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"  Ecrire  sur  hi  terre  natale,  c'est 
fleurir  sa  demeure  et  graver  In  pierre  de 
son  foyer.  " 

(G.  LiiyuiN,) 


DE    CE    LIVRE 


N  I' Ml. ROTES    ET    S1G> 
PAR    L'AUTEUR 


AVANT-PHOPOS 


r^^tm^,  out  '<'  monde,  en  France  on  a  I'elranger,  park  des  vins  de  Bourgogne ; 
gZT  chacun  en  connalt  les  noms  les  plus  populates.  C'est  a  la  fois  la  gloire 
xTT  ei  la  rlchesse  llc  '"  (:,]lc  ,r<)r  cl '''' '"  l'nmrc  eniiere  :  et  pourtant,  depuis 
^"^L  Uoavrage  du  Docleur  Lavalle,  sur  I'Histoire  et  la  Stalisliquc  de  la  Vigne 
et  des  Grands  Vius  de  la  C6te-d'(  )v,  public  en  1855,  et  celui  de  Messieurs  Danguy 
cl  Auhcrlin  sur  les  Grands  Vins  de  Bourgogne  (La  C6  te-d'  Or)  par  a  en  1892, 
ilexiste  line  laeune  quej'ai  essaye  de  combler 

En  le  faisant,  la  pari  demerite  que  ran  pourra  me  reconnoitre  est  bien  faible, 
ctant  donne  que  les  ouvrages  que  je  viens  de  citer  forment  la  irainc  de  celui-ci. 

Sans  avoir  jamais  cu  la  pretention  de  [aire  mieu.r  que  Messieurs  Danguy  et 
Auhcrlin  cl  que  le  Docleur  Lavalle  dont  les  ouvrages  si  eslimcs  son!  depuis  longtemps 
epuiscs  et  devenas  introuvables,  j'ai  voulu  saivre  fidclemcnl  les  enseignemcnls  de 
tons  ecs  Maitres,  en  les  adaptant  a  noire  epoque. 

J'ai  pense  qu'uiic  publication donnant  t'etat  actaeldu  vignoble  et  de  la  proprietc 
dans  la  C&le-d'Or  serail  bien  accueillie.  J'ai  voulu  (aire  connailre  an  grand  public 
rilisloire  du  Yin  de  Bourgogne,  les  soins  qu'il  faut  lui  donner,  comment  on  doit  le 
boire :  en  un  mot,  Ions  ecs  mdle  details  qui  font  la  distraction  agreable  du  gourmet 
el  du  matlre  de  maison  recevantses  amis. 

Ce  livre  n'a  aucune  pretention  seientifique.  Son  but  est  de  presenter  en  langage 
clair,  aussi  depourvu  que  possible  de  termes  techniques,  les  connaissances  generates 
que  lout  amateur  de  bourgogne  doit  posseder. 

Je prierai  Monsieur  Mathieu,  Vancien  el  eminent  Directeur  des  Stations  cenolo- 
giques  de  Bourgogne,  de  recevoir  mes  bien  vifs  remerciements  pour  I'obligeance  el 
I'empressement  avec  lesquels  it  m'a  per  mis  de  puiser  dans  ses  nombreux  travaux. 

Je  saisirai  egalement  Voccasion  qui  m'est  offer  le  de  rendre  hommage  a  la 
virile,  en  declarant  que  je  suis  redcvuble  de  nombreux  documents  a  Messieurs 
Durand  et  Guiclierd,  ainsi  qua  Maurice  des  Ombiaux,  a  qui  j'ai  emprunle  plusieurs 
pages  in leressan  les. 

J'ai  chcrche  a  rendre  re  livre  digne  de  noire  grande  Bourgogne !  Puisse-je  n'en 
tire  pas  reste  trop  eloigne ! 

Camille  UODIUR, 

Nuits-Saint-Georges,  juillel  1920. 


VOCABULAIRE 

DES   MOTS  TECHNIQUES  EMPLOYES  DANS  CET  OUVRAGE 

POUR  DESIGNER  LES  QUALITES,  LES  DEFECTUOSITES 

ET  LES  ALTERATIONS  DES  V1NS  fl 


V.CERBE.  —  On  qualifie  ainsi  Les  vins  faits  avec  des  raisins  provenant 
de  man vais  cepages  ou  n'ayant  pas  atteint  leur  maturite ;  ils  sont  en  meme 
temps  durs,  apres  el  piquants. 

VPRE.  —  Ce  mot  caracterise  les  vins  qui,  par  leur  rudesse,  causent  une 
sensation  desagreable  an  palais. 

AROME.  — -  Odeur  qui  s'exhale  des  vins;  on  la  nomme  plus  generale- 
ment  bouquet. 

VROME  SPIRITUEUX.  —  G'est  le  parfum  qui  se  degage  du  vin  lors  de 
la  degustation.  Selon  sa  force,  il  continue  a  se  faire  sentir  plus  ou  moins 
longtemps  apres  le  passage  du  vin. 

BOUQUET.  —  Odeur  agreable  qui  s'exhale  des  vins  fins  au  moment  ou 
on  les  expose  au  contact  de  l'air  (voyez  She). 

VIN  BOURRU.  —  On  nomme  ainsi  celui  qui  sort  de  la  cuve  ou  du 
pressoir  et  dont  la  transparence  est  obscurcie  par  une  grande  quantite  de  lie. 

CHARNU.  —  Cette  qualification  s'applique  a  un  vin  qui  a  une  eertaine 
consistance;  il  peul  etre  tel  sans  avoir  beaucoup  de  spiritueux,  ce  qui  le  dis- 
tingue des  vins  corses  (voyez  Mac  ho. 

CORPS,  VIN  QUI  A  DU  CORPS,  VIN  CORSE  —  Expressions  em- 
ployees pour  designer  ceux  qui  out  une  eertaine  consistance,  un  gout  prononce, 


(1)  D'apres  Jullien,  Topographie  des  Vignobles. 
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uno  force    vineuse,  donl    la  substance   est  char nue,   qui    remplit    la   bouche ; 
eiifin,  le  contraire  dun  vin  leger,  sec,  froid  et  aqueux. 

CRI  ,  CRUDITE. —  S'applique  an  vin  trop  jeune,  qui  n'est  pas  encore 
niiir  el  conserve  une  verdeur  desagreable. 

CRU.  —  Terroir  ou  croit  la  vigne.  On  < li t  dun  vin  qui]  est  du  cru  de 
telle  vigne  ou  de  lei  clos,  ce  qui  ne  presente  qu'un  espace  circonscrit;  niais 
on  dit  aussi  qu'il  est  du  cru  de  telle  cote,  de  lei  linage,  quoique  ces  dernieres 
applications  indiquenl  une  etendue  de  terrain  qui  pent  renfermer  un  grand 
nombre  de  crus  donl  les  produits  different  en  qualite. 

CUVEE.  —  Ce  mot,  pris  dans  son  acceptation  la  plus  generate,  signifie 
la  quantite  de  vin  eontenue  dans  une  cuve ;  mais  on  l'emploie  aussi  pour 
indiquer  le  produit  de  toute  une  vigne,  donl  la  recolte  remplit  plusieurscuves. 
On  enlend  par  vin  de  premiere  cuvee  celui  qui  est  le  meilleur  on  de  premiere 
qualite  pour  le  pays;  par  seconde  cuvee,  celui  qui  lui  est  inferieur,  etc.  Ce 
mot  est  aussi  quelquefois  synonyme  de  cru. 

On  appelle  encore  cuvee  un  noinbre  de  pieces  de  vin  de  meme  espece 
on  .pie  Ion  a  melees  eutre  elles  pour  les  rendre  se.nblables.  Mettre  des  vins 
en  cuvee,  c'est  les  meler  ensemble  de  maniere  que  toutes  les  pieces  que  Ton 
remplit  recoivent  une  egale  quantite  de  chaque  espece. 

DELICAT,  DELICATESSE  -  Un  vin  delicat  est  pen  charge  de  tartre 
el  de  parties  colorantes;  il  n'est  ni  apre  ni  piquant  el  pent  avoir  du  spiritueux, 
dn  corps  el  meme  du  -rain:  mais  il  I'anl  que  ces  qualites  soient  bien  combi- 
nees  et  qu'aucune  nedomine;  on  dit  aussi  qu'il  est  elegant. 

DUR,  DURETE  —  On  qualifie  de  durs  les  vins  dont  le  gout  affecte 
desagreablement  le  palais. 

EVENT  (Gout  d').  —  Les  vins  contractent  cette  alteration  quand  on  les 
laisse  dans  des  tonneaux  on  dans  des  bouteilles  (pic  Ton  n'a  pas  soin  de 
boucber. 

ECHAUFFE,  EGHAUX  (Gout  d').  —  (Voyez  Pousse). 

FAIBLE.  —  S'applique  au\  \ins  ayant  pen  de  corps,  de  spiritueux  et  de 
gout,  il  en  est  de  tort  agreables,  et  que  noinbre  de  personnes  preferent  pour 
leur  usage  journalier.  Ces  vins,  s'ils  n'ont  pas  d'autres  defauts,  sont  toujours 
susceptibles  d'etre  ameliores  par  le  melange  de  bons  vins. 
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FERME,  FERMETE.  —  On  emploie  cette  expression  pour  designer  nn 
vin  qui  reunit,  a  beaucoup  de  corps,  de  la  force,  <ln  nerf  ou  du  mordant, 
on  celui  <|iii,  n'ayant  pas  acquis  sa  parfaite  maturite,  conserve  encore  de  la 
verdeur.  Cette  propriete  esl  nn  defaut  dans  Les  vins  que  Ion  veul  boire  pins, 
tandis  qu'elle  esl  une  quality  dans  ceux  qui  servenl  a  en  rajeunir  d'autres.  La 
fermete  dans  un  vin  tres  liquoreux  tempere  sa  douceur  lade. 

FIN,  FINESSE.  —  I  n  vin  a  de  la  finesse  lorsqu'il  esl  leger  et  delicat, 
qualites  c j 1 1 i  se  rencontrenl  <lans  les  vins  d'ordinaire  comme  dans  les  vins  lins: 
mais  c"es  derniers  doivenl  avoir,  e tre.  de  la  she  el  surtout  du  bouquet. 

FINIR  {Vins  qui  finissent  lien).  —  Se  dil  de  ceux  qui  se  conservent, 
gagnent  de  la  qualite  en  vieillissanl  el  soul  moins  sujets  que  d'autres  a  subir 
une  degeneration  complete.  Cette  prOpriete  commune  an\  -rands  vins,  I'est 
raremenl  a  ceux  de  basse  qualite.  On  appelle  Vins  de  Garde,  ceux  qui  finis- 
sent  bien. 

FORT.  — Qualification  donnee aux  vins  qui,  ayanl  beaucoup  despiritueux, 
de  corps  el  un  goul  prononce,  soul  propres  a  donner  du  Ion  a  I'estomac,  a 
durer  longtemps  et  a  retablir  des  vins  affaiblis  on  degeneres. 

FRANC  DE  GOUT.  —  On  qualifie  ainsi  les  vins  qui  n'ont  pas  d'autre 
savour  (pic  celle  epic  Leur  donne  le  raisin:  ceux  qui  onl  un  -out  de  terroir  ou 
d'herbage,  quoique  tres  naturels,  ne  soul  pas  reputes  francs  de  gout. 

FUMEUX.  —  Expression  qui  s'emploie  pour  indiquer  les  vins  dont  les 
parties  spiritueuses  se  volatilisent  promptement  el  montenl  au  cerveau. 

GENEREUX.  —  Un  vin  esl  genereux  lorsque  les  qualites  qui  1c  <-onsti 
tuent  le  rendenl  chaud  et  balsamique,  qu'il  donne  du  Ion  a  I'estomac,  en  faci 
lite  les  fonctions  et  retablit  les  forces.  C'est  l<"  propre  des  vins  de  Bourgogne. 

GRAIN.  —  On  appelle  ainsi  une  sorle  daprete  qui,  sans  avoir  rien  de 
desagreable,  se  fait  plus  ou  moins  sentir  dans  la  plupart  des  xins  moelleux 
ou  sees,  lorsqu'ils  ne  sonl  pas  tres  vieux. 

GROSSIER.  —  Cette  qualification  convienl  aux  \ins  ayant  de  la  durete, 
un  -out  pateux  ou  qui  sonl  lourds,  epais  el  sans  agrement  ;  ceux  de  plusieurs 
bons  cms  paraissenl  quelquefois  tels  lorsqu'ils  sont  jeunes;  mais  en  vieillis- 
sanl, ils  se  debarrassenl  des  parlicul<>s  de  lie  qui  masquaient  leurs  qualites, 
el  deviennenl  lins  el  agreables. 

LEGER.  —  Les  \ins  legers  sonl  peu  pouivus  de  corps,  de  couleur  el  de 
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grain  ;  ils  ont  quelquefois  beaucoup  de  spiritueux,  ceux  qui  en  manquent  sont 
faibles  et  plats. 

LIQUEUR,  LIQUOREUX.  —  On  dit  du  vin  qui  conserve  une  douceur 
sucree  qu'il  a  de  la  liqueur  ou  qu'il  est  liquoreux  ;  mais  cela  ne  veut  pas  dire 
qu'il  soit  positivement  un  vin  de  liqueur,  parce  que  celui-ci  doit  rester  tel 
apres  avoir  complete  sa  fermentation. 

M  \.GHE.  — •  Un  emploie  ce  mot  pour  designer  un  vin  epais  et  pateux, 
parce  qu'il  remplit  la  bouche  et  parait  avoir  assez  de  consistance  pour  etre 
maclie. 

MOELLE.  —  Le  \'u\  qui  a  de  la  moelle  est  onctueux  sans  etre  liquoreux; 
il  a  du  corps  el  de  la  consistance,  mais  point  d'aprete. 

MOELLE UX.  —  Les  vins  ainsi  qualifies  ont  une  certaine  consistance,  et 
sont  plutot  doux  que  sees  et  piquants.  Cette  expression  caracterise  le  genre 
de  ceux  qui  tiennent  le  milieu  entre  les  vins  sees  et  les  vins  de  liqueurs. 

MONTANT.  —  In  vin  a  du  montant  lorsque  les  parties  aromatiques  et 
spiritueuses  qui  sen  degagent  montent  au  cerveau  (rune  maniere  impercep- 
tible et  provoquent  cet  etat  de  douce  beatitude  que  recherchaient  tant  nos 
peres. 

MORDANT.  —  Cette  qualification  s'applique  aux  vins  susceptibles  de 
eommuniquer  leur  gout  a  ceux  avec  lesquels  on  les  mele.  Le  mordant  est 
dans  les  vins  une  qualite  qui,  reunissant  a  beaucoup  de  corps,  du  spiritueux 
et  un  bon  gout,  sert  a  ameliorer  ceux  qui  sont  faibles. 

MOU.  —  Se  dit  d'un  vin  qui  manque  de  corps  et  de  nerf. 

NERF,  NERVEUX.  —  Un  vin  nerveux  est  celui  qui,  reunissant  assez 
de  corps  spiritueux  et  de  force  pour  se  maintenir  longtemps  au  meme  degre 
de  qualite,  supporte  plus  facilement  que  d'autres  le  transport  par  terre  ou 
par  mer  et  n'est  pas  affecte  par  les  intemperies  des  saisons.  II  est  aussi  tres 
bon  pour  retablir  les  vins  affaiblis. 

PATEUX.  —  C'est  un  vin  d'une  consistance  epaisse  qui  empate  la  bouche 
et  dont  les  molecules  semblent  s'attacher  au  palais. 

PLAT.  —  Les  vins  plats  sont  denues  de  corps,  de  saveur  et  de  spiritueux  ; 
quoique  souvenl   tics  colores,  ils  sont,  en  general,  sujels  a   se   decomposer; 
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mais  on  peut  les  ameliorer  et  prolonger  leur  existence  en  les  melant  avec  des 
vins  corses  et  spiritueux. 

PIQUANT.  —  II  se  (lit :  r  ties  vins  sees  qui  affectent  desagreablement  le 
palais  des  personnes  qui  ne  sont  pas  accoutumees  a  les  boire  tels  ;  i°  des  vins 
qui  tournent  a  I'aigre. 

POUSSE  on  ECHAUFFE  (Gout  de).  —  Dans  les  vins  recemment  faits, 
il  provient  de  ce  qu'on  les  a  laisses  fermenter  trop  fort  ou  trop  longtemps  ; 
et  dans  les  vins  vieux,  il  est  occasionne  par  une  fermentation  accidentelle 
dont  on  n'a  pas  arrete  assez  tot  les  progres.  Les  vins  pousses  out  un  gout  et 
une  odeur  fetides. 

PRECOCE.  —  Se  dit  des  vins  qui  acquierent  promptement  leur  maturite. 

SEVE.  —  Ge  [not  est  generalement  employe  pour  indiquer  la  force 
vineuse  et  la  saveur  aromatique  qui  se  developpent  lors  de  la  degustation, 
embaument  la  bouche  et  continuent  a  se  faire  sentir  apres  le  passage  du  vin 
dans  la  bouche.  Elle  se  compose  de  l'alcool  et  des  parties  aromatiques  qui 
se  dilatent  et  se  vaporisent  aussitot  que  le  \in  esl  frappe  de  chaleur  dans  la 
bouche  et  dans  l'estomac.  On  designe  aussi  la  meme  qualite  par  le  nom 
d'arome  spiritueux  (voir  ce  mot). 

La  seve  differe  du  bouquet  en  ce  que  celui-ci  se  degage  a  Tinstant  ou  le 
vin  est  en  contact  avec  Fair,  qu'il  n'indique  pas  la  presence  du  spiritueux  et 
qu'il  flatte  plut6l  I'odorat  que  le  gout. 

SOYEUX.  —On  qualifie  ainsi  les  vins  dont  le  contact  avec  le  palais  fait 
eprouver  une  sensation  agreable  qui  n'est  alteree  par  aucune  aprete. 

TOURNER.  —  On  emploie  ce  mot  pour  exprimer  le  changement  d'etat 
que  subissent  les  vins  qui  s'alterent  ou  se  decomposent.  On  dit  d'un  vin  qu'il 
lourne  a  I'aigre,  a  l'amertume,  a  la  graisse  ou  an  pourri,  quand  le  principe 
de  ces  degenerescences  commence  a  se  manifester,  et  qu'il  est  tourne  a 
I'aigre,  lorsque  la  degenerescence  est  complete. 

VELOUTE.  —  Se  dit  d'un  vin  tout  a  fail  exempt  de  verdeur,  d'aprete, 
de  secheresse  et  de  pateux,  dont  la  douceur  ne  participe  pas  du  gout  Sucre 
des  vins  de  liqueurs,  et  qui  ne  fait  eprouver  an  palais  d'autre  sensation  que 
celle  de  son  parfum  et  de  son  gout  agreable. 

VERT.  —  G'est  un  vinjeunequi  contient  encore  beaucoup  d'acidite,  l'un 
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des  facteurs  de  la  bonne  conservation   du  vin.  Nos  peres  disaient   Vin  vert, 
riche  Bourgogne. 

VIF.  —  Se  dit  des  vins  qui  ont  pen  de  inoelleux  sans  etre  piquants  ;  ceux 
qui  ont  cette  qualite  sont  legers  et  diuretiques. 

VIN  DOUX.  —  C'est  celui  qui,  n'ayant  pas  complete  sa  fermentation, 
conserve  un  gout  sucre.  On  donne  egalement  ce  nom  au  moid  recemment 
exprime  du  raisin. 

VIN  SEC.  —  Ce  sont  des  vins  depourvus  de  moelleux. 

VINEUX.  —  Se  dit  dun  vin  qui  a  beaucoup  tic  force,  de  spiritueux, 
etquireunit  a  un  plus  liant  degre  tonics  Ics  qualites  (pii  caracterisent  le  vin 
proprement  dit. 

VINOSITE.  —  Gout  et  force  vineuse.  Ce  mot  est  quelquefois  employe 
pour  indiquer  le  plus  haul  degre  de  spiritueux. 


VALEUR  COMPARATIVE 

DES  DIFFERENTES  MESURES  ET  MONNA1ES  DESIGNEES 

DANS   GET  OUVRAGE 


MESURES 

,e  journal  comprend  8  ouvrees,  ou  860  perches,  ou  34  ares  284. 
,'ouvree  vaui  \  arcs  28. 

,e  petil  journal  est  de  i!\o  perches  ou  22  arcs  856. 
,a  lieue  de  Bourgogne  esl  de  [8.000  pieds  ou  5.847  metres  108. 
,a  queue  vaul  deux  tonneaux,  c'est-a-dire  i56  litres. 
>c  tonneau,  muid;  poincon  ou  piece  \aul  deux  feuillettes,  ou  228  litres. 
,a  feuillette  vaul  deux  quartauts,  ou  1 1 '1  litres. 
Le  quartaut  vaul  5;  litres. 
La  pinte  de  Dijon  vaut  1  litre  6i5. 


MONN  VIES 

La  livre  tournois  valait  20  sols,  ou  i8o  oboles,  ou  3.84o  niquets. 

Le  franc  est  le  plus  souvent  synonyme  de  livre.  Use  divise  en: 

12  gros,  ou  48  blancs,  ou  i44  engrognes. 

Le  gros  equivaut  a  4  blancs. 

Le  blanc  vaut  5  deniers  ou  3  engrognes. 

Le  sol  contenail  12  deniers. 

Le. denier  2  oboles. 

L'obole  8  niquets. 


'•    LE      VIN      NOUVEAU 

(d'apres   une   gouache   du   X  V 1 1 1 ' '   Siecle) 


EPOQUE  ANCIENNE 


GHAPITRE  PREMIER 
ORIGINE  DES   CULTURES  ACTUELLES 


y-~x/«"    n   commencant  cet   ouvrage,  jamais  aime  pouvoir  inscrire   sur  sa 

M^^      premiere  page    le    nom  de  l'homme  qui,  le   premier,   essaya  dans 

^  la  Cote-d'Or  la  culture  de  la  vigne ;    de  celui   qui,   devinant  sous 

^~>      la  roche  de   nos  coteaux  le  parfum  que  sait  en  extraire  la  plante, 

y    deposa  le  premier  cep  eten  fit  couler  le  premier  vin. 

Ce  n'est  pas  que,  dans  les  souvenirs  populaires,  aucun  nom  ne  soit 
reste.  Brennus,  le  conquerant  gaulois,  a  souvent  recu  la  palme  due  a  Tim- 
portateur  de  la  vigne,  et  le  poete  a  pu  lui  faire  dire  : 

Les  champs  de  Home  ont  paye  mes  exploits 
Et  j'en  rapporte  un  cep  de  vigne.  (1) 

Les  recits  des  auteurs  romains  sont  assez  conformes  a  cette  croyance 
populaire.  Tons,  en  effet,  donnent  pour  motif  auv  invasions  des  Gaulois 
leur  desir  ardent  de   se  procurer  les  vins  d'ltalie. 

En  dehors  du  peu  d'authenticite  que  presentent  a  ce  sujet  certains  faits 
rapportes  par  Pline  et  Plutarque,  il  a  ete  prouve  que  la  vigne  n'avait  pas 
ete  introduite  <laus  les  Gaules  a  la  suite  d 'incursions  guerrieres. 

On  pense  que  la  vigne  a  ete  apportee  dans  nos  contrees  a  l'epoque  de 
la  ibndation  de  Marseille  par  les  Phoceens,  environ  600  ans  avant  l'ere  chre- 
tienne ;  mais  on  est  certain  qu'avant  la  conquete  des  Gaules  par  les  Romains, 
tous  les  peuples  qui  habitaient  ces  contrees  connaissaient  l'usage  du  vin  et 

(1)  Beranger  (Brennus,  ou  la  Vigne  plantee  dans  les  Gaules). 
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que  certaines  parlies  de  ce  pays,  notammenl  la  Bresse,  la  Franche-Comte 
et  les  points  occupes  actuellement  par  nos  vignobles  possedaient  des  variations 
speciales  qui  paraissent  tres  analogues,  sinon  identiques,  a  celles  qui  y  existent 
aujourd'hui. 

DE  I. A  VIGNE  SOUS  LA  DOMINATION  ROMAINE 
ET   DANS  LES  SIECLES  SUIVANTS 

Vers  I'an  60  de  l'ere  chretiennej  la  culture  de  lavigne,  grace  a  lafacilite 
des  relations  commerciales  qui  furent  la  consequence  immediate  de  la  con- 
quete  romaine,  prit  tout  a  coup  mi  immense  developpement  dans  les  Gaules. 
De  Ionics  pails,  on  planta  de  nouveaux  vignobles,  el  il  n'est  pas  sans  interet 
de  voir,  des  cette  epoque,  les  auteurs  qui  se  soul  occupes  de  la  culture  de  la 
vigne,  signaler  les  pratiques  qui  soul  encore  en  usage  de  nos  jours. 

«  Dans  la  plantation,  «lit  Virgile,  ne  choisissez  jamais  les  coteaux  exposes 
au  conchanl  (Georg.  LL,  298).  11  constate  aussi  que  les  terrains  sales  sont 
impropres  a  la  culture  <le  la  vigne.  0 

Magon,   auteur    carthaginois,    conseille    d'employer    comme   engrais   le 


Columelle  (1)  insiste  sur  la  separation 
complete  des  differents  cepages  dans  nne 
meme  vigne.  II  veut  que  chaque  cep  ail  son 
echalas,  que  les  mam  ais  plants  soient  greffes 
parde  meilleures  varietes,  etc. 

II  decrit  avecsoin  les  differents  plants. 
\  ce  snjel  il  (lit  :  «  L'un  d'eux,  que  les  (iau- 
lois  appellenl  "  emarque  ",  n'offre  qu'un  vin 
mediocre:  I'autre,  qu'ils  appellenl  la  "  ton- 
gue" el  aussi  "Z'amre",  ne  donne  .prune 
liqueur  trouble  et  meme  moins  ahondante 
•  pie  ne  semhle  le  laire  esperer  le  no.nhre  de 
ses  grappes.  La  petite  et  la  meilleure  de  ccs 
varietes  se  recommit  a  sa  feuille  qui  est  beau- 
coup  pins  ronde  que  celle    des   deux   pre- 


(1)  Ecrivain  latin,  du  ler  siecle,  auteur  d'un  tres  interessant  Traiie  d'Ayriculluie. 
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mieres.  Elle  a  des  avantages,  car  elle  supporte  tres  bien  la  secheresse,  resiste 
facilement  au  froid,  pourvu  qu'il  ae  soit  pas  trop  hiimide.  Elle  donne,  dans 
certains  climats,  un  vin  qui  se  conserve  bien,  et  elle  est  la  seule  <pii,  par 
sa  fertilite,  fasse  honneur  an  terrain  le  plus  maigre.    o 

Ces  caracteres  se  rapprochent  tellement  de  ceux  de  notre  Pinot,  qu'il  est 
presque  impossible  de  ne  pas  le  reconnaftre. 

Columelle  parle  des  vins  cuits,  des  vins  de  paille,  des  vins  mielles,  des 
vins  doux,  des  \ins  goudronnes,  aes  \ins  aromatises,  des  vins  sales,  etc...  Sou 
vent  ses  recommendations  soul  tellement  justes,  que  plusieurs  des  chapitres 
publirs  par  eel  auteur  pourraienl  etre  reproduits  aujourd'hui,  sans  qu'il  fut 
tieoessaire  d'j  changer  une  ligne. 

Pline  parle  de  \ins  conserves  depuis  plus  200  ans  el  qui  servaient  a  faire 
des  melanges  pour  ameliorer  d'autres  vins.  Comme  de  nos  jours  aussi,  on 
distinguait  les  vins  en  vins  fins  et  vins  ordinaires.  Certains  vins  etaienl 
preTeres  par  les  medecins  et  d'autres  par  les  gourmets. 

Mais  quelque  interessante  que  soil  cette  etude,  je  ne  crois  pas  devoir  j 
consacrer  plus  d'espace,  mon  but  etant  simplement  de  prouver  que,  des  le 
premier  siecle  de  I'ere  chretienne,  la  culture  de  la  vigne  avait  atteinl  dans  les 
Gaules  un  tres  bant  de-re  de  perfection,  et  que  nos  pratiques  actuelles  (latent 
des  temps  les  plus  reeules. 

La  prosperite  a  laquelle  s*('-lait  elevee  en  quelques  annees  la  culture  de 
la  vigne  dans  nos  contrees,  a  I'epoque  dont  nous  parlous,  ne  devait  etre 
que  de  bien  pen  de  duree.  Elle  ne  tarda  pas  a  exciter  la  jalousie  des  vain- 
queurs;  el  I'ltalie,  qui  trouvait  dans  nos  cultures  une  rivale  dont  elle  prevoyail 
la  victoire  future,  demanda  a  ses  empereurs  une  vengeance  dont  la  responsa- 
bilite  ne  devait  etre  acceptee  que  par  ces  hommes  dont  le  nom  est  reste  dans 
nos  souvenirs  comme  I'equivalent  de  la  cruaute  et  de  l'infamie. 

En  Tan  96  de  notre  ere,  Domitien  tit  arracher  une  grande  partie  des 
vignes  de  la  Gaule.  II  ordonna  qu'il  ne  serait  plante  aucune  vigne  nouvelle 
en  Italie,  et  que  la  moitie  de  celles  qui  existaient  dans  les  provinces  seraient 
arrachees. 

Quoi  qu'il  en  fut,  Jes  ordres  de  l'empereur  romain  ne  furent  executes 
qu'a  demi.  Un  grand  nombre  de  vignes  echapperent  aux  recherches  des 
commissaires  imperiaux,  et  il  parail  que,  tout  en  maintenant  la  defense,  l'em- 
pereur recula  devant  le  mecontentement  general  el  en  abandonna  Pentiere 
execution. 

Ce  fut  en  l'an  281  de  notre  ere  que  l'empereur  Probus  leva  la  defense  de 
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planter  de  la  vigne  el  en  permit  la  culture  dans  toute  I'etendue  des  Gaules- 
Allant  plus  loin  encore,  et  vonlanl  reparer  rapidemenl  lesmaux  nes  de  l'aban- 
don  de  la  viticulture,  il  lit  replanter  les  coteaux  de  la  Gaule. 

Sous  ['influence  de  I'impulsion  donnee  par  Probus  a  I'agriculture,  nos 
coteaux  s'etaienl  couverts  de  vignes  luxuriantes,  et  cette  culture  retrouva 
rapidemenl  son  ancienne  splendeur. 

\ ussi  ne  faut-il  pas  s'etonner  si,  par  la  suite,  la  culture  de  la  vigne  avait 
pris  un  tel  essor,  qu'au  vi°  siecle  Gregoire  de  Tours  ecrivait  en  parlant  de 
Dijon  :  «  Du  cote  du  couchani  sont  tie  riches  coteaux  converts  de  vignobles 
nombreux,  qui  produisent  aux  habitants  des  vins  si  delicieux  qu'ils  out  en 
mepris  les  vins  d'  Vscalon.  » 

Toutefois,  ni  les  anciens  Gallo-Romains,  abatardis  par  une  civilisation 
enervante,  ni  les  Burgondes  n'etaient  faits  pour  relever  completement  ['agri- 
culture de  son  ahaisseinent.  Cette  rehabilitation  du  travail  manuel  hit  I'ceuvre 
des  monasteres  <pii,  a  la  fin  du  V  siecle,  s'etablirent  en  differents  points  de  la 
Bourgogne. 

Vers  587,  Contrail,  mi  de  Bourgogne,  donne  a  I'  Vhhave  de  Saint-Benigne 
tout  le  vaste  territoire  compris  entre  Dijon,  Lantenay,  Barbirey,  Marigny, 
Flavignerot  el  Larrey,  «  avec  les  vignes  qui  en  I'onl  partie  ». 

Au  commencement  du  vne  siecle,  V.malgaire,  due  de  la  Basse-Bourgogne, 
fonde  l'Abbaye  de  Beze  et  comprend  dans  sa  dotation  des  vignes  situees  sur 
Ghenove,  iMarsannay,  Couchey,  Gevrey,  Vosne  et  aux  environs  de  Beaune ;  il 
y  joint  les  vignerons  charges  de  leur  exploitation. 

A  partir  de  cette  epoque,  les  cartulaires  des  «'^lisos  sont  remplis  de  dona- 
tions, oil,  pour  ne  parler  que  des  villages  de  la  Cote,  nous  voyons  successive- 
ment  apparaitre  les  vignobles  d'Aloxe  (696),  de  Sanvignes,  lieu  detruil,  entre 
Beaune  et  Savigny  (723),  de  Fixe)  (733),  de  Meuilley  (761),  de  Fontaine  (801). 
de  Fixin  (834),  de  Santenay  (80$),  d'Auve}  (809),  de  Comblanchien  (875),  de 
Brochon  (878),  de  Chassagne  (886),  de  Savigny  (930),  de  Pommard  (ioo5),  de 
Meursault  (1094). 

Ces  faits  temoignent  assez  de  toute  ['importance  qu'avait  atteinte  a  ccs 
epoques  la  culture  des  vignobles  en  Cote-d'Or. 

Par  malheur,  ces  richesses  introduisirenl  la  corruption  dans  les  monas- 
teres, et  avec  elle  le  relacheinent  de  la  regie  :  les  moines,  devenu's  par  suite  du 
systeme  feodal  les  seigneurs  des  homines  qui  vivaient  sur  leurs  domaines, 
leur  en  abandonnerent  la  culture,  sans  desormais  y  prendre  d' autre  part  que 
celle  d'en  recueillir  les  produits.  Aussi  I'agriculture,   regardee  comme  le  lot 
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des  serfs,  alia  bientot  en  decroissant,  el  etail  deja  retombee  dans  un  etat  de 
deplorable  abandon,  quand  surgit  de  Ctteaux,  pres  Nuits,  un  nouvel  ordre 
religieux  qui,  reprenant  dans  tonic  sa  severile  l'antique  regie  de  Saint  Benoit, 
arreta  cette  decadence  et  donna  a  toutes  les  brandies  de  l'agriculture  un 
developpement  dont  lcs  traces  subsistenl  encore  de  nos  jours. 

La  culture  de  la  vigne,  regardee  dans  le  principe  avec  defaveur  paries 
premiers  religieux  <le  I'ordre,  ofirait  cependanl  tanl  d'avantages,  qu'elle  ne 
pouvait  manquer  de  surmonter  la  repugnance  que  ces  austeres  cenobites 
eprouvaient  pourelle.  Loin  done  de  convertir  en  champs  les  vignes  nombreuses 
de  la  Cote,  dont  la  liberalite  des  seigneurs  accroissait  sans  cesse  le  patrimoine 
tie  I'abbaye,  ils  donnerent  des  soins  tout  particuliers  a  cette  branche  si 
importante  de  l'agriculture.  Comme,  des  cette  epoque,  le  morcellement  de 
cette  riche  portion  de  nos  contrees  el  la  valeur  qu'on  \  attachait  ne  leur  per- 
mettaient  pas  d'etablir  dans  ces  vignobles  les  granges  qui  faisaient  la  base  de 
leurs  cultures,  ils  suivirenl  la  coutume  locale,  pour  la  plupart  d'entre  eux,  et 
concentrerenl  tous  leurs  efforts  sur  les  vignobles  de  Vougeot,  dont  ils  firent, 
comme  nous  le  verrons  plus  loin,  le  type  des  procedes  dont  ils  userent  et  aux- 
quels  ils  durent  cette  magnifique  exploitation,  maintenant  morcelee  et  qui 
leur  a  siirveScu. 

Plus  on  se  rap[)rocbe  des  temps  actuels,  pins  on  tronve  de  documents  qui 
permettent  d'ecrire  l'histoire  de  nos  vignes  avec  detail.  II  devient  alors  presque 
impossible  de  grouper  tous  les  fails  dans  nn  chapitre  general,  et  il  est  neces- 
saire,  pour  conserver  I'ordre  el  la  clarte  indispensables,  de  diviser  le  sujet  en 
nn  certain  nombre  de  chapitres  particuliers  consacres  aux  points  les  pins 
essenliels  de  cette  histoire. 

"  Chargement  d'un  char  pour  la  Belgique  " 
(Panneaudu  xvir  siecle,  appartenant  a  M.  Monloy,  de  Beaune) 


h 
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CHAPITRE  II 

DU  VIGNERON  ET  DE  SON  SALAIRE 

a  culture  de  la  vigne  exige  des  connaissances  tellemenl  speciales  et 
occupe  celai  qui  s'j  adonne  pendani  une  partie  si  considerable  de 
i  temps  cette  culture  a  ete  executee  par  des  indi- 
rerent  tout  entiers,  et  que  1'etat  de  vigneron 
>s  que  nos  vign es.  Tous  les  auteurs  gaulois  ou 

tion,  et,  an  temps  de 
Charlemagne,  cette  pro- 
fession etait  classee  par- 
tni  les  ails  el  metiers. 

Le  vigneron,  place 
bien  au-dessus  du  serf 
ordinaire,  sut  conserver 
pendant  tons  les  siecles 
suivants  cette  preroga- 
tive, et  la  plupartdeceux 
qui  cultiverentlevigno- 
ble  de  la  Cote-d'Or  fu- 
renl  affranchi's  des  les 
premiers  temps.  I  „ 
ass.v.  grand  nomine  de 
ceux  qui  habitaienl  les 
villes  de  Beaune,  de 
\  nils  el  Dijon  devinrent 
de  bonne  heure  pro- 
prietaires  dune  partie 
dn  territoire;  les  an  ties 
cultivaient  el  plantaient 
des  champs  qu'ik 
avaient  a  bail,  soil  en 
payanl  une  redevance 
en  nature,  soit  en  don- 


i)  de  Bourgognc  (fin  du 
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nant  une  somme  d'argent.  Un  certain  nombre,enfin,  cultivait  pour  autrui  et 
recevail :  ou  une  somme  fixe  pour  toute  I'annee  (comme  cela  etait  an  \i\  sie 
cle  dans  les  vignes  de  I'Abbaye  de  Citeaux,  ou  cinquante  vignerons  de  Gilly 
etVougeot,  recevant  chacun  de  'i  a  6  livres  par  an,  faisaienl  en  commun  le 
Clos  de  Vougeot,  le  Musigny,  etc.);  ou  une  somme  variable  pour  chaque 
jour  de  I'annee  et  pour  chaque  nature  de  travail. 

Le  prix  de  la  journee  de  vigneron  t'ul,  depuis  le  \m  siecle  jusqu'a  nos 
jours,  I'objet  de  continuelles  discussions.  Tantdl  arrete  de  gre  a  gre  entre 
les  proprietaires  et  les  vignerons,  tantdl  fixe  par  des  6dits  de  tonic  nature 
emanes  du  pouvoir  municipal  on  de  I'autorite  superieure,  ce  prix  parait  avoir 
ete,  a   tonics  les  epoques,  variable   scion    la    nature   de  I'ouvrage  el  scion  la 

En  [35o,  la  journee  du  vigneron  In  I  taxee  a  cinq  sols  dijonnais  pour 
Beauneel  a  trois  sols  dans  la  banlieue. 

En  i'io;,  une  ordonnance  relative  au  meme-objet  fait,  de  plus,  defense  aux 
vignerons  d'emporter  les  souches  des  vignes  qui  ne  leur  appartiennenl  pas: 
«  Que  nul  ne  cope  on  fasse  coper  ne  empourter  souches  ,les  vignes,  senon 
celles  de  ses  propres  vignes,  ;i  peine  d'etre  amendable  arbitrairemenl  envers 
la  ville  -). 

En  (dao,  Marguerite,  duchesse  de  Bourgogne,  intervenanl  dans  un  conflit 
existant  entre  les  ouvriers  el  les  proprietaires,  fixa  le  prix  de-la  journee,  pour 
lier,  tailler,  etc.,  a  .'!  gros  el,  pour  piocher,  a  2  gros  el  demi. 

En  [453,  on  donnail  a  Dijon:  aux  vendangeurs,  7  niquets ;  aux  vendan- 
geuses,  \  niquets;  aux  enfants,  un  Mane:  aux  porteurs,  1  gros.  Tons  ces 
ouvriers  etaient,  de  plus,  nourris  aux  frais  du  proprietaire. 

Le  charretier,  \  compris  son  cheval,  avail  pour  sa  journee  3  gros,  el  le 
mendiant  qui  controlait  le  nombre  des  voitures  recevait  2  I. lanes.  (  Vrchives  de 
Dijon.) 

Vu  commencement  du  xvie  siecle,  nous  voyons  s'elever  de  nouveaux 
conflits  entre   les  proprietaires,  les  vignerons  et  les  manouvriers ;  el  ce  n'est 

pas  sans   un  grand    inleivl    qu' -etrouve    encore  dans   une    ordonnance  de 

cette  epoque(n  mars  [S29)  la  trace  de  ce^  coalitions,  devenues  depuis  si  Ire 
quentes,  et  un  exemple  des  mesures  rigoureuses  prises  contre  les  ouvriers. 

Sur  les  plainteset  doleances  des  bourgeois-marchands  de  la  \  illc  de  Dijon, 
le  vicomte-mayeur  et  les  echevins,  avertis  que  les  vignerons  et  autres  manou- 
vriers a  se  monopolent  ensemble,  concluant  entre  eux  tellement  epic  tous 
veulent  gagner  un  meme  salaire  el  une  pinle  de   vin   pour  chacun;  et,  d'autre 


O  EE    VIN    DE    BOERGOGXE 

part,  que  des  vignerons  font  augmentcr  les  salaires  en  retenant  les  ouvriers  a 
l'avance  et  leur  offrant  des  prix  trop  eleves,  ce  qui  est  un  grand  dommage  pour 
ladite  ville  ordonnent  : 

«  Quant  aux  bons  vignerons  de  ladite  ville,  pour  la  journee  de  renouveler, 
picoer  (provigner),  depuis  le  jour  des  vendanges  jusqu'a  Noel,  2  gros. 

«   Pom-  les  femmes  qui  tireront  les  passeaulx  ( 1 )  audit  temps,  3  blancs. 

«   Pour  aiguiser  les  passeaulx,  (i  blancs. 

«  Lajourneede  fessorer  (2)  les  vignes,  2  gros. 

«  La  journee  de  lier,  S  sols. 

«   La  journee  d'escoler  (3)2  sols,  etc. 

»<  Quant  aux  journees  des  ouvriers  etrangers,  qui  ne  soul  pas  parfaits 
comme  ceux  de  ladite  ville,  Ms  auront  2  blancs  de  moins. 

((  Defensede  donner  du  vin  ni  rien  de  gratuyl  qu'en  deduction  de  leur 
salaire,  a  peine  de  10  li\res  tournois  d'amende. 

«  Quiconque  contreviendra  au  present  arrete  sera  puni  de  punition  corpo- 
relle  et  dejecte  (chasse)  de  ladite  ville  comme  gens  desobeyssans  et  allant 
contre  le  bien  de  la  chose  publique.  » 

Combien  de  temps  furent  executees  dans  toute  leur  rigueur  les  ordon- 
nancesqui  precedent?  II  ne  nous  a  pas  ete  possible  de  le  decouvrir;  mais  il 
ne  paratt  pas  que  des  mesures  aussi  restrictives  de  la  liberie  individuelle  aient 
pu  resister  longtemps  a  l'epreuve  de  la  pratique  ;  el  quelques  annees  s'etaient 
a  peine  ecoulees,  que  deja  sans  doute  bourgeois  et  ouvriers  avaient  secoue  les 
entravesdonl  elles  Irs  embarrassaient.  G'est  ce  qu'il  esl  permis  de  conclure  de 
tous  les  documents  relatifs  au  prix  de  la  journee  du  vigneron  portes  a  cette 
epoque  sur  les  comptes  particuliers. 

Dans  le  cours  du  xvme  siecle,  celte  question  <\cs  salaires  tut  soumise  aux 
memes  lois  que  dans  les  siecles  precedents,  et  le  taux  du  prix  de  la  journee 
resla  presqiie  stationnaire  jusqu'au  moment  ou  la  Revolulion  Frangaise,  en 
detruisant  les  anciens  usages,  supprima  toute  reglementation  a  cet  egard  et 
laissa  les  proprielaires,  vignerons  ou  manouvriers  libres  de  fixer  entre  eux  le 
prix  du  travail. 

Depuis  celte  epoque,  mil  embarras  n'est  resulte  de  cette  absence  de  toute 
ordonnance  restrictive  des  droits  de  chacun.  Dans  aucun  cas  le  pouvoir  n'a  ete 
oblige  d'intervenir  d'une  facon  serieuse,  et,  ce  qui  est  tres  remarquable,  rien  de 
fondamental  n'a  ete  change  dans  les  rapports  du  vigneron  el  du  proprietaire. 


(1)  et-hulas  -  (2)  piocher  -  (3)  attache] 


"   LE     BAN     DE     VENDANCE 

Le   V.cc.e   Mayeur   de    Di.cn    procla.e   ,«   ban   de   vendange   devan,   l'B8l,se   St-Phitiber, 


Ef>OQUE    ANCIENNE 


DU  MODE  DE  CULTURE 


Ainsi  qu'on  a  | > 1 1  en  juger  par  les  extraits  que  j'ai  donnes  des  auteurs 
romains,  nos  procedes  de  culture  son!  les  memes,  dans  leurs  grandes  lignes, 
aujourd'hui  qu'a  cette  epoque.  Nos  cepages  eux-memes  semblenl  remonter 
jusque  la,  sinon  dans  leurs  varietes  les  plus  eloigners,  au  moinsdansleurgrande 
division  en  pinots  el  gamays. 

Tons  les  documents  relatifs  aux  siecles  suivants  nous  montrent  cette  cul- 
ture toujours  la  me- 
me.  Plantation,  taille, 
labour,  echalasse- 
ment,  vendange,  toul 
se  fait  dans  les  siecles 


hois     et 
souvent  de  quatre  dans  celles  qui  s 

L'emploi  du  marc  de  raisin  da 
dans  Ionics  les  cultures,  el  souvenl 

L'emploi  d'echalas  formes  ax, 
premiers  temps  de  la  culture  de  la 
formes  de  hois  de  toutes  sortes,  su 


I'i'iiiH'l  coinine  engrais  est  toujours  signale 
in  \  joignail  mm  pen  de  hinder. 
■  differents  hois  remonte  egalement  aux 
igne  danslaCdte-d'Or.  Ces  echalas  etaient 
out  de  hois  de  saule ;  niais  on  a  toujours 
prefere  ceux  de  chene  ou  d'acacia.  I  ne  ordonnance  municipale  de  Dijon,  du 
29Janvier  [5io,  porte  que  «  les  paisseaulx  devronl  avoir  \  pieds  9  pouces  de 
long  ».  I  ae  autre  ordonnance  dr  i.-.i:;  veul  «  qu'ils  soienl  bons  et  loyaux,  et 
que  I.'  petit  boul  emporte  le  gros  boul   9.  (  Archives  de  Dijon.) 

L'usage  des  paniers  a  vendange  n'esl  pas  moins  ancien  :  el  nous  trouvons 
qu'en  i35y  la  douzaine  de  ces  paniers  valail  jo  sols.  (Comptes  de  Notre-Dame 
de  Beaune.) 


LE    VIN    !)!•     BO(  KUOGYF 


De  tons  les  travaux  du  vigneron,  la  recolte  du  fruit  fut  celui  que  la  loi 
entoura  le  plus  de  unoyens  reputes  protecteurs. 


VENDANGE 

Soil  que  le  vigneron  dependit  d'un  seigneur  on  d'une  commune,  il  lui 
etail  in.terdii  sous  des  peines  tres  severes  de  recueillir  le  raisin  avanl  d"\  avoir 
ete  autorise  par  ce  qu'on  appelail  «  le  ban  de  vendanges  ».  Ce  ban  on  defense, 
qui,  de  meme  que  les  autres  banalites,  u'apparail  dans  les  documents  qu'apres 
la  constitution  definitive  du  systeine  feodal,  peul  etre  regarde  comme  le  com- 
plement des  mesures  restrictives  signalees  plus  haut,  el  dont  on  peul  suivre  la 
trace  jusque  dans  la  legislation  romaine,  a  travers  les  anciens  styles,  les  capi- 
tulaireset  les  lois  barbares. 

o  Le  ban  de  vendanges,  dit  le  president  Bouhier,  s'introduisil  pour  plu- 
«  sieurs  bonnes  raisons:  r  \lin  que  personne  ne  vendangeat  avanl  que  la 
«  maturitedu  raisin  eut  ete  bien  reconnue ;  2°  \lin  que  les  forains  en  fussent 
«  avertis  et  pussent  se  preparer;  3°  \lin  que  les  vendangeurs  travaillassenl 
«  ensemble  el  lout  de  suite  en  un  meme  canton,  sans  quoi  Ms  Causeraienl  du 
«  dommage  a  ceux  qui  ne  vendangeraienl  j>as  :  V  Pour  la  commodite  des 
«  decimateurs  »». 

o  \  quoi  nous  ajouterons  une  autre  raison,  dit  le  Docteur  Lavalle,  oubliee 
par  le  savant  commentateur,  a  savoir  le  privilege  du  seigneur  de  preceder 
(run, jour  les  vendanges  <l«>  ses  vassaux,  afin  d'avoir  les  vendangeurs  a  meil 
leur  compte. » 

kissi  ce  ban  etait-il  d'une  grande  importance  en  Bourgogne  ;  nos  dues, 
les  seigneurs  ayant  la  haute  justice,  I'inscrivaient  parmi  les  plus  precieux  des 
droits  seigneuriaux  dont  la  longue  enumeration  figure  en  tele  des  terriers  ou 
des  denoinbrements  de  leurs  domaines. 

Quand  le  due  Hugues  III  institua  la  commune  de  Dijon  (118.V1187), 
l'abandon  qu'il  lit  aux  habitants  de  tons  ses  droits  de  justice  entraina  naturel- 
lement  celui  du  ban  de  vendanges.  Son  lils  Eudes  III,  qui  erigea  la  commune 
de  Beaune  en  iao3,  se  borna  dans  le  principe  a  lui  ceder  la  connaissance  de 
l'infraction  du  ban  ;  sept  ans  apres  il  le  lui  abandonna  lout  entier. 

La  culture  de  la  vigne  formanl  une  des  sources  principales  de  la  fortune 
des  habitants  de  ces  deuxvilles,  il  .'tail  en  effet  difficile  d'enlevera  leurs magis- 
trats  la  reglementation  d'une  production  dont  les  representants  formaientune 
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des  corporations  de  metiers  les  plus  nombreuses.  Et,  si  la  legislation  draco- 
nienne  qui  pesa  longteinps  sur  la  viticulture  prouve  cornbien  nos  magistrats 
etaient  antipathiques  a  toute  nouveaute,en  revanche  les  formes  dont  ils  envi- 
ronnaient  la  publication  du  ban  temoignent  quelle  importance  ils  attachaient 
a  cette  partie  de  leurs  attributions. 

A  i\uits,  ou  les  echevins  jouissaient  d'un  pouvoir  bien  circons.crit,  l'auto- 
rite  duban  nedepassail  pas  les  limites  du  fmage.  Les  prud'hommes,  de  concert 
avec  les  vigniers,  faisaient  leur  rapport.  Les  echevins  arretaient  le  ban  et  en 
prevenaient  aussitot  la  Chartreuse  de  Beaune. 

Les  memes  pratiques  s'observaient  a  Dijon,  mais  avec  tout  le  ceremonial 
dont  les  magistrats  aimaient  a  entourer  les  actes  de  la  justice  municipale. 
Chaque  annee,  au  10  aout,  jour  de  la  S.aint-Laurent,  an  matin,  le  vicomte- 
mayeur  se  rendait  en  grand  appareil  a  leglise  Saint-Philibert.  \pres  la  niesse, 
il  prenait  place  sous  le  portail  et  recevait  le  sermenl  de  ceux  que  les  jures- 
vignerons  ou  les  seigneurs  ayant  cette  faculte  lui  presentaient  pour  exercer  les 
fonctions  de  vigniers.  Ceux-ci  percevaient  au  xvB  siecle  un  denier  pour  chaque 
ouvree  confiee  a  leur  garde. 

\u\  appro ches  de  la  vendange,  la  mairie  envoyait  secretement  ces memes 
jur.'s  constaterla  maturite  du  raisin,  el  sur  leur  rapport  fixait  le  ban  de  ven- 
danges. 

Mais  de  ce  que  la  proclamation  etait  faite,  il  ne  s'ensuivait  ]>as  que  tout 
proprietaire  eul  le  droit  de  vendanger,  meme  en  se  conformant  au  ban.  Durant 
longtemps  line  derniere  formalite  1'ul  indispensable.  \  I'aube  de  chacun  des 
jours  li\es  pour  la  recolte,  le  vicomte-mayeur,  entoure  de  ses  sergents  por- 
tant  des  torches,  se  rendait  sur  la  place  ou  etaient  rassembles  les  vendangeurs 
et  les  charretiers.  La  il  procedail  a  V abandonnement  du  ban ;  c'est-a-dire  qUe 
le  trompette  de  la  ville,  apres  avoir  spnne  trois  I'ois,  criait  le  point  du  terri- 
toire  qui  devait  etre  vendange  le  jour  meme,  apres  quoi  chacun  arretait  ses 
travailleurs  et  partait  avec  eux. 

Cette  tradition  est  venue  jusqu'a  nous.  Chaque  annee,  a  l'approche  des 
vendanges,  une  reunion  des  principaux  proprietaires  de  la  commune  a  lieu  a  la 
mairie  de  chaque  village  de  la  Cote  et,  selon  I'etat  de  maturite  du  raisin,  on 
decide  du  jour  de  la  vendange.  La  publication  qui  en  est  faite  a  simple  titre 
de  renseignement  a  conserve  I'appellation  de  ban  de  vendanges,  et  n'entraine 
plus  l'obligation  de  vendanger  au  jour  fixe. 


LE    VIN    HE    BOX  I\GOGI\E 


V1NIFICATI0N 


L'un 
nbreux 


points  sur  lesquels  on  i 
cuments  est  certes  celui 


i  (Cuveric  Uu  Clos  de  Vol 


lit  cru  trouver  dans  nos  coutumes  de 
ijiii  est  relatif  a  la  vinificatiori.  II  sem- 
depuis  cent  ans,  que  cette  operation  ait 
ete  l'objet  de  nom- 
breuses  experien- 
ces, et  il  peut  pa- 
raitreetonnantque 
dans  les  siecles  pas- 
ses, on  ait  peu  ou 
point  varie  sur  le 
mode  defaire  levin 
Les  points  prin- 
cipaux  dece  travail 
sont  les  memes  a 
toutes  epoques  : 
reunir  le  raisin 
dans  des  cuves,  I'y 
laisser  fermenter 
mi  certain  temps, 
fouler,  puis  pres- 
ser,  sont  des  me- 
thodes  qu'on  trou- 
ve  signalees  depuis 
le  vie  siecle  et  dans 
tous  ceux  qui  sui- 
vent.  Jamais  la 
v  i  n  i  fi  c  a  ti  o  n  n '  a 
done  varie  dans  ses 
points  essentiels. 

L'egrappage 
n'est  jamais  signale 
dans  les  comptes 
les    plus   circons- 
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tancies :  jamais,  non  plus,  on  ne  laisse  le  marc  en  contact  avec  le  jus  plus  de 
qu.elqu.es  jours. 

Ce  if est  pas  que  beaucoup  de  procedes  n'aient  pu  etre  et  n'aient  ete  pre- 
conises  a  differentes  epoques;  mais  jamais  ils  n'ont  eu  d'influence  marquee 
sur  la  coutume.  Toujours  ils  sont  restes  confines  dans  un  cercle  etroit,  et  ne 
doivent  etre  consideres  que  comme  des  tentatives  individuelles. 

Dans  aucun  siecle  nous  ne  trouvons  etablie  one  pratique  quelconque  qui 
ait  pour  but  de  meler  an  raisin  quoi  que  ce  soil,  de  maniere  a  modifier  la 
qualite  du  vin.  Ce  n'est  que  depuis  une  centaine  d'annees  qu'on  a  essaye,  par 
['addition  du  sucre  (Procede  Chaptal)  d'augmenter  la  richesse  alcoolique 
du  vin. 

Mais  si  la  vinitication  n'a  pas  varie  dans  ses  points  fondamentauxi  il  n'en 
a  pas  ete  de  meme  dans  les  details.  Suivant  le  <>'oul  de  chacun  el  surtout  le 
gout  du  siecle,  la  methode  a  varie.  On  se  ferait  une  bien  fausse  idee  si  on 
croyait  qu'on  a  toujours  recherche  dans  nos  vins  de  Bourgogne  des  qualites 
absolumeiit  identiques  a  celles  (pic  nous  apprecions  maintenant.  //  y  <i  un 
siecle  et  <lam,  a  peine,  les  vins  de  Pommard  et  de  Volnay,  dil  un  auteur  bour- 
guignon,  ne  devaient  avoir  qu'une  teinte  Ires  legere,  qu'on  nommait:  azil  deperdrix. 
1  eel  effet,  il  y  avait  dans  toules  les  vign.es  une  partie  plantee  en  pinots  blancs,  el 
on  meltait  alternativement  sur  le  met  da  pressoir  un  HI  de  paille  el  un  HI  de  raisin, 
dans  la  crainte  qaele  vin  ne  fid  encore  trop  rouge  (Pigerolle  de  Montjeu).  Jusqu'a 
la  lin  du  siecle  dernier,  on  faisail  les  \  ins  beaucoup  plus  Legers  qu'aujourd'hui. 

Aetuellement,  le  pinol  blanc  est  reserve  a  la  production  des  \ins  blancs,  et 
on  ne  conserve  dans  les  premiers  crus  que  le  franc  pinol.  On  obtient  ainsi  des 
vins  tout  aussi  bouquetes,  mais  beaucoup  plus  colores  el  plus  fermes. 

Alin  d'eviterdes  redites,  je  me  bornerai  a  exposer  ici  ce  qui  est  relatifa  la 
confection  du  vin  dans  les  siecles  passes,  i-r  que  je  pourrais  ajouter  a  ce  sujet 
devant  trouver  sa  place  dans  l'etude  de  nos  moyens  actuels  de  vinification. 


CHAPITRE  III 


DES  ANIMAUX  ET  INSECTES  QUI   ATTAQUENT  LA    VIGNE 


<*S"~\^      armi  les  soins  indispensables  reclames  pour  la  culture  de  la  vigne, 
|^  1     on  doit  compter  souvenl  pour  une  large  pari  ['obligation  imperieuse 
l>^      de  la  proteger  contre  ime  foule  d'insectes  el  d'animaux  destructeuTs 
*       -*      qui,  en  attaquant  la  tige,  la  racine,  les  feuilles,  le  I'ruil  ou  le  bour- 
geon, detruisent  la  recolte  presente  ou  tarissenl  la  source  des  recoltes  futures. 
Trop  souvenl  le  vigneron  \<>il  ses  efforts  se  briser  contre  d'imperceptibles 
mais  innombrables  ennemis,  el  cette  lutte  toujours  incessante,  toujours  active, 

modification  el  dans  la  forme  ef  dans  le  resultat.  En  vain,  I'homme  lutte 
contre  la  nature;  il  ne  parait  pas  que  jamais  la  victoife  lui  soil  restee  dune 
maniere  complete. 

V  toute  epoque,  on  a  ete  force  d'eloigner  avec  soinlesrenards,  leschiens, 
les  loups  el  les  oiseaux  qui  se  nourrissent  de  raisins.  C'esl  I'etourneau  qui, 
en  tous  temps,  a  occasionne  le  plus  de  ravages  el  contre  lequel  on  a  pris  le 
plus  de  mesures.  Souvent,  dans  les  baux  de  culture,  I'obligation  est  imposee 
au  vigneron  de  chasser  ces  oiseaux,  el  les  vigniers  designes  pour  garder  les 
vignes  avanl   la  vendange  en  regoivenl  la  mission  speciale. 

Mais  ce  sonl  surtout  les  insectes,  soil  a  I'etat  parfait,  soil  a  I'elat  de  lar- 
ves,  qui  produisenl  dans  nos  vignobles  de  redoutables  ravages,  el  c'esl  aussi 
contre  eux  que  les  mesures  les  plus  importantes  out  toujours  ete  prises. 

En  i4o3,  les  «ureberes»(i)se  multiplierenl  tellement  qu'on  ordonna  une 
chasse  generale  contre  eux,  et  qu'on  lit  enlever  toutes  les  feuilles  entachees 
ou  ils  se  tenaient.  (Archives  de  Dijon.) 

Les  comptes  de  la  ehalellenie  de  Chenove  portent  qu'en  1/122  on  donna 
i5  gros  a  chacune  des  femmes  mises  dans  le  (llos  du  l\o>,  apres  la  Pente- 
cote,  pour  prendre  les  nreberes  qui  mangeaienl  les  bourgeons, 

Les  baux  d'entretien  du  ineine  domaine  pour  l44o  et  l46o,   portent  que 


(1)  Coleoptere  du  genre  cryptocepliale,  egalement  appele  «  gribouri 
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le  vigneron  sera  tenu  de  chasser  les  ureberes  el  les  cancoinaires  ou  cancoines 
(hannetons). 

Vu  milieu  du  xve  siecle,  des  myriades  d'insectes  ravagerent  lcs  coteaux 
bourguignons.  Le  mal  I'nt  si  -rand  dans  la  province,  dit  Courtepee,  qu'il 
«  fill  decide  en  i 'ilio,  avec  lcs  -ens  d'eglise  a  Dijon,  que  pour  remedier  aux 
nreberes  el  vermines  qui  gataienl  lcs  vignes,  on  ferait  nne  procession  gene- 
rale  le  •>.:;  mars,  que  chacun  se  confesserait,  cl  .pic  defense  serait  faite,  sur 
rigourenscs  peines,  de  jurer  ». 

Cette  veritable  plaie  egyptienne  des  ureberes,  escrivains  cl  autres  vermines, 
qui  lit  son  apparition  avail!  I'annee  i  '|(io,  ne  linil,  scion  lcs  mis,  qu'en  i.'ioo 
cl  scion  d'autres  beaucoup  pins  lard. 

Peut-etre  anssi  qu'ayanl  commence  plus  tol  dans  certaines  regions,  le 
fleau  cessa  dans  quelques  contrees  cl  apparui  dans  d'autres.  Quoiqu'il  en 
soil,  il  parail  certain  ([nil  dura  une  centaine  d'annees,  ear  il  sevissait  encore 
en  [553,  connne  I'altcsle  mi  mandement  de  I'eveche  de  Langres  (pie  nous 
citerons  toul  a  l'heure. 

Les  Iiabitants  des  pays  vignobles  de  la  cote  bourguignonne  furent reduits 
a  la  pins  profonde  misere,  Les  decimateurs  compatirent  aux  maux  du  peu- 
ple:  dans  certains  villages,  an  lien  de  prendre  le  seizieme  des  fruits  crus  et 
pen  ns,  on  les  linil  deniers  qui  leur  etaient  dus  par  ouvree,  ils  n'exigerent 
luoinentaiK'incnl  qu'un  blanc  on  quatre  niquets.  En  [486,  voyant  la  persis- 
tans de  la  sterilite,  lcs  decimateurs  de  Volnay  rendirenl  la  reduction  perpe- 
tuelle  et  irrevocable. 

Tout  porte  a  croire  que  nous  sommes  ici  en  presence  d'une  premiere 
invasion  .In  phylloxera.  Les  traditions  locales  de  plusieurs  villages  de  la  Cote 
rapportenl  que  nos  peres,  sans  doute  en   souvenir  de   la    hop   fameuse  peste 

noire    de    i.V|.,,  d ierent    le   nom   de   maladie   noire  an    llean    qui    sevissail 

sur  la  vigne.  Tout  le  vignoble  ful  detmit;  il  ne  resta  dans  la  contree  beau- 
noise  qu'un  petit  bouquel  de  vigne  sur  la  montagne  de  Pommard,  qu'on 
appela  pour  cette  raison  Le  I  njiml.  nom  qu'il  porte  encore  aujourd'hui,  el 
quand  on  voulut  replanter  la  Cole,  on  lii  venir  des  plants  de  Criinec. 

Le  Glos  de  Vougeol  ne  fut  pas  epargne.  Dom  Menrique  rapporte  dans 
les  annales  de  Citeaux  qu'il  a  mi  sur  un  manuscrit  de  la  bibliotheque  de 
I'abbaye  (pic  le  fleau  consistait  en  un  nombre  incalculable  de  petits  insectes 
qui  s'attachaient  aux  racines  qu'ils  detruisaient  n\  les  faisant  pourrir.  lis 
etaient  comme  des  grappes  de  poux  vivant  sur  les  racines:  les  feuilles  com- 
lnencaienl  par  jaunir  et  se  fletrir,le  hois  sechait  sur  pied  cl  le  cep  deperissait 
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promptement.  Les  moines  en  furenl  reduits  a  laisser  les  vignes  en  friche 
pendanl  quelque  temps,  puis  Lis  reconstruisirenl  les  vignobles  par  des  semis. 
Pen  de  vignes  furent  epargnees  el  il  fallul  plus  dun  siecle  pour  reconstituer 
tous  les  vignobles  de  la  Cote  el  de  la  Bourgogne. 

Quelques  annees  plus  lard,  en  c52g  el  i-V|o,  on  trouve  signale  d'une 
maniere  speciale  I'ecrivain  (eumolpe)  de  la  vigne,  contre  lequel  on  fit  a 
diverses  reprises  des  processions  solennelles :  el  comme  malgre  toutes  ces 
mesures,  ces  insectes  continuaient  leurs  nr\ages,  on  cut  recours  au\  moyens 
extremes  et,  en  [553,  une  sentence  d'excommunication  fut  prononcee  a  Dijon 
contre  eux  avec  tout  I'imposanl  appareil  des  solennites  religieuses  a  cette 
epoque.  (Archives  de  Dijon.) 

Le  vicaire  general  Ph.  Berbis  adressa  a  Ions  les  cures  du  diocese  de 
Langres  nn  mandement  oti,  apres  avoir  expose  longuemenl  que  le  Createur 
de  toutes  choses  permel  au\  animaux  des  champs  de  tourmenter  l'homme 
pour  I'eprouver  el  le  corriger,  que  la  priere  pent  seule  calmer  la  colore 
divine,  et  que  e'est  le  seul  remede  a  employer  contre  les  betes,  il  ordonne 
aux  cures  de  prononcer  a  haute  voix,  pendant  les  processions  el  les  messes 
solennelles,  la  lonnule  suivante  ; 

«  Del'autorite  du  reverend  Pere  en  Dieu,  Monseigneur  Claude,  par  la 
misericorde  de  Dieu,  cardinal  prttre  de  la  Sainte  Eglise  romaine,  du  nom  de 
Givry,  eveque  due  de  Langres  el  pair  de  France,  et  sou  vicaire  general,  au 
spirituel  et  au  temporel,  par  I'autorite  de  la  sainte  el  indivisible  Trinite, 
confiant  dans  la  misericorde  divine  et  plein  de  piete,  je  somme,  el  par  la 
vertu  de  la  sainte  Croix,  arme  <lu  bouclier  de  la  I'oi,  j'ordonne  el  je  conjure 
une  premiere,  une  seconde  et  une  troisieme  fois,  toutes  lesmouches  appelees 

vulgairements  escrivains,  ureberes  o iberes,  el  lous  les  autres  vers  nuisant 

au  fruit  des  vignes,  qu'ils  aient  a  cesser  immediatemenl  de  ravager,  de  ron- 
ger,  de  detruire  et  d'aneantir  les  branches,  les  bourgeons  et  les  fruits,  de  ne 
plus  avoir  ce  pouvoir  dans  l'avenir,  de  se  retirer  dans  les  endroits  les  plus 
recules  des  forets,  de  sorte  qu'ils  ne  puissent  plus  nuire  aux  Nigiu^s  desfideles 
et  de  sortir  du  territoire;  et  si,  par  les  conseils  de  Satan,  ils  n'obeissent  pas  a 
ces  avertissements  el  continuenl  leurs  ravages,  an  nom  de  Dieu  et  en  vertu 
des  pouvoirs  ci  dessus  indiques  et  de  par  I' Eglise,  je  maudis  el  lance  la  sen 
tence  de  malediction  et  d'anatheme  sur  ces  mouches,  escrivains,  ureberes  et 
autres  vers  qui  detruisent  les  bourgeons  el  la  substance  de  nos  vignes.  » 
(Archives  de  Dijon.) 

Un  siecle  plus  tard,  les  memes  moyens  etaient  employes  a  Beaune,  et  il 
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reste  dans  les  archives  de  cette  ville  le  proces-verbal  d'une  deliberation  por- 
tant  que  Ton  ira  demander  a  I'eveque  d'Autun  la  permission  d'exorciser  les 
insectes. 

L'autorisation  ayant  ete  obtenue,  ordre  fut  donne  am  habitants  d'assister 
•  mix  processions  qui  se  feront  hors  de  la  ville,  el  ou  on  lanceraanatheme,  cen- 
sure et  exorcisme  contre  les  insectes  et  soaris  qui  devastent  les  Mens  de  la  terre. 

Dans  les  cours  des  xvn"  et  x.vm°  ^iecles,  memes  ceremonies  religieuses 
el  meme  formules  d'anathemes ;  mais  depuis  le  commencement  du  \ix"  sie- 
cle,  on  s'esl  borne  a  des  processions  el  a  des  prieres  pom-  implorer  la  pro- 
tection divine.  Vcinelleinenl  encore  ces  traditions  ne  sont  pas  coinplHement 
perdues:  le  jour  des  Rogations  des  prieres  son!  difces  pom-  attirer  la  benedic 
tion  de  Dieu  sur  nos  vignes  <i  bien  des  vignerons  ne  manquent  jamais,  au 
dimanche  des  Rameaux,  de  faire  benir  une  branche  de  buis  qu'ils  vont 
planter  dans  leur  vigne. 

Les  processions,  prieres  ou  anathemes  n'enipecliaient  point  nos  a'ieux 
d'employer  tous  les  moyens  materiels  pour  arriver  a  la  destruction  des 
insectes  nuisibles.  Comme  on  le  voil  dans  les  notes  extraites  des  comptes  de 
la  Chatellenie  de  Chenove  ci-dessus  cites,  ils  poursuivaient  non  seulement 
I'insectea  l'etal  parfait,  mais  ils  recherchaient  avec  soin  les  larves  etlesoeufs. 
Ces  tnoyens  etaienl  employes  souvent  dune  maniere  genefale,  el  nnl  ne  pou- 
vail  s">  soustraire;  mais,  quels  qu'aienl  ete  les  moyens  de  destruction  ordon- 
nes,  il  ne  parait  pas  qu'en  aucun  siecle  on  ail  reussi  a  obtenir  mi  resultat 
complet,  el  il  ne   nous  est    resle   Vindication   d'aucun  procede  <pii  ail  semble 

II  esl  mi  tail  general  extrememenl  cemarquable  qui  ressort  de  I'histoire 
de  ces  divers  insectes.  Nous  les  voyons  parattre  a  certaines  epoques,  envahir 
des  clin.als  plus  ou  ...oins  etendns,  j  causer  de  veritables  desastres  :  puis 
tout  a  coup,  et  sans  que  les  moyens  employes  contre  eux  aient  semble  y 
avoir  une  grande  part,  ils  disparaissent  presque  completement.  Quelques 
annees  se  passenl,  les  degats  qu'ils  occasionnenl  soul  insi-nilianls,  on  les 
oublie;  puis  soudain  «...  les  retrouve  par  milliers;  en  vain  on  redouble  d'ac- 
tivite  pour  les  detruire,  tous  les  moyens  restenl  inefficaces;  le  mal  semble 
sans  remede,  el  pourtant  il  vienl  mi  moment  oil  le  Mean  a  cesse,  sans  qu'on 
en  trouve  une  raison  plausible.  ( Test  tanlol  mi  climat,  lanl(M  une  contree 
qui  soul  atteints  :  presque  jamais  mi  pays  lout  entier  n'est  ravage.  A  une 
epoque  e'est  tel  insecte,  a  une  autre  epoque  e'est  un  autre  insecte. 
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Est-il  une  l<>i  a  laquelle  soient  soumises  cos  invasions  sneeessivrs?  (Test 
probable,  mais  elle  a  echappe  jusqu'a  present  a  l<»ulcs  Les  recherches. 

Quant  aux  diverses  maladies  de  La  vigne,  dies  paraissenl  avoir  etc  de 
tout  temps  les  memes  qu'aujourd'hui ;  je  renverrai  done  pour  ce  sujet  au 
chapitre  celatif  a  cet  objet,  dans  la  culture  actuelle. 

LOIS  ET  ORDONNANCES  RELATIVES  A   LA   VIGNE 

A  toutes  les  epoques,  on  trouve  la  culture  (\r  la  vigne  placee  an  premier 
rang  dans  les  preoccupations  du  legislateur  qui,  jamais,  n'oublie  de  prescrirc 
les  mesnres  les  plus  propres  a  son  developpement. 

La  loi  Gombette  (vi"  siecle)  s'expr'ime  ainsi: 

«  Quiconque  aura  plante  une  vigne,  sans  que  nul  ne  s'y  soil  oppose, dans 
c<  mi  champ  en  friche,  en  restera  proprietaire  et  ne  sera  tenu  qu'a  restituer 
c<  mi  champ  a  celui  dans  la  propriete  duquel  il  aura  plante*  sa  vigne. 

«  Mais  s'il  a  plante  une  vigne  malgre  un  avertissement  et  la  defense  qui 
«  lni  en  aura  ete  faite,  il  perdra  son  travail,  et  la  vigne  qu'il  aura  plantee 
c<  appartiendra  an  proprietaire  du  champ,  o 

Elle  ordonne  que  les  animaux  cle  petite  taille,  Ids  que  chevres,  moutons 
et  pores  qui  seront  trouves  en  quelque  temps  que  ce  soit  dans  les  vignes, 
soient  lues. 

Charlemagne  veilla  tres  attentivement  a  ce  que  la  culture  de  la  vigne,  la 
vinification  et  la  vente  (Ut  vin  se  fissenl  dans  les  conditions  les  pins  favora- 
bles.  II  renonvelaet  lit  executer  tonics  les  Lois  protectrices  de  la  vigne;  lois 
(jui,  depiiis  cette  epoque,  n'ont  cesse  d'etre  en   vigueur  dans  notre  vignoble. 

Le  Gapitulaire  de  798  condamne  a  600  deniers  celui  qui  aura  vendange 
une  vigne  en  maraude. 

Celui  de  809  defend  de  vendre  le  vin  avant  la  recolte. 

Charlemagne  recommande  avec  insistance  aux  regisseurs  charges  de  la 
surveillance  de  ses  domaincs  de  mettre  tons  Leurs  soins  a  la'fabrication  et  au 
transport  du  \in.  II  ordonne  d'y  faire  du  vin  cuit  el  du  vin  de  paille.  line 
veutpas,  parraisondeproprete,qu'on  laisse  fouler  la  vendange  par  les  hommes. 

On  trouve  dans  les  Archives  de  Beaune  plusieurs  arretes  municipaux  qui 
enjoignent  de  mettre  des  batons  au  cou  des  chiens  pour  les  empecher  d'entrer 
dans  les  vignes,  et,  en  1601,  une  defense  aux  habitants  de  chasser  aux  chiens 
dans  les  vignes,  a  peine  d'amende  et  de  prison. 
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[1  existe  dans  les  Archives  de  Dijon  un  proces-verbal  constatant  que,  le 
7  aout  [385,  un  homme  I'u!  fouette  el  mis  au  pilori,  un  faisceau  de  cops  pendu 
au  con,  pour  avoir  vole  de$  sarments. 

Toutes  les  ordonnances  relatives  a  la  vigne  furenl  presque  toujours  exer- 
cees  avec  rigueur,  e't  nous  en  anions  mi  exemple  frappanl  dans  l'histoire  de 
(•('lies  qui  soul  relatives  a  L'emplantation. 

Parmi  les  Tails  les  pins  curieux  de  cette  liistoire  de  la  vigne,  on  doit,  en 
effet,  placer  au  premier  rang  tout  ce  f$U%^ 

•' ite.laclliire.  \o,,s,ssaiero„s  f|  ,    '■   -^  "'\ 

done  uV  donnerun   apercu  fidele  de 

cette  lutte  qui   remonte  a   la   Gaule 

romaine  el   <pii,  ponrlanl,  dure   en-        <f 

coir:  deeecombatqnisembledeNoir         %:; 

elreelernelenlie  le  tjmmiy  el  Ir/iinot, 

entre  la    vigne  de    la  plain.-  el  celle  toSSA 

(In  col, mii,  entre   le  bon  et   le  man 

vais  vin. 

Domitien,  ainsi  qu'on  le  sail,  esl 
le  premier  qui  ail  ordonne  I'arrache 
m, Mil  d'une  partie  de  nos  vignobles. 
La  proscription  persista  pendant 
deux  siecles,  et  il  n'j  a  pas  lieu  de 
douter  quelle  ne  fut  rigoureusement 
misc  a  execution  pendant  I'espace  de 
temps  qui  separa  les  regnes  de  Domi 
tienetdeProbus.  Nous  pouvons  avoir  f? 
line  idee  de  la  Lain,'  SOulevee  par 
I'ordre  d'arrachement,  en  voyant  la 
joie  qui  accueillil  dans  toutes  les 
Gaules  les  edits  regenerateurs  de 
Probus,  el  en  trouvanl  le  sentiment 
de  reconnaissance  envers  eel  homme 
de  bien  se  perpetuer  dans  Irs  sou- 
venirs populaires  pendant  tous  les 
siecles  et  exister  meine  encore  aujour- 
d'hui. 
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Malgre  tons  les  efforts  tentes  par  l'empereur  romain,  malgre  les  lois 
protectrices  des  Burgondes  et  de  Charlemagne,  la  culture  de  la  vigne, 
arretee  par  les  discordes  civiles  el  les  invasions  etrangeres,  languit  pendant 
pres  de  luiil  siecles,  et  il  ne  parait  pas  que,  jusqu'enl'an  1200,  aucune  loi  res 
trictive  soit  venue  en  limiter  I'etendue.  Mais  lorsque  le  pouvoir  feodal  se  fut 
constitue  (rune  maniere  solide,  lorsque  le  commerce  pul  se  faire  avec  quelque 
surete,  la  culture  de  la  vigne  se  propagea  dans  la  BourgOgne  a  ce  point  qu'elle 
epouvanta  nos  a'ieux  el  qu'on  craignil  bient6l  de  manquer  de  cereales  el  de  voir 
Ionics  nos  terres  labourables  envahies  par  elle.  Des  plaintes  s'eleverenl  de  Ion- 
ics partsa  cesujet.  V  ces  plaintes  vinrent  sejoindre  les  griefs  de  nos  communes 
vinicolesa  qui  la  nature  de  leur  sol  interdisail  Ionic  autre  culture.  Les  vigne- 
rons  de  la  Cote  se  plaignirenl  de  ce  que  les  vignes  de  la  plaine  leur  faisaient 
nnc  concurrence  desastrense,  el  de  ce  que  la  production  de  ces  \ins  inferieurs 
discreditait  leurs  bons  vins  el  aidail  le  pins  souvenl  a  tromper  le  marchand 
etranger.  Des  cette  epoque,  la  lnlte  s'eleva  entre  le  noble  plant  de  pinot  et  le 
deloyal  gamay,  entre  la  production  d'un  vin  digne  de  la  reputation  de  la  Bour- 
gogne  et  la  production  illiinilee  de  vins  de  qualite  inferieure  obtenus  par  les 
engrais  de  toute  nature;  el  pendant  quelque  temps  la  victoire  demeura  indecise. 

Mais,  en  i3qo,  parul  la  celebre  ordonnance  du  due  Philippe-le-Hardi,  sur 
leplanl  de  gamay,  et  I'engrais  des  vignes,  dont  void  les  principaux  passages: 

-  ReQue  axons  la  complainte  de  plusieurs  bourgeois  el  babitants  de  nos 
bonnes  villes  de  Heanne,  Dijon,  Cbalon  el  du  pays  d'environ,  conleiianl  en 
effel  epic  connne  d'anciennete  aux  vignobles  desdits  lieux  el  pays  d'environ 
accoutume  croitre  et  venir,  les  meillears  el  plus  precieux  el  convenables  vins  <\u 
royaume  de  France  pour  le  nourrissement  el  sustentation  de  creature  Innnaine; 

etquepourla  I te  d'iceux  noire  Saint-Perele  Pape,  Mons.le  Boj  el  plusieurs 

autres  Seigneurs,  tant  gens  d'eglise,  comme  nobles  el  autres,  aienl  en  accou- 
tume par  excellence  de  faire  faire  leurs  provisions  des  vins  cms  auxdits  lieux 
et  vignobles;  et  que  ceux  qui  out  accoutume  user  desdits  vins  aienl  ete  pour 
ce  re  fortifies  et  en  aient  lait  moult  grartd  prix  et  pour  plus  grand  honneur.  Et 
que  pour  ce  les  maitres  des  garnisons  desdits  Seigneurs  et  ant  res,  marchandsde 
divers  pays  et  de  diverses  rt'yions  aient  an  temps  passe  freqnente  noire  dil  pays 
de  Bourgogne  et  aient  apporte,  les  aucuns  grand  nombre  de  pecune,  les  autres 
grand  quantite  de  denrees  qui  ont  demeure  en  notre  paxs  pour  I'usage  de 
notre  peuple,  dont  icelui  notre  pays  entre  les  autres  a  ete  audit  temps  passe 
moult  conforte  et  soutenu,  aide  en  leurs  necessites  et  plusieurs  autres  grands 
prouffits  :   neanmoins,   depuis  peu  de  temps   en  9a,  plusieurs  de    nos  sujets 
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desdits  lieux  et  pays  et  autres  convoileux  d'avoir  grand  quantite  de  vins,  cau- 
teleuseinent  entre  les  bonnes  vignes  desdits  lieux  ou  Tont  fait  crottre  le  bon 
vin,  et  autres  lieux  d'environ,  comrae  en  courtils,   pies  el  terres  arables,  out 
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plante  vignes  d'un  ires  man 
vais  et  ires  <h:l<>y<ii«l  plant 
nomine  gaamez,  duquel  mau- 
vais  plant  vient  Ires  grande 
abondance  de  vin,  et  pour  la 
plus  grande  quantite  desdils 
mauvais  vins  ont  Laisse  en 
mine  el  desert  les  bonnes 
places  oil  I'on  fail  venir  el 
croitre  le  bon  vin.  El  lequel 
vin  de  gaamez  est  de  telle 
nature  qu'il  esl  moult  nuisi- 
ble  a  creature  Inunaine,  ine- 
nieinent  que  plusieursqui  au 
temps  passe  en  ont  use,  en 
out  etc  infectes  de  grieves 
maladies,  si  comrae  enlendu 
axons;  car  ledil  vin  qui  esl 
issu  el  tail  dudil  plant,  de  sa 
dile  nature  esl  plein  de  tres 
grand  et  horrible  amertume, 
el  devienl   lout  puanl. 

««  Et   aussi  soul   aucuns  de  I 

notredit  pays  qui,] -con 

voitise   d'avoir    du    vin,  out 

mis  et  accoutume  I'aire  met- 

tre  el   porter  en    leurs  vignes 

de  bon    plant,    Rents    de   va- 

ches,brebis,chevauxetd'au 

Ires   betes,  comes   de    betes,  raclures  de  lanl 

pour  laquelle  cause  les  \ins  procrees  el  provenus  es  dites  vignes,  dedans  pen 

de  temps  out  ele  el  soul  <le\  enus  jauiies,  gras,  et    en   lei  eta!   i 

ture  bumaine  n'en  a  pu  ni  encore  pourrail  convenablemenl  user  sans  peril  de 

sa  pcrsonne. 


22  LE   VIN    BE    BOURGOGNE 

«  Pour  lesquelles  causes  lesdits  maitres  des  garnisons  des  dits  Seigneurs, 
marchands  el  autres,  ont  deloigne  et  delaisse,  deloignent  et  delaissent  notre 
•  lil  pays,  et  nos  dits  sujets  soul  moult  grandement  dommages  et  appauvris,  et 
encore  sont  en  voie  de  le  plus  etre,  si  pourvu  n'y  est  par  nous  de  remede. 

«  Faisons  cbmmandement  solennellement  a  tous  a  qui  sont  les  dits  plants 
de  vignes  du  dit  gaamez  que  iceux  coupent  el  (assent  couper  en  quel  que  part 
qu'ils  soient  en  notre  dit  pays,  dedans  mi  mois,  a  peine,  de  soixante  sous  lour 
nois  pour  chacune  ouvree  desdites  vignes  on  plant  dudit  mauvais  plant. 

o  Et  defendons  a  tous  que  d'ores  en  avant  aucuns  ne  soient   si  liardis  de 

meneroufairemener,  charroyer,  ter  ou  mettre  par  quelque   voie  que  ce 

soil  en  leurs  dites  vignes  on  autres,  lets  fients  on  autres  graisses  el  ordures,  a 
peine  de  perdre  et  a  nous  appliquer  les  betes  et  charrois  qui  ainsi  charroiront 
lesdits  lientsel  ordures. 

«  Et  nous  mandons  a  tons  nos  sujets  (pie  a  vous  et  a  vos  deputes  en  ce 
faisant,  a  chacun  d'eux  obeissent  diligemment. 

«  Donne  a  Dijon  le  dernier  jour  de  juillet,  I'an  de  -race  mil  trois-cent- 
quatre-vingt  et  quinze. 

«   Ainsi  signe:  Le  NAIN  o. 

irchives  de  hi  Ville  de  Dijon  . 

Quelle  <pie  I'ut  la  severite  avec  laquelle  on  executa  les  ordres  du  Due,  on 
Tut  oblige  en  fait  de  reculer  devant  mille  difficultes  nees  de  chaque  cas  parti- 
culier.  Le  plant  de  -ama\  lul  vaineu,  mais  non  aneanti  :  et  cinquante  annees 
s'etaient  a  peine  ecoulees,  (pie,  de  nouvelles  plaintes  s'elevant  de  toutes  parts 
contre  ce  maudit  plant  de  gamay  qui  se  multipliait  de  plus  en  plus,  ces  memes 
prescriptions  1'urenl  encore  re xel.'vs  en  iVn. 

Par  mi  jugement  rendu  a  Bruxelles  en  i  45g  pour  confirmer  les  statuls  de 
Beaune,  Philippe-le-Bon  rappelle  «  qu'il  etait  defendu  de  toute  anciennete,  de 
mettre  a  Beaune  en  depot,  des  vins  autres  que  ceux  du  cru  des  habitants,  attendu 
tpie  les  \ins  de  jamais,  etant  nouveaux,  pourraient  tromper  les  et  rangers  par 
leur  douceur:  conune  les  dues  de  BourgOgne  out  etc  reputes  les  Seigneurs  des 
meilleurs  vins  de  hi  chretiente,  il  veut  en  mamtenir  la  reputation  ». 

Des  resistances  de  loule  nature  rendaienl  difficile  ('execution  de  ces 
ordonnances.  En  vain  de  nouvelles  enquetes  etaient  faites  chaque  a nnee ;  de 
nouvelles  plantations  sur-issaienl  conune  d'elles-memes,  et  nous  trouvons 
qu'en  i'i7.,  la  Ville  de  Dijon  Tut  obligee  de  paver  la  depense  d'extirpation  de 
nouvelles  plantes  de  vigne  I'ailes  contraireinenl  a  ces  ordonnances. 
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Le  23  Janvier  de  cette  annee,  le  lieutenant  du  bailli,  le  maire,  lesechevins, 
les  conseillers,  procureurs,  syndics  et  sergents  font  arracher  en  leur  presence 
les  nouvelles  plantations  de  vignes  situees  aux  Paquiers,  etautres,  portant  mau- 
viiis  niii  diffainant  le  finage. 

En  i:r|8*>,  la  multiplication  des  vignes  dans  les  terres  a  froment  avait  telle- 
mentgrandi,  malgre  toute  l'activite  des  officiers  de  la  Ville  de  Dijon,  que  les 
mayeurs  et  echevins,  bourgeois  el  habitants  de  Dijon  firenl  des  plaintes  multi- 
plies au  roi  Charles  VIII,  el  en  obtinrenl  des  lettres-patentes  qui  ordonnaient 
ime  enquete  a  ce  sujet  (8  fevrier  [485). 

Des  le  ::  octobre  de  la  meme  annee,  les  jures-vignerons  no  mines  a  l'effet 
de  reconnaitre  quelles  etaienl  les  vignes  qui  devaient  §trc  arrachees  deposent 
leur  declaration,  et,  I'annee  suivante,  la  ville  ayant  obtenu  du  roi  l'ordre 
d'arrachenlent  qu'elle  sollicilait,  tit  planter  des  perches  au  milieu  de  toutes 
les  vignes  qui  devaient  etre  detruites,  en  enjoignant  aux  proprietaires  l'ordre 
de  les  extirper  sans  delai. 

Cette  tbis,  l'execution  ne  hit  pas  plus  complete,  a  ce  qiTil  parait,  que  les 
annees  precedentes  ;  au  nioins  elle  ne  donna  de  resultats  que  pendant  bien 
pen  de  temps,  carbientot,  il  s'eleva  des  plaintes  aussi  \i\es  et  aussi  reiterees. 

En  I'iii-,  nous  trouvons  un  reglement  du  Conseil  ainsi  concu:  <*  11  sera 
pourvu  par  les  officiers  qu'en  leur  territoire  le  labour  des  semences  des  terres 
ne  soil  delaisse  pour  faire  plan!  excessif  de  vignes  :  ainsi  soil  toujours  les  deux 
tiers  des  terres  pour  le  nioins  lemieen  hlairie,  et  ce  qui  est  propre  el  eonimode 
a  prairie  ne  soit  applique  a  vignoble  ». 

En  i5go,  nous  voyons  une  nouvelle  demande  des  habitants  sollicitanl 
I'arrachement  des  vignes  qui  avaient  envahi  les  terres  labourables-et  qui,  dit 
la  demande,  soul  snjelles  a  gi vie  el  a  IVimas. 

En  i:;«,',,nouv«-l  ordred'arracherles  vignes,  nouvelle  commission nommee 
pour  en  assurer  lVxecution. 

En  1627,  Louis  Mil  Ml  defense  de  planter  el  edifier  davantage  des  vignes 
par  sa  declaration  du   Hi  novembre. 

Nous  trouvons  a  la  date  de  [632  une  piece  qui  nous  prouve  encore  Texis- 
tence  de  cette  lutte  incessante  entre  les  planteurs  de  gamay  et  les  officiers 
municipaux.  C'est  un  arret  du  Parlement  ipii  honiologue  la  deliberation  de 
la  Ville  de  Dijon  du  17  octobre  i63i,  ordonnant  I'arrachement  des  vignes  de 
la  combe  Gaussillot. 

Malgre  tous  ces  arrets,  le  maire  de  la  Ville  de  Dijon  se  voyail  contraint  de 
deinan.ler  de  nouvelles  ordonnanees  en  ili7^  et  se  plaignail  de  ce  cpie  le  grand 
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nombre  de  vignes  et  l'abondance  des  vins  causaient  la  mine  des  vignerons  et 
des  proprietaires. 

En  17.S1,  intervint  1111  arret  du  Conseil  d'Etat,  portant  la  date  du  Sjuin, 
qui  ordonne  qu'il  ne  sera  fail  aucune  nouvelle  plantation  dans  les  provinces 
et  generalites  du  royaume,  a  peine  d'une  amende  de  3.ooo  livres ;  et,  cet arret 
n'ayant  pas  ete  applique  en  Bourgogne,  les  habitants  de  lieaune  adresserenl 
I'annee  suivante  au  roi  el  am  elus  Line  requete  pour  obtenir  I'arrachement  de 
Ions  les  vignobles  plantes  au  sommel  des  montagnes  el  dans  la  plaine. 

\\\  milieu  et  vers  la  tin  du  win'  siecle,  la  question  n'avail  pas  pins  avance 
.pie  dans  les  sieeles  precedents  :  la  Inlle  elail  anssi  active,  la  resistance  aux 
edits  anssi  perseverante  et  anssi  vivace,  et  nous  en  apporterons  comme  preuve 
uncurieux  memoire  ecrit  a  cette  epoque,  conserve  aux  Archives  de  la  Ville 
de  Dijon,  el  qui  montrera  de  quelle  facon  nos  aiieux  envisageaient  cette 
importante  question. 

Memoire  sur  la  necessite  d'arracher  des  vignes  en  Bourgogne 
et  pays  adjacents 

«  Si  jamais  affaire  a  n.e.ile  la  protection  de  son  Altesse  Serenissime  \lon- 
seigneur  le  Due  el  ['attention  des  trois  Etats  assembles,  c'est  I'arrachement 
des  vignes  planters  drpnis  trenle  ans.  L'exces  en  a  ete  conduit  si  loin,  .pie, 
s'il  subsiste  encore  quelque  temps,  il  reduira  la  Province  et  les  proprietaires 
de  <es  fonds  dans  une  extreme  misere. 

«  ( Telail  pom-  la  prevenir  que  Philippe-le-Bon,  due  <V  Bourgogne, 
ordonna,  an  mois  de  juillel  i:!.)5,  I'arrachement  des  plants  de  gamav  et  autres 
mauvais  raisins,  tels  que  sontceux  dontonse  plaint  aujourd'hui ;  et  qu'en  c66o, 
le  Parlementde  Dijon  lit  defense  de  planter  des  vignes  dans  les  campagnes  et 
terres  a  ble. 

«  Ces  plantations  de  vignes  dans  les  terrains  qui  soul  impropres  a  cette 
culture  entrainent  apres  elles  des  inconvenients  sans  nombre:  le  ble  en  est 
considerablement  augmente ;  anciennement  il  n'etait  qu'a  20  sols,  Tor-eel 
I'avoinje  qu'a  10  sols :  le  prix  en  a  double  de  moitie  el  s'y  soutient  depuis  plu- 

«  La  depenseesl  allVense  pour  I'envaisselage  des  xins,  par  la  prodigieuse 
consommation  des  mairins  qui  ont  deja  epuise  les  bois  de  la  Province,  et  a 
quoi  in'  peuvent  suffire  qu'avec  peine  les  Provinces  el  les  Etats  \.»isins.  En 
sorte  .pie,  si  le  rein.'de  larde  a  venir,  Ton  sera  force  de  laisser  le  raisin  dans 
la  vigne,  faille  de  ponvoir  lonrnir  aux  frais  de  la  re.olle  el  (\rs  tonneaux. 
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«  fl  en  est  de  raeme  des  echalas  ou  paisseaux  el  des  cercles  dont  le  prix  a 
triple  et  rendu  les  bois  de  chauffage  egalemenl  chers'el  rares. 

«  La  grande  quantite  de  ces  vignes  plantees  en  gama^  a  fail  monter  les 
frais  de  culture  a  un  point  tel  qu'il  ruine  le  maitre  el  le  cultivateur  :  Irs 
ouvriers,  (|iii  se  contentaient  de  six  a  sepl  sols  par. jour,  en  exigent  a  present 
dix-huit  el  vingt  :  demaniere  que  les  vignerons  doivenl  de  si  grandes sommes 
a  leurs  mattres,  qu'ils  en  soul  devenus  presque  tous  insolvables. 

«  Pour  ne  laisser  aucun  doute  sur  la  triste  situation  de  la  Province  a  ce 
sujet,  Ton  voil  par  une  facheuse  experience  qu'encore  qu'elle  ail  ete,  en  I'annee 
[73a,  accablee  de  la  plus  forte  -.vie  qui  soil  jamais  arrivee  dans  les  siecles  les 
plus  recules,  et  que  ce  fleau  dul  rendre  le  vin  plus  cher  dans  Irs  endroits  qui 
en  miiI  ('.|,'.  affliges,   neanmoins   Irs   xins  communs   restenl  dans  I.-  pays  sans 

conso tation  et  ne  sTj  vendenl  qu'un  sol  ou  dix  huil  deniers  au  plus  la  pinte. 

Que  sera-ce  done  dans  Irs  annees  abondantes? 

«    \  tant  de  raisons  egalemenl   sensibles  el   convaincantes,  1' 'en  peut 

opposer  qu'une  seule,  savoir  :  que  cet  arracliement  est  contraire  a  la  liberte 
naturelle  qui  permet  a  chacun  de  faire  Ac  ses  fonds  <v  qu'il  croil  le  pins  utile 
a  ses  interets. 

«  Mais  cette  maxime  perd  sa  force  lorsqu'il  s'agit  du  bien  public,  qui 
oblige  dans  mi  Etal  Irs  snjrls  a  ne  rien  faire  qui  lui  soil  prejudiciable. 

a  Les  etrangers  j  trouveronl  des  avantages  et  de  la  surete  dans  leurs 
achats;  ils  n'auronl  pins  que  des  \ins  des  bons  endroits,  sans  aucun  melange 
drs  grossiers,  memc  Paris,  qui  ne  doil  pas  craindre  d'acheter  Irs  vins  Irs 
pins  chcrs  dans  la  suite,  parce  que  ceux  de  ces  sortes  Ac  vignes  soul  d'unc  si 
mauvaise  qualite  qu'ils  ne  sortenl  jamais  du  Iirn  qui  Irs  a  produit,  dont  ils 
causent  la  mine. 

«  Knlin.  la  reputation  des  vins  de  Bourgogne,  dont  elle  doil  etresijalouse, 
augmentera  avec  la  confiance  drs  marchands,  et  ce  commerce,  qui  tail  toute 
sa  riehesse,  deviendra  encore  plus  llorissant  que  par  le  passe.  » 

dent,  et  quelques  annees  a  peine  a\anl  la  Revolution  il  ecrivait  : 

«   Une  ordonnance  pareille  a  cellede  Philippe-le-Hardi  serait  bien  neces- 

saireen  ce  temps-ci,  ou  Ton   a  multiplie  le  plan)  deloyal  de  gama)  dans  des 

champs  qui  rapporteraient  de  bon  froment  o 

Ce  ne  fut  pas  sans  drs  resistances,  quelquefoisviolentes,  que  s'executerent 

ainsi,  pendant  dix  siecles,  ces  extirpations  de  gamay.  Iirn  resulta  drs  emeutes, 

des  collisions,  et  plus  d'une  ibis  le  sang  coula  avanl  que  le  vigneron  consentit 
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a  arracher  la  vigne  qui  lui  produisait  en  abondance  le  vin  que  nepouvaitlui 
fournir  le  plant  (in. 

Vujourd'liui,  et  depuis  i~\y>.,  la  loi  a  cesse  de  protcger  les  vins  du  coteau. 
Le  gamaj  a  pu  envahir  a  I'aise  el  le  haul  des  montagnes  et  les  champs  de  la 
plaine  ou  il  a  remplace  le  hie  et  les  autres  produits  de  ['agriculture. 

On  iic  peut  songer  a  cette  grave  question  sans  regretter  deja  bien  des 
vins  disparus,  bien  des  sources  taries.  Que  sont  devenus  les  bons  vins  de 
Dijon,  si  reputes  autrefois,  et  ceus  de  Chendve,  de  Marsannay,  de  Couchej  et 
de  tanl  d'autres  villages  de  la  Cote  ou  I  on  a  voulu  remplacer  la  qualite  par  la 
quantite. 

Quoi  qui!  en  soit,  il  lanl  mettre  les  choses  au  point  el  reconnattre  qu'a 
part  quelques  rares  exceptions,  lous  ims  bons  terrains,  ceux  qui  peuvenl 
produire  les  bons  vins  sont  plantes  en  pinot.  —  Quant  a  Vinfdme  gamay,  qui 
lit  lant  parler  de  lui,  sa  production  est  absorbee  par  la  consommation  locale. 


Helour  de  Vendanges 


Cll  UM'IT.K  l\ 
TONNEAUX  ET  TONNELIERS 

Oe  Ions  lemps  nos  vins  de  Bourgogne  out  ele  recueillis,  conserves 
el  transports  dans  des  vases  en  hois  de  differentes  grandeurs,  donl 
la  forme  el  la  capacite  semblenl  avoir  a  peine  varie  depuis  pres  de 
di\  siecles.  La  mesure  la  plus  usitee,  el  celle  qui  peul  etre  eonsi- 
deree  comme  ayanl  ete  I'unite  commerciale,  es1  le  muid,  equivalanl  a  pen 
pit's  a  notre piece  el  ayanl  exactemenl  la  meme  forme.  Dans  les  actes  publics, 
on    trouve  jindiquee   la  queue,  qui   vaul   deux  pieces.    \    Ionics  les  epoques, 

tenanl  la  valeur  de  deux  pieces,  c'esl  une  simple  locution  dans  laquelle  ce 
niol  csl  employe  comme  equivalent  de  deux  pieces. 

La  capacite  du  muid  el  de  la  queue,  sans  avoir  beaucoup  varie,  paratt 
pourtanl   avoir  subi  quelques  modifications  dans  le  coins  des   buil    derniers 

siecles.  Fixec  le  plus  souvenl   par  I'autorite  nicipale,   die  etail    variable, 

quoique  dans  de  faibles  proportions,  dans  les  differentes  conn. nines,  el  la  me- 
sure de  Beaune  ae  ful  pas  tonjours  celle  de  Dijon. 

Le  pouvoir  central  essaya  a  plusieurs  reprises  de  reglementer  la  conte- 
nance  des  \ases  vinaires,  el  il  exisle  un  arrel  du  Parlemenl  de  Dijon,  date  de 
[475,  qui  defend  de  loger  les  vins  de  Beaune  en  autres  tonneaux  que  ceux  en 
usage  en  Bourgogne. 

irchivesde  Untune  . 

Pour  ce lerni.'re  ville,  an  vvie  sieclc,  la  queue  de  vin  equivalail  a  deux 

muids  oupoingons,  le  muid  a  i\ru\  femllettes  on  denu  munis,  la  feuilleltea  ..cur 
setters,  le  setier  a  liuit pintes,  qui  elle-meme  contenait  1  Mire  G2  centilitres. 

Le  setier  contenail  done  \>,  litres  9G  ecu  I.:  la  fcuillette  1 17  litres  G/i  ecu  I.: 
le  poincon  on  muid  235  litres  28  cent. 

Ce  n'esi  pas  lorsque  lout  etail  reglemcnle  que  nos  ai'eux  auraienl  oublie 
un  objel  aussi  indispensable  an  commerce  des  \ius  que  les  \ases  destines  a  les 
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contenir.  \nssi  voyons-nous  dans  les  Statuts  qui  reglaient  le  metier  de 
Tonneiier  a  Dijon,  en  i445,  quetoule  piece  neuve  a  deux  Ponds  devail  etre 
signee  du  seing  du  maitre-lonnelier  el  de  celui  de  t'ouvrier  travaillant  sous 
sesordres,  jaugee  el  marquee  par  les  ma.itres-ju.res  delegues  a  cet  effet. 

Le  diplome  de  Vlaitre-Tonnelier  etait  delivre  aux  .  habiles,  en  presence 
du  maire  el  du  syndic.  Quiconque  u'ctait  pas  recu  n'avait  pas  le  droit  de 
tenir  boutique. 

Dans  les  Statuts  des  Tonneliers  de  17%., 
il  est  dil  que  toul  Maitre  Tonneiier  mettra  ^ 

sa  marque  sur  les  pie- 
ces el  lenillelles   *| nil       —j--—,^ 
laluiqnera.Ile.aihes       M       f|^f 
ponsabledetoutesde 


fectuosites,  telles'que  encoignu*- 
res,  joints  files,  borsures,  gorge 
coupeee,  rognures  trop  profondes, 
etc.Chaque  lonneau  devail  elre 
garni  de  seize  cercles  el  chaque 
feuillette  de  quatorze. 

Le  seul  bois  admis  pour  la 
fabrication  des  tonneaux  esl    le 
chene    sans    aubier.    On    ne    doil   jamais    employer   de   vieux    bois    repare, 
reblanchi  el  redouble. 

Le  tonneiier  est  responsable  des  pertes  de  vin  qui  pourraient  arriver  par 
vermisseaux  ou  artusins,  joints  foules,  etc...  si  le  lonneau  est  employe  avant 
la  Saint-Martin  d'hiver. 

Les  commissaircs-visiteurs  punissaient  severemenl  toutes  les  malfacons. 
En  mi  mot,  le  lonneau  ('tail  le  vetemenl  du  grand  vin,  lout  ce  qui  s'\  rappor- 
lail  etail  chose  sacree. 

Vrmand  Goufle,  qui   se  fixa   ;'.   Beaune  vers  [827,  chansonna    en  termes 
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amusants    les  tonneliers  de  la   rue  Sainte-Marguerite,    se    plaignanl     d'etre 
eveille  trop  tol  au  bruil  de  leurs  maillets 

J'arrive  a  Heaune  exprcs  pour  boire 
Volnay,  Vougeot,  Pommard  ct  Nuits, 
Pour  chanter  chaque  jour  lcur  gloire 
Kt  bien  dormir  toutes  les  units. 
Sous  mon  lit.  o  surprise.  6  crainte ! 
I. 'enter  ouvre  ses  ateliers... 
Vive  le  Yin.  mais,  Vierge  sainte, 
Delivrez-nous  des  tonneliers! 

Le  tonnelier  n'iivail  pas  seulement  Le  privilege  de  fabriquer  el  reparer  les 
tonneaux :  mil  autre  que  lui  ue  pouvaii  soigner  el  soutirer  pour  autrui  les  \ius 
dans  les  \illes  et  leurs  faubourgs;  et,  jusqu'au  \\i  siecle,  ce  furenl  presque 
tOujours  les  jures-tonneliers  qui  furenl  charges  de  gouter  les  vins  mis  en 
vente,  soil  pour  en  apprecierla  valeur,  soil  pom-  reconnaitre  s'ils  n'elaienl  pas 
alteres  ou  frelates. 


DEGUSTATKURS,  GOURMETS  OU  COURTIERS 


Avec  les  tonneliers,  les  maires  choisirenl  souvent  aussi  parmi  les  vigne- 
rons  ceux  a  qui  ils  cortfiaienl  les  importantes  fonctions  de  degustaleurs.  Mais 
depuis  le  milieu  du  \m  siecle,  les  jures-vignerons  el  les  jures-tonneliers  se 
virent  prives  (Tune  prerogative  qui,  a  partir  de  cette  epoque,  constitua  une 
fonction  speciale. 

Presque  oublie  de  nos  jours,  le  gourmel  joua  dans  les  siecles  derniers  un 
role  des  plus  importants;  c'etait  lui  qui,  par  la  degiistation,  lixait  le  prix  du  vin 
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apportesurle  marche,  verifiail  s'il  avail  bien  ete  recolte  dans  les  climats  indi- 
ques  par  le  vendeur,  s'il  ne  provenait  que  de  pinots  on  (Tim  melange  de  pinots 
et  de  gamays,  si  on  j  avail  mele  des  \ins  blancs  on  des  xins  de  differentes 
annees,  etc... 

Le  gourmet  trouvait  dans  sa  science  moyen  de  prononcer  presque  infailli- 
blement,  assurait-il,  sur  tons  ces  points  el  sejouail  des  plus  grandes  difficultes. 
Nombrede  proces  furent  juges  de  par  L'autorite  des  degustateurs  jures,  el  des 
proces-verbaux  el  des  saisics  furenl  fails  par  milliers  sur  leurs  temoignages. 

Le  plus  souveni  les  gourmets  etaient  en  meme  temps  courtiers  et,  seuls 
on  adjoints  a  un  certain  nombre  de  jures-vignerons  et  tonneliers,  avaienl  la 
haute  direction  du  commerce  des  vins. 

En  i5;(i,  le  maire  el  les  echevins  de  Beaune  prirentune  deliberation  qui 
ordonnaitque  tousles  vins  seraienl  degustes  el  marques  el  les  tonneaux  jauges. 
II  enetaitde  meme  a  Dijon,  ou  mil  vin  ne  pouvait  etre  mis  en  vente  sansa\oir 
ete  goute  el  marque.  En  i(i(i(i  le  gourmet  percevait,  ;i  Dijon,  deux  sols  par 
muid  qu'il  goutait  et  jaugeait. 

c«  Le  courtier  devait  conduire  le  marchand  etranger  Pidelement  et  sans 
o  acceptation  de  personne  dans  les  eaves.  II  ne  devait  souffrir  qu'on  vendtt 
o  aucun  vin  qui  ne  lul  pas  de  bonne  qualite.  » 

(Reglement  de  IC>7\>  . 

\cluelleincnl  la  profession  de  gourmet  n'existe  plus  en  Bourgogne,  car 
le  negociant  en  Vins  el  le  proprietaire  de  vignobles  soul  eux-memes  des 
degustateurs  Ires  experimentes. 


CHAPITRE  V 

TABLEAU  COMPARATIF 

DES  FRAIS  OCCASIONNES  PAR  LA  CULTURE  DE  LA  V1GNE 

A  DIFFERENTES  EPOQUES 


II  nous  parail  interessanl  el  instructif,  tout  a  la  fois,  de  placer  sous  [es  yeux 
dii  lecteur  .in  tableau  comparatif  des  frais  occasionnes  pur  la  culture  de  la 
vigne,  ;i  des  epoques  nettemenl  caracterisees. 

Dans  Les  Archives  de  Dijon,  nous  trouvons  le  compte  de  culture  paye  en 
t43i,  au\  vignerons  chargesde  cultiver  trois  jouruaux  (i  hectare)  de  vignes 
appartenant  a  la  Maladiere  de  Dijon: 


Pour  depaisseler,  neant  (dies  l'etaient) 

10  hommes  qui  les  taillerent,  a  partir  du  26  mars,  a  2  gros 

1  qui  acheva  la  taille.     .      

3  femmes  qui  ont  eueilli  le  sarment,  a  3  blancs  chaque 

400  de  rortes  (liens)  pour  les  lier 

24  hommes  qui,  le  9  avril,  fessourerent  (donnerent  le  premier  coup) 

a  14  engrognes . 

Journee  du  commis  i)our  les  garder 

9  hommes,  qui,  les  7  et  8  mai,  ont  lie  les  vignes,  5  a  5  blancs,  1  a  (i 


bla 


200  de  paisseaux,  a  13  gros  le  cent 

Lieurs  pour  lier 

7  hommes,  qui,  les  2  et  3  juin,  les  ont  esboichees  (evasivees)  et  acco- 
lees,  a  6  blancs  chacun   

Pour  jonx 

Pour  28  hommes  qui.  la  veille  et  le  lendemain  de  la  Maladiere,  ref- 

fuyrent  (donnerent  le  dernier  coup),  a  10  engrognes 

Journee  pour  les  redresser 

8  venoingeurs,  a  7  engrognes  

2  porteurs 

1  charrotte 

Surveillant 

2  miches  de  pain  pour  les  venoingeurs . 

1  pinte  de  vin 

De-pens  du  charretier  et  du  surveillant 

Vigniers  pour  la  garde 

Achat  d'un  poincon  (tonneau)  neuf 

Ouvriers  et  depens  de  la  lacon  du  vin 

Cuve  et  treul  (cuvage  et  pressurage) 


(Archives  de  Dijon) 


Total 


21/2 
101/2 
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Heureux  temps  nil,  pour  treize  francs  cinquante,  on  pouvail  cultiver  un 
hectare  de  vigne! 

II  csl  vrai  que  La  valeur  de  I'argenl  etail  alors  beaucoup  plus  considerable 
qu  auj< >mi(I  liui. 

Plus  nous  avancons  dans  L'epoque  contemporaine,  plus  Les  frais  de  culture 

qui  on)  preceded  guerre. 


De 
lepe 

:::;;, 

Tableai 
ii  proj 

\  \  \  i::  i : 

iqi3 

de  Mo 


pour  la  cul- 


Paye  55  tonneaux  a  22  francs  l'un 

Defoneage  et  porter  des  terres 

Quartier  au  1!  fevrier  (paie  des  vignerons) 

Paye  soufre  et  sulfate  de  cuivre 

Paye  1.697  provins  a  7  fr.  le  cent 

Arraehage  de  la  pepiniere,  jalonnage,  plantation. 

Quartier  au  11  mai  

P'  Sulfatage  et  transport. . 

2>  Sulfatage  et  transport . . 

lor  Soufrage 

3'1  Sulfatage  et  2<=  soufrage  (ensemble) 

4«  Sulfatage  et  31'  soufrage  »  

4e  Soufrage 

Paye   175  javelles  de  paisseaux  a  2  fr.  20 

Quartier  du  1 1  aout 

7  Journees  de  vendange 

Facon  des  vins 

Nourriture  des  vignerons  (vendange  et  vins) 

Quartier  au  1 1  novembre 

Coup  d'hiver 

Impots 


Total. 


Francs 


.210       » 

119  30 
901  15 
450  » 
118  SO 

77  75 
901  15 

89  85 
130  30 

31  50 
180  15 
215  25 

29  50 
385  - 
901  15 
350  i 

50  » 


8.209  75 

Ges  depenses  onl  ete  faites  pour  un  domaine  de  <li\  hectares,  ce  qui  porte 
L'hectare  a  820  francs. 

On  ue  connaissait  i>as  encore  la  \\r  chere,  et,  avant  la  guerre,  un  hectare 
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de  vigncs  coutait  a  cultiver  pres  de  six  fois  moins  qu'aujourd'hui.  On  pourra 
d'ailleurs  s'en  rendre  compte  par  le  tableau  suivant. 

Troisieme  Tableau 
Nous  relevons  dans  le  Bulletin  <lu  Syndicat  Viticole  de  la  Cdte  Dijonnaise  le 

travail  suivant,  c ;eman1  les  frais  d'exploitation  de  la  vigne,  en  Cote-d'Or, 

pom-  I'annee  [919,  et  donl  I'auteur  esl  \l.  Jovignot,  de  Fixin.  Ce  travail  inte- 
ressanl  pour  nous,  le  sera  encore  davantage  pour  nos  arriere  petits-neveux, 
curieux  de  savoir  re  qu'une  exploitation  viticole  coutait  a  leurs  devanciers. 
M.  Jovignol  prend  pour  base,  dans  le  tableau  ci  apres,  I'ouvree  de  i  ares  28. 

ANNEE     l()l|) 


Valeur  locative  de  la  vigne 

Logement  du  materiel  vinaire 

Amortissement  de  la  plantation 

Impots  fonciers  et  autres 

Assurance  incendie  de  l'immeuble  de  1'exploitation 

Culture  a  la  charrue,  4  coups  a  2  fr.  l'un  et  piochage  entre  ceps,  3  coups 

a  4  fr.  l'un 

Coups  de  la  main  :  echalas,  arrachage,  aiguisage,  plantation 

Taille 

Ebourgeonnage 

Accolage 

Rognage  et  relevage 

Trois  sull'atages  et  trois  soul'rages 

Fumure,  epandage  et  transport 

Entretien  en  echalas  et  fil  de  fer 

Entretien  du  materiel  vinaire  et  autre 

Frais  de  vendange  et  transport 

Facons  de  vins  et  soins 

Paille  de  glui  et  transports  divers 


8  75 
3  50 


12  25 
16  25 
1  50 
0  80 


Total 187  35 

Le  memo  auteur  avait  deja  donne  les  prix  de  revient  a  l'hectare: 
Pour  I'annee  i<)i(i:  2.i64fr.  80 
1917  :   2.681       5o 
—  1918 :  3/175       45 

Les  chiffres  donnas  plus  haut  portent  le  prix  de  revient  a  Thectare  pour 
I'annee  1919  :  4.496  fr.  4o. 

En  1920  et  1921,  aucun  tlechissement  dans  les  irais  culturaux,  le  prix  de 
revient  reste  le  meme  qu'en  1919. 
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IMPOTS  SUR  LES  VINS 


L'histoire  des  impots  qui,  aux  diverses  epoques,  ont  ete  etablis  sur  nos 
vins  nous  fournirait  le  sujet  d'interessantes  et  tragiques  narrations.  Nous  y 
trouverions  l'origine  de  la  plupart  des  troubles  qui,  depuis  presde  vingt  siecles, 
ont  agite  nos  populations,  et  nous  verrions  a  chaque  siecle  les  memes  causes 
ramener  les  memes  desastres,  Mais  mm  tel  sujet,  etudie  a  mi  point  de  vue  aussi 
eleve,  conduirait  a  une  histoire  presque  complete  de  la  Bourgogne;  nous  nous 
contenterons  done  d'indiquer  en  quelques  mots  les  principalis  traits  de  cctte 
histoire. 

\vanl  la  eompirle  des  Gaules  par  les  Romains,  il  ne  parait  pas  qu'un 
systeme  d'impots  speciaux  ail  ete  etabli  sur  la  vigne  et  le  vin.  Mais  a  peine 
furent-ils  inaitres  de  la  Narbonnaise  que  leurs  proconsuls  taxerent  particulie- 
remenl  le  vin,  et  nous  trouvons  etablis  a  Toulouse  et  dans  toute  la  province 
gauloise,  le  droit  d'entree  et  le  droit  de  circulation  pres  dun  demi-siecle  avant 
uotre  ere.  \  cette  epoque  ce  droit  etait  variable  scion  la  volonte  des  proconsuls 
el  scion  les  villes.  Ciceron  nous  dit  qu'il  etail  de  cinq  deniers  par  amphore 
pour  la  ville  de  Toulouse.  Des  ce  moment  et  a  peine  etabli,  cet  iinpot  souleva 
Pespril  public,  et,  dans  sa  defense  pour  Fonteius,  Ciceron  nous  montre  les 
Gaulois  qui  etaient  venus  a  Rome  pour  accuser  l'ex-proconsul,  lui  reprocHer 
avec  autlace  et  colere  les  impots  de  cctte  nature  qu'il  axait  preleves. 

Depuis  lors,  ce  n'est  que  par  exception  et  pendant  des  periodes  tres  limi- 
tees  que  ces  differents  droits  n'ont  pas  etc  preleves,  soit  au  profit  du  due  ou 
des  seigneurs,  soit  au  profit  du  pouvoir  municipal. 

La  forme  de  cet  impot  varie  a  peine;  et,  chose  etrange,  quoique  ce  soit 
par  sa  forme  presque  seule  que  cet  impot  devint  odieux  aux  populations,  cette 
forme  ne  fut  jamais  modifiee  dans  aucun  de  ses  modes  essentiels. 

Droit  d'entree  dans  les  villes  ou  les  provinces,  droit  de  circulation,  droit 
de  debit,  telles  sont  les  trois  formes  fondamentales  sous  lesquelles  nous  le 
retrouvons  a  toutes  les  epoques;  comme  consequences,  unearmee  d'employes 
pour  en  operer  la  perception  et  empecher  la  fraude,  le  droit  de  violer  le 
domicile  de  chacun  accorde  aux  homines  charges  de  cette  perception,  la  con- 
fiscation des  vins  saisis  pour  fraude,  etc.,  etc. 

On  comprend  coinbien  de  tout  temps  cet  iinpot  dut  etre  repousse  par  les 
habitants  des  villes  surtout,  et  Ion  est  peu  etonne  de  voir  toutes  les  augmen- 
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tationsqui  \  soul  relatives  n'etre  jamais  etablies  que  pour  une  epoque  restreinte 
et  en  vue  de  besoins  immediats,  avec  la  promesse  formelle  du  pouvoir  de  les 
abolirau  bout  du  temps  indique. 

La  necessile  force  presque  toujours  a  des  prolongations  sans  cesse  renou- 
velees  et  I'histoire  de  eel  impol  nous  donne  le  spectacle  etrange  d'une  conces- 
sion toujours arrachee  auxcitoyens,  d'un  brandon  de  discorde  continuellement 
jete  entre  le  pouvoir  el  le  peuple,  dont  I'un  el  I'autre  desirenl  la  suppression, 
et  qui  pourlanl  se  perpetue  sans  modification  pendanl  Ions  les  siecles.  Cest 
toujours  le  lendemain  qui  doit  etre  le  dernier  jour  de  eel  impot  odieux. 

En  Tan  [2o3,  on  trouve  dans  la  charte  accordee  par  Eudes  III,  due  de 
Bourgogne,  ;m\  homines  de  Beaune,  pom-  I'etablissemenl  (Time  commune, 
(me  le  Due  se  reserve,  pendanl  sou  sejour  a  Beaune,  mi  droil  qui  sera  preleve 
pendant  quinze  jours  sur  le  vin,  et  les  amendes  qui  resulteront  de  l'infraction 
au  ban  de  vendanges. 

En  1872,  promesse  est  faite  par  I'abbe  de  Maizieres  de  ne  pas  debitor  les 
cent  queues  de  vin  qu'il  a  Tail  enlrer  dans  la  ville  de  Beaune  avec  licence  du 
maire,  pour  le  service  de  sa  maison. 

En  i38/|,  promesse  du  memo  de  ne  point  faire  enlrer  de  vin  sans  autori- 
sation. 

En  [466,  le  due  Philippe  accorde  des  lettres-patentes  par  lesquelles  il 
partage  (Mitre  la  ville  et  son  chatelain  les  vins  saisis  sur  ceux  qui  les  faisaient 
entrer  sans  la  licence  du  maire;  ce  qui  nous  montre  qu'a  cette  epoque,  le 
droit  d'entree  et  la  confiscation  des  vins  entres  en  fraude  elaient  regulicrement 
etablis. 

En  1A82,  le  roi  permet  a  la  ville  de  Beaune  de  percevoir  pendant  six  ans 
mi  droit  de  6  gros  sur  chaque  queue  de  vin  qui  entrera  dans  son  enceinte  el 
ses  faubourgs,  de  3  gros  par  muid  pour  les  habitants  et  de  8  gros  par  queue 
pour  les  etrangers. 

En  1600,  le  i()  aout,  le  roi  Henri  IV  donne  a  la  memo  ville  une  nouvelle 
autorisation  de  percevoir  un  droil  d'entree  de  10  sols  par  queue. 

En  i63o,  Louis  Mil  permet  de  percevoir  pendanl  siv  ans  [3  sols  \  deniers 
sur  chaque  queue  de  vin;  et,  la  nieine  annee,  le  Gouseil  d'Etat  enjoint  de 
percevoir  le  huitieme  du  vin  vendu  paries  cabaretiers. 

En  1 638,  la  perception  de  ce  droit  fut  prolongee  pour  six  annees. 

En  [643,  nouvelle  prolongation  de  neuf  annees. 

En  1 658,  autre  prolongation  de  neuf  annees. 
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11  paratt  qua  cette  epoque  le  raisin  payait  anssi  un  droit  d'entree;  car  on 
trouve  dans  lcs  Archives  de  Beaune  un  proces-verbal  <ln  ->/\  septembre  i(i(ii 
relatif  a  L'amodiation,  pour  80  livres,  de  I'entree  des  raisins  dans  la  ville. 

De  nouvelles  lettres-patentes  prolongerent  sans  doute  encore  cette  per- 
ception, ear  on  trouve  dans  les  memes  archives  un  arret  de  1^38  qui  accorde 
nne  prolongation  de  di\-sept  annees. 

En  1777,  nouvel  arret  du  Conseil  qui  accorde  la  perception  dun  droit  sur 
les  vins,  eaux-de-vie,  etc. 

Et  en  1785,  nouvelle  prolongation  pour  neuf  annees. 

Avec  1'etablissement  de  ces  droits  d'entree,  de  vendange  el  de  circulation, 
el  de  la  difficulty  de  leur  perception,  naquit  un  systeme  de  fraude  auqiiel 
chacun  eul  recours  pour  s'y  soustraire;  et  les  archives  de  la  Ville  de  Beaune 
renferment  quelques  pieces  curieuses,  datant  des  \ni'  et  xiv  siecles,  qui  prou- 
venl  qu'aucune  classe  de  la  societe  ne  se  faisait  alors  scrupule  do  [aire  la  fraude, 
selon  l'expression  populaire. 

Ainsi,  depuis  la  Gaule  romaine  jusqu'a  nous,  les  differents  impots  etablis 
sur  les  vins  furent  I'objet  de  I'execration  populaire.  Supprimes  un  jour,  ils 
reparaissaient  le  lendemain.  Tantot  percus  avee  intelligence  et  moderation, 
ils  sont  supportes  avec  resignation;  tantot  exiges  avec  les  formes  vexatoires 
qui,  dans  presque  tons  les  temps  les  out  aecoinpagnes,  ils  soulevent  contre 
eux  les  proprietaires  et  l<is  vignerons. 

De  nos  joins,  les  impots  snr  les  vins  representent  nne  jolie  source  de 
revenus  pour  l'Etat. 

Pour  en  donner  un  apercu,  on  pent  dire  qu'actuellement  les  impots  (jui 
sont  preleves  sur  une  piece  de  vin  re[iresentent  a  eux  seuls  le  prix  (Tune  piece 
de  vin  ordinaire  avant  la  guerre ! 

De  plus  nos  grands  vins  sont  soumis  a  une  taxe  de  iS°/o,  dite  de  luxe, 
qui  paralyse  la  vente  et  qu'il  serait  temps  de  voir  disparaitre  ! 
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COMMERCE  DES  VINS 


Les  pages  qui  precedent  out  montre  de  quelles  entraves  etait  charge  le 
commerce  des  vins.  Ces  embarras  n'en  soul  pourtant  qu'une  faible  partie. 
Aux  privileges  des  gourmets,  des  courtiers,  des  tonneliers,  il  faudrait  encore 
ajouter  les  privileges  des  marchands  de  vin  en  gros,  les  privileges  des 
marchands  de  vin  en  detail,  les  privileges  des  habitants  recoltants,  les 
privileges  des  vignerons,  les  privileges  des  privilegies,  les  privileges  des 
villes,  les  impots,  etc...  \u  milieu  de  ee  dedale  de  reglements,  souvent  con- 
tradictoires,  de  cette  lutte  entre  les  corporations  (|iii  devaienl  se  preter  mi 
mutuel  appui,  on  se  perd  a  retrouver  les  droits  de  chacun,  el  on  se  demande 
comment,  dans  les  siecles  derniers,  le  commerce  de  nos  \ins  etait  possible. 

Inhabitant  de  Beaune  ou  de  Anils  ne  pouvail  venir  mettre  en  vente  des 
vins  sin- le  marche  de  Dijon  qu'a  des  epoques  determinees.  Souvent  1'habitant 
de  la  ville  voisine  ne  pouvail  ninne  venir  acheLer  sur  le  marche. 

Les  vins  amenes  sur  le  marche  el  non  vendus  devaienl  gtre  immediate- 
nient  emportes  hors  de  la  ville  ou  deposes  a  la  halle  ....  vin,  ou  on  leurfaisait 
payer  un  droil  souvent  considerable  el  le  marchand  forain  ne  pouvait  vendre 
son  vin  qu'au  marche.  Pour  Dijon,  il  pouvail  \  apporter  du  vin  blanc  toute 
I'annee,  mais  les  vins  clairets  seulement  du  i.*i  fevrier  au  [5  octobre,  etc. 

II  fallut,  en  [620,  une  ordonnance  du  roi,  seant  en  son  conseil,  pour 
annuler  certaines  defenses  absolues  des  villes  et  ordonnen  que  le  commerce 
du  vin  sera  et  demeurera  libre  entre  les  villes  de  Dijon.  Nuits,  Beaune  et 
autresdu  duche,  sans  lever  neanmoins  la  defense  faite  a  ceux  de  la  ville 
de  Beaune  de  venir  vendre  a  Dijon  des  vins  clairets  du  [5  octobre  au 
i5  fevrier. 

Vjoutons  a  toutes  les  difficultes  que  nous  venons  d'indiquer  celles  qui 
naissaient  encore  des  embarras  apportes  a  I'exercice  de  la  profession  de 
marchand  de  vin  en  gros,  difficultes  qui  soul  loin  d?etre  de  pen  d'impor- 
tance  comme  on  pourra  en  juger  par  I'extrait  suivanl  des  Sialuts  de  cette 
corporation,  (|iii  ne  fut  reellement  constituee  qu'a  la  I'm  du  wu'  el  au 
commencement  du  \\  in  siecle,  el  qui  parait  n'avoir  etequ'un  demembrement 
de  celle  des  tonneliers  : 
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«  II  nc  sera  recu  aucun  des  aspirants  audit  etat  et  traficq,  quil  n'ait 
ete  informe  par  devant  MM.  les  vicomte  mayeur  et  echevins  de  la  ville 
des  age,  naissance,  moeurs  el  religion  desdits  aspirants,  de  meme  que  de  leur 
capacite,  suffisance  et  experience  audit  etat  et  traficq  en  presence  des  gardes 
jures  et  des  anciens  dudit  corps  et  communaute;  que  si  lesdits  aspirants 
seroient  diffames  de  quelque  vice  dont  ils  pourroienl  encourir  quelque  nolte 
d'infamie,  ei  s'ils  ne  proffessoient  ouvertement  la  religion  catholique,  aposto- 
lique  etromaine,  seront  lesdits  gardes  jures  et  anciens  dudit  corps  tenus  d'en 
avertir  M.  le  Procureur  Syndicq  dt  cette  x ille  pour  les  faire  rejetter  dudit 
etat.  » 

L'aspirant  devait  en  outre  payer  26  livres  pour  enregistrement  du  brevet 
d'apprentissage,  i;>.o  livres  pour  droit  de  reception  et  3  livres  aux  gardes 
jures. 

Actuellement,  le  commerce  des  vins  est  souinis  au  controle  de  T Admi- 
nistration des  Contributions  Indirectes  et  le  Negociant,  pour  exercer  son 
commerce,  doit  fournir  nne  caution  el  obtenir  une  licence. 
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PRIX  DES  VINS  DE  BOURGOGNE  A  DIFFERENTES  EPOQUES 

de  Vannee  1367  a  Vannee  1919 


Le  lecteur  pourra  se  rendre  compte  d'apres  If  tableau  <|iii  suit,  que 
l'ecart  entre  les  prix  pratiques  an  \i\  siecle  el  ceux  qui  soul  en  coins  ;'i  notre 
epoque,  est  considerable. 

Toutefois,  il  est  iK'ccssaiic  de  la  ire  une  juste  appreciation  de  la  valeur 
des  monnaies  aux  differentes  epoques  que  nous  allons  passer  en  revue  el 
de  savoir.  qu'aux  xiv"  et  \\  r  siccles,  les  xi^nerons  recevaient  3  ou  'i  sous  pour 
une  journee  de  travail,  que  Ion  avail  an  boisseau  de  Me  pour  le  meme 
prix  et  que  le  muid  on  tonneau  d'excellenl  vin  se  vendait  20  sous. 

II  est  bon  de  rappeler  aussi  que  la  valeur  de  I'argenl  en  [728  etail  de 
cinq  Ibis  et  en  17S1  d'au-moins  quatre  fois  superieure  a  celle  qu'il  avail  a 
la  fin  (In  siecle  dernier,  .le  laisse  au  lecteur  le  soin  detablir  mi  rapprochemenl 
avec  les  temps  actuels. 

En  1367  et  [368,  la  queue  de  vin  de  Vougeol  I'ul  vendue  7  livres  (Extrait 
des  Con. pies  de  I'Abbaye  de  Citeaux). 

En   e35o  el  [354,  la  valeur  du  id  de  vin  de  Beaune  ful  fixee  a  20  sols 

dijonnais,  et  le   muid    de    \in    de    \olna.\    el     Poi ard    a      [5    sols    dijonnais 

(  Vrchives  de  Beaune). 

Dans  les  w  el  wi  siecles  el  suivants,  les  villes  de  Dijon.  .Nuils  el 
Beaune  faisaient  chaque  annee  cadeau  d'une  quantite  plus  ou  moins  consi- 
rable  de  bons  vins  du  pays  soil  aux  dues,  soil  aux  gouverneurs,  soil  a  des 
rois  on  princes  etrangers.  Dans  les  comptes  relatifs  a  ces  achats  el  conserves 
aux  Archives  de  ces  difTerentes  villes,  on  trouve  que  la  queue  de  vin  on 
2  pieces  Ci.*')(i  litres)  des  meilleurs  crus  est  payee  : 

1412  13  Francs                                                1680  30  livres 

1431  10  —                                                     1686  33  - 

1445  16  1090  60  - 

1450  28  —                                                       1003  113  - 

1461  18  —                                                     1096  130  - 

1470  8  1700  105  - 

1479  20  -                                                       1704  125  - 

1489  24  -                                                        1710  280  - 

1497  48  1714  190 

1510  7  1718  120  - 

1520  8  —                                                     1722  170  - 
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1550 

21  francs 

1560 

7  livres 

1571 

36  — 

1590 

19  ecus 

1594 

10  - 

1622 

54  livres 

1628 

75  — 

1639 

54  — 

1642 

60  — 

J  650 

70  - 

1654 

75  - 

1659 

84  — 

1663 

00  - 

1665 

36  - 

1668 

75  — 

1672 

30  - 

1675 

57  — 

QTJELQUES 

PRIX  ATTE1N' 

1794 

700  francs 

1802 

450   - 

1811 

700   - 

1814 

(500   - 

1819 

700   - 

1825 

650   — 

prix  de  la  queue 


1726  290  livres 

1731  135  — 

1736  320  — 

1740  50  — 

1741  290  — 
1748  320  — 
1753  230  — 
1757  300  — 
1760  310  — 

1769  300  — 

1770  400  - 
1774  300  - 
1777  350  - 
1783  280  — 
1785  95  — 

1788  320  — 

1789  150  - 

IS   1)ES  HOSPICES   DE    BEAT  NK 


1832  745  franc; 

1846  680      — 

1906  4.000      — 

1911  7.400   - 

1912  3.400   - 
1919  14.000   - 


Nous  terminons  cette  statislique  par  le  prix  respectable  attein I  a  la  derniere 
vente  des  Hospices  de  Beaune  par  la  cuvee  "  Chancelier  \i<-<>l<ts  Rollin  ". 

On  a  pu  trouver  que  ce  prix  etait  excessif!  Ge  n'est  certainement  pas  Taxis 
des  vignerons  qui  cultivent  a  moitie  Irs  vignes  de  I'Hotel  Dieu  ! 

Pour  mettre  les  choses  au  point,  il  faut,  lout  en  reconnaissanl  le  prestige 
acquis  par  Irs  vins  des  Hospices,  tenir  compte  de  ce  que  Irs  prix  qui  son! 
trims  lr  jour  de leur  vente  n'etablissenl  qu'une  base  tres relative  pour  le  cours 
desautres  vins  de  Bourgogne;el  Irs  phis  -rands  vins  de  la  Coir,  Iris  que  le 
Chambertin,  le  Clos-de-Vougeot,  etc.,  atteignent  en  general  des  prix  infe- 
rieursa  ceux  des  Hospices  de  Beaune. 

pas  determiner  d'une  maniere  absolue  leur  merite  relatif  par  le  prix  qu'ils 
atteignent  :  cc  serait  une  appreciation  essentiellemeni  errohee  !  La  qualite 
est  sans  doute  un  des  elements  puissanls  pour  en  elever  la  valeur  :  mais 
cette  consideration  est  modifiee  quelquefois  par  le  mal-juge  <\o  la  qualite 
presumee,  et  toujours  par  le  pins  ou  moins  d'abondance  (\c  la  marchandise, 
par  les  besoins  prevus  ou  supposes  i\i'  la  consommation,  par  les  circonstances 
d'ordre  general  favorisanl  ou  retaidanl  leur  rapide  ecoulement. 


SCENES 


i 
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Les  amateurs  de  bourgogne  ont  pu  s'etonner  a  bon  droit,  en  voyant  nos 
vins  atteindre,  ces  dernieres  annees,  des  prix  relativement  eleves.  En  voici 
quelques  raisons  : 

Jadis,  nos  vignes  croissaient  sans  qu'on  y  prit  garde,  en  quelque  sorte, 
et,  avant  que  le  phylloxera  et  autres  mall'aisaiices  n'eussent  fait  leur  appari- 
tion dans  notre  vignoble,  la  culture  de  la  vigne  n'exigeait  pas  tous  les  soins 
qu'elle  reclame  de  nos  jours. 

Autrefois,  le  vigneron  n'entrait  dans  sa  vigne  que  pour  le  bouaichage 
(binage)  et  les  travaux  essentiels  que  nous  avons  vus  plus  haut.  \  cette  lieu- 
reuse  epoque  on  ne  connaissait  pas  la  sulfuration,  le  soufrage,  le  sulfatage  et 
tons  les  soins  innombrables  et  continus  qu'il  faul  donner  a  la  vigne  pour 
qu'elle  se  m re  genereuse  a  I'epoque  de  la  («  Puree  septembrale  ». 

Si  Ion  ajoute  a  I'accroissement  du  nombre  des  travaux  viticoles  le 
manque  de  main-d'ceuvre,  resultat  de  I'attirance  funeste  de  la  grande  ville 
sur  la  jeunesse  de  nos  villages,  et  I' augmentation  considerable  des  frais 
de  culture,  on  se  rendra  compte  combien  I'entretien  d'un  vignoble  est,  de 
nos  jours,  pins  penible  et  plus  dispendieux  qu'il  \  a  seulemenl  dix  ans. 

Les  statistiipics  relatives  a  I'accroissemenl  des  frais  culturaux  que  neces- 
site  la  vigne  ont  demontre  plus  haul  qu'un  liectare  coute  actuellemenl  cinq 
Ibis  plus  (pie  dans  les  annees  qui  onl   precede  i\)\'\. 

Et  il  faut  encore  tenir  eomple  d'une  consideration  qui  a  son  importance  ; 
c'est  qu'avant  la  guerre,  nous  etions  vraimenl  trop  genereux  ;  nos  grands  vins 
n'elaienl  pas  rotes  a  leur  veritable  valeur  et  leurs  producteurs  avaient  sou- 
vent  grand'peinea  joindre  les  deux  bonis  ! 

On  pourrait  aborder  iri  le  probleme  de  I'accroissement  du  prix  de  nos 
vins  en  raison  directe  de  I'augmentation  du  prix  de  la  vie  !  Je  laisse  a  d'autres, 
plus  competents,  le  soin  de  le  trailer! 

Mais  s'il  mVsl  permis  de  faire  un  vceu  qui  esl  certainement  celui  de  tous 
les  viticulteurs  bourguignons,  je  souhaite  que  nos  grands  \ins  puissent  (Mre 
apprecies  comme  il  convient,  mais  que,  cependant,  ils  atteignent  un  prix 
suffisamment  remunerateur  pour  le  vigneron  qui,  comme  nous  allons  le  voir 
plus  loin,  est  un  des  travailleurs  que  la  terre  souvent  ingrate  ne  recompense 
pas  toujours  comme  il  le  merite  ! 


-^Y^ 
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Quelques  proverbes  Bouruuii:nons  relatifs  a  la  vigtic 


De  Saint-Paul  le  temps  kia  et  bi; 
Annonce  pu  de  vin  que  d'ia. 
Taille  le  jo  de  lai  Saint-Aubin 
Po  aivoi  de  gros  rasins. 

Cotte  taille,  bonne  vignee. 


Le  be  de  la  tare  diminuent  du  tie. 

Quand  ai  pieu  le  jo  de  lai  Saint-Marc 

Dans  lai  rasins  en  se  met  lai  var. 

Si  ai  pieu  le  jo  de  Sainte-Petronille 

Po  sur  le  rasin  deguenille. 

Quand  le  rasin  ai  passe  fieur  ai  lai  Saint-1 

Ai  n'ie  ni  be  ni  man. 

Le  troi/iaiine  jo  des  Rogations, 

En  ailant  ou  en  venant  de  lai  procession 

Si  en  est  aim'cheu  aireuzai, 

Po  venonger  on  serai  trempai. 

Si  le  lis  ai  fieure  po  lai  Sair.t-Jean 

J'airon  venonge  po  lai  Saint-Ceran, 

S'il  ai  fieure  po  lai  Faite-Dieu, 

J'airon  venonge  po  lai  Saint-Mathieu. 

Si  le  teretre  degrene, 

Le  rasin  degrene. 

Si  ai  tonne  en  mars 

Le  vaigneron  se  lasse. 

Lai  bize  neurrit  lai  Bourgogne, 

Le  vent  du  Morvan  l'efeme. 

Po  lai  Saint-Didier 

Ai  fait  bon  fessourer. 

Si  ai  pieu  po  lai_Saint-Medard 

Lai  venoinge  diminue  d'un  quart. 

Si  les  pieux  des  15  et  24  aout  continue, 

D'autant  la  venoinge  diminue. 


De  Saint  Paul  le  temps  clair  et  beau 

Annonce  plusde  vin  que  d'eau. 

Taille  le  jour  de  la  Saint-Aubin 

Pour  avoir  de  gros  raisins. 

Courte  taille,  bonne  vinee. 

Quand  ie  iierre  est  bien  en  grains 

T11  peux  compter  avoir  bien  des  raisins. 

S'il  pleut  le  join  de  la  Trinite, 

Les  biens  de  la  terre  diminuent  du  tiers. 

Quand  il  pleut  le  jour  de  la  Saint-Marc 

Dans  les  raisins  se  mettent  les  vers. 

S'il  pleut  le  jour  de  la  Sainte-Petronille, 

Certainement  le  raisin  perd  ses  grumes. 

Quand  le  raisin  a  passe  ileur  a  la  Saint-Thibaut, 

II  n'y  a  ni  bien  ni  mal. 

Le  troisicme  jour  des  Rogations, 

En  ailant  ou  en  revenant  de  la  procession, 

Si  on  est  un  peu  mouille, 

Pour  la  vendange  on  sera  trempe. 

Si  le  lis  est  en  fleur  pour  la  Saint-Jean 

Nous  aurons  vendange  pour  la  Saint-Ceran, 

S'il  est  Henri  pour  la  Fete-Dieu 

Nous  aurons  vendange  pour  la  Saint-Mathieu. 


i  le  lie 


Le 


•  perd  s 


S  il  tonne  en  mars, 

Le  vigneron  se  lasse. 

La  bise  nourrit  la  Bourgogne, 

Le  vent  du  Morvan  Faffame. 

Pour  la  Saint-Didier, 

11  fait  bon  piocher. 

S'il  pleut  pour  la  Saint-Medard, 

La  vendange  diminue  d'un  quart. 

Si  les  pluies  de«  1 5  et  24  aout  continuent, 

D'autant  la  vendange  diminue. 
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Ote  de  tes  ceups  les  deuxiemes  poussees 

Po  ne  pas  voir  betot  tes  greppes  deguenillees 

Dan  tai  vaigne  veux-tu  treuvai  du  maillou  vin  ? 

Des  feuilles  treup  epaisses  degaige  tes  rasins. 

Si  lai  pomme  passe  lai  poire 

Camarade,  ai  faut  boire. 

Si  lai  poire  passe  lai  pomme, 

Gade  ton  vin,  bonhomme. 

Le  vaigneron  me  taille, 

Le  vaigneron  me  lie, 

Le  vaigneron  me  bailie 

En  mars  tdte  ma  vie. 

Lai  pieue  de  feuvreuille 

V6  du  feumeuille. 

Si  tu  taille  en  feuvreuille, 

Tu  mais  le  rasin  dans  ton  peneille 

Quand  en  tonne  en  aivri, 

Le  vaigneron  doit  se  rejoin. 

Vaigne  graoulee, 

Vaigne  foumee. 

N'eceule  pas  tai  vaigne  po  lai  reuzee, 

Elle  sero  genaizee 

Et  si  be  endeumaigee 

Que  l'ainee  d'aipree 

Elle  devro  aitre  airechee. 

Piante  tai  vaigne  dans  le  coteau, 

Seume  ton  bie  entre  tarau, 

Fo  sur  tu  ne  t'en  trouverai  pas  man. 

Si  Janvier  a  noye  et  mouille, 

Tu  peux  conte 

Que  guere  de  vin  en  ne  sere. 

Vin  var,  riche  Bourgogne. 

Aiveu  bon  vin,  bon  pangne  et  bonne  cha, 

En  peu  envi  lai  maidecine  ai  cetera. 


Ote  de  tes  ceps  les  secondes  pousses 

Si  tu  ne  veux  pas  voir  les  grappes  epuisees. 

Dans  ta  vigne  veux-tu  ("aire  du  meilleur  vin  ? 

Des  feuilles  trop  nombreuses  degage  les   rai; 

S'il  y  a  plus  de  pommes  que  de  poires 

Camarade,  il  faut  boire. 

S'il  y  a  plus  de  poires  que  de  pommes, 

Garde  ton  vin,  bonhomme. 

Le  vigneron  me  taille, 

Le  vigneron  me  lie 

Le  vigneron  me  donne 

En  mars  toute  ma  vie. 

La  pluie  de  fevrier, 

Vaut  du  fumier. 

Si  tu  tailles  en  fevrier, 

Tu  mets  le  raisin  dans  ton  panier. 

Quand  il  tonne  en  avril, 

Le  vigneron  doit  se  rejouir. 

Vigne  grelee, 

Vigne  tumee. 

N'attache  pas  ta  vigne  par  la  rosee, 

Elle  serait  aflaiblie 

Et  si  bien  endommagee, 

Que  I'annee  d'apres 

Elle  devrait  etre  arrachee. 

Piante  ta  vigne  sur  le  coteau 

Seme  ton  ble  entre  losses, 

Certainement  tu  ne  t'en  trouveras  pas  mal. 

Si  Janvier  est  noye  et  mouille, 

Tu  peux  compter 

Qu'il  y  aura  peu  de  vin. 

Vin  vert,  riche  Bourgogne. 

Avec  bon  pain,  bon  vin  et  bonne  nourriture, 

On  peut  envoyer  la  medecine  se  promener. 


l\l\  tk   VlN    d£    feOttlGiOGlSlfi 

Considerations  sur    les    Chapitres  qui  precedent 
et  sur  ceux    qui    vont    suivre 


Les  premiers  chapitres  de  cet  ouvrage  n'ont  d'autre  but  que  celui  de  faire 
revivre  la  vieille  histoire  de  uotre  vin  de  Bourgogne  et  les  vieilles  coutumes 
qui  s'y  rattachent.  Le  lecteur  pourra  se  rendre  compte  que,  depuis  les  temps 
les  plus  recules,  tout  ce  qui  a  rapport  au  vin  et  au  vignoble  de  la  Cote-d'Or 
fut,  de  la  part  de  nos  ancetres,  l'objet  des  soins  les  plus  minutieux.  Certains 
passages,  un  peu  arides,  sans  doute,  n'auront  d'interet  que  pour  les  descen- 
dants de  ceux  qui,  les  premiers,  (irenl  la  reputation  du  vin  qu'ils  recoltaient 
sur  nos  coteaux.  J'aurais  voulu  meme  donner  plus  d'ampleur  a  tout  ce  qui  pre- 
cede, mais  je  me  suis  souvenu  que  les  meilleures  descriptions  sont  les  plus 
courtes  ;  d'ailleurs  les  limites  de  cet  ouvrage  ne  m'auraient  pas  permis  une 
etude  plus  approfondie  de  la  question. 

J'aime  a  penser  que  ceux  des  lecteurs  qui  sont  etrangers  a  la  Cote-d'Or 
ne  seront  pas  trop  deeus  par  la  secheresse  inevitable  de  cette  premiere  parlie 
quia  trail  a  VHisloriqiie  tin  \in  <lc  Hoiinjoune  :  j"ai  voulu  lent-  prouver  que  nos 
vinssontde  vieille  race,  qu'ils  ont  leur  noblesse,  et,  commeonle  verra encore 
plus  loin,  que  leur  renommee  est  aussi  ancienne  qu'eux-memes. 

Les  chapitres  qui  vont  suivre  sont  consacres  aux  procedes  modernes  de 
culture  et  de  viuification  ;  c'est  la   suite  logique  des  chapitres  precedents. 

J'ai  reserve  plus  loin  la  deuxieme  partie  de  cet  ouvrage  a  la  description 
des  communes  de  la  cote  et  de  leurs  climats  reuommes  avec  la  designation  des 
noms  de  leurs  proprietaires. 

Les  tout  derniers  chapitres  interesseront  plus  specialement  les  gourmets 
et  les  amateurs  soucieux  d'une  cave  bien  ordonnee.  Je  sais  qu'en  pareille 
matiere,  il  y  a  mieux  que  des  discours,  et  I'eloquence  persuasive  de  ces  crus 
memes  qui  vont  defiler  sous  les  yeux  du  lecteur,  le  convaincront  encore 
davantage  de  rescellence  de  nos  bons  vius. 
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Line  cause  telle  que  celie  du  vin  de  Bourgogne  ne  se  plaide  pas  !  el  encore 
lui  faudrait-il  un  avocat  plus  autorise  que  I'auteur  de  eel  ouvrage.  Que  le 
tecteur,  en  lui  reservanl  son  indulgence,  soil  bien  assure  que  cette  Histoire  a 
ete  ecrite  par  un  bourguignon  convaincu  de  la  grandeur  de  la  cause  qu'il  sou- 
tient  el  qui  a  voulu  faire  partager  au  -rand  public  son  amour  pour  la  Bour- 
gogne et  pour  ses  produits  inimitables  qui  onl  conlribue,  pour  une  large  part, 

a  lareputati le  la  France  dans  [e  monde  entier. 

Que  la  charmante  conferenciere  americaine  qui  s'esl  avisee  dernieremenl 
de  venir  en  France  nous  entretenir  du  \in  el  de  ses  soi-disants  mefarts ! ! ! 
(sans  beaucoup  de  succes  d'ailleurs)  ne  soil  pas  choquee  de  cette  profession 
de  foi  ! 

Laissons  done  au\  esprits  chagrins  le  loisir  de  boire  de  I'eau,  el  si  le 
regime  «sec»  plail  a  nos  amis  d'Amerique???,  que  du  moins  la  France,  le 
paysdu  bon  vin  el  de  la  clarte,  reste  fidele  au  divin  breuvage  qu'elle  produit! 
"  Le  Coq  Gaulois  est  un  coq  qui  boil  du  vin!" 

.le  prierai  les  buveurs  d'eau  el  les  detracteurs  de  I'une  de  nos  gloires 
nationales,  de  bien  v.ouloir  parcourir,  un  pen  plus  loin,  le  chapitre  relatif  a  la 

valour  ali ntaire  el  hygienique  du  vin  de  Bourgogne;  je  n'ai  certes  pas  I'in- 

tention  d'en  faire  des  proselytes,  mais  du  moins,  ils  pourronl  se  documenter 
et  voir  que  le  bon  vin,  loin  de  nuire  a  I'organisme  est,  au  contraire,  un  de  ses 
plus  precieux  auxiliaires. 

be  bon  vin,  c'esl  «  la  joie,  c'esl  le  sang,  frere  de  celui  qui  coule  dans  nos 

veines:   c'esl  la  force,   pour  les  I lains  bien  portants;   c'esl  la  vie,  | r  Irs 

affaiblis;  c'esl  la  resurrecti pour  les  mourants;  c'esl  enfin  le  plus  splendide 

des  chefs  d'eeuvre  quel'homme  ail  sutirerdes  chefs  d'eeuvre  de  la  nature  0(1). 
Jadis,  le  Grand  Didionnaire  des  Sciences  Medicales  recommandail  tres  fori 
le  bon  vin  de  Bourgogne  qui  «  raniine  le  cerveau,  rejouil   le  cceur  et  remonte 
la  nine  lane  »>. 

De  nos  jours,  le  docleur.l.  Rengade  dont  on  ne  peul  contester  I'autorite 
en  matiere  d'hygiene,  de  medecine  pratique  el  de  vulgarisation  scientifique, 
a  dil  en  parlanl  du  vin  de  I*' ranee  :  «  Qui  pourrail  dire  jusqu'a  quel  poinl  la 
bonne  buineur,  la  verve,  la  gaite,  la  franchise,  la  vivacite  que  nous  apportons 
si  naturellement  dans  Ions  les  actes  de  la  vie,  ne  se  soul  poinl  developpes 
chez  nos  ancetres,  a  la  favour  de  I'excitation  cerebrale  regulierement  produite 
par  Y usage  conknu  des  bons  vins  de  noire  pays  ?  Autant  que  celle  du  soleil  et  du 


(1)  Cuisine  et  Chasse  de  Bourgogne  et  d'ailleurs. 
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milieu,   leur  bienfaisante   action    sur  le  genie   national   parait    incontestable. 
Sevres  de  la  vermeille  liqueur,   si  longtemps  savouree  et  chantee  par  leurs 


os  descendants,  sans  eti*e 
in  physique,  la  corpulence, 
i  moral  rindilTerence,  l'en- 


peres,   dans  mi    avenir  pins  on    moins   eloign* 

devenus  pins  sages,  auraient  probablemenl  acqu 

la  bouttissiire,  remhonpoint  de  mauvaise  nature 

gourdissement,  la  torpeur  qu'ont  certainemenl  donnes  aux  blemes  populations 

du  Nord,  les  brouillards  et  labiere  ». 

Delaissons  done  le  regime  i\n  the,  du  lait  on  des  eaux  minerales,  lorsque 
nous  n'en  avons  pas  mi  pressanl  besoin.  Revenons  a  nos  vieilles  traditions  et 
continuous  a  boire  et  a  faire  apprecier  nos  bons  vins  de  France,  (i) 


tiilangcuscs  bnurguignonnos 


(1)  Cuisine  et  Chasse  de  Bourgogne  et  d'ailleurs. 
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CH  VPITRE   VI 

LE    PHYLLOXERA 

LA  RECONSTITUTION  DU  VIGNOBLE  EN  BOURGOGNE 

LES  CEPAGES  QUI  Y  SONT  CULT1VES 


<r_^       'apparition  de  <v  minuscule  insecte  que  I'on  nomme  phylloxera  a  mis 

1  les  viticulteurs  bourguignons  a  la  plus  rude  epreuve  qu'ils  aieni  jamais 

If    eu  a  supporter.  Ipresavoir  lutte  energiquement,  ils  out  du  finalement 

£    ^  replanter  l«-s   vignobles    devastes,    et, 

a  vivre  avec  I'ennemi,  modifier  profonde- 

nl  leurs  methodes  culturales. 
Cette    destruction    progressive    et    rapide 
rune  culture   aussi  etendue  et  aussi  ancienne 

ious  mqntreni  que,  si  la  viticulture  est  de 
outes  les  cultures  celle  qui  a  le  plus  d'aleas, 
;'est  aussi  cell,"  qui  possede  Les  travailleurs 
es  plus  infatigables  el  les  plus  resolus. 

Le  vigneron,  saus  autre  ressource  que  sou 

travail,     refaisant     SOU     vignoble      pied     a      pied  Le   Phylloxera  (vu  au  microscope) 

derriere  le  phylloxera,  a  donne  un    bel  exemple   d'activite;    il    s'esl    montre 
aussi  ardent  dans  la  reconstitution  que  lnisecte  etait  tenace  dans  la  destruc- 
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tion.  El  ceux  qui,  dans  mm  siecle  seulement,  savoureront  les  bons  vins  de 
nos  cotes,  ne  se  douteront  pas  des  luttes  que  lcs  viticulteurs  out  du  soutenir 
el  des  miseres  » ji Tils  ont  endurees.  Vujourd'hui,  cependant,  en  voyant  les 
coteaux  reverdis,  lcs  vignerons  onl  le  droit  d'etre  fiers  de  leur  ceuvre. 

Le  vignoble  bourguignon  s'est  done  transforme  a  la  suite  de  l'invasion 
du  phylloxera  :  la  culture  de  la  vigne  \  a  subi  des  modifications  plus  impor- 
tantes  que  partout  ailleurs.  \u\  plantations  en  foule  des  anciennes  vignes, 
ont  succede  des  plantations  en  lignes  regulieres ;  les  provins,  pour  le  rajeu- 
nissement  des  vieilles  souche's,  ont  fait  place  au\  ceps  greffes ;  le  mode  de 
taille  seculaire  a  ete  modifie. 

La  reconstitution  des  vignes,  par  le  greffage  des  cepages  francais  sur 
les  cepages  americains  resistant  au  phylloxera,  est  la  seule  methode  sure 
pour  con  server  a  la  Cote-d'Or  ses  vins  de  qualife.  (Test  au  Gongres  viticole 
de  Beauue,  de  1869,  que  le  greffage  de  la  vigne  francaise  sur  la  vigne 
americaine  I'ut  propose  pour  la  premiere  lois.  L'introduction  des  cepages 
porte-greffes  americains  fut  autorisee  en  Cote-d'Or  en  1886,  et  aussitot,  la 
reconstitution  du  vignoble  allaque  par  le  philloxera  I'ut  entreprise  a  I'aide 
des  cepages  greffes.  Ce  procede  de  reconstitution  avait  deja  fait  ses  preuves 
dans  le  Midi  et  dans  le  Beaujolais.  Plusieurs  viticulteurs  avaient  plante 
quelques  boutures  de  vignes  americaines  au  centre  des  laches  phylloxeriques, 
pour  remplacer  les  ceps  detruits  par  le  |)hyllovera,  el  la  vigueur  de  la  vege- 
tation de  ces  nouveaux  cepages  avail  etabli  leur  confiance  dans  la  reconsti- 
tution par  les  cepages  greffes. 

Pendant  les  annees  qui  suivirent,  les  experiences  de  greffage  se  succe- 
dererit,  non  sans  sbulever  de  nombreuses  objections,  /.a  greffe,  d'apres 
certains  viticulteurs,  allait  ruiner  la  viticulture  bourguignonne,  perdre  les 
caracteres  etles  qualites  mattresses  des  vins  de  la  Cote-d'Or.  Ceux  qui  raisou- 
naient  ainsi  refusaient  raerae  de  tenter  l'experience  et  Ton  vit  en  Cote-d'Or 
les  proprietaires  et  les  vignerons  former  deux  camps  :  les  sulfurisles  et  les 
americanistes. 

Finalement  les  premiers  vins  de  greffes  obtenus  dans  les  grands  crus 
montrerent  que  le  greffage,  a u  lieu  d'etre  nuisible  a  la  qualite  dc^s  \ins  fins, 
conservait  tous  leurs  caracteres  essentiels.  On  retrouve  dans  les  vins  produits 
par  les  vignes  grellees  les  meiues  qualites  que  dans  les  anciens  vins;  les 
caracteres  de  finesse,  de  bouquet,  tous  les  details  qui  permettentde  distinguer 
les  crus  d'une  meme  annee,  les  vins  de  divers  cepages  sont  intacts  dans  les 
vins  produits  par  les  ceps  greffes. 
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Enfin,  pour  resumer  les  bienfaits  apportes  par  le  greffage,  \I.  Prosper 
Gervais  disait,  au  Congres  cle  Viticulture  de  Paris,  en  1900:  «  Non  seulemenl 
le  greffage  n'atteint  pas  les  qualites  des  eepages  indigenes,  non  seulement  il 
ne  les  dimiuue  pas,  il  les  exalte  plutdt.  Le  greffage  produit  sur  la  vigne  ses 
effets  habituels,  constates  de  longue  date  en  horticulture,!]  ameliore  les  fruits, 
il  hate  leur  maturite,  il  avance  et  accroit  la  fructification  9. 


Cuverie  du  Clos-de-Vougeol 


Devant  l'evidence,  les  refract a  ires  devinrenl  eux-m6mes  partisans  de  la 
replantation  fait e  sur  ces  nouvelles  hascs.  La  reconstitution  de  n<>s  vignobles 
tut  progressive:  de  [888  a  [891,  on  a  replante  environ  365  hectares;  a  la  I'm 
de  1S9',,  mi  millier  d'hectares  etaient  reconstitues  par  les  plants  greffes  ;  en 
1900,  il  \  en  avait  pins  de  lo.ooo  hectares,  el  la  statistique  de  190/i  permet 
d'evaluer  a  25.000  hectares  environ,  I'etendue  des  vignes  greffees,  dans  le 
departement  de  la  Cote-d'Or. 

La  Gote-d'Or  cultive  les  m ernes  eepages  depuis  pins  de  vingl  siecles : 
Pinots  et  Gamays  pour  les  vins  rouges:  pirio't  blanc,  gamaj    blanc  et   aligote 
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pour  les  vins  blancs.  Nous  produisous  avcc  ccs  deux  cepages  deux  types  de 
vins  :  \  ins  fins  issus  des  Pinots,  les  vins  ordinaires  ou  de  consommation  cou- 
rante  provenant  des  gamays. 

Le  Pinot  est  le  seul  cepagc  (|iii,  sous  nOtre  ciel,  donne  ces  vins  dont  la 
reputation  est  universelle  :  il  a  ete  de  tout  temps  le  seul  plant  qui  ;iil  donne 
dans  la  Cote-d'Or  des  vins  a  bouquet,  le  seul  qui  ait  merite  le  surnom  de 
plant  noble  que  lui  donnaienl  uos  aleux. 

On  reconnail  le  Pinot  aux  marques  suivantes:  saruients  greles  el 
allonges,  d'uhe  grosscur  egale  du  commencement  a  la  tin  ;  en  hiver,  ecorce 
hnin. ■  ou  gris  In  mm  :  leuilles  assez  grandes  et  un  peu  rugueuses  dessus,  mais 

profondes;  grappe  petite,  a  -rains  ronds  et  petits :  tel  est  le  pinot  noir  ou 
noirien. 

Lc  pinot  gris  ou  barot,  de  la  meine  famille,  est  tout-a-fait  sevnblable  au 
fanieux  plant  de  IHegyallia  qui  donne  le  vin  de  Tokay. 

Le  pinot  blanc,  noirien  [blanc,  Chardenay  ou  Chaudenai,  donne  les  xins 
renommes  de  Montrachet  et  de  Meursault;  il  a  la  grappe  petite,  allongee,  les 
grains  presques  ronds,  peu  serres,  marques  de  points  bruns,  bien  dores. 

Le  (,ania>  noir  est  repandu  dans  Ions  les  vignobles  de  la  Cote-d'Or  sous 
ce  nom  de  Gamay  qui  lui  vienl  du  petit  village  de  (iamay,  pres  de  Saint- 
Aubin.  Les  saruients  du  gamaj  soul  droits,  de  longueur  moyenne  et  de 
diametre  tres  variable,  soux.'nt  gros  a  rempatement,  i»uis  de  faible  diametre 
al'extremite;  ils  sonl  verts  a  I'etal  herbace,  avec  quelques  taches  couleur  lie 
de  vin  vers  les  noeuds ;  l'aspecl  general  est  r(juge  violace  pendant  l'hiver. 
Les  leuilles  adultes  sonl  de  dimension  moyenne  ou  [ictite,  a  lobes  pen 
accentues,  presque  toujours  legerement  plus  longues  que  larges.  Les  grappes 
nombreuses  portent  des  grains  ellipsoTdes,  asse/  gros  el  plus  on  moins  serres 
selon  les  selections. 

Le  gamaj  est  I'ennemi  du  pinot.  II  convienl  a  la  plaine  el  donne  un  vin 
ordinaire  de  consommation  courante.  II  doit  elre  banni  des  coteaux  el  des 
vignes  fines  dont  il  altere  la  purete  el  la  delicatesse  des  produits. 

Les  Passe-tous  Grains,  obtenus  par  un  melange  de  raisins  de  pinots  et  de 
gamays  de  choix  sonl  des  \  ins  a  bouquet  legermais  quimeritentdejal'lionneur 
de  la  bouteille. 
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PARASITES   ET  MALADIES  DE  LA   VIGNE 


Or  I. Miles  les  plantes  cultivees,  il  n'en  est  pas  qui  soieni  attaquees  par 
autanl  de  parasites,  qui  puissenl  etre  atteintes  parautanl  de  maladies 
quelavigne.  One pte  en  Europe  plus  de  cenl  especes  d'insectes 
qui  demandenl  Ic  vivre  el  le  couverl  a  cctle  plante,  el  Le  uombre  des 
parasites  vegetau.x  esl  aussi  tres  eleve.  Heureusemenl  que  beaucoup  de  ces 
ennemis  soul  a  pen  pres  inofiensifs  el  quelques-uns  seulement,  par  leur  puis- 
sance de  reproduction,  sonl  capables  de  deyenir  de  veritables  fleaux. 

Enfin,  tousnes pas  [-assembles  dans  le  meme  pays;  beaucoup  d'especes 

out,  pour  ainsi  dire,  leur  cantonnement,  d'ou  elles  ne  sortenl  guere.  En  nous 
bornanl  a  la  Cote-d'Or,  nous  ne  signalerons  que  les  principaux  ennemis  en  les 
divisant  en  parasites  animaux  el  parasites  vegetaux. 

Parmi  les  parasites  animaux,  on  rencontre  surtoul  des  insectes;  le  plus 
dangereux  d'entre  eu.\  csl  le  Phylloxera,  d'origine  americaine,  mais  quelques 
autres:  VEcrivain,  hi  Pyrale,  la  Cochylis,  I'Altise,  on!  de  tous  temps  cause  de 
grandes  pertes  dans  les  vignobles  bourguignons. 
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Les  parasites  vegetaux  sont  le  pins  souvenl  des  cryptogames  niicroscopi- 
ques;  les  plus  redoutables  soul  d'introduction  recente  dans  Le  vignoble  francais, 
par  exemple  COldiwn,  le  Mildew  (Mildiou),  le  Black-Rol,  venus  d'Amerique; 
d'autres  maladies,  parfois  tres  dangereuses,  seinblenl  avoir  loujours  existe  dans 
le  vignoble  de  la  Cote-d'Or,  telles  soul  la  pourriture  des  raisins,  le  Pourridie. 

On  a  heureusement,  des  leur  apparition,  combattu  energiquemenl  ces 
parasites  dont  I'action  est  si  nefaste,  et  remedie  avec  succes  aux  degats  qu'ils 
causaient  dans  le  vignoble. 

On  lullo  contre  le  phylloxera  par  I'emploi  des  insecticides,   notamment  a 


lidc  dn  sulfurede  carbone;  contre  I'oiidium  par  I'emploi  du  soufre  en  poudre 
contre  le  mildiou  an  mourn  de  pulverisations  de  sulfate  de  cuivre. 

II  nons  reste  encore  a  parler  do  la  gelee  el  de  la  grele,  deux  fleaux  de  la 
gne. 

Le  vignoble  bourguignon,  grace  a  sa  situation,  est  peu  sujel  auxgeleesde 
ntemps;  c'est  pour  cette  raison  (pie  les  abris  contre  la  gelee  et  les  images 
ificiels  sont  pen  employes  dans  nos  regions. 

La  grele,  par  contre,  pent  causer  dans  le  vignoble  des  degats  d'importance 

considerable.  Elle  de- 
truit  souvenl  la  Iota 
lite  de  la  recolte  de 
quelques  climats.  Ha- 
remenl,  neanmoins, 
les  desastres  qu'elle 
cause  sont  assez  ge 
neraux  pour  avoir 
nne  importance  sur 
I'ensemble  dc  la  pro 
d  net  ion.  Cola  tient  a 
ce  (pie  les  orages  (|iii 
nons  I'apportent  sui 
vent  nne  direction 
tout  a  tail  transver- 
sale  a  la  zone  tjni  pro 
duit  nos  bons  vins, 
on  an  inoins  nne  di 

Canon  greliluge  rectioil     qui     Se     rap- 
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proche  beaucoup  de  celle-la.  Dans  les  lieux  frappes  par  lc  fleau,  lagreleaune 
influence  pernicieuse  et  sur  la  recolte  presente  et  souvent  sur  celle  a  venir, 
car  si  la  tige  est  frappee  et  meurtrie,  le  bois  qui  doit  servir  a  la  taille  est  loin 
d'avoir  toutes  les  qualites  convenables. 

Depuis  l.». .-temps,  on  a  cherche  a  se  preserver  de  la  grele.  L'emploi  de 
detonations  contre  les  orages  fut,  il  \  a  une  vingtaine  d'annees,  L'espoir  de 
nombreux  viticulteurs  dans  la  lull.-  qu'ils  ont  entreprise  contre  lc  terrible  fleau 
qui,  en  quelques  minutes,  peut  causer  I. Mir  mine. 

Les  tirs  grelifuges  ont  ete  organises  en  Cdte-d'Or,  de  1902  a  [90/i,  dans 
tout  le  vignoble  situe  entre  Vougeot  et  Dijon  a  la  suite  des  orages  exception- 
nellement  graves  qui  avaient  ravage,  en  [900  et  1901 .  lev  x  ignes  de  cette  partie 
de  la  C6te.  Deux  cents  canons  grelifuges  furent  repartis  dans  I,-  vignoble,  ou 
Ton  se  servit  egalemenl  de  fusees  paragreles  qui  s'elevaient  jusqu'a  600  metres 
de  haul  el  explosaicnl  an  milieu  des  nuages. 

II  yeut,  an  debul  de  leur  installation  un  enthousiasme  tres  -rand  pour 
ces  canons  et  fusees  paragreles ;  puis,  peu  a  peu,  on  s'apercul  que  I'efficacite 
des  tirsetait  des  pins  incertaines ;  bref.ee  moyen  de  lutter  ne  donna  que  des 
deceptions. 

>ons  pensons  (pie  c'esl  dans  ['extension  des  assurances  contre  la  grele 
que  les  viticulteurs  trouverout  le  meilleur  moyen  de  pallier  aux  pertes  que 
leur  cause  ce  redoutable  meteore.  Mais  I'inegale  repartition  des  orages  de 
grele,  I'importance  des  pertes  qu'ils  occasionnent  el,  par  suite,  les  primes 
lies  t'levees  demandees  pour  assurer  les  ristpies  des  vignobles  sont  de  serieux 
obstacles  a  la  generalisation  des  assurances  grelifuges. 
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TRAVAUX  AU  VIGNOBLE 


Nousallons  maintenanl  suivre  rapidement  les  Iravaux  etfectues,  pendant 
le  coins  dune  annee,  dans  un  clos  en  bon  rial. 

Aussitot  la  vinification  achevee,  vers  la  mi-octobre,  <>u  commence  les 
travaux  de  la  vigne.  On  procede  d'abord  a  l'arrachage  des  echalas:  c'est  le 
depai'sselage.  Puis,  la  vigne  envahie  par  les  .nm.saisrs  herbes  est  nettoyee 
[Kan-  I'hiver.   C'esl   a    cc    momenl    que    Ion     repand    egalement   fumier   el 

Dnranl  I'hiver,  le  vigneron  a  pen  de  chose  a  faire ;  ce  n'esl  qu'au 
printemps  qu'il  recommence  a  retourner  aux  vignes  pour  ['operation  de  la 
ladle  qui  a  lieu  en  fevrier  ou  en  mars,  selon  la  temperature. 

\u  mois  de  mars,  commence  le  premier  labour  de  la  vigne;  c'est  un 
binage  profond  destine  a  aerer  le  sol.  On  arrive  ensuite  an  piquage  des 
echalas  ou  paisseaux,  operation  eflcctuee  par  les  vigneronnes. 

La  vegetation  s'annoncc  alors  par  le  developpemenl  des  bourgeons:  c'esl 
le  debourrage  qui  commence.  Knauil  el  mai,  les  jeunes  rameaux  atteignent 
line    longueur  de     \o    a     So    centimetres,   aussi    pour   eviter   qu'iJs    ne    soient 


EPOQt E    ACTlELLE 


:;:; 


detruits  par  les  grands  vents,  on  les  fixe  airx  echalas  a  l'aide  de  liens  de  paille. 

En  mai,  on  donne  une  seconde  facon  culturale,  en  ayant  soin  de  degager 
les  jeunes  pieds.  Ce  labour,  moins  profond  que  le  premier,  a  surtout  pour  but 
de  detruire  les  mauvaises  lierbes. 

A  ce  moment,  on  s'occupe  du  premier  traite nl  destine  a  preserver  les 

vignes  des  atteintes  de  l'oidium. 

En  jinn,  on  commence  I'evasivage  et  le  rognage,  operations  qui  consistent 
a  enlever  toutes  les  jeunes  pousses  qui  se  sonl  developpees  sur  le  eep, 
de    maniere  a  forcer  la   seve  a    refliier   sur    les    branches  a    Fruit.    \  la   mi 

jnin,   traitemenl    an    sulfate  de 
uldiou,  suivi 


aitement  cupriquc  sur  la  parti, 
superieure  des  sarments  dont  tou 
les  les  feuillcs  n'avaienl  ete  arro- 
sees  lorsde  la  premiere  operation,  par  suite  de  leurpetil  developpement.  Vient 
ensnite  mi  troisieme  binage  qui  a  pun,-  bul  de  detruire  les  mauvaises  herl.es 
el  d'ameublir  le  sol;  il  s'effectue  a  la  fin  du  mois. 

En  aout,  on  fail  de  nouveaux  traitements  contre  le   mildiou   et  I'oidium. 
On  rogne  une  deuxieme  fois  la  vignc. 

C'est  a  ee  inoinenl  que  le  vigneron  regarde   l«-    ciel 
seid  nuage  de  grele  pouvanl  aneantir  sa  recolte. 

En  septeinbie,  pen  de  choses  a  faire  dans  la  vignc.  Le  vigneron  comm 
la  preparation  des  nslensiles  vinaires:  tonneaux,cuves,  pressoirs...  La  vend 
est  proche  ;  elle  peut  s'ouvrir  de  la  fin  de  seplembre  a  la  premiere  quiiu 
d'octobre. 


juietude,  un 
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LA  VENDANGE 


^->4  omrhe  on  peut  en  juger  par  ce  qui  precede,  la  culture  de  la  vigne 
M  \  exige  a  la  Ibis  uri  travail  continu,  fatigant  et  raisonne.  Heureux  pour- 
^      f   taut  le  proprietaire  el  le  vigneron  qui  ne  sont  pas  victimes  des  intem- 

^->'  peries  exceptionnelles !  Pendant  I'hiver  on  doit  redouter  les  I'roids 
liumides  ou  excessifs  qui  desorganisent  le  boisetles  bourgeons;  auprintemps, 
les  gelees  tardives  peuvent  detruire  les  jeunes  pousses,  souvent  nieme  avant 
qu'elles  soient  sorties  dii  bourgeon;  c'est  ce  que  Ton  designe  sous  le  nom  de 
bourres  miles. 

Plus  tard,  des  pluies  continuelles  ou  seulement  d<>s  te s  liumides  font 

avorter  la  fleur,  et  les  pins  belles  apparences  de  recolte  disparaissent ;  <jii  dil 
alors  que  le  raisin  a  coule.  I  n  ete  pluviem  donne  a  la  vegetation  des  leuilles 
un  developpement  excessif,  el  le  raisin  ne  se  nourrit  qu'incompletement.  La 
grele  vient  souvent  encore  aneantir  la  recolte  presente  el  compromettre  les 
recoltes  futures.  Enfin  si  les  semaines  qui  precedent  la  maturite  sont 
pluvieuses,  si  le  jour  de  la  vendange  surtout  est  humide,  la  qualite  du  vin 
recolte  est  diminuee  dans  une  proportion  considerable. 
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Puis,  viennent  les  maladies  ordinaires  de  la  vigne,  les  epidemics  meur- 
trieres,  les  ravages  des  insectes,  etc... 

Vlillc  dangers  menacent  a  chaque  instant  nos  vignes,  et  ce  n'est  qu'au 
prix  des  soins  les  plus  incessants,  ei  au  milieu  d'inquietudes  sans  cesse 
renaissantes,  que  le  vigneron  arrive  enfin  au  jour  ou  le  raisin,  recolte  et 
conduit  au  pressoir,  lui  assure  un  salaire  si  cherement  achete. 


Lepoini  de  depart  de  la  preparation  du  vin  esl  la  vendange.  Pour 
reconnaitre  a  quel  momenl  elle  peul  cofnmencer,  c'est-a-dire  si  les  raisins 
sont  bons  a  couper,  il  faul  d'abord  examiner  leur  etat  de  maturation. 
Pratiquement,  le  raisin  mur  montrera  le  grain  recouverl  d'un  duvet  nacre, 
il  sera  brun  et  bien  rempli,  se  separera  facilemenl  du  pedicelle  en  laissant 
un  long  filet  rose.  II  laut  se  garder  de  laisser  prendre  au  raisin  une  maturite 
exageree ;  que  I'on  se  souvienne  h  rv  sujel  du  vieux  proverbe  de  nos  ancetres : 
Vin  vert,  riche  Bourgogne. 

o  Aux  joins  de  vendange,  dit  le  docteur  Morelot,  en  soil  descendre  par 
troupes  nombreuses,  des  mon^agnes  du  Morvan  el   de   I'Auxois  pour  la  cote 
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depuis  Santenaj  jusqu'a  Vloxe,  des  vcndangeurs  de  tout  age  e1  de  tout  sexe, 
qui  arrivent  de  dix,  douze  el  raeme  quinze  lieues  pour  jouir  du  plaisir  de 
manger  des  raisins  en  abondance  et  sous  I'appat  de  gagner  quelque  argent. 
Ducotede  Xuits  el  de  Dijon,  les  veudangeurs   arrivent    de    la  plaine,   oil    en 

general  on  ne  cultive 
que  pen  de  vignes,  el 
des  villages  des  arrie- 
res-cotes  :  ceux-ci 
sonl  lotis  vignerons 
el  viennenl  en  ven- 
dange    parce   quelle 


SPNm 

paisscaux,  Lravaillentavec  |»lns  d'assiduite  el  niangenl 

«Quand  les   vendangeurs  sonl    introduits  dans  la  vigne,   on  les  dispose 
sur  line  meme  ligne,  el  chacun  coupe  devanl  soi,  a  1'aide  (rune  petite  serpe 

I'nn  secateur,  Ions  les  raisins  qui  se  presentenl  :  on  appellc  cela  suivre  son 

onhm.  Dune  main  ils  cou- 
penl  Ic  raisin  qu'ils  tiennent 
de  I'tuilro,  afin  de  ne  jamais 
les  egrener.  a 

Lorsqueles  petits  paniers 
des  vendangeurs  sonl  rem- 
plis,  un  des  homines  de  la 
troupe,  qui  porte  Ic  noin 
de  vide-paniers,  sc  delache, 
vient.prendlacorbeillepleine 
.•I  va  la    vider  dans  d'autres 

lance  en  distance  dans  les  sentiers. 

( les  panieis  appeles  /miners  pnrlatrs  dans  la  region   de    Meaune  el    celle  tie 
Nnils.  alTeclenl    la  forme  de  deux    panieis  circulaires  renins  par  une  parlie 
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plus  etroite  ou  se  trouve  disposer  I'anse.  De  Vougeot  a  Dijon,  on  ne  voit 
que  des  paniers,  de  forme  presque  cubique,  nommes  benatons. 

Quand  ces  paniers  sont  remplis,  les  porte-paniers  les  chargent  sur  leurs 
epaules  et  les  portent  jusqu'a  I'endroil  ou  peul  aborder  Line  voiture  sin- 
laquelle  est  place  mi  grand  cuveau  ovale  nomme  balonge ;  on  y  vide  les 
raisins  contenus  dans  les  paniers. 

Quand  la  balonge,  une  fois  pleine,  esl  arrivee  a  la  haile  du  pressoir,  on 
place  la  charrette  de  maniere  a  pouvoir  en  extraire  commOdemenl  les  raisins 
et  a  les  jeter  sans  perte  dans  la  cuve  destinee  a  les  recevoir.  Uparavant,  le 
raisin  est  debarasse  d'une  partie  des  rafles  par  un  egrappage  effectue  a  la 
claic  en  osier  on  a  I'egrappoir  mecanique.  Si  on  enleve  un  pen  de  tannin 
en  effectual! I  cette  operation,  on  elimine  anssi  une  partie  (Us  sues  des  rafles 
quidonnent  mi  goul  desagreable  (Gout  de  Grappe  .  Pour  faciliter  la  fermen- 
tation, on  fail  egalemenl  subir  aux  raisins  mi  cylindrage  qui  a  pour  but 
d'ouvrir  les  grumes  sans  .'•eraser  les  pepins  ni  les  rafles,  ce  qui  donnerait  trop 
d'aprete  an  vin. 
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VINIFICATION 


Pour  les  \ins  blancs,  le  pressurage  se  fait  immediatcment,  et  le  mout 
est  renferme  aussitdl  dans  les  tonneaux!  De  la  sorte,  toul  le  travail  de  la 
fermentation  se  passe  pour  ces  vins  sans  qu'il  y  ait  (Taction  de  la  grappe, 
de  la  pellicule  ni  du  pepin.  La  fermentation  commence  aussitdl  la  mise  en 
tonneaux  :  une  ecume  blanche  s'echappe  par  la  bonde.  On  procede  alors 
a  des  remplissages  successifs,  de  sorte  que  la  surface  du  liquide  en 
contact  avec  lair  soil  anssi  faible  que  possible.  II  est  interessanl  de  remarquer 
.pie  ces  vins  sonl  plus  riches  en  alcool  et  en  sels  acides  que  les  autres, 
el  (|u"ils  iic  [sont  sujets  a  presque  aucune  des 
maladies  qui  atteignenl  les  vins  cuves. 

Pour  les  \ins  rouges,  la  vendange  est  reu- 
nie  dans  des  cuves  placees  dans  des  salles  plus 
on  inoins  \asles,  souvent  Ires  elevees,  qu'on 
designe  sons  le  nom  de  cuveries.  La  cuverie 
esl  inslallee  a\ec  soin.  Le  plus  souvent,  ce  sont 
des  sortes  de  celliers  construits  au-dessus  des 
•  axes  on  Ton  recevra  le  vin.  Une  large  ouver- 
Lure  permettant  I'acce.s  des  voitures,  quelques 
fenetres  sonl  disposees  de  maniere  a  pouvoir 
regler  la  temperature  dune  maniere  uniforme. 
Les  vases  \inaires  on  cuves  out  une  eonte- 
nance   variant  entre    3o   el  So  hectolitres:   ils 

lnle.ieurd.cuv.rie  s()nt     (>|(      ch£n^     ,.,.,,. |('.s     (|r     f(.|%    (iir,  ,|ai,eS   Oil 

ovales  el  affectahl  la  forme  de  bones  de  cone  dont  la  grande  base  repose 
surlesol. 

La  vendange  jetee  dans  la  euve,  il  va  se  passer  un  phenomene  reste 
longtemps  incompris  et  .pie  la  science  moderne  a  pu  expliquer: 

Dans  lemonl  on  jus  de  raisin,  existe  une  assez  grande  quantite  de  petits 
corps  invisibles  a  I'ceil  nu,  mais  parfaitement  \isibles  an  microscope.  Ces 
corps  sont  des  vegetaux  d'une  construction  lies  simple  et  ils  forment  ce  que 
Ion  nomine  :  le  ferment.  Lorsqu'ils  se  trouvent  dans  des  conditions  de 
temperature  favorables,  ces  corps  se  developpcnl  a\ec  une  Ires  grande  rapidite. 
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le  moiit. 


Ce  sout  eux  qui  transforment  en  alcool  le  sucre  qui  se  I 
Ce  ferment  a  besom  pour  vivre  el  se  developper  d'une  temperature  assez 
chaude.  Des  qu'elle  s'eleve  au-dessus  de  if  centigrades,  la  fermentation 
commence,  mais  il  faut  que  la  chaleur  arrive  a  [8  ou  •>,<>  centigrades  pour  que 
le  ferment  puisse  produire  toul  son  effet.  D'un  autre  cote,  si  la  chaleur  est 
trop  forte,  (si  elle  depasse  par  exemple  38  )  la  fermentation  etanl  trop  rapide 
est  incomplete,  c'esl  a-dire  qu'une  grande  partie  du  sucre  ue  peul  se  trans- 
former en  alcool. 

La  premiere  condition  pom-  obtenir  un  cuvage  regulier  esl  done  une 
temperature  oscillanl  entre  l8  el  20"  centigrades.  Habituellement,  la  vendange 
commence  a  fermenter  quelques  heures  apres la  mise  en  cuve.  La  fermenta- 
tion atteintson  pins  haul  point  an  bout  de 

deux  [uatre  joins:  le  bouillonnemenl 

\a  en  augmentanl  avec  un  bruil  qui  se 
percoil  a  une  certaiue  distance  :  c'esl  la 
periode  de  fermentation  tumultueuse. 

A  mesure  que  la  quantite  de  sucre 
diminue,  la  fermentation  \a.  .'lie  aussi, 
en  diminuanl  :  puis,  pen  a  pen,  elle  s'ar- 
rete.  Le  momenl  du  decuvage  esl  alors 
arrive.  C'esl  ordinairement  du  huitieme 
an  (i  lazieine  join'  que  Ton  pent  proe/'dei' 
a  cette  operation. 

Si  le  decuvage  est  premature,  ou  si  la 
fermentation  trop  rapide  n'a  pas  permis 
la  complete  transformation  (\u  sucre  en 
alcool,  il  y  aura  au  printemps  suivanl  une 
nouvelle  fermentation  :  les  mauvais  fer- 
ments se  developperonl  el  le  \in  lournerar, 
suivanl  ['expression  bien  connue.  On  com 

prend   apreS     Cela    I'importance  d'une    fer-  Cylindrage  et  egrappage  des  raisins 

mentation  reguliere  el    Ions   les  soins  qu'j  apportenl  les  viticulteurs. 

Jadis,  les  vignerons,  pour  determiner  le  momenl  <\\\  decuvage,  sen 
rapportaient  a  la  degustation.  Vnjonrd'liui,  les  proprietaires-viticulteurs  out, 
en  outre,  recours  a  I'emploi  d'appareils  mustimetriques  qui  permettent  de 
reconnaitre  si  la  cuve  esl  bonne  a  tirer. 

Toute  la  partie  liquide  est  alors  soutiree  au  moyen  d'une  pompe  a  siphon 


\  in    hi.   boi  lu; 


donl  la  branche  est  munie  d'un  grillage  destine  a  empecher  le   passage,  avoc 

le  liquide,  des  pepins  el  des  rafles.  II  reste  alors   au   fond  de  la  cuve  ce  que 

Ton  nomine  le  chapeaa,  compose  des  rafles,  des  peaux   et  des  pepins,   le  lout 

gorge    de    vin    el   formant  en'quelque 


le  vin    n 
eonmleh 

ssoir  au  «  (,los  des  Langres 

niveau,     \ussi  a-t- 

qui  est  r 

jjetee  en  dehors  di 

qu  il   n  ,\ 
tonneau. 

.1    [)lus    aiienn    <le< 

sortc  une  enorme  eponge. 

Pour  en  e.vtraire  le  liquide,  on  a 
recours  au  pressurage.  \n\  anciens 
pressoirs,  veritables  monuments  qui 
encombraient  les  cuveries,  on  a  substi- 
lue  des  pressoirs  cylindriques,  a  ecrous 
differentiels,  beaucoup  moins  volumi- 
neu\  et  beaucoup  plus  energiques. 

Le  chapeau  ayant  etc  pressea  deux 
on  trois  reprises,  il  s'ecoule  une  cer- 
taine  quantite  de  vin  que  Ton  ajoute 
au  premier.  Si  le  vin  obtenu  par  le 
pressurage  est  moins  colore  et  moins 
alcoolique  que  le  vin  tire  directeinent 
de  la  cuve,  en  revanche,  il  est  plus riche 
en  tartre  et  tannin,  et  par  suite,  en 
assure  la  conservation. 

La  fermentation,  qui  n'avait  pas 
ete  entierement  terminee  dans  la  cuve, 
se  continue  plus  ou  moins  longtemps, 
""'  clans  le  tonneau  qui  vienl  de  recevoir 
n  de  laisser  les  premiers  joins  la  bond'c 
lacer  chaque  jour  la  petite  quantite  de  vin 
an.  Ce  n'est  que  lorsqu'on  est  bien  sur 
■nt   de  gaz  qu'on  ferine   dermitivement    le 


^Y^w 
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ELEVAGE  DU  VIN 


Le  \iu  fait,  il  faul  maintenant,  par  des  soins  successifs,  l'arnener  a  mi 
rtal  tel  qu'il  ail  toutes  ses  qualites  el  puis'se  etre  deguste  avec  plai'sir.  G'esl 
par  lelevage  qu'on  arrive  a  lui  dormer  toute  sa  valeur.  Le  vin  renferme 
tous  les  principes  indispensables  a  sa  conservation:  en  an  mot,  il  vit; 
mais   avant  d'etre   apte   a   la  degustation,  il  faul  que  par  des   manipulations 

et  qui  seraient  le  point  de  depart  de  maladies  toujours  graves. 

Les   vases  vinaires  dans    lesquels  on   gar.de    le   vin    soul    des    tonneaux 
appeles  pieces.    La  piece  de  Bourgogne,   <loul    la   capacite  esl  de   228  litres, 
se  subdivise  en  deux  feu.il- 
lettesde  ir'i  litres  chacunc 

et  en  quatrc  qaartauls  de  ^?V 

57  litres  chaque.  Les  vins 
tins  sonl  toujours  envais- 
seles  dans  des  IVils  neiils, 
construits  en  chene  el  qui 
les  bonifient. 
Pour  faire  el   conserve!' 


eetle 


pr. 


Ik. 


miere  necessite.  De  longue 
date  le  fail  a  ete  reconnu 
en  Bourgogne,  aussi  les 
proprietaires  u'ont-ils  pas 
ree.de     devanl    de    -rands 

sacrifices    pour    leur  etablissement.  Les  caves  de  B gogne    sent,  en    gene 

ral,  bien  construites,  suffisammenl  aerees  par  des  soupiraux  el  tres  saines. 

Les  tonneaux  soul  descendus  en  cave  a  I'aide  de  monte-charges 
speciaux,  disposes  sur  des  . •hauliers  en  hois  el  superposes  snr  plnsienis 
rangs. 

Nous  axons  \n  plus  haul  (pie  le  vin  perdail.  en  IVits,  iiiic  eeilaine 
quantite  de  son  volume.  A  ee  dechet,  suceptible  d'etre  evalue  a   1111    litre  par 


(i'l 
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piece  et  par  mois,  il  est  urgent  de  remedier  par  le  remplissage  ou  ouillage. 
Pendant  le  laps  de  temps  qui  s'ecoule  jusqu'au  mois  de  mars,  It1  vin  ne 
subitd'autre  manipulation  que  cette  derniere  ;  Le  remplissage  doit  etre  fait 
avec  mi  \in  de  meme  qualite  et  de  la  meme  recolte. 

Peu  a  pen,  sous  I'iufluence  <lu  repos,  le  vin  se  depouille  des  impuretes 
et  des  principes  insolubles  qu'il  contenait.  Les  matieres  azotees,  albuminoides, 
colorantes,  les  ferments,  tartres,  etc.se  precipitent  et  viennent  constituer  un 
depot  :  ce  sont  les  lies. 

Pour  les  separer  du  vin,  on  a  recours  au  soutirage.  Cette  operation 
cousiste  a  faire  j)asser  le  vin  dans  un  autre  tut,  les  grosses  lies  restant  dans 
le  premier.  Ce  soutirage  se    fait   de    trois  maiiieres:  a  la  sapine,    au  siphon 


r.uverle  des  Hospices  de  Beaune 

ou  an  boyau.  Les  deux  derniers  out  le  grand  avantage  de  ne  mettre 
que  le  moins  possible  le  vin  en  contact  de  I'air,  et  sont  preferes.  En 
general,  la  fin  de  fevrier  ou  le  commencement  de  mars  conviennent  le 
mieux ;  on  clioisit  un  leinps  sec,  froid,  sans  vent  et  a  pression  baroinetrique 
elevee. 

Le  vin  nouveau,  ainsi   separe  de   ses  grosses  lies,   ne   presente  pas   tout 
le  brillant  qu'il  aura  par   la  suite  ;    il  devra    etre     colle.    Le   collage  sert  a 
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debarrasser  le  vin   des  ferments  el    des    legers  corps   etrangers    qui    peuvcnt 

encore    se    trouver  en   suspeusi lans    le    liquide.    Pour  coller   une   piece, 

cinq  Wanes  d'tEiifs  soul  battus  avec  soin  a  ['aide  d'un  petil  balai  en  bois ;  on 
ajoute  nn  verre  d'eau  el  un  a  deirx  litresdu  vin  :  puis  apres  avoir  bien  melange 
le  tout,  on  le  verse  dans  le  IVil.  Quand  on  colle  apres  le  soutifage  fail  pn  mars, 
onlaisse  en  generalle  vinsur  coUejusqti'en  juin  on  juiliet,  epoque  oil  I'on 
procede  a  mm  nouveau  soutirage. 

Le  vin  qui  a  passe  l'automne  el  a  subi  l'influcnce  de  la  floraison  el  de 
la  maturation  du  raisin,  a  uecessairemenl  travaille  ;  on  le  rafraiehil  par  un 
nouveau  soutirage  qui  esl  effectue  en  novembre. 

II  esl  assez  interessanl  tie  reniarquer  que  ce  liquide  eprouve  toujours  Line 
sorte  de  feniienlation  se- 
condare, de  travail  plus 
actif,  a  Ionics  les  epoques 
critiques  de  la  vegetation 
de  la  vigne  el  notammenl 
an  debourrage,  a  la  llo- 
raison,  a  la  veraison  el  a 
lavendange;  il  semble,  en 
quelque  sorte,  suivre  cette 
vegetation  dans  chacune 
deses  phases  de  develop- 
peinenl. 

Ghaque annee,  on  sou- 
lire  avec  les  meines  pre- 
cautions, el,  quelqu'ail  ete  le  nombre  des  collages  anterieurs,  on   ne  manque 
jamais  de  coller  a  nouveau  quand  le  vin  doil  etre  mis  en  I teilles. 

\  partir  de  la  troisieme  annee,  el  a  la  suite  des  collages  el  soutirages 
successifs,  les  vins  soul  depouilles  de  toutes  leurs  impuretes  :  on  peul  alors 
operer  la  mise  en  bouteilles. 

Le  momenl  ou  elle  doil  etre  effectuee  a  ete  discute.  Jadis,  on  a   pretendu 


que 


lail  plus   prejudiciable   ai 


de   le    mettre   en    bouteilles 


I'hiver;  a  I'avis  de  MM.  Dangu)  el  kibertin,  en  faisaul  abstraction  des  jours 
on  le  thermometre  esl  le  plus  bas,  on  peul  tirer  le  vin  depuis  le  mois  de  mars 
a  la  I'm  de  mai,  sans  avoir  rien  a  redouter  pour  son  avenir. 

Les    bouteilles   a    remplir    soul    rineees    el    egouttees   soi-iieusemenl.    Les 
bouchons  de  premiere  qualite  soul  assouplis  dans  I'eau  douce:    sou\enl  meine. 


BO- 


LL   VIN    I)L    HOI   IKiOCMO 


on  les  trempe  dans  du  vin  provenanl  de   la  cuvee.   Les  bou-teilles   une    fois 
reinplies  soul  bouchees  hermetiquement,  puis  cirees. 

C'esl  alors  que  I'on  doil  se  souvenir  que  la  cave  est  In  bibliotheque  du 
gourmet  Dans  une  cave  bien  termed  danslaquelle  on  ne  renfermera  que  des 
\ins,  on  placera  les  bouteilles  dans  des  caveaux  disposes  a  eel  usage,  puis, 
sur  chaque  pile,  on  mettra  une  Rche  donnanl  Ions  les  reuseigneineiits  neces- 
saires  a  la  connaissancc  (\i\  \in. 


KPOQUK    ACTUELLE 


LES  VINS  DE  BOURGOGNE  MOUSSEUX 


II  nous  semblerail  injuste  de  ne  pas  co.nsacrer  dans  eel  onvrage  sur 
le  Vin  de  Bourgogne  quelques  lignes  relatives  an  \  in  cle  Bourgogne 
Mousseux. 

Nous  n'avons  pas  la  pretention  d'etablir  Line  comparaison  entre  le 
Bourgogne    Mousseux   el    mi   grand  vin  de  Champagne.    Laissons    ,:i   ehaque 

\in  de  France  sa  gloire  el  ses  merites.  Mais  il    I; econnaitre  que   le  pinol 

de  Bourgogne  peul   servir  a    faire  des  vins   mousseux    aussi    I s   .pi.-   eeux 

de    la    Champagne.    D'ailleurs    les    deux   sols  I rguig is    el    ehampenois, 

formes    de    calcain lithique    el    d<>nl    la    terre    vegetale    contienl    de   la 

silice  el  des  carbonates,  presentenl  enlre  eux  une  affinite  indiscutable, 

Voici    commenl    VI.    Lausseure,    1111    I me    de    grande    experience  en 

la    maliere,    parlail  des  Mousseux  de  la  Cote  : 

«  Si  vous  prenez  mi  premier  choix  a  Savigny,  Beaune,  Pommard  el 
Volnay,  et  si  Unh  les  comparez  avec  les  premiers  crus  de  la  Champagne, 
vous    serez     frappe    du    rapporl    qui     existe    entre    res    vins.    Seulemenl    le 

bouquel    <lans   |;,   CM,-    esl    plus   pi' ce   el    !<•    vin     a    plus  de    corps.   On 

sail  que  le  planl  de  Champagne  le  plus  estime  esl  coniui  sous  le  nom 
de  Plant  de  Became.  La  C6te  de  Beaune  devail  don,-  donner  des  vins  d'une 
qualite  an  moins  egale  a  ce  qui  se  Tail  ,1,-  meilleur  en  Champagne.  C'esl 
effectivemenl    le    resultal    que    nous    obtinmes    des    [82a,    en   convertissanl 

existe  encore  de  ce  vin  en  Vngleterre,  el  qu'il  a  conserve  Ionic  sn  qua- 
lite  (1). 

c<  I),-  Ionics  les  versions  les  plus  ridicules  el  les  plus  absurdes  donl 
on  sVsl  servi  pour  attaquer  ce  nouveau  produit,  il  11'esl  rien  reste,  que 
le  prejuge  el  ce  dernier  refuge  des  opposants :  Le  Bourgogne  Mousseux  esl 
bon,  mais  il  esl  trop  fort!  <  >r,  nous  avons  opere,  depuis  [822,  sur  plus  de 
cinq  millions  de  bouteilles  el  fail  Ions  lesrssi.is  |,os>il,|,>s:  on  nous  accordera 

an  moins  quel, pic  experience.  Eh  bien,  is  declarons  .pie  dans  les  annees 

les    plus     riches,     en    einplo\anl    conune    aujourdnui,     noil    plus    des    \ins    ,le 

(1)  M    Lausseuuk  ecrivi.il  en  l.S4:j. 
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Beaune  on  deVolnay,  mais  les  premiers  choix  de  la  Colo  de  Nuits,  lels  quo 
Nuils.  Vosne,  Tache,  Richebourg,  Chambertin,  Clos-de-Vougeot,  nous 
a'arrivons  que  difficilemenl  a  obtenir  des  vins  qui  aienl  assez  di»  corps  pour 
I'Angleterre  e1  la  Russie ;  mais  aussi,  nous  5  arrivons  sans  le  secours  de  Valcool 
on  ilu  tannin,  sans  aucun  ageni  etranger,  comme  le  foul  enfin  les  maisons 
Ac  Champagne  qui  s'en  tiennenl  consciencieUsemenl  a  I'emploi  des  premiers 
crus. 

o  Cette  derniere  objection,  les  vins  de  Bourgogne  mousseux  sont  Imp  furls. 
doil  done  tomber  comme  les  autres. 

a  Le  Bourgogne  esl  mi  vin  genereux  sans  olrc  initanl  ni  iueisif, 
onelueux  sans  etre  lotud  :  il  a  ce  qu'il  laul  p.. in-  se  conserver  admirablemeni 
comme  vin  mousseux,  sans  la  moindre  substance  etrangere;  el  rr  merile, 
pour  los  -lands  el  veritables  connaisseurs,  ne  peul  etre  supplee  par  rien. 
I)n  \in  de  Bourgogne  Mousseux  dime  bonne  annee,  qui  a  Imil  on  dix  ans, 
peut  satisfaire  le  gourmet  le  pins  I'm  el  le  pins  difficile.  Tons  los  efforts  de 
la  Champagne  pour  s'elever  an\  memes  avantages  sonl  el  resteronl  infruc 
tueux.  I. o  sonl  moyen  de  conserver  son  ran-,  e'est  dr  resler  elle-meme  avec 
sa  finesse,  sa  legerete,  sa  vivacite  el  la  grande  purete  Ac  goul  qui  distingue 
ses  premiers  crus.  Mais  des  qu'elle  cederail  a  la  maladie  de  I'epoque  <\c  toul 
denaturer  sons  le  pretexte  d'ameliorer,  de  vouloir  donner  du  corps  el  du  ton 
a  des  vins  qui  u'eii  onl  pas,  qui  n'en  eurenl  jamais  et  ne  pourront  jamais  en 
avoir,  puisque  cela  n'esl  pas  dans  leur  nature,  elle  descendrail  de  son  rang 
an  lieu  de  nionler. 

«  La  superiority  du  vignoble  de  la  C6te-d'Or  sur  oelui  de  la  Champagne 
n'a  jamais  ete  contestee,  el  ne  pourrait  pas  I'etre  raisonnablement.  Les 
chances  de  maturite  en  Bourgogne  sont  beaucoup  plus  assurees  qu'en 
Champagne,  ce  dernier  vignoble  etanl  pins  an  nor.l.  Le  moelleux,  le  bouquet 
el  la  rieltesse  qui  distinguenl  eminemmenl  les  xins  de  la  Cote-d'Or  sonl  une 
garantie  telle  de  leur  duree,  qu'on  pent,  nous  le  repetons,  trouver  dc  cos 
\insa\anl  dix.  quinze  el  vingl  ans,  qui  conservenl  eutieremenl  leur  mousse 
el  leur  ipialile.  Cette  rieliesse  non  pas  e\cessi\e,  mais  siil'lis.inle,  permel 
d'obtenir  des  xins  tres  remarquables  par  leur  duree,  uniques  meme  par 
leur  corps  naturel  qui,  en  assuranl  leur  conservation,  laisse  constamment 
s'accroitre  le  bouquel  en  vieillissant,  tandis  que  Veffei  oppose  serait  evidemment 
produii  dans  les  vins  alcoolises  on  salures  de  tannin... 

c<  II  resulte  dr  ce  que  nous  venons  dr  dire,  (pie  les  premiers  crus  de  la 
Champagne   renins  a    ceux   de  la  Bourgogne  peuvenl  sullire  a  la  consomma- 


EPOQUE    ACT1  ELLE 


% 


lion  des  grands  vins  mousseux,  el  qui!  est  de  I'interet  des  deux  pays  de 
s'entendre  pour  ne  livrer  que  des  qualites  distinguees,  afin  de  scinder  eritie- 
rement  et  separer  a  jamais  leurs  produits  des  monslrueuses  imitations  qui 
inondent  le  globe  aujourd'hui.  » 

L'auteur  de  la  Topographie  de  tons  les  vignobles  connus,  \.  Jullien,  que  des 
interets  particuliers  attachaienl  puissammenl  a  la  Ghampagne,  n'en  esl  pas 
moins,  autant  que  possible,  de  L'avis  de  M.  Lausseure.  o  Les  vins  mousseux  de 
la  Cote-d'Or  faits  avec  les  raisins  des  meilleurs  crus  reunissent,  dit-il,  au  plus 
haul  dcgre  loulcs  les  qualites  qui  constituent  les  vins  parfmts  de  eette 
espece. 

Voila  mi  precieux  temoignage! 

C'esl  en  B gogne  que  pril  naissance  le  vin  rouge  mousseux  el  c'esl  une 

des  rares  regions,  pour  ne  pas  dire  la  seule,  011  I'on  fabrique  d'apres  la 
methqde  champenoise,  ce  genre  de  vin  mousseux  tres  en  laveur  a  I'etranger. 

*.ctuellement,  on  <li; .agnise  en  Bourgogne  plus  d'un  million  de  bou- 

teilles  par  an.  (les  \ins  soul  universellemenl  connus  el  onl  acquis  une  repu- 
tation tres  meritee. 


LE    V1N    DE    BOtlKGOGNE 

SAIN  TV  I  N  C  E  N  T 

(PATRON   DES  VIGNERONS) 


Fete  le  ?2  Janvier. 

Ainsi.  grand  saint  Vincent,  e'est  aujourd'hui  ta  fete, 
Je  l'eusse  mieux  aimee  en  un  plus  heureux  mois. 
Mors  que  nos  coteaux  defient  toute  epithete, 

Plutot  qu'en  ce  mois  de  tempete. 

Mais  lu  n'y  peux  rien,  non  plus  moi. 

Autre  chose  :  d'apres  la  »  Legende  Doree  » 
Je  sais  bien  que  tu  fus  un  martyr  de  la  Foi, 
Kt  que,  de  sa  prison  ton  ame  libelee. 

Alia  tleurir  dans  l'Fmpvree 

A  la  droite  du  Hoi  des  Rois; 

Mais,  6  Vincent,  pardonne  a  ma  sombre  ignorance; 
Je  me  demande  encore,  a  cette  heure,  pourquoi 
Fes  braves  vignerons  du  beau  pays  de  France 

T'ont  voue  cette  reverence. 

Et  vont  se  reclamant  de  toi. 

Cultivas  tu  la  vigne  avant  que  d'etre  apotrc. 

Ft  d'evangeliser.  aux  premiers  temps  Chretiens? 

On  si  tu  cuinulas?  L'un  n'empeche  |>as  l'autre, 

Mais  vois  quel  depit  est  le  notre. 

Que  l'Histoire  n'en  disc  rien  ! 

Ou  bien,  si  de  ton  noni  la  syllabe  premiere 
Les  aurait  a  ce  point  frappes,  qu'ils  font  choisi 
Pour  patron,  voyant  la  comme  un  trait  de  lumiere? 

Fa  foule  est  assez  coutumiere 

De  jouer  sur  les  mots  ainsi. 

Quoi  qu'il  en  soil,  je  crois  a  ton  role  et  t'honore, 
Je  te  regarde  comme  un  saint  de  tout  rcpos. 
Ft  te  prie  daccepter,  d'autant  que  j'en  ignore, 

A  defaul  d'un  chant  plus  sonore, 

F'humble  t'redon  de  mes  pipeaux. 

(lloire  a  toi  sur  les  monts  !  Gloire  a  toi  sous  les  treilles! 
()  Vincent!  qui,  la-haut,  as,  sans  doute,  l'honneur 
De  vendanger  pour  les  elus  a  plcines  seilles, 

Ainsi  que  de  mettre  en  bouteilles 

Le  vin  des  Vignes  du  Seigneur  ! 

Sois  favorable  au  bon  vigne ron  qui  t'implore. 
Avec  l'aide  de  Dieu,  reserve  a  ses  pressoirs 
In  vin  prestigieux,  rose  comme  raurore, 

Un  vin  en  or,  ou  bien  encore 

Couleur  de  la  pourpre  des  soirs  ! 

Ici  s'arretera,  si  tu  veux,  mon  ramage. 
Les  mots  dont  je  me  sers  n'ont  pas  assez  d'accent. 
Je  crois  que  prosterne  devant  ta  sainte  image, 
Je  te  rendrai  un  plus  bel  hommage 
Fn  buvant  du  vin.  6  Vincent! 

Raoul  PONCIION, 
'ASQUHLLK,  cdilcin  )  (La  Muse  an  CaluiirlJ 
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LES   GRANDS   VINS   DE   BOURGOGNE 
LA    COTE-DOR 


«-^  cs  \ins  de  Bourgogne  sonl   Ires  varies,  etanl  produits  par  des  ce- 

|  pages  el  des  regions  diverses   :  la  Haul.'  Bourgogne  avec  la  Cote 

If      d'Or,  la  Basse-Bourgogne  avec  1'Yonne;  les  Cotes  <  lhalonnaises  el 

^    ^     Maconnaises  en  Sadne-el  Loire  el  le  Beaujolais  avec  le  Rhone,  an— 

dessusde  Lyon. 

Les  vignobles  de  la  Haute-Bourgogne  produisanl  les  Grands  Vins  de 
Bourgogne,  ceux  qui  <>nl  valu  a  relic  region  privilegiee  son  beau  nomde 
Cdte  d'Or,  nous  interessenl  senls  iei. 

Get  ouvrage,  specialemenl  destine  au\  vignobles  dont  les  produits  qnt 
porte  si  loin  les  renoms  de  la  Bourgogne  el  <lr  la  Cote-d'Or,  ne  renfermera 
done  que  L'histoire  de  la  -  Cdte  »  el  de  ses  vignobles  producteurs  de  vins 
fins. 

Depuis  longtemps  les  vignerons,  les  commercants  el  les  ecus lateurs 

;tabli  deux  grandes  divisions  dans  la  Cote  :  la  Cote  .le  Beaune  et  celle  de 

Nuits.    Ces    deux    regions    produisenl    des    vins   nettemeni   caracterises,  qui 
excellenl  chacun  dans  leur  genre  et  que  I'on  ne  saurail  comparer. 

I  n  tres  ancien  ouvrage  o  Le  Grand  Dictionnaire  anglais  ••  de  Miller,  dil 
acesujel  «  qu'on  distingue  dans  la  Cote  deux  varietes  de  vins  produits  par 
le  nieme  plant  :  les  Vins  de  Primeur  et  les  Vins  de  Garde.  •■ 

La  Cdte  de  Beaune,  qui  produit  les   Vins  de   Primeur,  s'etend,  en  Cote-djOr, 
sur  les  eo.M.mn.es  de  Santenay,  Chassagne-Montrachet,  Pulignj  Montrachet, 

Meursaull,    \.i  \e\-le  ( iran.l,    Monl  helie,  \  ol.ia  \ ,    I  >.)i.,inar.l.    lieauiie.   SavigllJ 
les-Beaune,    Pernand,    Uoxe-Corton  el    Ladoix-Serrigny  (i).  Les    vins  de  la 
C.Mr  de  Beaune  possedenl   une  tres  grande  finesse,  beaucoup  de  bouquet  el 


(1)  Les  communes  de  Dezize-les-Maranges  et  cle   Clieilh -les-Mai  anges,   compris   dans  la  Cote  de 
une,   I '<> 1 1 1  nartie  du  depaiUnienl  ile  Saone-el-Loii'e. 
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sont  plus  doux,  plus  tot  prets  a  boire,  mais,  en  general,  inoins  durables  que 
ceux  de  la  C6te  de  Nnils. 

Les  Vins  de  Garde  produits  par  la  Cdte  de  Vuits  se  recoltenl  sur  les  com- 
munes de  Corgoloin,  Comblanchien,  Prissey,  Premeaux,  Nuits  Saint  Georges, 
Vosne-Romanee,  Flagey-Echezeaux,  Vougeot,  Chambolle-Musigny,  Uorey, 
Gevrey-Chambertin,  Brochon,  Fixin  el  Fixey. 

Gomme  les  \ins  de  la  Cote  de  Beaune,  ceux  de  la  Cote  de  Nnils  soul 
egalemenl  Ires  fins,  mais  ils  acquierenl  leurs  qualites  beaucoup  moins  vitc 
que  l«-s  precedents.  Miller  dil  encore  que  <•  Irs  vins  de  -aide  sont  d'abord 
rades  el  apres,  mais  que  cela  passe  el  qu'alors  ils  sont  par  fume  s  e\  delicieux.  o 
Les  vins  de  la  Cote  de  Nnils  son!  en  effel  des  vins  de  longue  -aide,  Ires 
corses,,  qui  prennenl  beaucoup  de  bouquel  el  de  moelleux  en  vieillissant.  Ce 
soul  alors  des  cms  de  haute  marque  qui  constituent  bien  certainement  les 
plus  beaux  fleurons  de  la  Bourgogne. 

Nous  allons  ensuite  passer  en  revue  chacune  des  communes  de  la  C6te, 
et,  pour  cette  statistique,  nous  suivrons  I'ordre  etabli  par  le  Docteur  Lavalle, 
en  commencanl    par   la   Cote  de   Nnils  el  en  termiiianl  par  celle  de  Beaune. 


LES    GRANDS    CRUS  ~h 

POSITION   GEOGRAPHIQUE 
DES   GRANDS   CRUS   DE   LA    COTE-DOR 


La  «  Cote  »,  par  abreviation  de  Cote-d'Or,  comprend  les  coteaux  exposes 
a  I'est  el  an  sinl  esl  de  la  chain.'  de  collines  de  la  Cote-d'Or,  entre  Dijon  an 
nord  el  Chagnj  au  sud;  elle  de'veloppe  ses  pentes  sur  une  longueur  de 
Bo  kilometres  el  une  largeur  moyenne  de  65o  metres,  ce  qui  porte  a  plus  de 
',.<»,)()  hectares  la  superficie  des  vignobles  dits  o  de  Cote  ».  C'esl  sur  les 
coteaux  qui  couvreul  ces  collines  que  se  trouvenl  Ions  nos  -ran. Is  vignobles. 
lis  soul  exposes  direetemenl  pour  la  pluparl  au  sud-est,  el  Ions  recoivenl 
avec  d'autant  |)lus  de  lacilile  les  premiers  rayons  .In  soleil  levant,  qu'aucun 
d'eux  ne  .1. "seen. I  jusqu'a  la  base  des  collines,  el  qu'a  leur  pied  s'etend  une 
vaste  plaine  doni  la  largeur  moyenne  peut  etre  evaluee  a  pins  de  60  kilo- 
metres, qui,  des  derniers  plis  de  la  Cote-d'Or,  vajusqu'aux  premiers  contre- 
forts  des  montagnes  du  Jura. 

Quoique  generalemenl  exposes  au  sud-est,  nos  grands  vignobles  pre- 
sented neanmoins  entre  eux  quelques  differences.  De  Dijon  a  Nuits,  poinl 
011  la  chaine  s'avance  le  plus  vers  I'est,  on  peul  dire  que  les  principaux  cms 
soul  legeremenl  tournes  au  nord.  \u  dela  de  Nuits,  au  contraire,  ['exposition 
est  plus  manifestemenl  inclinee  vers  le  sud.  Le  climal  des  Wares  d'Or,  de  la 
commune  de  Dijon,  qui  a  dans  les  siecles  derniers  joui  dune  certaine  reputa- 
tion, esl  presque  tout  a  fail  expose  au  nord,  landis  que  d'autres  crus,  egale- 
ment  celebres,  les  Saint-Jacques  el  les    Varoilles  de  Gevrey-Chambertin,  sont 

presque  completemenl   I nes   an  sud,  el    .pie  le  Charlemagne,  situe  sur  le 

leiriloire  de   IVrnand,   re-arde  le  sud-ouest. 

De  la  plaine  a  la  ligne  de  partage  des  eaux,  on  ne  co.nple  pas  pins  de 
t5  a  20  kilometres.  Vussi  mil  cours  d'eau  de  quel. pie  importance,  mil  lac  on 
etangd'une  vaste  etendue  n'avoisine  les  pentes  011  croissenl  les  vignes  produi- 
sanl   les  -rands  villS. 

Les  lorels    de   la    plaine    sonl    le    plus    some. it     eloigners    de    10    a    [2    kilo- 

metres.  Celles  qui  sonl  le  plus  rapprochees  sonl  encore  distantes  de  plus  de 

'1  kilometres.  Les  hois  qui,  ca  el  la  com- lenl  les  sommets  des  montagnes, 

descendenl  souvent,  an  contraire,  jusqu'au  fond  des  vallees  el  viennent  s'ar- 
reter  au  contacl  mSme  des  climats  les  pins  celebres.  Le  Chambertin,  Gorton, 
etc.,  touchent   a    des  hois  dune  certaine   etendue.    Mais   .elle    proximite  des 
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forets  elevees  n'exerce  aucune  influence,  quoi  qu'on  en  puisse  penser,  sur  la 
qualite  des   cms    quelles    dominent,    el    il   \   a    longtemps  qu'on     a    fail    la 

remarque  epic  Les  meilleurset  les  plusmauvais  climats  etaienl  indiflere mil 

surmontes  par  des  forets  on  des  friches. 

«  L'ouverture  des  vallees  dans  la  plaine,  dil  \l.  de  Vergnette-Lamothe, 
semblerait  pen  favorable  aux  vignobles  qui  \  sonl  silnes.  Les  terrains  qui  se 
trouvenl  dans  cette  direction  sonl  pins  exposes  aux  orages,  aux  greles,  aux 
gelees,  toutes  causes  <U-  souffrance  pom- la  vigne,  el  dont  les  fruits  se  doivenl 
ressentir.  Toutefois,  dans  cell."  position,  on  rencontre  sur  les  coteaux  de  la 
rive  gauche  quelques  vignobles  inclines  au  midi,  qui  donnenl  chacun,  avec 
mi  type  particulier,  des  produits  de  haute  qualite  Montrachet,  Santenot,  Irve- 
/c/.  Corton,  etc.).  C'esl  encore;!  cette  cause  que  le  sol  de  certaines  localites 
privilegiees  doil  de  conserver  une  temperature  pins  favorable  a  la  culture  de 
la  vigne.  Quand  les  coteaux  presentenl  uile  pente  reguliere,  non  accidentee 
el  se  developpant  longitudinalement  sur  une  etendue  de  :>  a  (i  kilometres 
(eoinme  dans  les  vignobles  silnes  entre  Chassagne,  Meursault,  Volnay,  Pom- 
mard,  Beaune,  Savigny,  Nuits,  Vosne  el  Vougeot,  enfin  entre  Ylorej  el  Gevrey 
pour  le  Chambertin),  il  parail  certain  que  cette  disposition  est  pins  propice  a 
une  bonne  veiiue  du  fruit.  \n  contraire,  les  coles  accidentees,  quoique  pou- 
vanl  donner  des  abristres  .hands,  nousoffrenl  des  produits  mediocres,  comme 
nous  le  voyons  pour  plusieurs  vignobles  silnes  entre  les  communes  d'  Uoxe- 
Cdrton  el  de  Premeaux.  Cela  tienl  sans  doute  a  ce  que  la  vigne  a  besoin 
d'etre  continuellemenl  ventilee,  sans  que  cela  ail  lieu  par  uue  action  violente. 
A  ee  point  de  vue,  les  vignobles  decouverts,  donl  j'ai  pari.-  pins  haul,  sont, 
comme  les  plaii.es  du  Medoc,  dans  des  positions  fa vorables  ;  tan. lis  que  dans  les 
terrains  accidentes  Lesvignes  sont,  suivantla  direction  des  vents,  dansdes  alter- 
natives contumelies ou de  calme  completdu  auxabris,  on  d'agitation  anormale 
oceasionneeparlescourantsatmospheriques  qui  s'engagent  dans  les  vallons.  » 

ides  da  Congres  des  Vignerons). 

Nous  axons  .lit  pins  haul  qu'aucun  de  nos  grands  vignobles  ne  descend 
jusqu'a  la  base  des  colliues,  aucun  non  pins  ne  s'eleve jusqu'a  ieursommet; 
il  en  resulte  qua  io  ou  60  metres  des  derniers  escarpements  on  ne  trouve 
pins  de  vignes  a  pinot,  de  meme  qua  •><>  on  20  metres  au-dessus de  la  plaine. 

La  hauteur  absolue  de  nos  meilleurs  cms  varie  entre  Mo  et  3ao  metres 
au-dessus  .In  niveau  de  la  mer:  .'est  entre  ces  deux  niveaux  .pic  se  trouvenl 
tons  les  clinials  qui,  aujourd'hui  on  dans  les  sieeles  passes,  out  acquis  uue 
certaine  celebrite. 


La  hauteur  moyenne  do  la  plaine,  dansses  parties  l<"-  plus  voisir 
pour  Worry,  Nuits,  Beaune,  Meursault,  de  220  metres,  el  pour  Gevn 
de  2A0,  il  en  resulte  que  nos  climats  renommes  ne  soul  eleves  «pi 
100  metres  au-dessus  de  la  plaine. 

D'une  autre  part,  les  sommcts  des  premieres  collines,  ,:i  I'abri  1 
croissenl  uos  pinots,  montenl  tantol  a  35o  ou  too  metres,  tantol  a  ' 
metres,  ce  qui  leur  donnc  line  hauteur  relative  dc  uicn  pen  d'im 
puisqu'clle  varie  cntre iflo  cl  280  metres.  \  la  ligne  de  parlage  de 
hauteur  dc  la  montagne  ne  depasse  pas  .'i:i.»  metres. 

Voci  uu  tableau  dc  ces  principals  hauleurs  m  : 


Bons 

.Monti 
Bons 
Bons 
Bons 
Bons 
Corto 
Bons 
Bons 
Bons 
Bons 


,  etant, 
Dijon, 


lesquellcs 

."><>  ou  .'"too 
portance, 


Bon 


de 

<lu  niveau 
1  mer 

vins  de  Chassagne 

achet 

vinsde  Meursault 

vins  de  Volnay 

2(in  1 

260 

265 

280 

21  ill 

260 

320 

270 

2X0 

26.') 

280 

letres 

vins  de  Nuits 

vins  do  Vosne 

1 

vins  de  Morey 

vins  de  Gevrey  

- 

Haul 

ur 

Hauteur 

les  co a 

de  la  plain 

corres- 

an  pied  d 

«quelles  Mint 

pondante 

1     sitnfel 

is  climats 

220  m 

■tres 

130  1 

,ctrcs 

22.-) 

— 

Kill 
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220 
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130 

— 

220 

— 

381 

— 

220 

— 

101 

— 

220 

- 

350  i 

400 

230 

381 

220 

— 

37(1  ; 

Hill 

221! 

— 

105 

— 

223 

— 

1(15 

— 

2111 

- 

438 

— 

215 

- 

180  i 

500 

(1)  D'apres  bavalle. 
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CONSTITUTION  GEOLOGIQUE 
I)U  SOL  DES  GRANDS  VIGNOBLES 


Lesystemede  montagnes  que  les  -('(.-raphes  et   les  geologues  designent 

sous  Le  iiom  de  chaine  de  la  Cote-d'Or  fail  partie  d'une  serie  d' lulations  tin 

sol  qui,  «lcs  herds  de  ['Elite,  s'etendent  jusque  dans  le  Languedoc  el  la  Dor- 
dogne.  En  rie  consideranl  ce  systeme  que  sur  son  versanl  oriental  el  ou  il 
traverse  le  departement  qui  lui  a  donne son  nom,  on  trouve  qu'il  presente  un 
aspeel  hien  different,  selou  (p. 'on  ['examine  au  nord  on  an  sud  de  la  xalleede 
I'Ouche,  que  parcourl  le  chemin  de  fer  de  Paris  a  Lyo'n,  el  a  I'extremite  de 
laquelle  esl  batie  la  ville  de  Dijon,  Ui-dessus  de  cette  vallee,  la  chaine 
s'abaisse  lentemenl  el  vase  perdre  peu  a  peu  clans  des  ondulations  de  moins 
en  moins  marquees  qu'on  peut  suivre  j usque  sur  les  bords  de   la  Saone.    \u- 

presque  lout-a-coup.  La  \ille  de  Dijon  esl  precisement  situee  dans  I'angle 
resultant  de  ces  differences  de  dislocation  du  sol,  el  se  trouve  etre  ainsi  au 
point  exact  on  eessc  la  culture  des  \ius  fins. 

L'oeil  le  moins  exerce  est  frappe  de  cette  difference  d'aspectque  presente 

le   sol  au-dessus  el  au  (lessons  de  Dij et  de\ine  sails  peine  les  modifications 

prolbndes  que  doivenl  imprimera  la  vegetation  des  conditions  aussi  opposees. 

De  Dijon  a  Santenay,  la  chaine  de  la  Cote-d'Or  presente  toutes  ses  colli- 
ues  lb i-mees  des  couches  du  terrain  jurassique  (i),  inclinees  dans  le  sens  du 
versanl  cle  la  montagne  el  plongeanl  ainsi  sous  les  terrains  de  la  plaine,  tandis 
qu'en  s'avancanl  vers  la  li-ne  de  partage  des  eaux,  on  les  \«»il  paraitrc  suc- 
cessivemenl  a  la  surface  el  constituer  de  nouveaux  mamelons. 

Si  nous  clemandons  a  la  geologie  quel  est  Cage  de  nos  montagnes,  no., 
pas  leur  age  absolu,  chose  qui  esl  encore  enveloppec  (le  prolbndes  tenebres, 
mais  leur  age  relatil,  en  le  comparanl  au.x  antics  chaines  de  montagnes  qui 
sillonnenl  le  globe,  elle  nous  d,-inonlrera  (pie  les  couchesjurassiques  que  nous 
trouvonsdans  ses  llancs  soul  toutes  relevees  el  bouleversees,  el  (pie,  partant, 
ces  couches  existaicnl  lors  du  soulevement,  puisqu'elles  en  out  subi  lesellets. 

(1)  Terrain  secoudaire  dont  le  .Jura  est  en  graiule  partie  eonstitue. 
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Kile  nous  prouvera,  d' autre  part,  que  les  couches  du  terrain  cretace  (i),  qui  en 
beaucoup  d'endroits  viennent  s'appuyer  sur  Lesflancsde  la  Cote-d'Or,  sont  le 
plus  souvenl  dans  une  position  horizontale,  telle,  en  un  mot,  qu'elles  ont  ete 
formees.  D'oii  la  conclusion  que  la  convulsion  du  -lobe  qui  a  fail  surgir  la 
chainede  la  Cote-d'Or  s'esl  produite  pendanl  laperiode  qui  a  separe  ledepdl 
(les  terrains  jurassiques  el  celui  des  terrains  crelaces.  Cettechaine  esl  contem- 
poraine  di ml  Pilas,  en  Forez  et  des  Cevennes. 

Vinsi,  bien  avanl  le  temps  ou  les  Upes  n'onl  surgi  des  entrailles  de  la 
Lerre,  a  des  epoques  oil  les  Pyrenees  n'existaient  pas  encore,  la  Cote-d'Or  for- 
mait  un  continenl  donl  les  bords  etaienl  baigues  par  de  vasles  mers  dont  les 
flots  couvraient  toul  ce  qui  ml  depuis  la  Bresse,  la  Provence,  la  Normandie, 
la  Suisse  el  une  partie  de  I'ltalieetde  I'Espagiie. 

Bien  des  eataclysmes  ont  agite  \r  globe,  comme  on  \r  voit,  depuis  les 
letups  ou  se  formerenl  nos  collines,  el  <«•  ne  I'ul  pas  sins  en  etre  profonde- 
menl  modifiee  ellc-meine'que  la  Cote-d'Or  assisla  a  ces  bouleversements.  Elle 

n'esl  plusauj d'hui  ce  quelle  etail  alors;des  assises  toul   entieres  out    ete 

arracheesde  ses  sonunets  <■!  dispersees  an  loin,  tandisque  de  p^iissants  depots 
,lc  sable,  de  cailloux  ou  ,l«'  In,, u^rxcliss;,,-,.,!!  sa  base. 

Les  couches  brisees  en  mille  points,  onl  etc  separees ;  des  failles  sans 
nombresesonl  produites,  el  cela  souvenl  dans  de  telles  proportions  que  la 
disposition  primitive  esl  masquee  <-l  qu'il  en  esl  resulte  des  contre-pentessur 
des  surfaces  asse/  etendues. 

Tel  qu'ilesl  aujourd'hui,  le  versanf  est  de  la  chaine  de  la  C6te-d'0r  entre 
Dijon  el  Saulcna\  presente  trois  /.ones  bien  distinctes  quanl  a  la  constitution 
geologique. 

\u  has  soul  les  alluvions  tertiaires  de  la  plaine,  formees  de  cailloux  rou- 
tes, des  .names,  des  argiles,  des  sables  argileux,  riches  en  debris  <le  maslo- 
dontes  el  autres  mammiferes. 

\  la  partie  yenne,  recouvraul  les  assises    inferieures  de   la    montagne 

el  s'elevanl   le  plus  souvenl  an  tiers  de  la  In sur,  soul  les  debris  irreguliers 

et  a  angle  vif  des  roches  superieures.  Cette  couche,  quelquefois  tres  puis- 
saute,  esl  le  plus  souvenl  superficielle  el  constitue  presque  partoul  le  sol  de 
nos  vignobles,  m^lee  a  des  marnes  argileuses. 

\  la  partie  superieure  soul  les  roches  qui  constituenl    la  montagne  elle- 

(I )  Compost-  df  craie. 
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En  jetant  un  apercu  rapide  sur  les  roches  qui  composent  les  collines  dc 
Dijon  a  Santenay,  il  resulte  qu'elles  appartiennent  Ionics  a  la  partie inferieure 
de  la  serie  oolithique  ( i ),  el  que  c'est  toujours  sur  Le  calcaire  a  entroques  (2), 
sur  la  terreafoulon,  sur  la  grande  oolithe  on  sur  les  couches  argileuses,  mar- 
neuses,  sableuses  le  plus  souvenl  on  magnesiennes  qui  occupenl  differents 
points  de  la  grande  oolithe  que  se  trouvenl  Ions  nos  bons  vignobles. 

Ce  I'ail  a  done  unc  grande  importance,  en  ce  qu'il  demontre  que  ce  sous- 
sol  a  unc  valeur  dc  premier  ordre. 

C'esl  en  tenant  compte  de  eel  element  capital  du  probleme  qu'on   arrive 
a  comprendre  un  fail  bien  frequent  dans  la  Gote-d'Or,  el  qui  ne  manque  pj 
d'etonner  an    premier    coup   d'oeil;    c'esl    i\r    voir    Les    cms   de    premier  ordi 
n'etre  souvenl  separes  des  climats  les  plus  mediocres  que  par  un  chemin 
incme  un  sender.   ( Test   aussi    la   raison  pour   laquelle  la   limile    supcrieuie 
inferieure  de    nos   -rands  cms  est    le   plus  souvenl   horizontal^  c'est-a-dii 
placee  comme  les  couches  elles-memes ;  c'esl  ce  qui  fait    enfin  que  certaii 
climals  exposes   dune   maniere   tres    differente   out   pourtant   des    produi 
analogues. 


e  est  un  calcaire  compose  de  grains 
'ormalions  jurashiques. 
.rpsf.ssile  en  forme  dedisqued  po 


,  semblables  a  des  oeufs  dc  poiss 


Statistique  des  Vignobles  de  la  Cote 
et  designation 
des  noms  des  principaux   Proprietaires 


Cette  statistique  coraprend  Lous  les  climats  dc  la  Cote-d'Or  produisaul 
les  vins  Qns. 

Nous  tenons  a  ce  qu'il  soil  bien  etabli  que  nous  navons  pus  eherche  a  [aire  un 
classement  nouveau,  mais  que  le  In, rail  que  nous  presentons  an  lecteur  resulle  de 
deux  classifications  feasant  aulorile  a  des  hires  different*,  savoir  : 

i"  (Telle  qui  a  ete  faile  par  le  I)  Lavalle  dans  sou  ouvrage  sin-  les  ( Iran. Is 
Vins  de  la  Cote-d'Or  (i855) ; 

2"  Cellequi  a  ete  donnee  par  le  C ite  d'Agriculture  de  I'Arrondisscinenl 

de  Beaune  el  de  Viticulture  de  la  Cdtc-d'Or,  dans  le  Plan  statistique  des 
Vignobles  produisaul  les  Grands  Vins  de  Bourgogne  (1861). 
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La  carte  des  climats  qui  accompagne  cet  ouvrage  a  ete  dressee  par  les 
soins  d'une  Commission  choisie  au  sein  du  Comite  d' Agriculture  de  Reauneet 
presente  toutes  les  garanties  desirables  de  sincerite  et  d'exactitude. 

Le  classement  comporte  trois  classes  ou  categories  figurees  sur  le  plan 
par  trois  teintes  ou  couleurs  distinctes ;  il  a  ete  fait  separement  pour  chacune 
des  communes,  sans  rien  prejuger  sar  le  me  rite  comparatif  de  leurs  produiis. 

La  Premiere  Classe  (Premieres  Cuvees)  comprend  les  vignes  qui  ont  pu 
reunir  a  an  haul  degre  toutes  les  conditions  voulues  pour  produire  uu  vin  de 
choix,  surtout  s«»us  le  triple  rapporl  du  bouquet,  de  la  finesse  et  de  la  conser- 
vation ;  die  renterme  sous  une  seule  division  ce  qu'on  appelle  ordinairement 
Teles  ,lc  Cuoees  el  Premieres  Cuvees:  la  difference  qui  exislc  entre  les  Tetes  de 
Cuvees  el  les  Premieres  Cuvees  n'etanl  pas  toujours  bien  marquee,  la  Com- 
mission n'a  pas  cru  devoir  adopter  cetle  sous-division,  susceptible  d'entrainer 
trop  frequenimenl  des  erreurs  regrettables. 

La  Deuxiemc  Classe  (Deuvieines  Cuvees),  comprend  les  vignes  placees 
dans  des  conditions  1111  peu  moins  favorables,  par  rapporl  a  la  nature  du  sol, 
a  son  exposition,  a  son   inclinaison,  ou  a  la  plus  ou  moins  grande  altitude  de 

II  arrive  quelquefois,  surtoul  dans  les  annees  ou  la  temperature  eminent 
ment  favorable  diminue  ou  plutol  modifie  I'importance  de  ces  divcrses  condi- 
tions d'inferiorite,  que  le  produil  des  vignes  des  deuxiemes  cuvees  approchenl 

On  a  range  dans  la  Troisieme  Classe  (Troisiemes  Cuvees),  les  vignes  qui, 
((•u(  en  produisanl  des  vins  encore  digues  d'etre  classes  parmi  les  vius  fins,  se 
trouvent  places  sur  ['extreme  limile  des  bons  climats  el  laissent  ,;i  desirer  soil 
pour  leur  finesse,  soil  pour  la  conservation. 

Nous  n'avons  pas  j„-e  a  propos  de  comprendre  dans  ce  classement  les 
vignes  oii  se  recoltent  les  Gamays  on  vins  ordinaires.  Nous  avons  voulu  res- 
treindre  noire  travail  a  cette  partie  assez  resserree  de  la  Cole  qui  a  merite  el 
porte  si  loin  la  reputation  du  sol  et  di in  Bourguig i. 

II  ne  landrail  pas conclure  des  divisions  que  nous  donnonsplus  loin  el  qui 
sont  ceiles  du  Comite  d'  Agriculture  de  Beaune  que  les  vins  recoltes  exclusive- 
ment  dans  les  climats  privileges  seronl  toujours  necessairement  de  beaucoup 
preferables  aux  vins  produits  par  d'autres  climats;  bicn  des  circonstances 
difficiles  a  enumerer,  et  notammenl  les  soins  apportes  a  la  vinification  peu- 
\  .lit  modifier  la  qualite.  II  est  meme  certains  cas  oil  le  melange  intelligent 
de   raisins  recoltes  dans  des    vignes  placees  en  Premieres  el  Deuxiemes  ( !  i- 


I. PS    liliAMis    CRtS  83 

vees  produira  un  vin  superieur.  De  meme  le  vin  provenant  de  plusieurs 
pieces  de  vignes  situees  dans  le  meme  climat,  i>u  retimes  dans  une  piece 
unique  d'une  certaine  etendue,  presentera,  par  le  fait  de  cette  homogeneity 
un  cachel  particulier  qui  le  fera  rechercher  par  mi  grand  uombre  de  consom- 
mateurs. 

Le  cas  se  presente  pour  les  ( looperatives  de  Vignerons  011  certains  proprie- 
taires  de  parcelles  d'un  meme  climai  se  reunissent  pour  faire  une  seule  cuvee 
de  leurs  raisins  el  obtiennenl  ainsi  un  resultal  qu'ils1  u'auraienl  pas  eu  en 
cuvanl  separemenl  leur  recolte. 

L'aeheteur  ne  devra  done  pas  se  regler  uniquemenl  sur  les  indications 
que  contieul  noire  travail;  il  devra  les  contioler  par  une  degustation  exercee 
et,  au  besoin,   par  d'autres  renseignements  sur   le   passe  des  vins  provenanl 


Vous  insistons  sur  ^observation  fade  plus  haul,  que  ce  classement  noffre  tut 
run  point  de  comparaison  enlre  Irs  different  climate  et  Irs  dive rses  communes. 

Tout  le  monde  comprendra  pourquoi  nous  n'avons  par  cherche  a  faire 
cette  comparaison ;  les  gouts  soul  si  differents,  les  qualites  estimees  par  les 
unsexcluenl  si  souvent  celles  que  les  autres  preferent,  .pic  nous  ne  pouvions 
assumer  la  resj sabilite  depreciations  si  ditliciles  el  -i  c.mtestal.lcs. 

En  ce  qui concerne  la  designation  des  noms  des  proprietaires  nous  axons 

renc< e   d'assez   grandes  diflicultes.  Chacun  sail   que  la   propriete,  dans  la 

Cdte,  esl  extrememcnl   divisee ;  elle  csl  dispersee  entre  un  -rand  nombre  de 

proprietaires,  el    il  se  trouve  qu'un    tres  petil  nbre  de  personnes  lonl  ties 

cuvees  d'un  seul  climai.  Par  contre,  le  grand  uombre  obtienl  des  vins,  sou- 
vent d'une  grande  valeur,  en  reunissant  les  recoltes  de  parodies  existant  sur 
differents  point  du  territoire  on  meme  sur  les  communes  xoisines,  ainsi  que 
nous  axons  dit  plus  haul. 

//  resulte  de  ces  fails  que,  malgre  toute  noire  attention  et  toute  noire  bonne 
volonle,  il  nous  a  rlr  souvent  impossible  de  signaler  des  proprietaires  importante  par 
I'ensemble  de  In,,-  recolte,  mate  qui  nonl  aucune  piece  de  grande  etendue  dans 
quelques  climate  par iiculiers,  el  que  la  classification  par  climate  ne  donne  qtCap- 
proximativement  la  valeur  relative  des  tans  de  chacun. 

Nous  tenons  a  ajouter  que  nous  axons  puise  aux  meilleures  sources  les 
renseignements  que  nous  donnons  a  ce  sujet.  Ce  travail  esl  aussi  exact  que 
possible,  mais  nous  n'ignorons  pas  qu'a  I'epoque  ou  paraitra  eel  ouvrage,  des 
mutations  se  seronl  produites  qui  ne  pourront  etre  enregistrees  a  temps. 

\   l. »us  ceux  qui  out  compris  I'inlerel   de  cette  entreprise  el  qui  nous  on| 
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apporte,  avec  leur  encouragement,  Ie  concours  leplus  precieux,  Maires,  Nego- 
ciants,  Proprietaires  et  Vignerons,  nous  adressons  ici  nos  plus  vif's  remerci- 
ments. 

Et  en  particulier  a  Messieurs  : 
Savot,   Presidentde  la  Confederation  des    Vssociations  Viticoles  de  la  Hour- 
Marquis  q'Angekville,  President  du  Comite  d'Agriculture  de  I'Arrondisement 

de  Beaune  el  de  Vitictdture  de  la  Cdte-d'Or. 
Alexis  Chanson,  President  de  la  Chambre  Syndicate  du   Commerce  des  Vins 

del'Arrondisseinenl   de  Beaune,  Proprietaire  et  Negotiants  Beaune. 
Etiemie    bnoT,  Proprietaire-Vigneron  h  Vlorey. 
Prosper  Bavard,  Proprietaire  a  Puligny-Montrachet. 
Edouard  Belorgey,  Proprietaire  a  Morey. 
J.  I'..,.  dier,  Proprietaire  a  Corgoloin. 
Bernard  Boi  ree,  Negotiant  a  Gevrey-Cliambertin. 
Brenot,  Proprietaire  a  Santenay. 
Breuillot,  Commission naire  en  Vins  a  Beaune. 

Dusserre,  Commissi aire  en  \  ins  a   Beaune. 

Paul  Gaethiot,  Maire  de  Couchey. 

(.nil  >,  Proprietaire  el  Maire  de  C blancliien. 

Henri  (i«»i  roi  \,  Proprietaire  .-I  Maire  de  Elagey-Echczeaux. 

Eernand  Grivelet-M< t,  Proprietaire  a  Chambolle-Musigny. 

Jules  Gros-Renai  dot,  Proprietaire  a  Vosue-Romanec. 
Jeantot,   Maire  de  Vougeot. 
Albert  Joliet,  Conservateur  du  Musee  de  Dijon. 
Jouard,  Maire  de  Chassagne-Montracbet. 

II.  Laligant,  President  de  la  Cooperative  des  Vignerons  de  Brocbon. 
Rene  Lamblin,  Proprietaire  a   Eixin. 
Mallard-Gai  lin,  Maire  de  Ladoix  Sarrigny. 
Payelot,  Proprietaire  el  Maire  de  IVrnand. 
Petiot,  Commissionnaire  en  Vins  a  Savigny-les-Beaune. 
Jean  Poisot,  Proprietaire  el  Negotiant  a  Premeaux. 
Gabriel  Pot  pon,  Proprietaire  a  Meursault. 
Bieusset,  Commissionnaire  en  Vins  a  Pommard. 
Thomas  Bassot,  Proprietaire  el  Negotiant  a  Gevrey-Cbambertin. 
\r.nand  Veai  ,  Proprietaire  et  Maire  d'Auxey-le-Grand. 
Charles  Vienot,  Proprietaire  el  Negotiant  a  Premeaux. 


DIJON-LARREY 

Le  vignoble  qui  depend  de  Dijon  se  trouve  a  Larrey,  hameau  situe  a  la 
base  des  premiers  contreforts  des  collines  formanl  la  serie  <\vs  elages  geolo- 
giques  dans  lesquels  nous  rencontrerons  les  communes  quj  produisenl  les 
vins  fins  de  notre  region. 

Donner  une  notice  complete  sur  Larrey,  donl  I'existence  est  intimemcnt 
lieeacellede  la  capitale  de  la  Bourgogne,  csl  chose  impossible;  il  faudrail 
alors  ecrire  I'histoire  de  cette  dernifere  ville,  ce  qui  soiiii.nl  de  notre  cadre. 

Bornons-nous  a  rappeler  seulemenl  qu'eu  [63o,  les  vignerons  de  Dijon 
attirerent  particulieremenl  I'attention  sur  eux. 

Nous  savons  par  Courtepee  que,  sur  le  bruit  que  des  aides  (impots) 
allaient  etre  etablis  par  le  roi,  ils  formerenl  des  attroupements,  elurenl  pour 
chef  un  nomme  Vlachas,  el  coururenl  les  rues,  armes  de  hallebardes  el  de 
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piques,  en  crianl  Lantarlu,  le  refrain  d'un  fameux  vaudeville  qui  eul  grand 
suecesen  1629. 

Les  vignerons  iurenl  noraraes  Lanturlus,  parce  qu'ils  I'aisaienl  accompa- 
gner  eel  air  sur  le  Lambour  pendanl  leur  marche,  el  cette  sedition,  dil  La 
Monnoye,  dans  son  Glossaire,  esl  encore  appelee  le  Lantarlu  de  Dijon. 

Des  troubles  dc  cette  nature  auraienl  en  pour  leurs  auteurs  de  graves 
consequences,  si  le  roi  Louis  XIII,  qui  arrivait  de  Troyes,  ne  Leur  ei\t  accorde 

Le  vignoble  de  Lai-rej  esl  certainemenl  contemporain  de  eclui  de  Clie- 
nove,  puisque  Ton  constate  qu'en  587,  Gontran,  roi  de  Bourgogne,  donnail  h 
Saint-Benigne,  diverses  terres,  paruii  les.pirlles  ligure  Larre,\  avec  les  vignes 
qui  en  font  partie.  —  Quarante  ans  pins  laid,  Glotaire  II  defendail  au\  habi- 
tants de  troubler  l'integrite  des  possessions  des  religieux  en  s'emparant  des 
chaumes  dans  lesquelles   ils  plantaient  tics  vignes. 

Enfin,  au  vne  siecle,  Anialgaire  donne  egalement  a  I'Abbaye  de  Beze  des 
vignes  sur  ce  finage. 

D'apres  ce  resume,  il  esl  hors  de  doute  que  de  lout  temps,  la  vigne  y  fut 
cultivee. 

II  \  a  mi  siecle,  on  eut  encore  trouve  sur  le  territoire  de  cette  commune 
des  vins  d'une  grande  valeur,  apprecies  a  la  fois  dans  le  pays  eta  I'etranger. 
Vujourd'hui,  il  ne  reste  pins  que  quelques  hectares  cultives  en  plants  tins, 
el  la  faible  quantite  de  la  recolte  a  eloigne  les  acheteurs  de  ce  marche. 

\n  siecle  dernier  Gourtepee  \  signale  les  vins  des  dais  de  Pouilly,  les 
Poussots,  les  Roses,  les  Perrieres  comme  vins  legers  et  delicats.  II  considere 
1,-s  \ins  des  Violetteset  des  Mares  d'Or  comme  excellents  a  la  troisieme  el 
quatrieme  feuille  et  comme  susceptibles  d'etre  expedies  an  loin. 

Legamaya  envahi  tous  ces  climats.  (Test  a  peine  s'il  reste  au\  Perrieres 
el  aiix  Grais  de  Pouilly  quelques  ceps  de  noirien.  Vnv  Ponssols  el  aux  Roses 
il  n'en  existe  pins  <l. -puis  Longtemps;  les  Marcs  d'Or,  les  Violettes  el  le  Montre- 
eul  sont  restes  presque  senls  pour  temoigner  de  I'ancienne  reputation  de  ce 
vignoble. 

Le  Docteur  Morclot  considere  le  \in  des  Marcs  d'Or  comme  hien  an- 
dessus  des  grands  ordinaires,  inais  comme  ne  pouvant  neanmoins  etre  classe 
parmi  les  tries  de  cuvee.  <  >s  vins  presentenl  un  ten  et  une  vinosite  tres 
grande.  lis  se  gardent  tres  hien  el  ne  sont  prets  a  boire  qu'au  boul  d'un  cer 
lain  nomhre  d'annees,  souvent  six  on  hnil  ans.  (le  n'esl  qu'en  vieillissant 
qu'ils  acquierenl  de  la  iinesse  et  que  le  bouquet  s'y  developpe.  Mais  alors  ce 
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sont  des  vins  veritablemenl  tres  remarquables.  Si  nous  ajoutons  a  ces  qualites 
queces  vins  voyagent  facilement,  on  comprendra  combien  il  est  regrettable 
que  ce  vignoble  ail  ete  neglige. 

On  pent  en  dire  autanl  des  vins  produits  paries  vignes  plantees  en  pinots 
qu*on  rencontre  encore  dans  les  climats  des  Violetles,  des  Kcliaillons  el  des 
Champs-Perdrix;  el  cYvstprobablenienl  a  celte  necessite  d'uno  longue  conser- 
vation (pie  doil  etre  attribue  I'abandon  presque  general  des  plants  fins  de  ce 
vignoble. 

Le  climal  de  Uontrecul  produil  des  vins  Manes  tres  litis  dans  les  vignes 
plantees  en  pinots.  Beaucoup  de  personnes  appreeienl  les  vins  de  ce  climal  a 
I'egal  des  vins  Wanes  do  Meursault.  II  en  reste  a  peine cpielques  hectares.(Prin 
cipal  proprietaire  :  M.  Thabard.) 


CHENOVE 


Ghenove  est  le  premier  village  viticole  que  nous  rencontrons  en  sortant 
de  Dijon,  en  suivanl  la  ionic  nationale.  II  est  place  a  mi-cote  el  dans  tine 
agreable  situation  ;  son  territoire  est  limite  par  ceux  de  Dijon,  Perrigny,  Mar- 
sannay  et  Corcelles. 

Comme  tous  les  villages  de  la  C6te,  Chen6ve,  cite  dans  la  Legende  de 
sainl  I  ihain,  eveque  de  Langres  (ive  siecle),  Canavae  en  600,  Finis  Canadensis 
en  827,  esl  Line  localile  fori  anrieime.  Logon/  ponsail  qnnn  Romain,  Titus 
Veter,  \  possedail  une  villa  an  premier  siecle  de  notreere.  On  connail  encore 
les  designations  de  Canapae,  Canabum,  Canavis,  Qeneval,  Chen, ire.  L'origine 
de  ccs  nomsesl  assez  difficile  a  expliquer ;  peut-etre  a-t-on  cultive  dans  I'an- 
tiquite  du  chanvre  cannabis  sur  certaines  parties  de  ce  territoire  ?  S'il  en 
.'•tail  ainsi.  I'etymologie  trouverail  son  interpretation  toute  naturelle. 

Dans  ce  linage,  qui  autrefois  produisait  plus  de  vins  tins  qu'il  n'cn  donne 
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a  present,  il  est  certains  climals  ayanl  eu  line  grande  reputation  non  moins 
(prune  antique  origine. 

Parmi  ceux-ci  nous  signalons  le  Clos  da  Roi,  donl  parle  Courtepee  : 
c<  C'etait,  a-t  il  ecrit,  le  clos  de  nos  Dues,  avec  1111  tres  Lean  pressoir  el  une 
grande  cuverie.  Le  pressoir  ful  construil  en  [238  par  \li\  de  Vergy,  veuve 
d'Eudes  III,  qui  assigna  en  [338  sur  son  treuil  de  Chenove  un  muid  de  vin 
au\  Religieux  de  Saint-Benigne,  an  lieu  de  .'i  sols  que  Leur  devaient  les  Jaco- 
liins.  Elle  laissa  le  pressoir  a  son  lils  Hugues  l\  .  Le  clos  ful  cede  par  ce  der- 
nier a  .lean,  due  de  Normandie,  fds  aine  i\u  Roi,  en  [348.  0 

L<>  Clos  dn  Roi  I'ul  inorcele  a  la  Revolution. 

Comrac  Dijon,  Chendve  a  perdu  pen  a  pen  ses  grands  vignobles.  Le 
gamay,  ;i  qui  les  hasder.elle  commune  avaient  ete  cedes  depuis  longtemps,  a 
monte  insensiblemenl  sur  le  coteau,  el  le  Clos  du  Roi  lui-meme  est  aujour- 
d'hui  son  domaine.  (Test  a  peine  si  Lou  pent  trouver  encore  sur  le  territoire 
de  cette  commune  quelques  hectares  de  vignes  en  plants  fins. 

Malgre  tout,  les  bons  vins  de  Chenove  meritent  encore  une  place  des  plus 
honorables  parmi  les  plus  excellents  vins  deroti.  lis  out  du  corps,  de  la  cou- 
leur,  se  conservenl  Ires  bien  el  souvenl  acquierenl  avec  I'age  les  qualites  les 
plus  recherchees. 

Les  principaux  climats  de  Chenove  soul  les  simanls  : 

DEI  XIEME    ET   TROISIEME   CLASSES 

En  Chenevary.  -  7  heel,  76  ares,  appartenanl  a  MM.  Savot,  Philippe- 
Briclelet;  Briotet;  F.  Fournier;  J.  Blaiset;  F.  Bregigeon ;  Barthe. 

Chapitre.        (i  heel.  7  ares  94  cent.,  a  M.  Maurice  Poisot. 

En  Seloncourt.  -9  hect.  79  ares  80  cent.,  a  MM.  Carre-Theuriet;  Celestin 
Baudot;  Thabard;  veuve  Follet;  MM.  Gallois ;  Poisot. 

Clos-du-Roi.  —  27  hect.  89  ares  3o  cent.,  a  VIM.  Drouhin;  Boivot;  Gardet; 
Carre-Theuriet;  veuve  Follet;  veuve  Changenet;  heritiers  Jovignot;  Lacor- 
daire;  Veuve  Leveille;  Veuve  Gomet;  Paul  Maire  ;  Veuve  Roy;  Thabard; 
Leon  Gallois;  E.  Poinsot;  .1.  Poinsot;  .1.  Coupeux;  Marie  Mitaud;  Saeonney- 
Bernard;  Vaudrez ;  J.-B.  Derey;  II.  Charchaude;  Veuve  Mercier-Bernard ; 
Meunier;  F.  Bernard;  M.  Gallois;  veuve  Gelez. 

An  Piquon.  —  \  heel.  71  ares  5o  cent.,  a  MM.  E.  Mallard;  veuve  Thuillier; 
veuve  Monin :  Poisot. 

En  Valandon.  —  A  MM.  Leon  Gallois;  Uberl  Gallois;  Francois  Gallois: 
Bougenot ;  veuve  Roy. 


MARSANNAY-LA-COTE 


Marsannay-la-Cote  est  mi  beau  village  situe  au  pied  de  la  colline  qui 
donne  son  noin  au  departement. 

Marsannay-la-C6te,  jatlis  Marsannay-en  Montagne,  est  connu  au  iv°  siecle 
sous  la  designation  de  Warsenniacwn.  Le  sejour  des  romains  s'y  est  revele  par 
des  cippes  funeraires  a  inscriptions,  decouverts  en  [865. 

Primitivement,  la  paroisse  de  Marsannaj  nil  une  succursale  de  celle  de 
Couchey,  et  dependail  de  I'abbe  de  Saint-Etienne  de  Dijon,  des  i.,5i  : 
Manasses,  eveque  deLangres,  confirma  cette  possession  en  i  [82.  Les  chanoines 
reguliers  v  avaient  cree,  en  n58,  un  etablissement  sur  un  fond  que  leur  avail 
legue  Thibaud,  vicaire  du  lieu  et  ces  chanoines  avaient  la  direction  des  eglises 
de  Couchey  et  de  Perrigny.  —  Courtepee  rapporte  qu'EudesIII  fonda,  en  1^2, 
une  lampe  ardente  a  perpetuite  devant  l'autel  Saint-Urbain,  a  Marsannay. 
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Deux  litres  de  i25o  et  de  [256  font  mention  du  monastere  Saint-Urbain 
et  de  son  clos  :  i!  a  ete  supprime  et  les  batiments  mines. 

Le  fief,  dil  le  Clos  des  Portes  de  Warsannay,  fuf  donne  aux  moines  d'Epoisses 
par  Hugues  III,  leur  fondateur,  en  1189  :  Michelle,  dame  de  Maigny,  y  ajouta 
d'autres  fonds  en  L23o. 

Cefut  pres  de  Marsannay,  a  I'arbre  do  Charlemagne,  .mi  mi  lieu  appele 
hi  Chorine,  que  Pierre  do  Beaufremont,  un  des  grands  seigneurs  de  Bour- 
gogne,  donna,  enjuillel  i'i'i'*»,  le  celebre  tournoi  ecril  par  (  Hivier  de  la  Marche, 
dans  ses  Memoires. 

Knlin,  Maisannav  tut  de  toul  temps  un  pays  de  vignobles.  Des  658,  il  \ 
avail  des  vignes.  Hubert  donne, en  882,  au  prieur  de  Saint-Etienne,  sept  pieces 
de  vignes  a  Marsannay,  dans  le  canton  d'Oscheret,  aujourdhui  an  Crais. 

Ictuellement,  c'esl  encore  un  territoire  dont  les  climats  de  pinol  onl 
diminue  de  jour  en  jour  pour  disparaitre  presque  toul  a  fait.  11  y  a  moins 
d'nn  siecle,  on  eut  trouve  encore  un  nombre  considerable  de  plants  fins  el 
quelques  vins  dignes  d'etre  signales  :  mais  depuis  ce  temps,  la  marche  envahis 
sante  du  gamaj  n'a  point  cesse  de  faire  des  progres. 

A  la  degustation,  les  vins  de  Vlarsannaj  que  Ton  pent  classer  dans  les 
lions  ordinaires  out  une  grande  franchise,  une  bonne  vinosite,  une  belle 
couleur,  de  la  solidite  el  du  corps. 

Lesclimatsou  se  trouvaieni  anciennemenl  les  meilleures  vignes  son  t  les 
Favieres,  les  Crais,  Diinay,  aux  irgillieres,  en  Chile,  aux  Recilles,  aux  Dessus 
des-Logeroies,  au  Guidon,  en  Fer  [feulin.  <  lesonl  encore  ces  climats  qui  produiseiil 
les  meillenrs  vins  de  gamay. 

Principaux  proprietaires  :   MM. 
Veuve  Bart-Poulot,  L.  Changenet,  L.  Charlopin,  H.  Chicheret,  Veuve  Dau, 
Victor    Derey,    Albert    Fournier,    II.     Guyard,    Guyard-Theuriet,     \.  Juge, 
(i.  Quillardet,  Veuve  Roy-Fournier,  Pierj-e  Theuriet. 
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COUCHEY 


Des  I'an  600,  Couchej  apparail  sous  le  110m  latin  de  Corcheiacwn;  en 
846  c'est  Finis  Cupiacensis,  Courtepee  donne  Copiacum,  etc... 

L'histoire  et  I'archeologie  pretenl  leur  concours  a  I'etablissement  des 
preuves  de  l'anciennete  du  village  qui  nous  occupe.  En  premier  lieu,  c'esl  le 
cas  de  signaler  la  decouverte  d'une  magnifique  patene  en  bronze  portant  une 
inscription  indiquanl  que  eel  objet  appartient  a  une  epoque  probablement 
anterieure  a  la  conquete  romaine. 

Le  moyen-age  a  laisse  des  documents  precis  recueillis  en  grande  partie 
par  Courtepee. 

Des  63o,  on  voit  Vmalgaire  donner  a  I'Abbaye  de  Beze  des  vignes  situees 
sur  If  territoire  de  <  louchey. 

\u  \i  siecle,  se  tint  c<  sous  I'orme  de  Couchej  -  1111  0  malic  public  »  pre- 
side par  Foulque  de  Mailh  pourviderun  differend  entre  quelques  particuliers 
.■I  les  chanoines  de  Saint-Etienne  de  Dijon. 

Couchej  possedait  1111  chateau  construil  dans  la  derniere  inoitie  <lu 
xvie  siecle.  Si  Ton  en  emit  la  tradition,  le  comte  de  Chabot-Charny,  qui  y 
sejourna  en  1572,  refusa  de  donner  suite  au\  ordres  de  Charles  IX,  contre  les 
protestants.  Dans  rune  des  tours,  unetrevede  trois  mois  Cut  egalement  sigaee 
entre  le  comte  de  Tavannes  et  les  Ligueurs,  en  septembre  [889. 

De  cette  maison  seigneuriale,  il  nereste  plus  (pie  le  corps  de  logis,  flanque 
du  cote  de  la  montagne  de  deux  tourelles  et  du  donjon. 

L'etymologie  des  110ms  de  climats  s*e\plique  naturellenient  pour  quelques 
mis  du  moins.  Ainsi,  la  Forit,  designe  une  partie  boisee  dans  d'autres  temps; 
au\  Lauieres,  se  trouvait  mi  lavoir;  en  Auvonne  etait  un  terrain  propre  a  la  cul- 
ture des  avoines  ;  la  configuration  du  sol  indiquail  les  Platieres;  et  Laveaii 
(en  Laval)  s'appliquait  a  une  combe. 

Nous  trouvons  encore  d'autres  climats  : 

En  Sampagny,  en  Varangee,  les  Lauthiers,  la  Plantiile,  au\  (Jna/iiers,  les 
Larrey,  le  Desert,  le  Grand-Papier,  le  Malpertius,  en  Closeau,  en  Bargard,  la 
Combe  Volon,   en  Moisereau,  aux    Vercheres,   en  Charriere,  aux  Genecieres,  en 


Verdot,  en  Combereau,  Champ  Salomon,  les  Purines,  en  Nagelotks,  en  Ribaude, 
les  Caiite.es,  en  Patard,  les  Champs  Francs,  etc... 

Tons  ces  climats,  plantes  en  gamay,  donnent  de  ties  bonsvins  d'ordinaire. 

Principaux  propiietaiies  :  \l\l. 
Blaizet,  Boisseaux,  E.  Boudrot,  C.  Derey,   \.  Dupuis,  Vve Fromentin,  Paul 
Gauthiot,    Vve   Gauthiot-Michel,   Guignier,    Guillemot,     F.    Jarrot,    Jeantet, 
Lucotte,   Vve    Morot,    Uousson.    Pcrrot,    \.   Robert,  Ch.    Robert,   II.    Robert, 
Poignant,  A.  Roy,  Vve  Seguin,  Sigoillot,  Siquet,  Tardy, 


FIXEY 


Fixey,  Fixiacus  n\[-i\'-\,  coininuiH1  independante  jusqu'en  18G0,  etait  cer- 
tainement  I'une  des  plus  pctites  de  la  Cote. 

Ce  village  se  compose  d'une  vaste  me  liranl  du  levanl  au  couchant.  V  son 
cxtremite  se  trouve  une  miniature  d'eglise  romane,  orientee,  tres  rustique  et 
complete  en  son  genre  (xin0  siecle). 

Cette  localite  appartint,  dans  l'origine,  a  I'Abbaye  de  Saint-Benigne  qui  \ 
consacra  son  droit  de  patronage  jusqu'a  la  Revolution.  Bien  que  reuni  a  Fixin, 
dans  la  suite,  en  tanl  que  seigneurie  du  Chapitre  de  Langres,  Fixe}  resta 
done  sons  le  protectoral  de  ladite  abbaye  qui  en  partageait  la  dime  avec  le 
cure.  Tous  les  autres  droits  revenaienl  aux  chanoines.  II  parail  que  ce  patro- 
nage lul  tres  avantageux  aux  habitants  de  Fixe}  qui,  pins  lieureux  que  leurs 
voisins,  avaient  Loujours  pres  d'eux  une  voix  puissante  pom-  les  defendre 
contre  les  abus  des  agents  subalternes  du  Chapitre  de  Langres.  Saul'  eette 
particularity,   Fixe}   partagea    absolumcnl    la  destinee  de  Fixin.   La  reunion 
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de   Fixer  a  Fixin  eut  lieu   par  decret    imperial   du    28  Janvier  i860,  sous  la 
denomination  unique  de  Fixin. 

Les  \ ins  de  Fixe}  se  distinguent  surtout  par  leur  finesse,  d'autre  part,  ils 
sefonl  plus  vite,  en  general,  que  ceux  de  Fixin  :  on  dit  qu'ils  sont  0  [.Ins  tot 
prets  a   boire  0. 

Principaux  climats  de  Fixe}  : 

Pbemieke  Cuvee 

Les  Arvelets.  —  3  hect.  33  ares  [5  cent,  appartenant  a   MM. 

Alfred  Berthaut.  J.-B.  Jarrot 

Veuve  Berthaut-Bernard.  Bene  Lamblin. 

Georges  Berthaut.  Paul  Lemire. 

Veuve  ChangeneE-Dupont  Veuve  Leveque. 

Charles  Derey.  Louis  Mignotte. 

Frangois  Janet.  Emile  Moreau. 

La  partie  de  ce  « lim.it,  plantee  en  Pinol  donne  1111  vin  (erme,  colore,  spi- 
ritueux  el  de  bonne  -aide:  il  est  fin  el  piend  mi  bouquel  en  vieillissaul  :  il 
ressemble  assez  an  Saint-Jacques  de  Gevre\  Chambertin.  Ce  climat  a  ete  cultive 
en  vigne  depths  1111  grand  nombre  d'annees  et  Ton  peul  sans  crainte  d'erreur 
faire  remonter  sa  plantation  an  \im'  on  an  ix"  siecle. 
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La  Maziere.       2  hect.  •>!  ares  35  cent.,  a  MM. 
Jules  Kalian. I.  J.-B.  Jarrot. 

\ei.\e  Bertillon.  Bene  Lamblin. 

Charles  Catin.  Marion  Freres. 

Denis  Clerget.  Moreau-Gallois. 

Ldmond  Ferrand.  Vugusle  TroigrOs. 

ChampenriebauL  —  77  ares,  a  \l.  Hippolyte  Siquet. 

Les  Mogottes.  —  1  hect.  '17  ares  20  cent.,  a  MM. 
Georges  Berthaut.  Guyard  Gailet. 

Rdouard  Boudrot.  Mialle-Hoberl. 

Fromentin-Mialle.  Jules  Violle. 

Paul  GauLhiot. 
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Le  Hosier.  —  i  hect.  62  ai 

Veuve  Berthaut-Berna 

Victor  Boudrot. 

Edmond  F errand. 

Fromentin-Mialle. 
Les  Clos.  —  1  hect,  43  ar 

Veuve  Berthaut-Berna 

Veuve  Bertillon. 

Charles  Derey. 

Paul  Jovignol. 
Les  Foussotles.  —  ■>.  heel. 

Bourgeot-Viard. 

Fromentin-Mialle. 

Paul  Gauthiot. 

Veuve  Ch.  Lambert. 

Firmin-Lucotte. 
Champ  Perdrix.  —  1  hec 

Jules  Balland. 

Edouard  Boudrot. 

Edmond  Ferrand. 

Fromentin-Mialle. 

J.-B.  Jarrot. 
\ulivs  climats  : 

Meix-Tournant. 

Les  Echalais. 

Tabellion. 
1 11  Village. 

Les  Herbues. 
Principaux  Propriclaires 
MM.  Derey-Chicheret. 

Paul  Gauthiot. 

Jadot-Fontaine. 

Francois  Janet. 

Paid  Jovignot. 

Rene  Lamblin. 


Troisiemi 

:s   Cl  VEES 

.  a  MM, 

1.(1. 

Perrot-Janot, 

Felix  Petit. 

Hippolyte  Siquet. 

Jules  Viollc. 

-es  90  cent 

.,  a  MM. 

ird. 

Moreau  Gallois. 

Hippolyte  Siquet. 

Jules  Viollc. 

68  arcs  \ 

0  cent.,  a  VIM. 

Poignant-Lucotle. 

J. -P..  Soulas. 

Joannj  Trouillot. 

Jules  Violle. 

•I.  .".0  arcs 

:,:;  cent.,  a  MM. 

Paul  J<>\  ignot. 

Mialle-Robert. 

Veuve  Mirbel. 

Felix  Paget. 

Perrot-Janot. 

Crais  de  Chine. 

Le  Champ-des-Arrils. 

Aux  Pre's. 

La  Cocarde. 

Entre  deux-}  elles,  etc. 

Lang. 

Edouard  Laguesse. 

Jean  Rigolet. 

Paul  Roblot. 

Veuve  Roussotte. 

Jules  Violle,  etc... 

FIXIN 


Fixin,  Fiscinus  en  930,  FiscenUse  en  8g5,  esl  un  de  nos  villages  viticoles 
ayant  ran-  parmi  les  plus  anciens  de  la  <  !6te. 

Pendant  la  periode  gallo-romaine,  ce  village  esl  attribue  d'abord  an 
Pqgus  Divionensis  (Comte  de  Dijon),  puis  an  Pagus  Oscarensis  (Comte  de 
I'Ouche).  En  realite,  il  confinail  a  ces  deux  comtes. 

\n  VIoyen-Age,  la  Seigneurie  de  Fixin  I'ut  d'abord  devolue,  en  -.and,' 
partie,  a  1'abbaye  de  Beze,  par  son  fondateur,  le  due  Imalgaire,   puis   elle   fill 

soumise  a  la  juridiction  de   Sainl  Etienne  de  Dijon,  el    \    dem a    jusqu'au 

ix^siecle. 

\  la  suite  <ln  concile  provincial  de  Langres  auquel  il  avail  assiste, 
Louis  le  Debonnaire,  par  une  charte  dc  836,  abandonna  au  Chapitre  Saint- 
Mammes  de  Langres  les  Seigneuries  reunies  de  Fixin  el  <lc  Fixey,  avec  le  droit 
de  haute,  moyenne  el  basse  justice. 
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Cette  donation  rendit  les  habitants  des  denx  villages  «  gens  de  poie  ». 
Kile  leur  crea  une  situation  dont  les  avantages  se  firent  sentir  pendant  trois 
on  quatre  siecles.  Dans  le  principe,  la  protection  ecclesiastique  init  le  paysan 
a  l'abri  des  vexations  des  seigneurs  laics.  Le  Chapitre  de  Langres  usa  de  son 
influence  pour  obtenir  I'allegement  des  charges  qui  pesaient  sur  lescampagnes. 
Dans  ces  conditions,  le  travail  se  developpa  a  Fixin  et  a  Fixey;  1'interet 
prive  \  naquit  et  favorisa  I'instinct  de  la  propriete  individuelle,  et  le  riche 
territoire    des  deux    localites,   jusqu'alors    inal    exploite,  subit   nne  heureuse 

Get  etat  de  clioses,  relativement  avantageux,  cessa,  on  tut,  du  moins,  de 
phis  en  plus  compromis,  lorsque  le  Chapitre  seigneurial  tit  exercer  ses  droits 
de  dimes  et  autres  par  des  agents  suballernes  qui,  trop  souvent,  a  l'insu  des 
chanoines,  abuserent  de  leurs  tbnctions  an  detriment  des  habitants.  De  la, 
nombre  de  proces  dans  lesquels  les  gens  du  pays  eprouverent  de  constants 
desavantages. 

Le  Chapitre  de  Langres,  a  raison  de  son  droit  de  justice,  avait,  au  climat 
des  Chafoulottes,  ses  signes  patibulaires,  Fourches  et  pilier  a  carcan,  devant 
la  halle  du  lour  banal  qui  n'a  pas  ete  detruite.  II  avail  aussi  le  droit  de  tenir 
«  t'ers  et  prisons  ■>  dans  sa  inaisou  seigneurialc  de  Fixin  «  pour  melfre  et  cons- 
tiiuer  les  tnalfauteurs  ». 

On  ignore  l'existence  des  chartes  d'affranchissement  relatives  a  Fixin 
et  a  Fixey.  Tout  porte  ;i  croire  qu'elles  datenl  de  la  moitie  du  \\    siecle. 

Ce  lie  hit  qu'apres  la  mort  de  Henri  III,  i->^),  que  ces  deux  localites 
commencerent  a  connaitre  les  depredations  et  les  douleurs  que  la  guerre 
entraine  avec  elle.  Comme  lous  les  autres  villages  de  la  Cote,  Fixin  et  Fixey 
liirenl  ravages  par  les  Huguenots,  puis  par  les  incursions  des  Imperiaux.  Les 
reitres  allemands  qui  parurent  ensuite  s'v  livrerent  aux  derniers  exces. 

Le  manoir  de  la  Perriere,  alors  propriete  de  I'abbaye  de  Citeaux  hit  pris 
par  les  Huguenots  qui  en  brulerent  les  portes,  en  pillerent  les  caves  et  en 
demolirenl  la  tour.  L'eglise  d<-  Fixin  I'ut  pillee  et  proi'anee :  tout  y  fut  inutile 
et  saccage. 

En  r5o3,  une  horde  de  reitres  allemands  et  de  lansquenets  se  signala 
aussi  par  d'affreux  ravages,  tant  a  Fixin  qu'a  Fixey. 

Ces  forcenes,  apres  avoir  tout  devaste,  brulerent  les  cuves,  les  pressoirs, 
les  paisseaux,  les  meubles,  toul  enfin  el  ne  laisserent  rien  derriere  eu\. 
Mais  ce  qu'il  \  eut  de  plusaffreux  encore,  c'est  que  «  les  lilies  et  fennnes  que 
Ton  put  attraper  furenl  prostituees  et  emmenees  <>  dil  mi  chroniqueur  ! 
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Le  lecteur  pourra  faire  ici  un  rapprochement  entre  la  conduite  de  ces 
barbares  et  celle  de  leurs  successeurs  de  f r> 1 4  :  on  retrouve  bien  la  meme 
maniere  ! 

Fixin  est  maintenanl  mi  desjolis  villages  de  la  Cole  et  mi  lieu  de  prome- 
nade tres  frequente.  En  effet,  Fixin  doil  sa  celebrite  regionale  ,:i  son  pare 
pittoresque  et  au  Reveil  de  Napoleon,  I'ceuvre  magistrate  du  -rand  sculpteur 
Rude. 

Un  des  veterans  des  campagnes  de  I'Empire,  \l.  Noisot,  Commandant  des 
Grenadiers  de  la  Garde  et  l'un  des  assistants  des  adieux  de  Fontainebleau, 
acquil  en  iK\-,  a  Fixin,  des  terrains  vagues,  denudes,  \  lit  des  plantations 
el  crea  le  pare  cliarmanl  el  melancolique  connu  sous  [e  nom  de  I  ilia  Napoleon. 
Cefuta  cette  epoque  qu'un  ami  commun  I'ayanl  mis  en  rapport  avec  Rude, 
['eminent  sculpteur  bourgiiignon,  ces  deux  natures  si  sympathiques  se  prirent 
d'une  mutuelle  affection  et  de  cette  amitie  entre  deux  homines  si  bien  faits 
pour  se  comprendre,  naquil  bienlot  la  realisation  du  plus  magnifique  ouvrage 

prive  rendu  a  la  me ire  de  Napoleon.  II  s'agil  de  eel  admirable    monument 

en  bronze,  Qguranl  la  resurrection  de  I'Empereur,  concu  el  execute  par  ces 
deux  homines  qui,  sans  autre  mobile  que  la  religion  du  souvenir,  n'hesiterenl 
pas  a  \  consacrer,  l'un  la  plus  large  part  de  sa  modeste  fortune,  I'autre  son 
immense  talent. 

Les  caracteres  distinctifs  des  vins  de  Fixin,  provenant  de  plants  fins,  soul 

de  la  spirituosite,  de  la  couleur,  un  I quel   qui   se  developpe  avec  I'age,  et 

et  une  grande  aptitude  a  se  conserver  Ion-temps. 


Premieres  (  a  \  i:i> 

LA  PERRIERE.  —  La  propriele  connuc  sous  le  n de  Clos  dela  Perriere 

se  compose  de  :»  hectares  d'un  seul  pourpris.  Getle  propriete  appartenail 
autrefois  h  I'abbaye  de  Citeaux.  Le  Docteur  Lavalle  rapporte  que  le 
3omai  1622,  .die  hit  vendue  par  VIM.  de  Citeaux  a  M.  Boullier,  de  Dijon. 
Acipiise  ensuite  par  VI.  de  Frauzans,  elle  hit  adjugee,  le  8  mars  17'u,  a 
M.  Loppin,  conseiller  au  Parlement  de  Dijon.  Elle  esl  restee  dans  la  famille 
des  Loppin,  devenus  comtes,  puis  marquis  de  Montmort,  jusqu'au 
18 Janvier  i853,  epoque  ou  elle  a  ete  vendue  a  Denis  Serrigny,  professeur  a 
la  Facultede  Droit  de  Dijon.  File  est  acl uelleinenl  la  propriete  de  \l.  Pierre 
Jolict. 
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lies  vins  de  la  Perriere  sont  classes  depuis  longtemps  parmi  les  Tetes  de 
Cuvee  de  la  Bourgogne. 

.«  Ce  qui  les  caracterise,  c'est  qu'ils  sont  tres  eolores,  ties  spiritueux  el 
i|ii  ilsoul  la  vertu  de  se  conserver  plus  longtemps  qu'aucune  autre  espece  de 
vinsde  notre  C6te-d'Or.  En  vieillissant,  ils  aequierent,  comme  tons  les  grands 
\ins  de  la  Cotede  Nuits,  le  bouquet  qui  fail  I'agrement  des  vinsde  Bourgogne 
el  les  place  a  In  lite  des  vins  du  monde  entier.  ><  (Docteur  Lavalle) 

Lavalle  nous  apprend  encore  que  le  marquis  de  Vlontmorl  vendail 
babituellemenl  ses  vins  du  Clos  de  la  Perriere  an  meme  prix  que  le  Cham- 
bertin. 

LE  CM  \PITHK.  -Contenanl  (\  hectares,  77  ares,  10  ccnliares  el  apparte- 
uanl  a  VI.  Kene  Lamblin,  produil  un  vin  qui  approche  de  celui  de  la  Perriere 
dont  il  n'esl  separe  que  par  un  mur  au-dessous  duquel  il  se  trouve.  On 
doit  direde  ce  vin  qui!  esl  egalement  ferme,  spiritueux,  colore  et  de  bonne 
garde. 

Les  Uervelels.    -  :\  heel.  Go  ares  90  cent.,  a  MM. 

Vltred  Uordet.  Mile  Ylagnin. 

Klicune  Cbieberel.  \l Veuve  Mailer. 

bene  Lamblin.  Veuve  Mirbel. 

Paul  Lemire.  Pierre  Saconney. 

Ce  climat  donne  un  vin  pafcil  an  precedent. 
\u,r  Cheusols.    -  1  beet.  83  arcs  7,,  cent.,  appartcuanl  a  M Vve  Millot. 

I)  1, 1  xieme  (  a  \  la. 

En  Combe-Roy.  —  73  ares  rocen'L,  a  MM. 

Veuve  Changenet-D I.  Edouard  Pillenet. 

Paul  Jovignot. 


Titoisiixus   (  a  \  ra:s 
Clos  Marion.        1    beet.  90  arcs  iocent,  a  MM.  Marion  IV 
Clos  VUlelle.  —  73  arcs,  a  M.  Vlcxis  Mondeau. 
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Les  Ornieaux.  —  i  hect.  35  ares  80  ccul.,  a  VIM. 

Changenet.  Vuguste  Mutin. 

Denis  Clerget.  Charles  Sigoillo 

E'mile  Defrauee.  Thonias-Bossu. 

Veuve  Grottier.  Jules  Violle. 

Henri  Moreau. 
La  Croix  Blanche.        98  .ire-  80  cent.,  appartenanl  a  : 
VI.  el  Vllle  LagouLte        Mile  Vlagnin. 
Le  Crais.        1   liect.  ;<i  ares,  a    VIM. 

Briotel  Theuriel  el  Louis  Mignotle. 
Closmee.     -  \  liect.  21   arcs  10  cent.,  a  MM. 


Veuve  Changeiiet-Dupont. 
Gabriel  Defrance. 
Veuve  Gelin. 
Roger  Lamblin. 

Vutres  climaLs  : 
Les  Enire  deux  I  elles. 
Les  Boudieres. 
Meix  Has. 
Larret  Chaud. 
Le  I  Mage. 
Principalis  Proprieties: 
MM.  Joseph   Vmiot. 

Veuve  Berthaut-Bernard. 

Etienne  Bergerot. 

Veuve  Changenet-Dupont. 

Veuve  Gelin. 

Jadot-Fontaine. 

Edouard-JovignoL 

Paul  Jovignot. 


Ilippolyte  M01 
Veuve  Nolin. 
J. -I!.  Soulas. 


Les  I 'its. 
Les  Berimes. 
En  Sergentiere. 
Les  Boideillottes. 
Unison  Dieu,  etc 


VI.  el  Mile  Lago 
Rene  Lamblin. 
Mignardot-Guj 
Jean   Rigolet. 
J.-B.  Soulas. 
Stephen  Trouv< 
Cecile  Vagry. 
J.  Violle,  etc. 
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BROCHON 


A  Brochon,  Bruciacus  an  \  i"  sieclc,  Briscona  rill,/  en  878,  les  Romains 
out  laisse  les  traces  de  Ieur  sejour  par  des  monnaies,  des  monuments  sculptes 
et  des  tombeaux.  L'epoque  merovingienne  s'\  esl  revelee  par  mi  nombre 
important  de  sepultures.  Ce  ful  probablemenl  une  colonic  romaine  qui 
defricha  les  terrains  couverts  <lc  broussailles  011  la  vigne  devait  prendre  pins 
tard  un  si  grand  developpement. 

Charlemagne y  fonda un  hopital  qui  ful  enrichi  par  Simon  de  Vergy  (1175) 
el  par  Humbert  de  Bertrand  (1273).  Kn  i3oo,  eel  hospice  ful  uni  a  l'abbaye 
rle  Saint-Etienne  de  Dijon  ;  apres  sa  suppression  an  wn"  sieclc.  ses  biens 
furent  affectes  an  grand  hopilal  de  Dijon. 

II  y  a  cinq  cents  ans,  Brochon  appartenail  aux  Chartreux,  -:i  une  dame 
de  Pesmes  el  a  Huguenin  de  Gharmes.  La  partie  formanl  la  propriete  de  la 
dame  de  Pesmes  provenait  des  sires  de  Granson  el  passa  plus  tard  a  la  maison 
de  Tavanes. 

Les  Chartreux  etendirenl  leurs  domainespardes  acquisitions  el  des  dons; 
en  1789,  ils  possedaienl  presque  toul  le  territoire,  awe  les  abbes  de  Citeaux  el 
Ihopital  de  Dijon. 

Le  Piefde  Crebillon  etail  situe  an  couchanl  de  I'enclos  des  Chartreux! 

On  ignore  la  dateet  les  conditions  de  l'affranchissemenl  de  Brochon.  Lors 
des  guerres intestines  qui  desolerent  la  Bourgogne,  surla  fin  duxvi  siecle,  ce 
finage  ent  a  loger  les  gens  d'armes  <ln  comte  de  Tavanes. 

En  i5t)9  et  1  *> y * » ,  Brochon  fut  pille  et  incendie  par  les  reitres  venus  an 
secours  des  protestants,  puis,  en  i636,  par  les  Croates  de  Galas. 

Une  grele,  survenue  le  [3Mai  [7o4,ravagea  le  territoire ; les  vignes  fureni 
absolument  hachees. 

L'hiverde  17096!  la  famine  qui  en  fut  la  suite  causerenl  lamortdeplusieurs 
habitants. 

11  n'y  a  rien  de  particulier  a  dire  sur  Brochon  duranl  la  periode  revolu- 
tionnaire.  A  la  chute  du  premier  Empire,  il  tul  occupe  par  les  troupes  alliees, 
comme  en  1870,  par  les   Allemands. 

Presque  tout  le  sol  cultive  de  cette  commune  est  consacre  a  la  vigne;  la 
niajeure   partie  des   climats    est  plantee    eu   gamay.    Les  vins   ordinaires  de 
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Brochqn  soul  eslimes  el  les  vins  fins  onl  du  corps  et  de  la  couleur;  ils  se 
conservent  bien  el  ne  soat,  en  general,  bons  a  boire  qu'apres  si\  ou  meme 
huit  ans.  Ms  se  rapprochenl  beaucoup  des  bons  vins  de  Fixe)  el  de  Fixin. 

Le  h  Morelol  dans  sa  "  Statistique  des  vignes  de  la  Cdte-d'Or  "  apprecie 
ainsi  les  vins  de  Brochon  : 

o  On  trouve  sur  ce  linage masse  moins  considerable  de  vins  distin- 

«  gues  que  dans  les  autres  sols  de  notre  C6te.  II  faul  en  exceptor  un,  noinme 
c<  le  Craibillon  on  Crebillon,  fournissanl  un  vinqui,  lorsqu'il  est  vieux  el  d'uue 
(«  annee  favorable,  peul  aller  de  pair  avec  nos  bons  vins  de  notreCote.  Tons  les 
c«  autres  climats  donuenl  un  vin  en  general  fori  au-dessus  du  commun,  mais 
»  qui,  cependanl  ne  peul  etre  considere  comme  mi  vin  de  premiere  classe.  » 

C'esl  le  climal  de  Crais-billons  qui  a  donne  son  nom  au  celebre  poete 
tragique  Prosper  Jolyot,  ne  a  Dijon  en  \(\-\  el  moil  en  1762,  qui  prit  de  son 
Qef  a  Brochon  le  nom  de  Jolyot  de  Crebillon. 

Les  principaux  climats  sont  : 
Clos  de  Crebillon,  68  ares,  appartenanl  ,:i  M.  Stephen  Liegeard;  Croix- 
Violetle  ou  Bezenne,  James  Royes,  Epinards,  Wazieres,  Vignois,  En  Champs, 
La  Ruotte,  Champ  Perrier,  Queue  de  Hareng,  La  Creole.  Le  Creot,  Cretevenl, 
Croisette,  En  Billard,  Les  Carres.  Le  Carre  Rougeot,  En  Charreur.  Les  Joumaux, 
le  Mei.r  Las.  les  Pres  Preaux. 

Les  principaux  proprietaires  <\r  ces  climats  soul  VIM. 
Bergerct,  Brenot,  Brouillard,  Charles  el  Hippolyte  Champy,  Chicheret, 
Clemencet,  Clerc,  Leon  el  Paul  Cluny,Vve  Dorier,  Duroche,  Galland,  Jeannet, 
Ufrecl  et  Henri  Laligand,  Leblanc,  Stephen  et  Gaston  Liegeard,  Lippe,  Louis 
el  Lucien  Mignardot,  Moniot,  Vluet,  Vve  Naudin,  Edouard,  Henri  el  Jules 
Pansiot,  Pansiot-Jacson,  Patriarche,  Pierrot,  Roupnel,  Roux,  Sirugue, 
Somllard,  Thugnot. 


GEYKKY-CHAMBERTIN 


Tres  bien  situee,  cette  commune  est  placee  an  pied  de  la  Cote.  .:i  peu  de 
distance    des    climats  celebres  qui    lui   ..nl   vain   sa   reputation.    Le  passe    de 

Gevrej  esl  digne  d'interet:  ce  bourg  peut  etre   cite  coinine  I" les  plus  an- 

ciens  lieu*  habites  de  la  Cote.  <<  On  a  reinarque  dans  les  Pagi,  r  volume, 
qu'il  cs|  place  par  plusieurs  diaries  dans  le  Beaunois,  par  d'autres  dans 
L'Oscherel  el  dans  I,-  l)ij ais  (i  .    ■■ 

Ancie menl    Gibriacas  des  63o,  de  vieux   titres  disenl  Gibriacum,   Gia- 

reiatn,  Gyvraeium  \fontanum  ou  Gevrey-en  Montagne.  En  iN',7.  en  vertu  d'une 
ordonnance  royale,  cette  o  petite  ville  »  ful  autorisee  a  joindre  a  son  noin 
celui  dn  climal  celebre  de  Chamber/in. 

Kn  S,,:i,  Richard,  due  de  Bourgogne,  dil  le  Justicier,  cedail  a  Sainl- 
Benigne  des  terres  situees  sur  cette  commune;  pins  laid  cell.'  seigneurie 
passa  enlre  les  mains  des  sires  de  Vergy;  I'nn  d'eux  lit  don  an\  abbes  de 
Clnn\  de  toul  ce  qui  lui  etail  echu  en  partage  par  droil  de  succession. 

Peu  apres  Line  eglise  se  fondait,  groupanl  autour  (Telle  de   nombreuses 

habitations ;  alors  I'eve le  Langres,  du  diocese  duquel  elle  depehdait,  la  tit 

desservir  par  des  ecclesiastiques  de  son  choix,  mais  en  meme  temps,  et  sui- 
vanl  l' usage,  ce  nouveau  chapitre  etablil  la  .If sur  les  terres  cultivees. 

La  resistance  des  habitants  de  Gevrej  a  ces  exactions  four-nil  matiere  a  de 

\u  \i  si.-clr,  el  a  la  suite  d'un  conllil  qui  s'eleva  enlre  Kudes  ['«,  due  de 
Bourgogne,  el  I  fugues,  abbe  de  Cluny,  comic  Ac  Semur  el  autres  lieux,  le  due 
s'empara  des  biens  que  possedait  l'abbaye  tanl  a  Gevrej  qu'en  d'autres  parlies 
du  royaume. 

Ne  parvenaut  pas  a  se  ("aire  restituer  ses  domaines,  Ifugues  provoqua  el 
obtint  I'excommunication  du  due  ce  qui  lorca  ce  dernier  a  faire  amende 
honorable  el  a  restituer  les  hiens  de  l'abbaye,  ainsi  .pie  le  constate  un  acte 
passe  solennellemenl  en  nm  el  contresigne  par  plusieurs  seigneurs  de  la 
region. 

Kn  1270  Cluny,  deja  proprietaire  d'une  partie  du  linage,  en  achetail  les 
dernieres  parties  a  Roberl  II.  due  de  Bourgogne;  en  1-109  Eudes  lui  avait 
egalenienl  fail  don  de  nombreux  climats. 

(1)  Courtepee. 
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Ln  [207  tves  de  Poissey,  abbe  de  Cluny,  commencail  la  construction  du 
chateau  qui,  a  sa  mort,  fut  acheve  par  Ives  de  Ghasan,  son  neveu  et  succes- 
seur.  II  et  ait  flanque  de  quatre  fortes  tours  el  servail  de  lieu  de  refuge  aux 
habitants  qui  se  trouvaienl  proteges  contre  les  invasions  si  frequentes  a  cette 
epoque. 

Neanmoins,  en  i.'Wi,  Louis  de  Neufchatel  le  init  une  premiere  fois  a  sac 
el  fit  subir  de  cruels  desaslres  auv    habitants  en   detruisant   les    recolles   el    en 

Philippe  de  \alois,  sue  la  requete  des  religieux  de  Cluny,  fit  poursuivre 
vigoureusemenl  Louis  de  Neufchatel  par  le  baillj  de  Macon,  qui  debarrassa  la 
contree  de  ee  coureur  de  grands  chemins. 

\u\  \i\  el  w  siecles,  Gevrej  etait  un  bourg  considerable:  les  laves 
auxquelles  il  ful  plusieurs  fois  impose  le  demontrenl  clairemenl  ;  ainsi  voyons- 
nous  qu'en  i  i38  il  doil  payer  m  livres  sin-  les  600  imposeesa  toutes  les  bonnes 
villesde  Bourgogneel  du  Maconnais  pour  determiner  les  Escorcheurs  a  quitter 
la  province  qu'ils  voidaienl  de  nouveai vahir. 

En  [5oi,  Louis  Ml  conceda  a  la  commune  un  marche  ou  foire  se  tenant 
une  fois  Tan,  a  charge  par  elle  d'etablir  tout  le  necessaire  pour  sa  tenue. 
G'est  alorsque  furent  baties  les  premieres  halles  situees  dans  la  rue  Basse. 

\  la  liu  du  regne  de  Frangois  [",  le  bourg  eul  souvenl  a  loger  des  -ens 
de  guerre,  ce  qui  lui  occasionna  de  lories  depenses,  notainmenl  en  1  •">.'!  1 ,  ou,  a 
raison  de  la  peste  qui  sevissail  a  Dijon,  elle  dut  caserner  une  partie  de  sa  gar- 
Pendant  les  guerres  de  religion,  la  ville  ful  si  fortenient  ranconnee,  pillee 
et  ineine  brulee  cpie,  par  un  proces-verbal  date  de  [679,  on  peut  voir  qu'elle 
etait  reduite  a  80  feux  apres  en  avoir  en  plus  de  loo. 

Par  la  suite,  rien  de  bien  saillanl  ne  se  produil  plus  dans  I'histoire  de 
Gevrey.  Les  dimes  de  toute  nature  qui  pesaient  lourdement  sur  les  habitants 
out  ete  abolies  a  la  Revolution,  el  depuis  ce  moment  la  commune  a  pris  une 
tres  grande  vitalite. 

\ul  cliniat  de  la  Cote  ne  possede  peul-.Mre  une  reputation  aussi  univer 
sidle  el  une  renommee aussi  populaire  que  celuide  Chambertin;  de  toul  temps 
la  vigne  \  a  ete  cultivee  el  a  donne  des  produits  vraiinenl  superieurs. 

II  est  presque  superflu  de  parler  du  Chambertin,  uiais  comme  le  mol  esl 
plus  pratique  que  la  chose  el  qu'il  \  a  bien  des  -ens  qui  croient  le  connaitre 
et  ne  sen  doulenl  pas,  nous  leur  dirons  que  ce  cru  possede  au  plus  haul  degre 
toutes  les  qualites  qui  constituent  le  vin  parfait,  corps,  couleur,  bouquet,  finesse ; 


il  va  de  pair,  s'il  ne  les  depasse,  avec  les  plus  grands  vins  de  la  Cote-d'Or; 
chacun  d'eux  neanmoins  ;i  sou  cachet  particulier  qui  le  fait  distinguer  par  les 
vrais  amateurs  :  ainsi  la  Romanee  excelle  par  la  finesse,  le  Glos-de-Vougeot 
par  le  bouquet,  le  Chambertin  par  le  corps  et  la  couleur;  mais,  par  l'ensemble 
de  leurs  qualites,  tous  trois  se  partagenl  la  palme  et  leur  valeur  marchande 
est  la  meme. 

Le  climal  de  Chambertin  se  compose  de  deux  parties  contigues  se  faisant 
suite  et  s'etendant  a  mi-cdte,  dans  la  direction  du  nurd  an  midi,  sur  une  lon- 
guenr  de  1.200  metres  environ  el  une  largeur  moyenne  de  $3o  metres.  La 
premiere  de  ces  parties,  la  plusrapprochee  du  village  de  Gevrey,  contient 
1',  hectares  el  esl  designee  sous  le  nom  de  Clos  de  Beze,  parce  quelle  fut 
planter  par  les  moines  de  I'abbaye  de  Beze,  a  laquelle  le  due  Amalgaire  I'avait 
donneeen  I'an  63o.  La  deuxieme  partie,  qui  est  le  prolongement  de  celle-ci, 
contienl  ^'A  hectares  el  esl  appelee  Chambertin.  L'origine  du  nom  de  ce  grand 
cru  est  a>s,v.  obscure;  si  I'on  en  croit  la  tradition,  tin  paysan  nomme  Berlin, 
pensanl  que  son  champ  qui  etail  limitrophe  avec  le  Clos  de  Beze,  devait  ega- 
lemenl  convenir  a  la  culture  de  la  vigne,  j  planta  les  memes  cepages  que  ceux 
cultives  par  les  moines  dans  leur  Clos  de  Beze;  ce  Cut  le  Champ  de 
Berlin. 

Les  \ins  produits  par  ces  deux  parties  s'appellent  indistinctemerit  Cham 
bertin  et  possedent  la  meme  qualite. 

Lorsque  le  due  Imalgaire,  en  63o,  d< a  a  I'abbaye  de  Beze  son  domaine 

de  Gevrey,  il  ('tail  deja,  en  partie  au  moins,  plante  en  vigne:  mais  alors  ce 
climat,  considere  neanmoins  comme  donnant  de  bons  vins,  n'etait  pas  encore 
compte  parmi  ceux  dont  le  nom  s'etend  au  loin. 

Jusqu'en  1219,  les  vignes  de  Beze  et  de  Chambertin  (car  des  cette  epoque 
on  confond  deja  ces  deux  climats)  resterent  la  proprietede  I'abbaye  de  Heze, 
qui  les  vendit  au  Chapitre  de  la  Cathedrale  de  Langres.  L'original  de  cet  acte 
de  vente,  ecrit  en  latin  sur  une  etroitc  feuille  de  parchemin,  existe  encore 
aux  archives  departementales  de  la  Cote-d'Or. 

Le  Chapitre  de  Langres  ne  para't  pas  avoir  jamais  cultive  re  domaine. 
II  l'amodiait  moyennant  une  redevance  tant6t  en  nature,  tantot  en  argent. 
Le  dernier  amodiataire  tut  1111  sieur  Jomard,  dont  le  bail,  fail  pour  neufannees 
et  moyennant   kio  livres  par  an,  cessa  le  \i  mai  i65i. 

Alors  le  Chapitre  de  Langres  consentit  a  vendre  au  sieur  Jomard  son 
Clos  de  Beze,  forme  de  4<>  journaux,  dont  .'t(i  en  vignes  et  le  reste  en  I'riches 
et  chemins,   moyennant  an  ecus  tie  cinq  queues  de  tun  provenant  tic  ladile  vigne 
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mi  d'anfre  aussi  bon,  envaissele  en  lonneaux  neufs,  et  6  livres  tournois  en  argent. 
au.r  [nus  du  sieur  Janmrd  ou  de  ses  heritiers. 

Dp  la  famille  .lomard    cette  propriete  passa,   aux   mr s  conditions  que 

ci-dessus,  aux  sieurs  Jobert  et  Grosbois  de  Vellemont.  Le  premier  devint 
bientdt  proprietaire  de  la  plus  grande  partie,  et  ils'avisa  alorsdejoindre  a  son 
nom  celui  de  son  domaine  qui  resta  en  la  possession  de  cette  famille,  connue 
sousle  nom  de  MM.  Jobert-Chambertin  ou  Jobert  de  Ghambertin,  jusqu'au 
commencement  du  siecle  dernier,  d'ou  il  passa  directement  ou  Lndirectement 
aux  proprietaires  actuels. 

A  peine  le  Chapitre  de  Langres  eut-il  accuse  son  Clos  de  Beze-( Chamber 
tin,  comine  on  I'appela  j 1 1 -s 1 1 1 1 " ; n  1  siecle  dernier,  que  la  reputation  de  ce  vin 
grandit  en  dehors  (\c  Ionics  Ics  previsions.  En  r65i,  le  contrat de  vente  estime 
a.  3o  livres  la  queue  du  vin  Ac  Beze.  I.n  17(11.  on  reconnait  qu'il  vaut  700  a 
800  Livres.  Ce  resultal  hit  du  en  grande  partie  a  ce  que  \l.  Claude  Jobert- 
CtiamherVm,marchanddevinsdelaCour  Palatine,  fit  connaitre  ce  vinal'etranger. 
Aussi  le  Chapitre  lil-il  tout  ce  qu'il  put  pour  rentier  en  possession  du  Clos 
de  Beze. 

I  In  premier  proces  en  nullite  <\v  vente  tut  intente  par  lui  au  sieur 
Jomard  en  1702  el  dura  liuil  ans !  I  n  second  proces  eul  lieu  contre  le  sieur 
Jobert  .'ii  171.1  :  le  Chapitre  se  plaignail  alors  que  le  sieur  Jobert  ne  lui  livrait 
pas  le  meilleur  vin  du  Clos.  Le  tribunal  decida  que  le  censitaire  n'etait  tenu 
qua  donnerduvin  bon, loyal,  vermeil  el  niarchand  provenanl  du  .rude  Beze, 
el  debouta  le  Chapitre  de  Langres  dr  ses  pretentions. 

.Nous  terminerons  cette  note  sur  ce  climal  celebre  par  I'extrait  suivant 
des  oeuvres  du  poete  dijonnais  Bernard  de  Lamonnoye,  rauteur  des  Voels 
Bourguignons  : 

«  II  \  a  a  Gevrey,  village  a  deux  lieuesdc  Dijon,  deux  vignobles  celebres, 
«  lun  appele  Beze,  I'autre  Chainberlin.  I  n  jour  qu'un  galanl  homme,  qui 
c<  possedait  une  bonne  partie  des  vignes  de  Beze,  traitail  quelques-uns  de  ses 
«  amis,  un  ties  convives  chanla  ce  triolel  qui  plul  beaucoup  a  la  compagnie, 
«  et  surtout  au  naaitre  du  festin  : 

«  Beze  qui  produit  ce  bon  vin 

'   Doit  passer  pour  ties  catholique  ; 

«  J'estime  plus  que  Chambertin 

«  Beze  qui  produit  ce  bon  vin. 

a  Si  le  disciple  de  Calvin, 

«   Beze,  passe  |)Our  heretique, 

«  Beze  qui  produit  ce  bon  vin 

«   Doit  passer  pour  tres  catholique.  > 


HO  LE    VIN    DE    BOURGOGNE 

Courtepee,  dans  son  Histoire  <lu  Duche  <le  Bourgogne,  donne  les  rensei- 
gnements  suivants  surles  climats  de  Gevrej  : 

c<  On  distingue  les  climats  de  Chambertin  el  de  Beze,  trie  des  vins  dc 
«  Bourgogne;  les  autres  climats  renommes  sont  les  Saint-Jacques,  les  Mazy, 
"   les  Tamisot,  la  Chapelle.  » 

II  .-in rail  egalemenl  pu  indiquer  ceux  des  Latricieres,  des  Gharmes,  des 
Mazoyeres  et  des  Varoilles ;  ce  dernier  climat  appartinl  jadis  an  Ghapitre  de 
Langres  et  fut  vendn  comnie  bien  national  a  la  Revolution;  il  elail  plante 
avant  le  xn6  siecle. 


Chateau  de  Gevrey-Chambe 


Le  caractere  general  et  distinctif  de  tons  les  vins  de  pinot  de  Gevrey- 
Ghambertin  est  la  fermete  ou  le  corps;  la  deuxieme  cuvee  dn  linage  a  un 
cachet  de  grand  vin  et  se  distingue  pen  du  Chambertin  dans  les  deux  ou 
trois  premieres  annees;  la  troisieme  cuvee  est  un  ordinaire  de  prince  et  est 
digne  de  figurer  sur  Line  table  comme  \'u\  d,entre-mets ;  il  \  a  encore  au- 
dessons  de  ces  trois  cuvees  des  vignes  qui  font  un  bun   ordinaire    bourgeois, 
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uiais  dont  nous  ne  donnons  pas  le  detail  parce  que  ce  vin  ne  se  distingue  pas 
de  ceu\  de  meme  espece  des  autres  communes  de  la  Cote. 

Voici  les  principaux  climats  et  les  noms  des  proprietaires  : 

Premiere  Gt  vee 

Le  Chambertin  (Clos  de  Beze  compris)  27  hectares. 
Principaux  proprietaires,    MM. 

de  Blic.  Liger-Belair. 

Bouchot  Ludot.  Heriliers  de  la  Loyere. 

Damoy.  Magnien-Fleurot. 

Duvergey-Taboureau.  Marion. 

Gauthey.  Poillot. 

de  Gresignj .  Quanquin. 

Grivelet-Gusset.  Rebourseau-Philippon. 

Guichard-Potheret.  .1.-11.  Kemy. 

Javelier-Laurin.  Annand  liousseau.    +-    • 

Albert  et  Gaston  Joliet.  Thomas-Bassot. 

Louis  Latour.  Trapet. 

Liegeard.  etc. 

Dei  xiemes  Ci  vees 
t.  9.3  ares,  appartenant  a  MM. 

Felix  Laroze. 
.1.-11.  Bemy. 
Trapet,  etc. 

jares  aS^cent.,  a  MM. 

Ch.Jantot. 

Ubert  et  Gaston  Joliet. 
Mouchet. 
Philippon  Ills. 
Ponsot. 

Rebourseau-Philippon. 
Salbreux. 
Thomas-Bassot,  etc. 
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Mazoyeres  on  Charmes.  —  i/|  hect.  71  ares  70  centiares,  appartenanl  pour 
Im  plus  grande  [>ai tie  a  MM. 

Edouard  Belorgey.  Menne-Morizot. 

lux  Combottes.  -  .'i  liect.  2  ares  .V,  cent.,  a  MM. 
Edouard  Vmiot.  Claude  Marchand. 

Vve  Blanc.  Maignot. 

Devante.  Vve  Viongeard. 

llentiers  Gerard.  Emile  Valby. 

Guigue. 

Saint-Jacques.    -  2  hect.  60  ares,  a  MM. 
Guichard-Potheret.  Philippon  lils. 

Felix  Laroze.  Mine  Scire.         -f  ■**<-  •/S"^ 

Magnien-Fleurot.  etc. 

Les  VaroiUes.—  (i  hectares,  appartenanl  a  MM.   Vlberl  el  Gaston  Joliel. 

La  Chapelle.  —  8  liectares,  a  MM. 

Damoy.  Armand  Rousseau.   . 

Dubel.  Salbreux. 

Faye.  Thomas-Bassot. 

Felix  Laroze.  Felix  Tortochol. 

Philippon  Ills.  Irthur  Trapet. 

Poillot. 

Les  Wazis  Hauls.  —  ',  hectares  5a  ares  80  centiares,  a  MM. 
Bizot.  Louis  Marillier. 

Henri  Gouroux.  Kousseau  Poulot. 

de  Gresigny.  Thomas-Bassot. 

(iuichard-Pothcret,  Felix  Tortochol. 

Matrot.  etc. 

Rucholtes  du-Dessaset  dn  Has.  —  ,'i  heel.  \o  ares,  h  MM. 

Grillol-Bourgeot.        Magnien-Fleurot.  —  Thomas-Bassot,  etc. 
La  Grillotte.        2  hect.  90  ares,  a  MM. 
Henri  Gouroux.    -  Uebourseau-Philippon.       Thomas  Bassot,  etc. 
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Les  Cazetiers.  —  8  hect.  lo  ares  85  cent.,  a  MM. 
Henri  Foulet.  Magnien-Tisserandot. 

de  Gresigny.  Poillot. 

Guichard-Potheret.  Thomas-Bass<  it. 

Leclerc.  TisserandoM  ralland. 

I  nc  partiede  ceclimal  a  ete  classee  en  deuxieme  classe,  le  reste  en  troi- 
sieme. 

TrOISI&UES    Cl   VEE.S 

Les  Wazis  Has.        \  hect.  38  ares,  a  MM. 

Bizot.  Marchand. 

J.  Camus.  Louis  Marillier. 

Henri  Cheviilard.  Rebouiseau-Philippou. 

Fagot.  Rousseau-Lebeau. 

Javelier-Laurin.  Thomas  Bassot. 

Felix  Laroze.  Tisserandot-Galland,  etc. 

Les  Etoarnelles.  i  hect.  9G  ares,  a  MM. 

Henri  Foulet.  Vrmand  Rousseau. 

Giraud.  Mine  Serre. 

Javclier.  .1.  Th as. 

I is  Marillier.  Felix  Torlochot,  etc. 

Les  Rcheseaiix.     -  .Sheet.  3i  ares,  a  MM. 

Henri  Cheviilard.    -  Roty,  etc. 

Lgvaux.    -  9  hect.  5,'i  ares,  a  VIM. 

C.  Charles.  Modot. 

F.  Dussauce.  Roupnel. 
Henri  Foulet.                                             *.  Anna  rid  Rousseau. 

Henri  Laroze.  Tachel-Bizot. 

Charles  Ylagnien.  Felix  Tortochot. 

Magnien  Fleurot.  TisserandoMJalland. 

L.  Marillier.  Leon  Thomas,  etc. 


le  vtn  T)E  nnriicncM-; 


Autres  climats  : 
Les  Gemeaux. 
Clos  des  Ruchottes. 
Meixvelle. 

\lei.r  des  Ouches. 
Craipillot. 
ChamponeL 
Fonteny. 
Corbenax. 
Les  Tssards. 
Ch>s  Prieur. 
Cherbaude. 
Pallid. 
Carougeot. 

Principaux  Proprietaires,  MM. 

Bizot. 

Chevillon. 
Francois  Dussamv. 
Henri  Foulet. 
Paul  Foulet. 
deGresigny. 
Guichard-Potheret. 
D'  Ghoinpret. 
Giraud. 
Vve  ( ir<\\ . 
Grillot. 


En  Ramonee. 

En  Labussiere. 

Combe-du-Dessus. 

Combe  an  Maine. 

Ensonge. 

I  'elites. 

Molrot. 

Marchais. 

En  Champs. 

Champerrier, 

Champeaux. 

Charreax. 

Crais-dn  Dessus,  etc. 


Albert  et  Gaston  .Joliet. 
Felix  Laroze. 
Louis  Marillier. 
Perriot. 
Poillot. 

\ rinand  Rousseau.  +* 
Tisserandot-Galland. 
Felix  Tortochot. 
Thomas  Bassot, 
Arthur  Trapet. 
Marion,  etc. 


N.-B.  —  Quelques climats,  tels  que  le  Carougeot  et  le  Clos  des  Ruchottes, 
sont  digues  d'etre  classes  en  denxieme  cuvee. 


MOREY 


\  raison  de  sa  situation  sur  le  plan  incline  de  la  Cote,  More}  sc  trouve 
place  au  milieu  des  meilleurs  crus  de  son  territoire.  Ce  village,  I'un  des  plus 
beaux  du  canton  de  Gcvrey-Chambertin,  possedede  fort  jolies  maisonsbour 
geoises,  donl  les  vastes  dependances  en  jardins,  vergers  et  clos  de  vigne, 
ajoulent  a  I'agremenl  de  leur  heureuse  position. 

M<mv\  a  fourrti  la  preuve  de  son  occupation  aux  temps  gallo  romains  par 
la  decouverte  d'un  assez  -rand  uombre  de  monnaies  de  tous  modules  sur  dif- 
ferents  points  de  son  territoire. 

On  sc  rappelle  avoir  vu  sure.-  territoire  un  bloc  de  picric  appele  Pierre 
viranie,  disparu  depuis  un  certain  laps  d'annees  ei  dont  le  nom  s'est  perpetue 
pour  un  climat.  Ce  grand  debris  lapidaire  provenail  peut-etre  de  quelque 
monument  megalithique  erige  aux  temps  gaulois,  tel  qu'une  allee  couverte 
ou  un  dolmen.  Des  tumuli  out  ete  egalemenl  decouverts  a  la  tin  du  siecle 
dernier. 


I  Hi  LE   VIN    DE    I301  iu.(»(,m: 

La  premiere  mention  qui  soil  faite  de  Morey,  Mirriacam  Villa  remonte 
a  [120.  Kn  cetle  annee,  Savaric  de  Vergj  avail  donne  a  I'abbaye  de 
Citeaux  une  partie  de  la  seigneurie  dn  village;  llerve,  son  troisieme  fils 
confirma  cette  donation  en  1171  el  j  ajouta  le  droit  de  parcours  sur  tous  ses 
domaines.  La  ineme  annee,  I'abbaye  de  la  Bussiere  tut  dotee  par  Henri  de 
Vergyel  Guillaume  de  Marigny,  connctable  de  Bourgogne,  du  fief  qui  leur 
(Hail  echu  en  partage  de  leur  pere  et  beau-pere,  Simon  de  Vergy.  Ce  fief 
devint  ponr  Irs  moines  1111  lieu  d'asile  que  mil  ne  pouvait  fraud lir  sous  peine 
d'excommunication. 

Dans  le  bul  d'accroitre  sa  puissance,  I'abbaye  de  Citeaux,  a  la  faveur 
dune  bulle  du  pape  Boniface  l\  en  dale  du  28  septembre  l.ioo,  enleva  a 
I'abbaye  de  Saint-Germain-des-Pres,  de  Paris,  le  prieure  de  Gill)  dont  Morey 
dependaii  pour  le  spirituel,  et  aclieta,  vers  le  milieu  du  xv"  siecle,  de  Guil- 
laume de  Vienne,  le  chateau  de  Montbis,  sis  a  Gilly,  avec  Ions  les  droits 
seigneuriaux  qui  s'j  rattachaient,  tant  a  Gill)  qua  Morey.  L'abbe  de  Citeaux 
devint  done  seigneur  lemporel  el  justicier  de  la  majeure  partie  de  ce  dernier 
village.  II  Ml  eriger  des  fourches  palibulaires  a  deux  piliers,  signe  de  la  haute 
justice,  dans  un  champ  limitrophe  des  linages  de  Gevrej  el  de  Saint-Philibert, 
el  il  exigea  des  habitants  rec< aissance  de  ses  droits  feodaux. 

Les  Bernardines  de  Tart-le  Haul,  les  religieuses  de  I'abbaye  dn  Lien  Dieu, 
le  grand  prieur  de  Champagne  avaient,  des  les  xn  el  viu"  siedes,  des  Liens  sur 
Morey. 

Chambolle  et  Morey,  se  limit  naturellemenl  comme  ayant  dependu  Ions 
deux  des  domaines  de  la  puissanle  inaison  de  Vergy,  onl  eu  jusqu'en  1789 
les  nienies  seigneurs  el  co-seigneurs.  Vinsi  voypns  nous  vers  1  'i7<i  les  Grantson, 
en  i5op  les  de  Vienne,  les  de  Sank  Tavannes  dans  la  premiere  moitie  du 
wi  si.cle,  le  comte  de  Beaumonl  en  iliiii;.  Phnippe  de  Croncmbourg,  ecuy'er-, 
seigneur  de  Broin,  Vougeot  el  autres  lieux,  acquil  More\  en  deux  Ibis,  en 
1740  et  en  1 7 ri 7 .  Vers  1777,  dame  Marie  Fromageot,  veuve  de  messire  Jacques 
Pelletier  de  Glery,  acquil  de  dame  Marguerite  Valot,  veuve  de  M.  de  Croiiem- 
bourg,  Chambolle  el  More)  an  prix  de  S8.000  livres. 

\u  moment  ou  eelata  la  Revolution,  la  seigneurie  apparlenait  a  M.  Lei 
letierde  Clery. 

Les  vins  de  More)  se  classenl  parmi  les  meillcurs  de  la  Cote  de  Nuitsf. 
Ms  out  une  belle  couleur,  un  bouquel  se  developpanl  avec  I'age,  beaucoup  de 
corps,  dela  vinosite  el  une  grande  aptitude  a  se  conscrver  longtemps. 


La  vignc  regne  a  Morcj  tie  temps  immemorial  el  dale  probablemenl  de 
lafindn  eh0  siecle,  quand  I'empereur  Probus  permil  la  plantation  de  ce  pre- 
cieus  arbuste  dans  les  Gaules. 

Ce  Gnage  produil  d'exccllents  vins  el  ccux  recoltes  dans  certains  climats, 

c ne  le  Clos  de  Tart,  le  Clos  des  Land, rays.  I,-  Clos  Saint  Dais,  les  Bonnes 

Mares,  le  Clos  de  la  Roche,  jouissenl  d'unc  grande  reputation. 

Knee  qui  concerne  d'une  faeon  generate  les  vins  de  Morey,  il  esl  regret- 
table que  de  toul  temps  cos  vins  sc  soienl  toujours  vendus  sons  [es  lis  des 

deux  communes  qui  avoisinenl  son  territoire  :  Gevrey-Chainbertin  et  Chain 
bolle-Musigm  ;  ces  deux  dernieres,  par  lour  notoriete,  onl  joue  en  quelque 
sorte  le  role  d'eten- 
dard  el  Ton  peul  dire 


Romanee,   Ponmiard,    Volnay,  des  cms  toul  aussi  oseellents,  esthnes  et  cotes 

par  la  propriete  el  le  commerce   local,    mais   cloiil    le-  -  sonl    complete- 

iii. wil    inconiuis  du    consomiuateur    I'rancais  on   de    racheteur  etranger. 

La  raison  en  esl  que  les  eominercants  bourguignoiLS  qui,  les  premiers, 
liivni  couuaitre  n  is  merveilles,  durenl  accomplir  un  efforl  Laborious  el  per- 
severanl  pour  se  creer  des  debouches  ;  ils  durenl  se  garder  de  disseminer  eel 
efiorl  sur  une  trop  grando  variete  de  crus  totalemenl  inconuus  a  la  clientele 
qu'il  s'agissail  de  conquerir.  De  la  le  clioix  d'un  petil  nombre  de  vins,  sur  la 
diffusion  desquels  le  labeur  de  tous  s'esl   porte. 

Quoi  qu'il  en  soil,  il  esl  a  souhaiter  que  les  vins  de  More}  soienl  cullllus 
sons  leurnom  etacquierenl  aveclui  la  renommeea  laquelle  ils  onl  un  justedroil  ! 

Lavalle  nous  apprendque  les  premieres  cuvees  se  payaionl  autrefois  au 
nieme  prix  que  celles  des  meilleurs  climats  ;  c'esl  encore  vrai  maintenant. 


n8 


If,    \l\    Di:    isoi  iicniiM- 


«  Morej  a  un  vignoble  a  la  fois  tres  productif  et  excellent  :  son  Clos  de 
Tart,  ses  Lambrays  el  la  partie  des  Bonnes-Mares  qni  se  trouve  sur  son  linage 
approchent  des  plus  grands  vins  el  rappeilenl  le  Chambertiu.  On  peut  dire 
queee  sonl  des  vins  complets  auxquels  il  ne  manque  rien,  quoique  certains 
degustateurs  leur  reprochenl  dene  pas  avoir  toul  a  fait  la  (inesse  et  l'extreme 
purete  des  tetesde  cuvee  de  Vosne-Romanee.  » 

Lavalle  ajoute  encore  epic  les  vins  de  Morey,  soignes  avec  intelligence 
dansde  bonnes  caves.se  conservent  facilemenl  20  ans. 

Corame  preuve  de  leur  excellente  conservation,  nous  faisions  deguster 
recemmenl  a  des  gourmets  tres  experimented  une  tete  de  cuvee  de  VIorej 
provenanl  de  I'annee  1869;  nous  nous  etions  garde  de  leur  devoiler  I'age  de 
cette  respectable  bouteille,  la  degustation  devail  le  leur  reveler...  Ge  vin,  dim 
bouquet  delicieux,avait  encore  une  telle  couleur  el  un  tel  Ten  qu'il  I'nt  declare 
appartenir  a  I'annee  1893  !  On  rajeunissait  ce  vin  d'environ  20  ans,  il  avail 
pourtant  depasse  la  cinquantaine  ! 

Les  principaux  climats  de  Morey  sont  : 

Premieres  ( li  \  ees 

CEOS  DE  TART:  7  hectares.  —  Le  Clos  de  Tart  provient  (rune  vente 
faite  fii  1  1 'i  1 ,  aux  religieuses  de  Notre-Dame-de-Tarl  par  le  prieur  et  les  reli- 
gieux  i\o  la  Maison-Dieu  de  Brochon,  qui  cederent  toutes  les  vignes  (pi*ils 
possedaient  sur  Morey  ainsi  que  la  Maison  et  le  pressoir  a  vis  servant  a  l'exploi— 
tation  des  vignes.  Le  pape  Lucius  III  confirma  cette  acquisition  dans  sa  bulle 
confirmative  des  privileges  du  monastere,  en  ii84- 

Cette  propriete  s'augmenta,  en  12A0,  dune  donation  faite  par  les  epoux 
Gauthier  el  la  veuve  Fauconnier,  ainsi  que  par  des  acquisitions  et  echanges 
tails  dans  les  annees  suivantes.  Elle  ful,  a  la  Revolution,  vendue  connne  bien 
national,  au  prix  de  68.200  livres,  non  compris  les  frais,  a  M.  Charles 
Dumagner,  de  Nnits,  d'oii  elle  est  passee  a  la  famille  Marey.  Le  Clos  de  Tort 
appartienl  aujourd'hui  a  Mile  Marey-Monge. 

CLOS  DES  LAMBRAYS.  —  Le  climal  <l.-s  Land, rays  tonne  in.  clos  de  9 
hectares  d'un  seul  pourpris.  Contign  an  Clos  de  Tart,  le  Clos  des  Lambrays 
appartenait,  an  xne  siecle,  aux  religieuses  de  l'abbaye  du  Lieu-Dieu. 

Apres  la  Revolution,  ce  clos  elail  morcele  entre  74  proprietaires.  Dans  la 
suite,  l'un  d'eux,  M.  Joly,  de  Nuits,  acheta  certaines  parcelles  qui  avoisinaient 
les  siennes.  II  vendit  sa  propriete  en  1868  a  M.  Albert  Rodier,  de  Morey,  qui 


continua  l'oeuvre  de  son  predeeesseur  el  renssit  a  re.onstituer  ce  climat  dans 
sa  totalite.  Ses  petits-fils,  MM.  C.  el  \.  Rodier  (Maison  Henri  de  Bahezre) 
sonl  aujourd'hui  les  proprietaires  (\\i  Clos  desLambrays. 

Bien  que  le  cliuial  des  BOA  WES  MARES  ail  etc  classe  dans  la  commune  de 
Chambolle-Musigny,  il  nous  parafl  jusle  d'en  parler  ici,  car  une  partie  des 
Bonnes-Mares  se  trouve  cgalerhenl  sur  le  tillage  de  Uorej  :  i  hect.  S',  a.  55cent, 
appartenanl  a  M.  Edouard  Belorgey.  De  I'avis  du  I)1  Lavalle,  dans  la  partie 
des  Bonnes  Mures  situee  sur  Morey,  la  qualite  des  vins  esl  Ionic  exceptionnelle 
el,  penl  etre  placee  de  pair  avec  le  Clos  de  Tarte\  le  Clos  des  Lcunbrays. 

Clos  de  la  Roche.     -  'i  hect.  :>;  ares  \o  cent.,  a  MM. 

de  Blic  —  Merme-Morizol     -  Miles  Orj     -J.-ll.   Kemy 

Clos  Saint  Denis.  —  ■>.  heel.  I ',  ares  20  cent.,  a  M.  de  Blic. 

Les  Caloueres.    -  i  hect.  .'ii  ares  65  cent.,  a  MM. 

E.  Liebaul    -Merme-Morizol        Mme  Mongeard 

Maison  Brulee.     -  i  liect.  8.'i  ares  20  cent,,  a  MM. 
Ed.  Belorgey.  \.ug.  Maignot. 

Domino-Motot.  Francois  Seguin. 

\  ve  Victor  Jouaii. 

Froichol.  —  (i'i  ares  10  cent.,  a   MM. 

Devante  —  Jacquot-Bouillol     -  \.  Sigaut 

Chabiots.   -  ■>.  hect.  1  \  ares  73  cent.,  a  MM. 

LesHeritiers  Vmiot  Leon.  Alexis  Maignot. 

Clerget  Vlignardot.  Auguste  Maignot. 

Corbel.  Vve  Mar.l1and-T1n.il. stet. 

Eugene  Liebaut.  Emile  Valby. 

Les  Chaffols.  —  4  hect.  lo  ares  '10  cent.,  .:«  MM. 

Domino-Motot.  Merme-Morizot. 
Jacotier-Jacquot.  Uphonse  Noirot. 

Jeanniard-Martin.  Richard. 

Lignier.  Emile  Seguin. 

Vve  Marchand-Truchetet.  Emile  Valby. 


»  F,K    A  l\     HI      I'.ol  ROOGM5 

Les  Fremieres.  -  ■>.  heel.  36  ares,  a  MM. 
Vve  Blanc  Milsand.  Alfred  Parisot. 

Devante.  Senequier. 

VIermc-Mori/ot. 

Les  Wochamps.       i  liect.  51  are?  20  cent.,  ,:.  MM. 

Vve  Blanc-Milsand.  Uexis  Maig 

Frederic  Groffier.  Ufred  Parisot. 

Guigue. 

Les  Facvnnieres.  -  I  lieet.  73  ares  5ocent.,  a  MM. 

Ed.  Belorgey.  Victor  Magnien. 

Laboure-Joly,  Vve  Marcband-Truchetel. 

Lignier. 

lux  Chezecuix.        :>*  ares  85  cent,  a  MM. 

Heritiers   \ini<.l  Leon.  E.  Liebaut. 

Vve  Blanc-Milsand.  \.   Parisot. 

F.  Groffier.  .1.-11.   Remy. 

La  partie  infericure  de  ce  climat  est  classee  dans  les  Troisiemes  cuvees. 

Les  Villainies.    -  ',  hect.  29  ares  35  cent.,  a  MM. 

Les  Heritiers  Viniol  Leon.  Uexis  Vlaignot. 

Chevillon.  Vve  Mongeard. 

Corbet.  Ufred  Parisot. 

Domino-Motot.  Senequier. 

Vve  Gremeaux.  A.  Sigaut. 

Henri  Groffier.  Emile  Valby. 
Lignier. 

Clns  <lcs  Ormeset  Charmes.  -  5  hect.  25  ares  85  cent.,  a  MM. 

Les  Heritiers   Viniol  Leon.  E.  Liebaut. 

Ed.  Belorgey.  Uexis  Vlaignot. 

Vve  Blanc-Milsand.  Uiguste  Maignot. 

Domino-Motot.  Vve  Marcband-Trucbetet. 

Jeanniard-Marliu.  Vve  Mignardot. 

Vve  Victor  Jouan. 
La  partie  inferieuredu  Clos  des  Ormes  est  classee  dans  les  I  >euxiemes  I  luvees. 


Les  Chenevery.  —  3  heel.  i\  ares  90  cent.,  a  ML  Laboure  Joly. 

Une  partie  de  ce  climat  est  egalenicnt  classee  dans  les  Deuxiemes  Cuvees. 

Deuxiemes  Cl  \  l';i.s 

Meix  Rentier.  —  I  hect.   I;  ares  5  cent.,  a  MM. 

Vve  Hlanc-Milsand.  C.  et  V.  Rodier. 

Maignot.  Senequier. 

Morot. 
Clos  Sorbet.  —  3  hect.  34  ares  70  cent.,  a   MM. 

Les  Heritiers  Vmiot  Leon.  Morot. 

Bouillot.  C.  et  A.  Rodier. 

Chevillon.  Senequier. 

Corbet.  Vd.  Sigaut. 

Victor  Gremeaux.  \  oillot. 

Henri  Marchand. 
Clos  Hold.  —86  ares  90  cent.,  a  MM. 

Liebaut.  Vve  Mongeard. 

Lignier.  G.  et  A.  Rodier. 

Merme-Morizot. 
Clos  Blanchard.  —  2  hect.  65  cent.,  a  MM. 

Chevrey.  Ufred  Parisot. 

Leblanc.  lug.  Perreau. 

Claude  Marchand.  G.  et  A.  Rodier. 

Henri  Marchand.  J.  Seguin. 

La  partie  inferieure  du  Clos  Bolet  et  du  Clos  Blanchard  est  classee  dans  les 
Troisiemes  Cuvees. 

Les  Sorbets.  —  2  hect.  92  ares  2a  centiares. 

Principaux  Proprietaires  :  MM.  Leon  Jouan,  Peley 
La  Bussiere.  —  3  hect.  35  ares  fa  cent.,  appartenanl  a  M.  Graillet. 
Les  Ruchots.  —  2  hect.  63  ares  fa  cent.,  a  MM. 

Heritiers  Ainiot  Leon.  J.  Noirot. 

\  ve  Hlanc-Milsand.  P.  Ocquidant. 

Corbet.  \.   Perreau. 

L.  ( louturier.  Senequier. 

A.  Noirot; 
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La  Riotte.  —  2  hect.  !\~  ares  70  centiares,  a  MM. 

Merme-Morizot.  \.  I'arisot. 

C.  Noirot.  A.  Perreau. 

J.  Noirot. 

Les  Wonts  Luisants.  —  II  hect.  5g  ares  90  cent.,  a  MM. 

Heritiers  Amiol  Leon.  Pelev. 

Domino-Mo  tot.  J.-B.  Petit. 

E.  Liebaut.  Ponsot. 

Claude  Marchand*  .1.-11.  Remy. 

Vve  Marchand.  Senequier. 

Vve  Mongeard.  A.  Sigaut. 

Morot.  Emile  Valby. 

Les  (ii'iiciichcrs.  — (Jo  ares  35  cent.,  a  MM. 

\  \c  Monyeard  —   V.  Perreau  —  E.  (Jremeaux 


TROISIEMES    (  IlJVEES 

Cdte-Rotie.  —  I  hect.  19  ares  85  cent.,  a  MM. 

Chevillon.  Vve  Mignardot. 

J.  Helardot.  Eugene  Jacotier. 

Liebaut.  Jacotier-Jacquot. 

Les  Crais.  —  3  hect.  3(i  ares  85  cent.,  a  MM. 
Glerget-Mignardot.  J.-B.  Petit. 

L.  Couturier.  Renaud. 

E.  Liebaut.  Senequier. 

Peley. 

Les  Genavrieres.  —  2  heel.  .">  cent.,  a  MM. 

L.  Fion.  Vve  Marchand-Truchetet. 

Jeanniard-Martin.  Emile  Valby. 

E.  Liebaut. 

Clos  de  la  Garenne.  —  1  hect.  7  ares  70  cent.,  a  MM.  C.  et  A.  Rodier. 


Les  Porroux.  —  \  hect.  (5a  ares  20  cent.,  a  MM. 

Chotier.  \.    Voirot. 

Devante.  \.  Parisot. 

G.  Marchand.  J.-B.  Petit. 

Vve  Mongeard. 

Les  Sionnieres.  —  2  hect.  17  ares  75  cent.,  a  MM. 

Bonneviol  —  Corbel 
Tres-Girard.  —  4  hect.  5  ares  35  cent.,  a  MM. 

Corbet.  Vve  Marchand. 

Domino-Motot.  A.  Noirot. 

Jeanniard  Martin.  \.  Perreau. 

A.  Maignot. 

Clos  Solo,,.  —  5  hect.  ;.'!  arcs,  a  MM. 

Heritiers  Ainiot  Leon.  \.  Noirot. 

A.  Chevrey.  C.  Noirot. 

E.  Liebaut.  Renaud. 

Lignier.  Saclier. 

V.  Magnien.  .1.  Seguin. 

Merme-Morizot.  \.  Sigaut. 

Morot.  K.  Valby. 

Les  Herbuoties.   -  I  hect.  85  ares  15  cent.,  a  MM. 

E.  Gremeaux.  Vve  Mignardot. 

A.  Maignot.  Vve  Mongeard. 

Vve  Marchand.  E.  Valby. 

Bus  Chenevery.  —  2  lied.  .">  ares  20  cent.,  a  MM. 

E.  Gremeaux.  Vve  Mongeard. 

Lignier.  J.-B.  Petit. 

C.  Marchand.  Renaud. 

Vve  Mignardot.  E.  Valby. 


CHAMBOLLE-MUSIGNY 


Chambolle,  au  nom  duquel  a  etc  joint  en  [882  celui  du  climat  celebre 
de  Masigny,  est  situe  au  pied  des  montagnes  qui  I'abritent  au  couchant,  a 
l'entree  dun  vallon  pittoresque  divise  en  deux  combes  par  up  mont  isole,  le 
Grognoi. 

Chambolle,  Cambola  en  11 10,  etait  certainement  une  eommunaute  avant 
le  xii1  siecle.  La  designation  significative  de  la  Maladiere,  restee  a  un  climat 
oil  Ton  a  souvent  decouvert  des  vestiges  anciens,  donne  la  preuve  evidente 
de  rexistence  d'une  leproserie  au  moyen-Aiiv- 

Jusqu'en  1  an  1000,  ce  village  ne  dut  etre  considere  que  comme  un  gros 
hameau  dependant  de  la  paroisse  de  Gilly,  on  les  habitants  etaient  obliges  de 
se  rendre  pour  l'accomplissement  de  leurs  devoirs  religieux.  Tls  obtinrent  a 
cette  epoque,  des  religieux  de  Cfteaux,  I'aiitorisation  de  construire  a  la  place 
d'une   chapelle  oil  il  n'etait    pas  permis  d'administrer  les  sacrements,  une 
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eglise  propre  a  servir  de  succursale  a  celle  de  Gilly.  Le  sire  de  Grantson,  sei- 
gneur de  Poix,  de  la  Marche  de  Mirebel,  Chambolle  et  Morey,  y  donna  son 
agrement  par  acte  du  9  aout  de  la  meme  annee. 

La  seigneurie  laiquede  Chambolle,  qui  provenait  de  Guillaume  de  Vienne, 
etait  passee,  apres  la  moil  d'Helion  de  Grantson,  dans  la  noble  maison  des 
Saulx-Tavannes.  La  veuve  du  marechal  Gaspanl  de  Saul\,  Mine  Francoise 
de  la  Baulme,  Rile  d\i  comte  de  Montrevel  et  de  Franchise  de  Vienne,  est 
representee  en  1584  coinme  dame  de  Chambolle  et  Morey  dans  mi  proces- 
verbal  de  delimitation  de  linages.  Elle  mourut  en  1608.  Son  troisieme  lils, 
Jean  de  Saulx,  vicomte  de  Tavannes,  eut  en  sonpartage  la  seigneurie  de 
Chambolle  el  Morey,  qui  appartint  en  1666  a  mi  comte  de  Beaumont,  puis  a 
MM.  de  Cronembourg,  seigneurs  de  Vougeot,  de  qui  elle  Inl  acquise  en  [745 
par  M.  IVlletie.de  Clery,  qui  la  conserva  jusqu'a  la  Revolution. 

De  Ions  temps,  les  vins  de  cette  commune  ont  ete  apprecies  pour  leurs 
qualites;  ils  soul  dime  grande  vinosite,  d'une  belle  couleur  et  riches  en 
ether;  ils  out  mi  bouquet  fin  et  delicat,  el  plusieurs  cenologues  ont  emis  I'avis 
que  ce  sonl  les  vins  les  pins  bouquetes,  les  pins  lins  el  les  pins  delicats  de 
la  Cote  de  Nuits. 

Ces  vins  se  conservent  parfaitement  <•!  onl  autanl  de  duree  que  ceux  des 
autres  -rands  linages. 

Les  vins  de  Chambolle-Musignj  sonl  lies  apprecies  par  nos  meilleurs 
gourmets  et  les    Musigny  meritent  d'etre  compares  a  nos  pins  grands  vins. 

Les  principaux  climats  de  cette  commune  sonl  : 

Premieres  <  a  \  i':i;s 
LES  Ml  SIGNY.  — S   heel.  89  ares  50  cent.,  apparlenanl  a  MM. 

Jorrot.  Louis  Nie. 

E.  Mugnier.  Pierre  Ponnclle. 

Nicolas-Bordet.  Comte  de  Vogue. 

LES  PET1TS-MI  SVGA  )  .  —  '1  heel.  15  ares  55  cent.,  a  MM. 

I)1  Boursot.  —  E.  Mugnier.  —  C le  de  Vogue. 

LES  BONNES  MARES.  13  heel.  70  ares  55  cent.,  a  \\M. 

Edouard  BelOrgey.  E.  Mugnier. 

Paul  Boudrot,  Outbicr. 

Boursot-Chamson.  II.  Quanquin. 

Confuron-Bornot.  J.  Tabouret. 
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R.  Drouhot.  Nicolas  Trapet. 

J.  Galland.  Valby. 

*  F.  Grivelet-Modot.  x  Comte  de  Vogue. 
I*.  Jacquot. 

La  Combe  d'Orveau.  — 5  licet.  9  ares  35  cent.,  a  MM. 

( :cu/iii.  F.  Mugnier. 

Duvergey-Taboureau.  Louis  Nie. 

J.  Gros-Renaudot.  Petit. 

Guillon.  II.  Quanquin. 

Les  Fuees.  -  \  hect.  66  ares  3o  cent,,  a  VIM. 

\iniol.  Modol-Fauconney. 

Mine  Ballet-Poupon.  E.  Mugnier. 

Paul  Boudrot.  II.  Quanquin. 

*  F.  Grivelet-Modot.  Stevignon  pere  et  lils. 
Vve  Himbert.  Arthur  Trapet. 
Margueritte.  /Comte  de  Vogue. 

Les  Cms.  —  7  hect.  53  ares  5  cent.,  a  \l\l. 

de  Blic.  II.  Quanquin. 

Paul  Boudrot.  Etenard, 

I)1  Boursot.  Suillerot. 

Bussiere-Boursot.  .1.  Tabouret. 

Clerget.  II.  Taehet. 

li.  Drouhot.  Arthur  Trapet. 

\.  Delmas  el  tils. 
Lapartie  superieurede  ce  eliinal  aeleelassee  en  premiere  et  deuxieme  Cuvees. 
Derriere  hi  Gmnge.  —  72  ares  5  cent.,  a  MM. 

Mme  Ballet  Poupon.  II.  Quanquin. 

\.  Moyeux.  Comte  de  Vogue. 

Les  Baudes.  —  5  hect.  5',  ares  70  cent.,  a  MM. 

Paul  Boudrot.  Parizot-Stevignon. 

L.  Briottet.  Sigaut-Prin. 

t  V.  Grivelet-Modot.  Suillerot. 

\  \e  \  ictor  Jouan.  Taehet. 

F.  Mugnier.  Nicolas  Trapet. 

Parizot-Margueritte. 
La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  etc  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 
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Les  Amoureuses.  —  5  hect.  2n  ares  of)  cent.,  a  MM. 

Amiot.  A.  Oudot. 

D'  Boursot.  Parizot. 

Boursot-Ghamson.  II.  Peloux. 

.1.  Galland.  II.  Quanquin. 

x  V.  Grivelet-Modot.  Stevignon  pere  el  lils. 

L'Heritier-Guyot.  Suillerot. 

Mongeard.  Nicolas  Trapet. 

E.  Mugnier.  k  Comic  de  Vogue. 
La  partie  inferieure  de  ce  climal  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Les  Hauls-Doix.    -  I  hect.  76  ares,  a  MM. 

\nii«,l.  Groffier-Ghotier. 

Boursot-Ghamson.  II.  Peloux. 

La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Les  Lavrottes.  —  99  ares  iO  cent.,  a  MM. 
Confuron-Bornot.  Margueritte. 

\.  Drouhin,  .1.  Modot. 

J.  Hudelot.  Suillerot. 

Les  Charmes.  —  •'»  hect.  (ii  arcs  III  cent.,  a  MM. 

Bichot.  E.  Mugnier. 

Boulemier.  Outliier. 

Jules  Clerget.  Suillerot". 

Vve  Galland.  .1.  Tabouret. 

x  K.  Grivelet-Modot.  P.  Tabouret. 

L'Heritier-Guyot.  Arthur  Trapet. 

Lavillotte.  Francois  Trapet. 

A.  Mongeard.  Nicolas  Trapet. 
La  partie  inferieure  de  ce  climal  a  ete  classee.  en  Deuxieme  Cuvee. 

Les  Sentiers.  —  \  hect.  94  ares  10  cent.,  a  MM. 

V.  Groffier.  Mongeard. 

Lavillotte.  II.  Sigault. 

II.  \larchan<l.  x  Comte  de  Vogue. 

Modot-Fauconney, 
La  partie  inferieure  de  ce  climal  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 
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Deuxiemes  Cuvees 

Les  Condemenes.  —  5  liect.  I  I  ares  '.ill  cent.,  a  MM. 

I)    Boursot.  Outhier. 

Confuron-Bornot.  Henri  Parizot. 

Fourrier.  Sigaut-Prin. 

*    I'.  Grivelet-Modot.  Francois  Trapet. 

Groffier.  \icolas  Trapet. 

Hudelot. 

Closde  I'Orme.  —  I  liect.  76  ares  95  cent.,  a  MM. 
Hudelot.  Suillerot. 

Lourdereau.  J.  Tabouret. 

Picardot.  Nicolas  Trapet. 

I', ii, Hi.,,. 

Les   Voirots.        2  licet.  NT  ares  70  cent.,  a  MM. 

Mine  Ballel  Pou i.  Tachet. 

P.  Boudier.  P.  Tabouret. 

*  F.  Grivelet-Modot.  Nicolas  Trapet. 

Mongeard.  *  Comte  de  Vogue 

Paquetet. 

Les  lias -Ihu:  —  I  h-Qct,  79  arcs  ill  cent.,  a  MM. 

I)1  Boursot.  Desgranges. 

Boursol  Chamson.  Sigaut-Prin. 

.1.  Glerget.  Vrthur  Trapet. 

Les  Beaux-Bruns.  -  2  heel.  £5  arcs  25  cent,,  a  MM. 

\\.  Droiihot.  Rasse. 

J.  Galland.  Sigaut-Legros. 

>  F.  Grivelel  Modot.  Stevignon. 

Mongeard.  \rtlmr-Trapel. 

Les  Borniqaes.  -  I  beet.  17  ares  15  cent.,  a  MM. 
F.  Boudrot.  Stevignon. 

Clerget.  Suillerot. 

Galland.  F.  Trapet. 

E.  Mngnier.  Nicolas  Trapet. 


chamholle-musigny  iacj 

Les  Barrottes.  —  90  ares  65  cent.,  a  MM. 

Groffier-Lourdereau.  Outhier. 

B.  Hudelot.  II.  Quanquin. 

Marchand.  Sigaut. 

Les  Bussieres.  —  h  hect.    19  ares  (i.'i  cent.,  a  MM. 

Vniiol  Giraud.  Noirot. 

Couturier.  Suillerot. 
Graillet. 

Les  Chabiots.     -  2  hect.  3  ares  o  cent.,  a  MM. 

Mongeard.  Suillerot. 

E.  Mugnier.  Arthur  Trapet. 

Seguin.  Nicolas  Trapet. 

Les  Chatelois.  -  2  liect.  53  arcs  8  cent.,  ,:.  MM. 

Bornot.  Modot-Fauconney. 

Confuron.  Paquetet. 

,  \\  Grivelet  Modot.  Sigaut. 

Margueritte.  Tabouret. 

Les  Comboites.    -  2  hect.  2H  ares  35  cent.,  a  MM. 

P.  Boudrot.  J.  Modot. 

Glerget.  Mugnier. 

*K  Grivelet-Modot.  Paquetet. 

Hudelot.  Suillerot. 
Marchand. 

lux  Croix.  -2  hect.  ."i.'i  ares  10  cent.,  a  MM. 

Bizot.  Moyeux. 

Clerget.  Mugneret. 

/  F.  Grivelet-Modot.  Paquetet. 

Lavillotte.  Stevignon. 

Les  Drazey.  —  :'.  hect.  Hi)  ares  'HI  cent.,  a  MM. 

Lavillotte.  .1.  Tabouret. 

Lignier.  ( >.  Trapet. 

Maignot.  Thomas. 
Paul  et  Henri  Tabouret. 
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Lax  Echanges.  —  2  hect.  58  ares  35  cent.,  a  MM. 

Berthaud.  Margueritte. 

Paul  Boudrot.  J.  Model. 

*   F.  Grivelet-Modot.  Mongeard. 

Hudelot.  <  Comte  de  Vogue. 

La  partie  inferieure  de  ce  climat  est    classee  dans  les  Troisiemes  Cuvees. 

Les  Echezeaux.  —  2  hecL  28  ares  5  cent.,  a  MM. 
Guiehard.  Prudhon. 

Marcband.  Seguin. 

R,  Mugnier.  Arthur  Trapet. 

IV  Parizot. 

Les  Feusselottes.  —  i  hect.  8  ares  .">:;  cent.,  ;'.  MM. 
Mme  Ballet.  Sigaut  Prin. 

P.  Boudrot.  Suillerot. 

Boursot-Chamson.  Arthur  Trapet. 

Midanl. 

Derrtire-le-Four.  —  3  hect.  88  ares,  a  MM. 

Mine  Ballet.  Parizot. 

P.  Boudrot.  Peloux. 

Glerget.  Suillerot. 

Gonfuron.  I'-  Tabouret. 

L'lleritier-Gnyot. 

La  partie  stiperieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  troisieme  Guvee. 


Les  Fremierei 

1  heel.  Ii2 

ares  GO  cen 

it.,  a  MM. 

Mine  Balle 

1. 

Paquetet. 

P.  Boudro 

1. 

Sigaut, 

v   F.  Grivelel 

-Mc 

dot. 

.1.  Tabouret. 

Lignier. 

Arthur  Trapet 

.1.  Modot. 

Lev  Grands-Mars.  7o  ares  IT  cent.,  a  MM. 
J.  Galland.  .1.  Tabouret. 

de  Montille.  Seguin. 

II.  Tabouret. 
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Les  Groseilles.  —  1  he 

ot.    it  ares  50  cent.,  a  MM. 

Berthaud. 

Parizot. 

„   F.  Grivelet-Modot. 

Sigaut. 

Maniere. 

Stevignon. 

Margueritte. 

Nicolas  Trapet. 

l\  Modot. 

Les  Pas-de-Chats.     - 

1  hectare  N2  ares  90  cent,  a  MM. 

l>.  Boudrot. 

Midant. 

I)'  Boursot. 

.1.  Modol, 

\  vc  Chamard. 

Mongeard. 

L'Heritier-Guyot. 

Les  Plantes.    —  1  heel 

i.  77  ares  80  cent..  ;'i  MM. 

Amiot. 

Midant. 

.1.  Clerget. 

E.  Mugnier, 

Marchand. 

Suillerot. 

Margueritte. 

\i thin  Trapet, 

Les  Sardes.  —  35  ares 

NO  cent.,  a  MM. 

l;.  Drouhot. 

Noirot. 

Fourrier. 

Sigaut. 

Hudelot. 

Thomas, 

Lavillotte. 

Nicolas  Trapet 

Tro 


Les  Babillieres.  Lis  Gamaires. 

Les  Mai  Carries.  Les  Foucheres. 

Les  Maladieres.  Les  Danguerins. 

Les  Vazoires.  Les  Creux-Baisst 

Les   [rgillieres.  /J(..s-  [thets 

Les  Herbaes.  Les  Monbies. 

Les  Chardonnes.  Les  I  eroilles. 


Les  Guei 


ipes. 
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Principaux  proprietaires  : 

Mine  Ballet  Poupon.  V.  Moyeux. 

Ed.  Belorgey.  E.  Moyeux. 

Berthaud.  E.  Mugnier. 

P.  Boudrot.  Outhier-Bichot. 

D   Boursot.  Pausiot. 

E.  Boursot.  Paquetet. 
Boursot-Bornot.  Parizol. 
Boursot-Chamson.  Pierre  Poimelle. 
BrediHet.  Prudhon. 

Paul  Clerget.  II.  Quanquin. 

Drouhin.  Renard. 

Dupre.  Seguin. 

Fournier.  A.  Sigaut. 

Fourrler.  Stevignon. 

Galland.  Suillerot. 

Garraud.  •!■  Tabouret. 

F.  Grivelet-Modo.t.  P.  Tabouret. 
Groffier.  II-  Tabouret. 
Vve  Himbert.  Tachet. 
Hudelot.  Tartary. 
Lavillotte.  Arthur  Trapet. 
Lignier.  Francois  Trapet. 
Magnien.  Jules  trapet. 
Margueritte.  Nicolas  Trapet. 
Mignotte.  Victor  Trapet. 
J.  iVIodot,  Truchetet. 
Modot-Fauconney.  Comte  de  Vogue 
Motot,  etc. 
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VOUGEOT 


Vougeot,  Vooget  en  1150,  etait  anciennement  une  annexe  de  la  paroisse 
de  Gilly  et  dependait  de  1'evecb.e  d'Autun,  de  la  prevote  de  Vosne  et  du  bail- 
lage  de  Nuits.  Le  linage,  Ires  petit,  n'avait  ni  terres,  ni  bois,  ni  pres,  mais 
seulemeat  des  vignes  sur  an  espace  d'environ  20  journaux,  valant  200  livres 
L'un  environ,  prix  qui  variait  suivanl  leur  situation  et  selon  lour  charge  on 
exemption  de  cens. 

La  dime  du  \  in  rexenail  an\  prieursde  Saint-Yivant,  a  raison  de  16  paniers 
de  raisins  par  annee. 

Le  dernier  seigneur  de  Vougeot  fat  M.  de  Cronembourg,  decede  en  1791. 

En  dehors  du  (llos  faineux  qui  a  porte  si  loin  son  nom,  Vougeol  n'offre 
qu'un  vignoble  d'importance  secondaire.  Les  quelques  climats  plantes  en 
pinots  n'onl  qu'une  etendue  (Tune  vingtaine  d'hectares,  et,  parmi  les  vins 
qu'on  y  recolte,  la  pluparl  meritenl  d'etre  classes  en  deuxieme  cuvee. 

Toute  notre  attention  doil  done,  dans  cette  commune,  etre  concentree 
sur  le  climat  celebre  connu  sous  le  nom  de  Clos  de  Vougeot;  nous  allons  essayer 
d'en  donrier,  d'apres  les  documents  reunis  par  le  D'  Lavalle,  une  histoire 
anssi  complete  que  le  merite  son  immense  renommee. 

HISTORIQl  E    1)1     CLOS    DE    VOUGEOT 

An  commencemenl  du  \\\'  siecle,  cette  precieuse  portion  du  territoire 
qu'on  appelle  le  Clos  de  I  ougeot n'etait  encore,  en  grande  partie,  qu'une  friche 
situee  a  I'extremite  des  linages  de  Vrosne,  de  Flagey-Echezeaux  et  de 
Chambolle-Musigny.  Des  pretres,  des  chevaliers  attaches  a  la  maison  de 
Vergy,  suzeraine  du  pays  el  d'autres  personnes  d'une  condition  phis  humble, 
,\  possedaient  ea  et  la  des  friches  el  des  vignes  plantees  a  l'ombre  de  la  foret 
(jui  couronnait  le  sommet  du  coteau,  et  ces  vignes,  ces  friches  avaient  albrs  si 
peu  de  valeur,  que  le  grand  prieurc  de  S'aint-Vivant,  qui,  selon  toute  appa- 
rence,  avait  regu  ce  terrain  dans  sa  dotation  et  dont  la  possession  venait  de 
recevpir  une  nouvelle  consecration  du  due  HuguesII  (1 131),  I'avait  abandonne 
en  s'y  reservant  seuleinent  le  droit  de  percevoir  la  dime. 
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La  renommee  de  saintete  des  premiers  religieux  de  Citeaux,  1'austeVite  de 
la  regie,  leur  pauvrete  surtout,  qui  contrastait  si  vivement  avec  l'opulence  des 
autresabbayes,  exciterenten  leur  favour  des  largesses  auxquelles  on  vit  contri- 
buer  toutes  les  classes  de  la  societe ;  el  quand,  apres  de  longues  hesitations, 
les  cisterciens  voulurent  s'adonner  a  la  culture  de  la  vigne,  les  seigneurs  de  la 
Cole  disputerent  a  ceux  de  la  plaine  la  laveur  d'accroitre  des  possessions  du 
nouveau  monastere. 

Ainsi,  en  ee  qui  eoneerne  Vougeot,  vers  I  I  III,  Ungues  dit  le  Blanc,  cheva- 
lier de  Vergy,  du  consentemenl  de  sa  femme,  de  ses  Ills  el  de  ses  parents, 
parmi  lesqucls  figure  Ungues,  maire  de  Gilly,  donne  une  vigne  versus  Vaonam  : 
Liebaut,  de  Magny-les-Villers,  \  joinl  la  vigne  contigue  ;  Walo  Gile,  chevalier 
de  Vergy,  cede  le  terrain  sur  lequel  s'eleva  pins  lard  lecellier;  Eudes-le-Vert, 
Eudes-le-Gras  et  leur  famille  abandonnerent  aussi  le  champ  de  Gengulphe, 
situe  au  has  du  precedent.  Ces  donations  soul  ratifiees  paries  seigneurs  de 
Marigny  et  Vrnout  Cornut,  de  qui  les  terres  relevaient.  Vers  le  meme  temps, 
Pierre  Gros,  chanoine  de  Saint  Denis  de  Vergy,  concede  son  champ  de  Musigne, 
et  a  partir  de  ce  moment  les  donations  se  succedenl  el  donnenl  mi  noyau  qui 
permet  a  I'abbaye  de  Citeaux  de  creer  a  Vougeol  meme,  le  point  de  la  Cote  le 
plus  voisin  du  monastere.  nn  elablisseincnt  viticole  construit  comme  les 
•  granges  dont  elle  com 
les  pressoirs  el  autre; 
Le  due  de  Bourg 

Citeaux  les  donations  faites  par  ses  predecesseurs  el   lui  remil   les  droits  qu'il 
lui  devait  pom 

Alexandre  III  prenait  sous  sa  protection  les  biens  de  I'abbaye  el  ,\  comprenait 
nominativement  le  cellier  de  Vougeot. 

Assures  du  cote  du  pape  et  du  ducde  Bourgogne,  les  religieux  de  Citeaux 
avaient  encore  a  craindre  les  tracasseries  que  pouvaient  leur  susciter  les 
moines  de  Saint-Vivant,  decimateurs  de  ces  finages.  Afin  d'eviter  tout  debat 
pour  l'avenir,  un  traite  eut  lieu  entre  les  deux  monasteres,  par  lequel 
les  moines  de  Saint-Vivant  concedaienl  anv  cisterciens,  moyennant  une 
dime  et  certaines  redevances,  toutes  les  proprietes  qu'ils  possedaient  a 
Vougeot. 

Les  moines  de  Citeaux  n'attendirent  point  pour  se  clore  d'etre  devenus 
les  seuls  proprietaires  du  domaine.  De  longues  annees  devaient  encore 
s'ecouler  avant  ce  temps,  et  les  cartulaires  de  I'abbaye  temoignent  que  si,  dans 
le  principe,  la  liberalite  des  ames  pieuses  jeta  largement  les  bases  du  Clos  de 
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Voageot,  les  moines  payerent  plus  laid  dun  bien  haul  pri.x  Ic  droit  de  se 
considerer  comme  les  seuls  maitres  du  Clos  (  I ). 

Les  limites  de  I'enclos  furenl  :  an  sud  la  rue  Morlent,  a  Test  la  route  dc 
Beaune,  ;i  I'ouesl  le  chemin  de  Vosne  a  Chambolle,  limites  qui  n'ont  point 
varie;  an  riord,  les  moines  ue  depasserent  pas  le  chemin  qui  menait  au\  car- 
riers oil  I'abbaye  de  Citeaux,  le  chateau  de  Gilly  et  les  batiments  du  Clos, 
puiserenl  les  materiaux  de  Leurs  constructions.  Cette  partie  du  vignoble  qu'on 
appelleZa  Vigne  Blanche,  les  Petits-Voageots,  la  Perriere,  avec  une  portion  des 
Crais,  de  meme  que  des  vignes  au.r  Orveaux  ei  aux  Echeseaux,  de  l'autre  cote 
du  Clos,  en  formerent  comme  les  dependances. 

Avec  le  morcellement  qu'on  remarque  deja  bien  avanl  cette  epoque  dans 
le  vignoble  de  la  Cote-d'Or,  on  comprendra  (pie  bien  des  climats  furent 
englobes  dans  cette  masse  qui  ne  renferme  pas  moins  de  150  journaux 
(50  hectares).  Ainsi,  outre  les  noms  que  nous  avons  signales  plus  haut,  nous 
Irouvons  an  \iv"  siecle  :  les  Eselionay,  Ic  (Juartier  d'/iscoiles,  celui  du  Porchier, 
le  Pertuis  ati-('u<inc,  Musujny-Melol,  Devanf-la-Maison ,  a  la  Porle-Saint-Martin, 
le  Conroydes  Echeseaux,  la  Combotte,  le  (Juartier  de  Maire-au-Musigny,  les  Eche- 
seaux, le  Bachilier,  au.r  Cdtes,  le  (Juartier  du  Tiles,  an  Chartrel.  Ces  climats  ont 
ete  absorbes  par  les  suivants  que  les  vieux  vi-nerons  distinguent  encore  : 
Petit  el  Grand-Maupertuis,  Maret-Haut  el  Bos,  Plante-l 'Abbe,  Garenne,  Masigny- 
Chioures,  les  Dix-Journaux,  les  Quatorze-Journaux,  Montiotles-Haules  et  Basses, 
Ban, les  Saint-Martin. 

Silue  a  une  trop  longue  distance  de  Citeaux  pour  pouvoir,  comme  la 
vigne  de  Clairvaux,  etre  cultive  directement  par  les  moines  proles,  le  Clos  <lc 
Voageot  dut,  selon  la  regie,  etre  confie  a  des  IVeres  convers  dont  le  chef  pril 
le  litre  de  Magister  Cellarii  (maitre  de  cellier),  auxquels on adjoignit des  vigne- 
rons  pris  dans  les  villages  d'alentour. 

La  destruction  presque  totale  des  comptes  des  depenses  de  Citeaux 
nous  prive  de  renseignements  precieux  sur  les  procedes  de  culture  dont 
ces  moines,  si  avances  dans  cette  science,  userent  des  le  principe  pour  le 
Clos  de  Vougeot.  Toutefois,si  I'on  compare  lescomptesde  1367,  L308,  1382,  1386, 
1387,  seules  annees  qui  nous  restent,  avec  les  comptes  de  la  meme  epoque 
loiiinis  tant  par  le  Chapitre  de  Notre-Dame^de-Beaune  que  par  les  cbatelains 

(1)  En  1227,  Geoffroy  Vidard,  de  Chambolle,  vend  une  piece  de  vigne  dansle  Grand  Clos  de  Citeaux 
moyennant  7  livres  3  sols  dijonnais. 

Le  meme  vend  une  ouvree  de  vigne  au  meme  lieu  pour  72  fr.  dijonnais.  En  1251,  Andre  Tropians, 
de  Gilly,  vend  une  vigne  dans  le  grand  Clos  de  Vooget  moyennant  7  livres. 

La  dernicre  acquisition  de  Citeaux  date  de  1336. 
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des  domaines  ducaux  de  Beanne  el  de  Clienove,  c'est-a-dire  pour  des  vignes 
situeesaux  deux extremitesde la Cote, on remarqueune culture absoluraenl  iden 
tique,aveccette  difference  pourtaut  que  chezceux  ci  les  me mes  vignerons  accom 
plissaienl  I'oeuvre  totalede  la  vigne  (comme  c'esl  encore  I'usagc),  tandis  qu'au 
CIos  il  y  avait I'ceuvre mutuelle  (mutuurn  factum)  donl  etaienl  charges  les  lines 
ronvcrs  el  (|iii  comprenail  tous  les  travaux,  moins  l<^  deux  premiers  coups, 
donnes  par  des  manouvriers  designes  les  uns  coinint'  luuisscirs  d'ndiatores), 
Les  autres  comme  piocheurs  (pic'tatores). 

Mais,  des  le  xrv°siecle,  le  nombre  des  freres  convers,  par  suite  dela  deca- 
dence des  ordres  monastiques,  etant  devenu  insuffisant,  on  leur  substitua  les 
plus  experimented  des  vignerons  de  Gill}  el  de  Vougeot,  qu'on  payail  chacun, 
en  1387,  de  i  a  6  francs  par  an. 

Plustard,  quand  I'usage  de  cultiver  a  moitie,  dejkenvigueurauxiv'sieele, 
ful  generalemenl  adopte  dans  la  Cote,  I'abbaye  de  Citeaux  dul  subir  la  regie 
commune,  avec  cette  difference  quelle  garda  la  totalite  de  la  recolte,  en 
payanl  aux  vignerons  leur  moitie  en  argent,  el  celajusqu'a  la  revolution. 

L'abbe  de  Citeaux  ayanl  fail  batir,  en  1367,  a  Gilly-les-Vougeot,  mi  cha- 
teau-forl  pour  sen  ir  de  refuge  duranl  les  guerres,  le  Clgs  de  Vougeot,  donl 
I'administration  avail  ete  jusque-Fa  distincte,  devinl  une  dependance  de  la 
terre  de  Gillj  ;  le  clestrelou  gouverneurdu  dial. 'an  absorbs  le  maitre  ducellier. 

Deslors,  etjusqu'au  xvn°  siecle,  on  ne  garda  plus  a  Vougeol  que  les  vins 
d(>  l'ann6e;  les  autres  furcnl  amenes  el  enmarchies  (places  sue  chantier)  dans 
les  caves  du  nouveau  chateau  donl  les  fortes  murailles  offraienl  un  abri  plus 
surque  la  maison  du  Glos  qui,  liors  le  temps  des  vendanges  el  de  la  lal.rica- 
tion  des  vins,  restasouslaseule  garde  d'un  cellerier :  ses  gages  etaient,  en  1386, 
d'un  franc  par  an! 

Les  batiments  eleves  dans  la  partie  haute  du  Clos,  voisins  du  mur  d'en- 
ceinte  qui  ferme  la  propriete  au  nord,  consistaient  alors  en  une  modeste 
habitation  destinee  aux  moines  convers,  avec  une  petite  chapelle,  la  lialle  du 
press  )ir  el  \v  grand  cellier.  De  meme  que  toutes  les  autres  dependances  de 
Citeaux,  c'etail  un  lieu  de  franchises  el  d'immunites  au  seuil  duquel  toute  jus 
tice  seculiere  venail  expirer,  Les  vignes  intra  el  extra  muros  etaienl  franches  de 
ban  el  de  -aide:  seulement,  le  gouverneur  de  (iilh  devait,  le  dimanehe  apres 
la  Sainte-Madeleine,  presenter  ses  vigniers  au  prevot  ducal  de  Vosne  qui  rece- 
vait  leur  serment,  jugeail  les  delits  qu'ils  lui  denoncaient  etn'oubliait  jamais, 
lui  el  ses  officiers,  de  venir  pic ..Ire  part  au  diner  qu'a  cette  occasion  l'abl.aye 
etait  tenue  de  lui  offrir  au  cellier  meme  de  Vougeot. 
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En  l55i,dom  Jean  Loisier,  abbe  de  Citeaux,  modifia  profondemerit  les 
anciennes  habitations  du  cellier:  il  en  demolit  une  partie  et  engloba  le  reste 
dans  le  chateau  qui  subsiste  aujourd'hui,  C'est  un  edifice  d'un  type  severe, 
compose  de  deux  corpsde  logis  disposes  en  equerre  et  dont  la  facade  princi- 
pale  regarde  le  nord.  L'entree,  tournee  du  meme  cote  et  flanquee  de  deux  gros 
pavilions  carres,  ne  manque  pas  d'un  certain  caractere.  I  He  delicieuse  orne- 
mentation,  du  plus  pur  style  Renaissance,  se  faitsurtout  remarquer aux  portes, 
court  le  long  des  facades  interieures  et  contraste  avec  l'antique  cellier  roman, 
qui  tonne  avec  I'epanouissement  que  nous  venous  de  decrire  un  etrange 
contraste. 

Bertall  rapporte   sur  la  construction  du  chateau  la  legende  que  voici  : 

«  Lorsque  l'abbe  de  Citeaux  decida  la  construction  du  chateau  actuel,  on 
se  trouvent  englobes  les  vieux  celliers,  il  confia  l'execution  des  plans  a  Tun  de 
ses  moines,  architecte  de  beaucoup  de  merite. 

\pres  un  travail  long  et  serieux,  ce  religieux  vint  presenter  a  l'abbe  son 
plan  contplet,  execute  avec  tout  le  soin  desirable.  II  etait  tier  de  son  ceuvre  et 
declarait  que  ce  plan  realisail  ce  qu'il  \  avait  de  plus  parfait  dans  le  shle 
demande,  et  ferait  le  plus  grand  honneur  a  la  lois  a  I'abbaye  et  a  l'auteur. 

L'abbe,  pensif  et  severe,  prit  le  plan  des  mains  du  moine,  en  lui  disant 
qu'il  recevrait  prochainement  1'avis  du  conseil. 

Un  mois  apres,  le  moine  lut  appele  pres  de  l'abbe-prieur  de  Citeaux.  Le 
plan  avait  ete  soumis  au  conseil,  puis  remis  a  un  autre  moine  qui,  suivant 
ordre  superieur,  avait  cruellement  modifie  le  plan,  brisant  les  lignes,  torturant 
les  escaliers,  pergant  des  portes  et  des  fenetres  mal  a  propos,  seinant  l'osuvre 
de  fautes  nombreuses  et  grossieres. 

«  Mon  fds,  dit  l'abbe,  en  remettant  ce  plan  au  moine  confondu,  voici 
votre  plan  ;  vous  allez  le  signer  et  l'executer  ainsi,  afin  que,  jusqu'aux  temps 
les  plus  recules,  on  voie  votre  nom  attache  a  cette  ceuvre,  et  que  vous  soyez 
ainsi  puni  a  jamais  de  votre  peche  d'orgueil  ». 

Le  pauvre  moine  fut  force  de  signer  le  plan  et  de  l'executer  sous  le 
controle  implacable  du  chapitre.  11  en  mourut,  assure-t-on,  de  repentir,  ou 
plutot  de  chagrin. 

Et  c'est  ainsi  que  Ton  constate  dans  1' execution  du  monument,  tres  curieux 
et  tres  pittoresque  en  depit  des  precautions  du  severe  abbe,  des  fautes  qui 
font  febahissement  des  architectes. 

Le  plan  signe  par  le  pauvre  moine  existe  encore,  dit-on,  aux  archives  de 
l'ancienne  abbaye  de  Citeaux,  conservees  a  la  bibliotheque  de  Dijon.  » 
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A  gauche  des  celliers,  et  sur  la  meme  ligne  que  les  batiments  de  Pabbe 
Loisier,  se  voit  une  humble  batisse.  Des  ouvertures  en  accolades  accusent  le 
xv°  siecle  et  nous  montrent  ainsi  le  contraste  de  I'arl  gothique  avec  de  puis— 
sauts  specimens  de  constructions  romanes  ou  de  la  Renaissance. 

Tous  ces  batiments  etaient,  avant  la  Revolution,  environnes  d'un  grand 
verger  clos  de  murs,  llanques  de  troispetites  tours.  I  ne  vaste  allee  conduisait 
a  Pentree  principale  du  manoir,  elle  existe  d'ailleurs  encore,  et  le  Clos  lui- 
meme  etait  sillonne  de  chemins  assez  larges  pour  laisser  circuler  le  carrosse  de 
I'Abbe  de  Citeaux.  Chemin,  verger  et  enceinte,  tout  a  disparu  de  ce  sol  dont 
on  est  justement  avare,  pour  ceder  la  place  a  de  nombreux  plants  qui  aug- 
mentent  la  production  du  vignoble. 

«  Les  profanes  seuls,  de  vulgaires  touristes,  disail  M.  Leclere,  peuvent 
traverser  la  Bourgogne  et  sa  belle  capitale  sans  faire  un  pieux  pelerinage  dans 
I'admirable  Cote  dont  les  produits  out  contribue,  plus  qu'on  ne  pense,  a 
faire  naitre  les  sympathies  que  la  France  inspire  a  tons  les  peuples  du  monde. 
Line  visile  au  Clos  n'est  pas  seulement  remplie  d'attrait  pour  le  viticulteur 
intelligent  ;  l'artiste  peut  encore  retrouver  les  lieux,  a  quelques  degradations 
pies,  dans  Petal  ou  les  pieux  fils  de  Saint-Bernard  les  ont  laisses. 

Entrez,  vous  etes  bien  chez  des  vignerons.  Voici  le  pressoir  monacal,  ou 

plutot  lesquatre  antiques  pressoirs,  enormes  el  grossicres  inachines  qui  f ;- 

tionnent  encore  si  bienaujourd'hui.  Six  pieces  de  bois,  liees  ensemble,  composent 
l'arbre  de  chacune  de  ces  precieuses  reliques. 

La  cuverie  forme  un  beau  quadrilatere  a  cour  centrale,  dont  les  galeries 
ont  trente  metres  de  long  sur  ilix  metres  de  large,  eclairees  chacune  par  trois 
fenetres  elevees,  donnanl  un  demi-jour  favorable.  Une  quarantaine  de  cuves 
de  tailles  diffe rentes  y  sonl  rangees  en  bataille.  Elles  peuvent  cuver  environ 
cinq  cents  pieces  ;  I'epaisseur  de  leurs  parois  n'est  que  de  trois  centimetres, 
d'ou  Ion  conclut  leur  anciennete. 

Deuv  celliers,  l'un  tie  cinq  metres  de  hauteur,  Pautre  de  trois  peuvent 
recevoir  seize  cents  pieces.  lis  ne  sont  point  voutes,  mais  le  i)lafond 
est  charge'  de  (i(>  centimetres  de  terre  recouverte  dun  carrelage.  La  lumiere  y 
est,  facilement  reglee  a  I'aide  de  volets,  el  Pair  atmospherique  introduit  par 
de  petites  fen§tres  a  lancette.  De  la  sorte,  le  thermometre  pent  marquer  cinq 
degres  centigrades  en  hiver  et  douze  degres  en  ete.  II  est  reconnu  que  eel 
usage  de  varier  et  de  regler  la  temperature  est  excellent.  C'esl  pour  le  vin 
une  sorte  d'education  utile  et  Ton  remarque  dans  plusieurs  vignobles  distin- 
gues,  oil  la  temperature  des  celliers  est  trop  uniformement  inaintenue   a  dix 
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ou  douze  degres,  queJe  liquide  souffre  des  qui]  sort  pom-  C'lre  livre  an  com- 
merce et  voyager. 

En  quittantces  bienheureux,  mais  un  pen  obscurs  sejours,  l'ceil  est  litte- 
ralement  ebloui  par  une  nappe  de  verdure  eclatante,  qui  se  deploie  sur  une 
surface  de  cinquante  hectares  :  c'esl  le  Clos!  c'est  le  champ  sacre!  un  magni- 
fique  vignoble,  domine  a  1'ouesl  paries  cretes"  arrondies  et  pelees  qui  forment 
le  celebre  rameau  detache  de  la  chainc  europeenne  sous  le  nom  significatif 
deCdte-d'Or.  \u  sud-est,  la  plaine  s'incline  doucemenl  jusqu'aux  rives  de  la 
Saone.  Au  nord  el  au  sud,  la  vue  charmee  s'egare  dans  toutes  ies  ondulations 
lointaines  et  continues  des  plus  riants  viguobles  presque  tons  renommes  ». 

Le  D'  Morelot  a  ecrit  qu'alors  que  le  Clos  apparlenait  au\  nioines  de 
Citeaux,  ceux-ci  y  faisaient  trois  cuvees  separees.  Celle  provenanl  des  raisins 
de  la  parlie  superieure  ne  se  vendait  pas;  elle  etait  reservee,  taul  elle  etait 
exquise,  par  rabbi'1,  pour  etre  offerte  en  present  au\  tetes  couronnees,  aux 
princes  et  aux  differents  ministres  des  etats  catholiques.  Celle  de  la  partie 
moyenne  etait  presque  egale  en  qualite  a  la  premiere,  aussi  se  vendait-elle 
tres  cher.  Enfin,  la  troisieme  cuvee  se  fafsait  avec  Ies  raisins  de  la  pa-rtie  inle- 
rieure  :  quoiqu'elle  ne  valut  pas  Ies  deux  premieres,  elle  ('tail  eependant  tres 
bonne  el  se  vendail   un  bon  prix. 

Vctuellement,  le  Clos  tic  Vougeot  est  ties  morcele  et  chacun  des  proprie- 
taires  cuvc  separement  Ies  raisins  qu'il  y  recolte. 

Le  vin  du  Clos  de  Voageol  a  ete  apprecie  par  de  nombreux  (enologues  : 
tous  le  declarent  «  parfait  ».  (Test,  en  ell'el,  un  vin  d'une  grande  finesse,  de 
beaucoup  de  delicatesse  et  qui,  avec  l'age  reste  corse''  et  genereux.  En  un  mot, 
il  possede  Ies  qualites  mattresses  des  grands  ems. 

A  la  Revolution,  le  Clos  de  Vougeol  tut  confisque,  connne  appartenant  au 
Clerge,  et  declare  bien  national.  II  bit  adjuge,  le  17  Janvier  171)1,  avec  la  terre 
de  Gilly,  Ies  Richebourg,  quelques  terres  et  quelques  autres  vignes,  a 
M.  Focard,  proprietaire  a  Paiis,  moyennant  la  somme  de  un  million  cent 
quarante  mille  six  cents  francs,  non  compris  le  douzieme. 

Ce  dernier  revendil  presque  aussitot  son  lot  a  MM.  Tourton  et  Ravel, 
banquiers  a  Paris.  En  1820,  M.  Jules  Ouvrard  leur  achetale  Closet  le  domain  e 
de  Gilly.  Le  Clos  de  Vougeot  passa  ensuite  a  ses  heritiers  le  Comte  de  Roche- 
chouart,  la  Comtesse  de  Monlalembert  et  le  Mar(juis  de  Lagardc.  bin  [889, 
cette  propriete  fut  mise  en  vente  et  adjugee  a  un  marchand  tie  domaines  ;  il 
en  fit  des  lotissements  qu'il  revendit  a  une  vingtaine  de  proprietaires.  Le 
chateau  et  ses  dependances,  ainsi  qu'une  tlizaine  d'hectares  Ies  environnant, 
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furent  achetes  par  ML  Leonce  Bocquet.  Ce  dernier  employa  une  grande  partie 
de  sa  fortune  a  la  restauration  du  chateau  et  de  ses  cheminees,  de  dimensions 
colossales  qui  sont  de  veritables  chefs-d'oeuvre  de  la  Renaissance  francaise. 
Ce  i'ut  egalement  lui  qui  acheva  la  construction  des  [drees  du  premier  etage  ; 
elles  n'ont  pas  moins  de  (>  metres  de  haul.  Les  abbes  de  Citeaux  jugerentinu- 
tiles  de  les  terminer,  ear  leur  residence  de  Gill}  entouree  de  jardins  spacieux, 
oblint  toujours  leur  preference, 

M.  E.  Caimizel,  depute  de  la  Cdte-d'Or,  .ic.piil  en  .ivril  1920  le  Chateau, 
ses  dependances  et  plusieurs  ouvrees  les  nvoisinant.  La  partie  du  Clos  de 
Vougeot  qui  appartenait  egalement  a  M.  Bocquet  a  ete  vendue  le  meine  jour 
a  differents  proprietaires  de  la  Cote  dont  nous  donnons  les  noms  [ilus  loin. 
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Premieres  Clvees 


Le  CLOS  DE  VOUGEOT. 

Beaudet  Freres. 

Docteur  Boursot. 

E.  ( lamuzet. 

Cerf. 

Champy  Pere  et  C°. 

Confuron. 

Sylvain Cordier. 

Victor  Cordier. 

Dufouleur  Freres. 

D  nvergey-Taboureau. 

Engel. 

G.  Faiveley. 

Fournier. 

Fribourg. 

Grivault-Polin. 

Grivelet-Cusset. 
%  F.  Grivelet-Modot. 

.1 .  ( i ros-Benaudot. 

Guichard-Potheret. 


-  5o  hect.  85  ares  45  cent.,  appartenant  a  MM. 
L'Heritier-Guyot. 
Hubert  Laboure. 
Sympborien  Lbote. 
Liger-Belair. 
Locbardet. 
Vve  Martini. 
Simon  Moine. 
Moingeon  Freres. 
\Iongeard. 
Mugneret. 
Nie-Vantey. 
C.  Noellat. 
Paufigue. 
H.  Peloux. 
J.  Polack. 
P.  Quanquin. 
Bebourseau  Freres. 
Ch.  Scbul/. 
.Tides  Senard. 


La  I  igne-Blanche  (ou  67os  de  Yoageoi  Blanc).  —  i  beet.  87  ares  i)5  cent., 
appartenant  a  MM.  Sylvain  et  Victor  Cordier  et  Ch.  Schulz.  Ce  cbinat,  parfai- 
tenient  expose,  estplante  en  pinot  blanc  et  donne  des  vins  qui  nieritent  d'etre 
compares  avec  nos  bons  vins  de  Meursault,  sansqu'il  soil  pourtant  vrai  de  les 
mettre  tout-u-fait  au  niveau  des  premieres  envees  de  cette  commune. 


Deuxiemes  Ci  vkks 

7  beet.  Go  ares  85  cent.,  a  MM. 

Vve  Lourdereau-Trapet. 
Ch.  Noellat. 
Henri  Peloux. 
Miles  Basse. 
Salomon. 


Les  Petils-]  nut/cols. 

Delavelle. 

Deschamps. 

Leon  Groffier. 

Lanternier. 

A.  Lourdereau. 
La  partie  superieure  de  ce  cliinat  a  ete  classee  en  Premiere  Cuvee. 


VOUGEOT 


Les  Cras.  —  4  hect.  Go  ares  g5  cent.,  a  MM. 
Vve  Biel. 
Gorbabon. 
S.  Cordier. 


Louis  Fourrier. 

Lanternier. 

Lefort-Val. 

La  partie  inferieure  de  ce  cliniat 

Les  vins  rouges  produits  dans  ces 

manquent  ni  de  leu,  ni  meme  de  bouquel 


Liger-Belair. 

Vve  Margueritle. 

Michel-Paillard. 

Pinet. 

J.  Regnier  &  C°. 

Ch.  Schulz. 

i  r{r  elassee  en  Troisieme  (Juvee. 
deux  derniers  climats  sont  francs  et  ne 


FLAGEY-ECHEZEAUX 


D'apres  Courtepee,  Flagey,  Flag iy  en  ii3i,  Flagiacum,  etail  une  annexe 
de  Vosne  et  de  sa  justice.  Lo  papc  Clement  Jll  en  confirma  la  possession  a 
Saint-Vivant  en  1188.  J.  B.  Le  Goux  de  la  Berchere,  conseiller  d'Etat,  acheta 
Flagej  de  Charles  Benigne  de  Thesut,  conseiller  au  Parlement,  qui  l'avait 
acquis  des  commissaires  du  domaine.  Les  habitants  recurent  des  privileges  du 
due  Eudes  en  i332,  confirmes  par  Philippe  le  lion  en  l£36  et  par  sentence  du 
baillage  de  Dijon  en  1456. 

lis  reconnaissaient  en  M ;»q  etre  dans  les  metes  et  termes  de  la  prevote  d'Ar- 
gilly.  lis  avaienl  droit,  d'apres  1111  litre  de  1518,  de  champoyer  en  tout  temps 
dans  les  bois  de  l'Aige-Chemineau-au-Roi. 

Dans  cette  localite  le  vignoble  a  une  configuration  toute  parliculierc. 
D'une  part  il  s'etend  sur  la  Cote,  en  separant  les  grands  cms  de  Vosne  el  ceu\ 
de  Vougeot;  de  l'autre,  il  franchit  la  route  nationale  de  Dijon  a  Lyon  et  le 
chemin  de  Per  pour  s'etendre  dans  la  plaine. 

D'ufi  cote  soul  Irs  -rands  cms,  de  l'autre  les  ems  ordinaires. 

Conuiie  caracteres  speciaux  aux  -rands  \ins  de  Flagey-Echezeaux  onleur 
reconnait  un  bon  bouquet,  une  grande  finesse  el  une  belle  vinosite.  Du  reste, 
ils  possedent  la  plupart  des  qualites  des  -rands  cms  de  Vosne  avec  Lesqiiels 
ils  peuvent  souvent  etre  conlbudus. 

Les  principaux  climats  sont  : 

Premieres  Ci  vees 

Les  GRANDS  KCHEZIiAlX.—  9  liect.  i4  ares  15  cent.,  appai  tenant  a  MM. 

Choquier.  Henri  Lamarche. 

Paul  Faiveley.  Lanternier. 

Fournier-Michel.  Malbranche-Morand. 

Gaudemet.  Modot-Fauconney. 

Henri  Gouroux.  ^  de  Villaine  et  Chambon. 
^  F.  Grivelet-Modot.  A.  Noirot. 

.1.  Gros-Renaudot. 
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Les  ECHEZEAUX-du-DESSl  S.  —  3  hect.  55  arcs  30  cent.,  a  MM. 

Henri  Camuzet.  Heritiers  Mongeard-Gollardot. 

Guillon.  J. -P.  Fillet. 

Liger-Belair.  de  \  illaine  et  Ghambon. 

En  Orveaa.  —  o  hect.  9-2  ares  10  cent.,  a  MM. 
J.  liossu.  Loison-Remy. 

( Ihoquier.  Petit-Emonin. 

Paul  Faiveley.  Pierre  Roger. 

J.-B.  Laurier. 

Les  Poulailleres.  -  0  hect.  80  arcs,  a  MM. 

Bissey.  \.  Voirot. 

de  Contenson.  Thivet. 

Modot-Fauconney.  de  \  illaine  el  Ghambon. 

Les  Loachaasses.   -3  heel.  53  ares  82  cent.,  a  MM. 

Henri  Gouroux.  —  J.  Gros-Renaudot. 

Les  Craots.  —  3  hect.  28  ares  94  cent.,  a  MM. 
Ghoquier.  JaiJlet. 

Henri  Gouroux.  H.  Lamarche. 

J.  Gros  Renaudot. 

Les  Champs-Trover sins.        3  heel.  58  ares,  a  MM. 
^   F.  Grivelet-Modot.  |[.  Lamarche. 

Jaillet. 

Les  Rouges-du-Bas.  —  3  hectares,  a  MM. 

E.  Camuzet.  Liger-Belair. 

Confuron  Bornol.  D    Francois. 

I*.  Faiveley.  Thomas 

Galland.  Trapel. 

Les  Beaux-Monts-Bas.  Sheet.  09  ares  75  cent.,  a  MM. 
^rnoux.  II.  Larfiarche. 

Gilles-Boiteux.  Mouillon. 

( Jrivot. 
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Le  Clos  Saint-Denis.  —  i  hect.  80  ares  23  cent.,  a  MM. 

Henri  Gouroux.  Modot-Fauconney, 

Jaillet.  Tisserandot. 

H.  Lamarche.  de  Villaine  et  Chambon. 

Les  QurUers-de-Nuils.  —  2  hect.  58  ares  4o  centiares,  a  MM. 

Gaudemet.  Mugneret. 

Loison-Remy. 
Une  partie  de  ce  climat  a  ete  classee  en  deuxieme  Cuvee. 
Les  Treux.  —  4  hect.  89  ares  'M)  cent.,  a  MM. 

Gaudemet.  J.-B.  Pillet. 

J.  Gros-Renaudot.  Thomas. 

lleriliers  Mongeard-Collardot. 
Une  partie  de  ce  climat  a  ete  classee  en  deuxieme  Cuvee. 

Deuxiemes  Cuvees 

Les  Beaumonls-Hauts.  —  i  hect.  57  ares  85  cent.  (Pour  la  classification  des 
noms  des  proprietaires  voir  le  meme  climat  a  la  commune  de  Vosne-Roma- 
nee). 

Les  Rouges-Dessus.  —  3  hect.  50  ares  95  cent.,  a  MM. 
E.  Camuzet.  II.  Lainarche. 

Bissey.  Monvailler. 

4_   F.  Grivelet-Modot. 

Les  Hautes-Mazieres.  —  I  hect.  43  ares  i5  cent.,  a  MM. 
E.  Camuzet.  Fournier. 

Fermouche.  Noellat. 

Henri  Gouroux.  Salbreux. 


J.  Gros-Renaudot. 


Troisiemes  Cuvees 


Les  Poriefeuilles-du-Clos.  —  1  hect.  3G  ares  7o  cent.,  a  MM. 
J.  Bossu.  Mongeard-Conluron. 

Confuron-Bornot.  Salbreux. 

E.   Mongeard.  P.  Petit. 
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Les  Violeltes.  —  i  hect.  36  ares  25  cent.,  a  MM. 

Chevallier.  Saconney. 

II.  Gouroux.  Salbreux. 


Les  Basses  Maziere 
Arnoux. 
GallaiuJ. 


2  hect.  i9  ares  Go  cent.,  a  MM. 
( irivot. 
Sirugue. 


VOSNE-HOMANEE 


Vosne,  Vaona  'des  036,  Voone  au  xm°  siecle,  a  ajoute  a  son  nom  celui  de 

\u  Vaona  de  636  se  rattachent  d'anciens  documents  historiques  dont 
Courtepee  fail  mention. 

Clotaire  con  firm e  en  (>.'><  >  les  fonds  de  l'abbaye  de  Beze  a  Vosne,  donnes 
par  le  due  Vmalgairc.  Simon  de  Vergy,  chanoine  de  Saint-Denis,  legue  a  cette 
eglise  sa  vigne  pres  du  cloitre. 

Les  dues  de  Bourgogne  avaient  a  Vosne  une  maison  de  chasse  (jui  devait 
5  francs  de  cens.  Le  proprietaire  (Hail  oblige  d'y  recevoir  le  maitre  et  ses 
chiens  pendant  trois  jours.  Nous  avons  vu  plus  haut  que  le  prevdt  ducal  de 
Vosne  instiluail  le  vignier  (chef  vigneron)  du  Clos  de  \  ongeot  et  trouvait  a 
.liner  au  cellier  des  moines,  le  dimanche  apres  la  Madeleine,  en  14So.  Le  rod 
y  avail  encore  en  1537  nn  prevol  qui  nommait  le  vignier  et  les  habitants  met- 
taient  le  ban  de  vendanges. 
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\m  xine  siecle,  entre  autres  droils  sur  Vosne,  celui  de  la  vendange  appar- 
tenait  aux  religieux  de  Citeaux. 

En  1607  il  se  tint  a  Vosne  mi  consistoire  ou  se  reunirent  les  calvinistes 
de  Dijon,  de  Saint-Jean-de  Losneel  d'Is-sur  Tille;  en  1772.  I'eglise  ful  o  mise 
sous  une  nouvelle  forme  »  (-1  le  clocher  rebati  a  neuf,  sons  la  direction 
d'Amanl  Seloudre,  cure,  ainsi  que  le  constate  une  inscription  gravee  sur  la 
porte  principal,-. 

Le  (i  avril  I7(.)7  mourul  a  Vosne  el  Cut  inhume  au  cimetiere  dom  Francois 
Trouve,  dernier  abbe  de  Citeaux,  nomine  en  174-8  par  ses  coreligieux  abbe 
et  supcrieur  general  d'une  maison  donl  la  haute  juridictions'etendait  surplus 
de  Irois  mille  n asteres  de  son  Ordre. 

En  1811  el  1815,1a  commune  eul  beaucoup  a  souffrir  de  l'invasion  des 
\uliicliiens,  et  en    1870,  (le  eelle  (les    Ulemands. 

«  Ce  magnifique  vignoble,  a  ecrit  mi  de  nos  appieeiateurs  les  plus  com- 
«  petents,  est  sans  eontre.lil  le  premier  de  la  Cote-d'Or,  corps  moelleux, 
6  extreme  finesse  et  bouquel  eleve,  il  reunil  toutes  les  qualites  desirables.  » 

Get  eloge  sans  reserve  n'esl  con  teste  par  personne.  Nos  peres,  nos  a'ieux 
out  celebre  a  I'envi  les  vins  de 
Vosne,  et  aujourd'hui  nous  ne 
pouvons  que  les  copier  dans  nos 
formules  de  louange. 

De  tous  les  climats  de  Vosne,  J 
la  Romanee-Conti  est  celui  donl 
la  reputation  est,  a  juste  litre,  la  vh 
plus  eclatante.  Les  details  les 
plus  interessants  et  les  plus 
complets  qui  aient  ete  donnes 
sur  ce  cru   celebre  sont  relates 

dansun  document  qui  se  trouve  aux  Archives  departementales  de  la  Cote  .r<>r. 
paiuii  les  pieces  relatives  aux  ventes  de  biens  nationaux. 

«  La  Romanee-Conti  est  une  piece  de  vigne  celebre  par  la  qualite  exquise 
«  du  vin  qu'elle  produit.  Kile  est  estimee  dans  le  territoire  vignoble  comme 
c<  etant  dans  la  position  la  plus  avantageuse  pour  que  le  fruit  obtienne  la  plus 
«  parfaite  maturite.  Plus  elevee  a  I'occideni  qu'a  I'orient,  elle  presente  son 
«  sein  aux  premiers  rayons  du  soleil,  ee  qui  lui  piocure  les  impulsions  de  la 
«  plus  douce  chaleur  du  jour. 


LE    VIN    DE    norHGOONE 


c<  Le  terrain  qui  nourrit  cette  vigne  est  suffisamment  profond,  de  la  qua- 
Lite  la  plus  propre  qu'il  soit  possible  de  desirer  pour  operer  la  vegetation  et 
le  soutien  de  la  vigne.  On  y  cultive  le  pinot  noir:  les  ceps  portent  bien  leurs 
fruits  et  ne  sont  pas  susceptible*  de  coulaison  comme  dans  beaucoup  d'autres 
climats. 

«  La  propriete  de  la  Romance  a  tres  longtemps  appartenu  a  la  famille 
Croonembourg.  On  n'a  pas  connaissance  de  I'epoque  a  laquelle  elle  y  est 
entree;  on  sail  seulemenl  que  cette  famille  la  possedait  an  W  siecle.  Cet 
heritage precieux  ,\  a  ete  conserve  jusqu'apres  le  decesde  Philippe  de  Croo- 
nembourg. \mliv,  son  Mis,  voulant  liquider  les  charges  de  Thoirie  de  son 
pere,  resolut  de  vendre  cette  propriete.  Ellefut  convoitee  par  la  Pompadour 
qui  ne  reussit  pas  dans  ses  intrigues.  Jean  Francois  Joly,  conseiller  d'Etata 
Paris,  lit  des  propositions  qui  eurent  leur  effet.  Croonembourg  consentii  a 
la  vente  de  la  Romance,  moyennant  le  prix  de  80.000  livres  et  lOOlouisde 
chaine,  en  17O0. 

«  Cette  piece  de  vigne  avait  ete  vendue  comme  etant  de  cinq  journaux. 
L'arpentage  de  cette  piece  n'ayant  eu  lieu  qu'apres  la  vente  faite,  et  ne  s'y 
etant  trouve  que  trente-sept  ouvrees,  le  vendeur  Croonemboiug  fut  oblige 
pour  parfaire  les  quarante  ouvrees,  de  donner  trois  ouvrees  qui  ne  sont 
separees  de  la  Romanic  que  par  un  sentier. 

"  Le  prix  de  cette  propriete  paraissait  excessif  h  I'epoque  de  la  vente, 
d'autant  plus  que  cette  vigne  etait  sujettc  a  la  dime  qui  se  payait  au  sei- 
zieme  des  fruits  et  dun  cens  de  trente  sols,  le  tout  envers  le  prieur  de 
Saint-Vivant. 

«  Mais  la  renommee  acquise  par  les  vins  de  cette  vigne  etait  telle  alors, 
et  les  riches  faeultes  de  eelui  entre  les  mains  diiquel  elle  devait  passer  fureni 
>  des  motifs  assez  puissants  pour  faire  de  legers  sacrifices. 

«  Le  prince  de  Gonti,  pour  lequel  Jean-Francois  Joly  avait  acquis  la 
(  Romanee,  fit  acquitter  les  lots  de  son  acquisition  et  s'abonna  pour  la  dime 
i  envers  la  maison  Saint-Vivant. 

«  Quoiqu'il  soit    vrai   de  dire  que    le   eliinat   de   la  Romance   produit  en 

<  moyenne  une  piece  de  vin  par  journal,  il  ne  faul  pas  oublier  que  dans  les 
t  bonnes  annees  elle  donne  beaucoup  plus:  on  y  fail  alors  douze  a  quinze 
(  pieces  de  vin.   En  \ll-2  on  y  recolta  dix-huit  pieces  de  vin:  en  i785,  vingt 

<  pieces;  en  1787,  dix  pieces. 

«  Nous  ne  pouvons  dissimuler  (pie  le  vin  de  la  Romance  est  le  plus  excel- 
(  lent   de   tous  ceuv  de  la  Cote-d'Or  et  meme  de   tous  les  vignobles  de    la 
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«  Republique  frangaise...  Sa  couleur  brillante  el  veloutee,  son  parfum  et  son 
«  feu  charment  tons  les  sens.  Ce  vin  bien  entretenu  el  bien  conditionne,  arri- 
«  vant  a  sa  huitieme  et  dixieme  annee,  augmente  toujours  en  qualite.  II 
ci  devient  le  baume  des  vieillards,  des  faibles  et  des  infirmes,  el  rendrait  la  vie 
«  aux  mourants. 

<<  Louis  XIV,  ayant  ete  trait.-  de  la  fistule,  tut  reduit  dans  un  etat  d'affais- 
«  sement  deplorable  <;t  inquietant.  Les  medecins  s'assemblerent  pour  trouver 
«  le  moyen  de  ranimer  ses  forces.  Us  furent  «l'a\  N  que  le  remede  le  plus 
«  efficace  etait  de  choisir  les  plus  excellents  vins  vieux  de  la  Cote  de  \uits  et 
«  de  Beaune.  On  en  lit ,  emplette,  le  malade  en  lit  usage  el  sa  sante  lul  promp- 
«  tement  retablie.  Celui  de  la  Romanee  operail  sans  contredit  les  plus  grandes 
«  merveilles. 

«  En  i~3'\  et  dans  les  annees  suivantes,  le  prix  du  vin  de  la  Romanee  li\<; 
c«  par  le  proprietaire  etait  de  9OO  IV.,  1. 000  IV.  et  1. 100  tr.  la  queue. 

«  Depuis  1750  jusqu'a  I'epoque  ou  ce  vignoble  fut  vendu,  le  prix  de  la 
queue  de  vin  fut  fixe,  selon  la  qualite  de  l'annee,  a  1.200,  1.300  et  1.400  fr., 
«  et  le  proprietaire  ne  le  debitait  qu'en  feuillettes. 

«  Le  prince  de  C]onti  le  reserva  pour  lui  pendant  tout  le  temps  qu'il  en 
«  fut  proprietaire. 

«   iH  Messidor.  au  II  de  la  Republique  francaise. 

«  Signe  :  Redaudot,  expert  ;  Breton,  maire; 
«  Esmonin  et  Mongearu,  adjoints.  0 


La  Romanee,  bien  national,  fut  alors  vendue  a  un  sieur  Nicolas  Defere, 
cultivateur  a  Paris,  moyennant  [12.000  livres.  Idle  passa  ensuile  entre  les 
mains  de  MM.  Tourton  el  Ravel,  qui  la  revendirenl  a  M.  Ouvrard.  En  I869 
la  Roinanee-Conti  devint  la  propriete  de  M.  Duvaut  Blochet,  de  Santenay  :  elle 
appartient  actuellemenl  a  ses  petits-fils,  MM.  Edmond  Gaudin  <lc  Villaine  el 
Jacques  Ghambon. 

On  a  beaucoup  parle  de  I'origine  du  nom  ih'  ce  climat  celebre.  \-t-il  ete 
plantepar  les  Romains?  \pparlenait-il.  an  temps  de  la  domination  romaine, 
au\  empereurs  ou  au\  grands  fonctionnaires  romains?  Y  a-t-il  eu  la  un  Camp 
romain?  On  ne  peul  a  ce  sujetque  faire  des  hypotheses.  Le  seul  point  certain, 
c'est  (jue  le  nom  de  Romanee  a  ete  donne  en  souvenir  de  quelque  fait  se  rat- 
tachant  a  la  domination  romaine. 
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Le  climal  de  la  Tdche  produit  des  vins  non  moins  excellents.  !l  appartenaU 
avant  la  Revolution,  an  Ghapttre  de  \nils,  et  I'ut  acquis  alors  par  M.  Marey 
cadet,  a  raison  de  gOO  fr.  I'ouvree. 

Dans  le  proces-verbal  d'estimation  de  cette  propriete,  I'expert  estime 
I'ouvree  a  1111  minimum  de  650  francs  : 

(«  Attenduque,  depuis  que  le  vin  de  la  Romanee  n'esl  plus  dans  le  com- 
«  merce,  le  vin  de  la  Tdche  passe  pour  le  premier  vin  de  la  Bourgogne  et 
«  s'est  toujours  vendu,  depuis  I'epoque  de  la  vente  de  la  Urn, nine,'  au  prince  de 
«  Conti,  1.200  IV.  la  queue,  a  I'exception  des  annees  ou  les  meilleurs  vins  no 
0  valenl  rien. » 

Depuis  lors  cette  propriete  esl  restee  dans  la  famille  Marey  el  appartienl 
aujourd'hui  a  M.  Liger-Belair. 

Ln  Romanee  Saint-VLvant  esl  ainsi  appelee  en  souvenir  du  don  do  cftte 
vignequ'Alix  de  Vergy,  duchesse  de  Bourgogne!  lil  en  i232  aux  religieux  de 
I'abbayede  Saint-Vivant,  pres  I'Etang-Vergy.  Cette  vigne  resta  en  leur  pos- 
session jusqu'a  la  Revolution.  En  179J  ce  domaine,  compris  dans  la  vente  des 
biens  nationaux,  fut  vendu  a  raison  de  9i.000  livres,  les  batiments  compris. 

Les  Malconsorts  etaienl  une  sorte  de  pitis  (friche)  couverts  de  broussailles 
etd'epines.  Defriches  en  Kilo,  Lis  furent  convertis  en  un  excellent  vignoble. 
Les  autres  grands  climats  de  Vosne,  presque  Ions  divises  depuis  long- 
temps  enun  nombre  considerable  de  parcelles,  appartenaient  engrande  partie, 
avant  la  Revolution,  a  des  ordres  religieux  el  furent  vendus  connne  biens 
nationaux. 

An  milieu  de  ces  excellents  climats,  on  a  peine  a  etablir  une  classifica- 
tion;  Courtepee  a  declare  qu'  «  il  n'y  a  point  de  vins  communs  a  Vosne  ». 
Voila  un  bel  elo^e;  on  a  d'ailleurs  ete  oblige  de  placer  bors  ligne  une  partie 
importante  de  ce  vignoble. 

Premieres  ( !i  \  ees 

^       La  IU)M  I  \EE-C0NTL  —  1  bed.  80  ares  :io  centiares,  appartenanl  a  MM. 
De  Villaine  et  Jacques  Chambon. 
La  ROMA  \ /<:/•:.  —  83  ares  45  cent.,  a  M.   Liger-Belair. 
La  ROMANEE-SAWT-ViVANT  —  9  bed.  .V,  ares  30  cent.,  a  MM. 
Gaudemet.  — -  Louis  Latour.  —  Marey-Monge.  —  Moillard-Grivot, 
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Les   RICHEBOl  RG.    -  i  licet.  q3  ares  i5  cent.,  ,:.  MM. 
Julien  Chambon.  —  Gaudemet.  —  Jules  Gros-Renaudot.  — ■  Liger-Belair 
Charles  Vienot. 

Les  VEROILLLS ou-RICUEBOlRG.  —  3  hect.  fi  arcs,  a  MM. 
Cainuzet.  .1.  Gros-Renaudot. 

Jacques  Chambon.  G.  Noellat. 

X    V.  Grivelet-Modot. 

La  TACHE.  —  i  hect.  k>  ares  :;  cent.,  a  M.  Liger-Belair.  -     <*  ^ 
Les  UALCO\SORTS.  —  5  hect.  <)'i  ares  65  cent.,  a  MM. 
Jaeciues  Chambon.  Liger-Belair. 

*    \\  Grivelet-Modot.  Malbranche  Morand. 

Henri  Lamarche. 

Les  Gaildichots.  —  .".  heel.  ;,,  ares  (if,  cent,,  a  MM. 

*  ,1.  Chambon.  de  Ghampeaux. 

La  Grande-Rue.  —  i  heel.  3a  ares  ().">  cent.,  a  MM. 

t  J.  Chambon.  de  Champeaux. 

Les  Beaumonts.  — ■  ;>.  heel.  I2  ares  3o  cent.,  a  MM. 

Gaudemet.  Malbranche-Morand. 

Guillon.  C.  Noellat. 

Aux  Brulees.  —  -\  hect.  88  ares  70  cent.,  a  MM. 

Bouge.  ( ralland  Lecrivain. 

Cainuzet.  Gibourg. 

Paul  Faiveley.  Jayer— Marchand. 

Fortier.  Laurain. 

Michel  Fournier.  Sirugue. 

Les  Suchots.  —  13  hect.  i2  ares  10  cent.,  a  MM. 

Vrnpux.  Gilles-Boiteux. 

Bouchard.  Jayer-Marchand. 

X  .1.  Chambon.  II.   Lamarche. 

de  Champeaux.  Malbranche-Morand. 

J.  Confuron.  A.  Noirot. 

Gaudemet. 
La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieine  Cuvee. 
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\n.r  Reignots.  —  i  heCt.  66  ares  95  cent.,  a  MM. 

J.  Chambou.  Malbranche-Morand. 

Fortier.  Pasquier. 

Grivot-Renevey.  Salbreux. 

Liger-Belair.  Tisserandot. 

E.  M'aignot. 
La  partie  superieure  de  ce  climal  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 
Aux  Petits-Monts.  —  3  heel.  70  ares  70  cent.,  a  MM. 

J.  Chambou.  Movizot. 

\iiii.  Esmonin-Fournier.  Mouille. 

Dupont.  Charles  Vienot. 

La  partie  superieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

I )ei  hemes  Cm EES 

Les  Chaumes.  —  7  hect.  3s  ares  25  cent.,  a  MM. 

\r.iou\.  J.  Cms  Renaudot. 

Bresson.  II.  Lamarche. 

Camuzet.  Vve  Lamarche. 

Fortier.  V.  Lecrivain. 

( ralland-Arnoux,  Malbranche-Morand. 

Galland-Lecrivain.  Pasquier. 

Galland-Thomas.  Pelletier, 

Gaudemet.  Riori. 

Gilles.  M.Thomas. 

Grivot-Renevey.  Tisserandot. 
Clos  des  Reus.  —  2  hect.  16  ares  iS  cent.,  a  M.  J.  Gros-Renaudot. 
Aux  Reus.  —  9  hect.  68  ares  60 cent.,  a  MM. 

Arnoux.  Liger-Belair. 

Boisset.  Charles  Magnien. 

Vve  Bouge.  Mugneret-Glerget. 

Bredillet.  Mugneret-Pasquier. 

Ceuzin.  A.   Noirot. 

Fortier.  Louis  et  Adolphe  Pasquier. 

.1.  Gros-Renaiidot.  Tillard. 

11.  Lamarche.  Tisserand. 

Vve  Lamarche-Gonfuron.  Ernest  Truchetet. 


ires  :;:;  cent,  a 

MM 

J.  Gros  Renai 

idot. 

Vve  La  man- Ik 

Laurain. 

Id.  Pasquier. 

Pierre  Roger. 

Sirugue. 
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Les  Hut  ties  el  Basses-Maizieres.  —  5  hect.  5  are 

Leon  Moisset. 

Gamuzet. 

Ghambon. 

Vve  Coutet. 

Paul  Faiveley. 

Fortier. 

Grivot. 
Le  climat  des  Basses-Maizieres  est  class*'  en  Troisieme  Cuvee. 

Les  Hauts-Beaamonts.  —  3  hect.  8o  ares  50  cent.,  a  MM. 
Brosson.  Salbreu.\. 

Grivot-Renevey. 

La  Combe  Brulee.  —  i  hect.  lia  ares  •>.">  cent.,  a  MM. 
[Brosson.  Liger  Belair. 

P.  Ghevallier.  F.  Pelletier. 

Uphonse  Gros. 

iux  CrosParantoux.  -  i  heel,  r 5  cent.,  a  MM. 
Camuzel.  Paul  Faiveley. 

Bredillet-Bouley.  Robillot  Fondard. 

An  dessus-des-Malconsorts.  —  i  hect.  7  ares  .".<>  cent.,  a  MM. 

Camuzet.  ( ralland-Lecrivain. 

*Chambon.  Gibourg. 

Fortier.  Adolphe  Pasquier. 

Derriere-le-Four.  —  I  hect.  65  cent.,  a  MM. 
J.  Chambon.  J.  Gros  Renaudot. 

Vve  Grivot. 

TnOISIEMES    <  ll  VEES 

Les  Champs-Perdnx.  iux  Sanies. 

Les    Damodes    (egalement  en  [ux  Jacheres. 

deuxieine  Cuvee).  \u.r  Ormes. 

Les  Charreaux.  iux  Bossieres. 

Aux  Raviolles.  \  igneux. 
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Les  Jacquines. 
iu-dessus  de  la  Riv 
Aux  Genevrieres. 
Champ-Goudin. 
La  Colombiere. 
Pre-de-la-Folie. 


Les  Chalandieres. 
La  Croix  Blanche. 
La  Fontaine  de  Vosn> 
An  Village  de  Yosne. 
Aux  Communes. 


Principaux  proprietaires,  MM. 
Camuzet. 
Paul  Faiveley. 
Fortier. 
F.  Forey. 

Galland-Lecrivain. 
Lucien  Galland. 
Louis  Galland. 
Deschamps. 
E.  Iludelot. 
Henri  Lamarche. 
Vve  Lamarche. 
Malbranche. 
Pacquetet 
Pierre  Marchand. 
A.  Pasquier. 
Rion. 

Henri  Simonot. 
Soucelier. 
Tisserandot. 
Rebouillat. 
Rossignol-Bouley. 
S.  Marchand. 
Noellat-Fournier. 
L.  Renard. 
Arnoux-Mouillon. 
Bredillet. 
Bresson. 
Paul  Bouge. 


Cocu. 

Dechaux-Nolotte. 

E.  Grivot. 

Loranchet  -Ocquidant. 

.lules  Mugneret. 

Marcillet. 

Thomas. 

J.-B.  Maniere. 

Salbreux. 

\  ve  Grivot-Renevej . 

Matrot  Maignot. 

Moreau-Grandne. 

Charles  Noellat. 

Michel  Fournier. 

Alphonse  Gros. 

de  Champeaux. 

Gilles-Boiteux. 

Lecrivain-Lebeau. 

Tillard. 

Jayer-Ruinet. 

Veuve  Grivot. 

Gaudemet. 

Paul  Matrot, 

Vve  Contet, 

Ch.  Magnien. 

Brosson. 

Jayer-Marchand. 

Laurain. 
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Vve  Bouge. 
Fofey-Bouley. 
J.  Gros-Renaudot. 
Pelletier. 

\louille. 
Bonnet. 


Leon  Boisset. 
A.  Esmonin. 
Hospices  de  Nuits. 
\\   Grivelet-Modot. 
Boudrot-Renaudot. 
etc. 


NUITS-SA  INT-GEORGES 


Courtepee  attribue  a  la  ville  de  Nuits  les  noms  de  Nullum,  Nueiium,  I  rbs 
Nucenna,  sans  aucune  citation  de  documents  ecrits.  Ce  que  I'on  pout  affirmer 
en  toute  certitude,  c'est  que  \ui:.  \uis  on  Wv  apparail  dans  les  lettres 
patentes  en  langue  latine  emanees  tics  dues  de  la  premiere  et  de  la  seconde 
tace;  que  dans  les  actes  ecrits  en  t'rancais  on  trouve  \uys  et  que  ce  t'ut  seu- 
lement  vers  iTiiii  que  I'orlhographe  aclueile  \uiis  a  prevalu.  Ilestbon  toute- 
tbis  d'observer  que  la  1'orme  latine  Vaciacum,  citee  apres  toutes  les  autres  par 
Gourtepee,  se  rencontre  dans  plusieurs  actes,  donl  quelques-uns  remontent 
au  \iu'  siecle. 

Ce  n'est  qu'a  la  fin  du  siecle  dernier  que  Nuits  tut  autorise  a  joindre  a 
son  nom  eelui  de  son  cru  celebre  de  Saint-Georges. 

Dans  tous  les  documents  anciens  on  voit  <|ue  de  temps  immemorial  la 
vigne  a  ete  cultivee  ;i  \uits. 

Si  le  sejour  des  Romains  n'a  pas  laiss*'-  de  traces  sur  ['emplacement  de  la 
ville  meme,  des  fouilles  tres  fructueuses  operees  au  climal  de  Bolar,  entre 
Nuits  el  Quincey,  ne  laissenl  aucun  doute  sur  ['existence  d'etablissements  an- 
tiques. 

Tout  porte  a  croire  qu'avant  le  \  <>u  \i  siecle,  \uits  ne  Put  qu'unesimple 
bourgade  dependant  des  domaines  de  la  puissante  maison  de  Vergy.  Le  due 
Eudes  II  lui  accorda  en  i2i2  sa  charte  d'affranchissement. 

Presque  a  son  origine,  la  ville  tut  divisee  en  deux  [.allies,  Nuits-Amont 
el  Nuits-Aval,  arrosees  par  le  coins  du  Muzin. 

Nuits  \inont,  le  plus  anciennement  peuple,  se  prolongeait  en  remontant 
le  vallon.  \  son  centre  s'elevait,  pour  servir  d'eglisc  paroissiale,  une  chapellc 
dediee  a  Saint-Julien,  dont  un  titre  de  r060  lait  mention.  Vfin  de  suppleer  a 
I'insumsance  de  cet  edifice,  les  habitants  lirenl  balir,  a  la  fin  du  xm  siecle, 
l'eglise  actuelle  sous  le  vocable  de  Saint-Symphorien.  Peu  ile  temps  apres. 
en  i349,  on  construisit  dans  Nuits-Aval  l'eglise  Notre-Dame,  (iiit  cbangea  son 
nom  contre  celui  de  Saint  Denis,  lorsqu'en  1O69  vinrent  s'j  etablir  les  cha- 
noinesde  Saint-Denis  de  Vergy. 

A  la  suite  des  ravages  causes  a  la  ville  par  les  Vriglais  et  les  Grandes  Coin 
pagnies,  le  roi  Jean  permit  aux  Nuitons  de  se  fortifier  au  moyen  d(>  reinparts 
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flanqiies  de  tours  et  entoures  de  doubles  fosses.  Ceci  se  passait  eu  i3B2.  En 
i385,  Nuits  est  appele  «  bonne  ville  fermee  ayant  forteresse,  ioires,  marches, 
et  iOS  feux  francs.  »  Philippe  le  Hardi  y  etablit  en  i398  la  juridiction  du 
Grenier  a  sel. 

Au  siecle  suivant,  Nuits  eut  a  subir  les  desastres  affreux  qui  accom- 
pagnent  la  marche  des  armees  d'invasiohs.  En  [569  une  forte  troupe  d'Alle- 
mands  el  de  Suisses  qui,  apres  Jarnac,  allait  porter  secours  a  raniiral  de 
Coligny,  passa  sous  ses  inurs:  sans  oser  entreprendre  le  siege  elle  brula  une 
soixantaine  de  maisons  des  faubourgs  et  eraraena  prisonniers  une  ceritairie 
d'habitants.  En  [576  Jean  Casirnir,  due  des  Deux-Ponts,  a  la  tete  de  25.000 
reitres,  assiegea  Nuils  et  lit  livrer  deux  assauts;  les  citoyens  et  une  faible  gar 
nison  resisterent  avec  vaillance ;  les  fennnes  ineine  prirent  part  au  combat,  si 
bien  (pie  lime  des  lours  des  remparts  pril  le  nom  de  Tour  des  Dames.  La 
ville  lut  obligee  de  capituler,  mais,  au  inepris  du  droit  des  gens,  l'ennemi  la 
mit  a  feu  el  a  sang  et  ne  la  quitta  qu'ensevelie  sous  ses  ruines.  Apres  ce  ter- 
rible malheur  le  roi  exempta  les  citoyens  de  charges  pendant  dix  ans. 

Les  Nuilons  se  montrerent  partisans  intrepides  de  la  Ligue,  surtout 
a}»res  la  moil  du  commandant  Joannes  qui,  soupconne  d'intelligencc  avec 
les  i  oyalistes,  ful  pendu  en  [591,  sur  les  ordres  du  due  de  Nemours.  Cepen- 
dant  fatigues  bientdl  des  violences  de  Mayenne  qui  se  lit  detesler  de  toute  la 
Bourgognc,  ils  ne  tarderent  pas  a  revenir  a  Henri  IV.  Ce  bon  roi  exempta  les 
habitants  des  impositions  el  leur  confirma  tons  les  privileges  accordes  par  ses 
predecesseurs. 

Courlepee  a  ecrit  qu'apres  la  levee  du  memorable  siege  de  Saint  Jean- 
de  Losne  par  l'armee  du  general  Gallas,  les  Suedois  du  due  de  Saxe-Weinjar 
pillerent  Nuils  pendant  deux  jours. 

Vpres  I'incorporation  de  la  Franche-Comte  a  la  France,  Nuits,  cessant 
d'etre  frontiere,  perdit  toute  son  importance  strategique.  Ses  fortifications 
deja  Ires  endommagees  par  le  siege  soutenu  contre  le  due  des  Deux-Ponts, 
reparees  sous  Henri  III,  inais  lotalement  negligees  depuis  la  prise  de  Hesaneon 
par  Louis  Nl\,  en  liiyi,  tomberent  de  vetuste,  el  la  ville  vendit  a  son  profit 
les  places  vagues  des  fosses  el  des  remparts.  Aucune  de  ces  petiles  cites  qui, 
en  Bourgognc,  out  joue  quclque  role  militaire  el  que  protegea  une  ceinluie 
de  murailles,  n'a  aussi  completemenl  perdu  ce  cachet  des  anciennes  luttes; 
aucune  n'a  aussi  completement  abandonne  son  type  moyenageux  pour  revetir 
une  apparence  toute  moderne. 

Nuils  (Mail  avanl  la  Revolution  lesiegcd'un  baillage  donl  le  ressorl  comp 
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tail  cinquante  villages.  Pendant  V  inne'e  terrible  Nuits  lul  le  theatre  de  faits  de 
guerre  qui  sont  trop  connus  pour  que  nous  en  donnions  iei  I'histoire. 

Cette  petite  et  jolie  ville  a  donne  son  nom  a  la  cote  qui  «  produit  les  meil- 
leurs  vins  de  la  Bourgogne  »,  ainsi  que  l'a  dit  Courtepee.  \  ce  sujet  nous 
n'avons  pas  ['intention  d'etablir  une  comparaison  entre  les  vins  <le  Nuils  et 
peu'x  (It's  autres  regions,  ainsi  que  I'ont  voulu  faire  certains  oenologues;  la 
chose  est  ties  plus  dedicates,  surtout  si  I'on  remarque  que  chaque  village  vili 
cole  a  ties  produits  qui,  dans  leur  espece,  ont  une  reputation  particuliere. 
Quoi  qu'il  en  soil,  I'enserable  des  vins  tins  de  la  Cdte  de  Nuits  merite  qu'on 
lui  reeonnaisse  une  grande  spirituosite,  beaucoup  de  finesse  et  un  bouquet 
sui  generis  qui  ne  permettenl  pas  de  les  confondre  avec  ceux  des  autres 
regions. 

Le  Docteur  Lavalle  essayant  de  comparer  les  vins  de  cette  cote  avec  ceux 
du  reste  de  la  region  a  ecrit  :  «  Le  rapport  absolu  des  vins  de  Nuits  avec  les 
autres  vins  de  la  Cote  n'est  pas  facile  a  etablir;  en  general  les  vins  de  Nuits 
ont  nioins  de  fermete,  de  rudesse  que  les  vins  de  (ie\  rev  el  soul  plus  tot 
prets  ;  ils  ont  plus  de  corps  et  de  couleur  que  les  Chatnbolle-Musigny ;  lis  res- 
semblent  aux  vins  de  Vosne  etse  placent  sur  le  meme  rang,  a  pari  la  Romanee 
et  les  Richebourg;  le  Saint-Georges  va  an  moins  de  pair  avec  le  Corion 
d'Aloxe  el  les  Lambrays  de  Moivv  :  enfin  notre  cote  a  generalement  plus  tit- 
corps,  de  vinosite,  tie  duree  que  les  vins  de  la  Cote  de  Beaunc,  qui  I'em- 
portent  sur  nous  dans  quelques  cuvees  seulement,  a  Volnay,  par  la  finesse,  le 
bouquet  et  la  precocite,  sans  que  cependant  les  vins  tie  Beaune  on  de  \olna\ 
atteignent  jamais  la  valeur  venale  des  vins  tie  Nuits  el  de  Vosne.   - 

Ainsi  qu'on  pent  en  juger  par  ces  lignes,  une  belle  pari  est  laite  aux  vins 
de  la  region  nuitonne. 

La  valeur  relative  des  vins  produits  par  les  differents  crus  de  Nuits  est  a 
pen  pies  indiquee  par  le  classemenl  etabli  ci-apres.  Vinsi  le  Saint-Georges 
occupe  le  premier  rang  pour  la  conservation,  la  couleur,  le  bouquet,  la  finesse 
lorsqu'il  a  acquis  I'age  necessaire ;  viennent  ensuite  pour  le  corps  et  le  bou- 
quet les  Vaacrains,  les  Pruliers,  etc.;  pour  la  finesse,  mais  avec  moins  de 
corps  el  de  duree,  les  Cailles,  les  Porrets,  les  Thorey,  les  Perrieres,  les  linn 
acres,  les  A rg Mats,  etc. 

II  est  assez  difficile  de  faire  f  l.islo.  ique  ties  grands  climats  de  Nuits;  Ms 
sont  pour  la  plupart  du  temps  simplement  signales  dans  les  litres,  sans  autres 
explications. 
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Le  climat  des  Saint-Georges,  constitue  en  clos  et  plante  en  vigne  des 
Tan  iooo,  parait  avoir  ete  donne  en  io9.3  par  Humbert,  archidiacre  d'Autun, 
et  Elisabeth,  sa  sceur,  dame  dudit  lieu,  en  dotation  an  Chapitre  de  Saint- 
Denis,  fonde  par  eux  a  Vergy  la  meme  annee.  A  cette  epoque,  le  territoire  de 
Nuits  dependait  de  la  baronnie  de  Vergy. 

Pendant  plusieurs  siecles  il  fut  considere  soit  comme  un  climat  special, 
soit  comme  se  rattachant  aux  Vallerots. 

En  i444»  le  terrier  du  Chapitre  de  Saint-Denis  lait  mention  dun  cens  du 
a  ce  chapftre  pour  il  ouvrees  situees  en  Saint-Georges. 

En  iiirl,  le  Chapitre  vendaitce  qu'il  possedail  en  Saint-Georges,  moyen- 
nant  3oo  livres,  a  un  proprietaire  nomine  Jean  Taveau. 

L'ancienne  chatellenie  royale  d'  Vrgillj  posseda  anssi  des  vignes  en 
Saint  Georges. 
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Les  cuvees  de  premier  ordre  sout  aujourd'hui  divisees  a  peu  pres  comme 
il  suit  : 


Premieres  Cuvees 

Les  SAINT-GEORGES.  —  8  hect,,  appartenant  a  MM. 

Bourgogne.  Ljger-Belair. 

G.  Faivelcy.  de  Lupe. 

Robert  Gamier.  J.  I*.  Hollet. 

Gautheret-Jouard.  Roux-Maybon. 

Hospices  de  Nuits.  Moillard-Grivot. 

A.  Japiot.  Mine  de  Tulle. 

Les   11/  CR  I /AN..         H  herl..  ,:i   VIM. 

Bourgogne.  Liger-Belair. 

Challand.  de  Lupe. 

Chauvenet-Pasquier.  M.  Misserey. 

L.  Estivalet.  J.-B.  Rollet. 

Grandne-Lecrivain.  Rollet-Bourret. 
Lamblot-Gagniard^ 


Les  PIU  LIERS^—  i>.  hect.,  a  MM. 
Esprit-Dorlet. 
Galland-Chauvenet. 
Vve  Gautherot. 
P.  Goudot. 
A.  Japiot. 
S.  Jarot. 
Jeanniard-Moissenet. 

Les  CAILLES.  —  tx  hect.,  a  MM. 
Louis  Andre  (les  Heritiers). 
Clavelerie-Delacroix . 
Gautheret-J  ouard . 
Symphorien  et  Louis  Jarot. 


Liger-Belair. 

M.  Misserey. 

Monin-liimberl 

t. 

Morin  Pere  el 

Ills 

Roblot-Bonnai 

dot. 

Roy-Millot. 

Mme  de  Tulle. 

Morin  Pere  & 

h'ils 

J.   Reitz. 

J.-B.  Bullet. 

Roux-Maybon. 
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Les  PORRETS  fou  POIRETS). 
Heritiers  Edme  Bergeret. 
Besancenot-Marcillet. 
G.  Faiveley. 

Garnier-Tissier. 
Gautherot-Jouard. 
S\ mphorien  Jarot. 


licet., 


lix  Ml  RGBRS.  -  \ 
Bouchard-Noellat. 
Maniere-Virev. 


hect, 


a  MM. 

Liger-Belair. 
Morin  Pere  ,V  Fils, 
Roux-Maybdn. 
Moillard-Grivot. 
Trapet-Salignac. 


J.-B.  Rollet. 
F.  Sirugue. 


\ii.r  Cms.  —  'A  heel.,  a  MM. 

Chalopin-Bergeret.  M.  Misserey. 

( ihapuzot-Camus.  Mongeard-Morand. 

Confuron-Himbert.  G.  Monin. 

Cornu-Charlon.  Monin-Himbert. 

Grandne-Duban.  Mugneret-Clerget. 

Gremeaux-Richardot.  Mugneret-Pasquier. 

Hudelot-Magnien.  Noellat-Fournier. 

\.  Japiot.  .1.  Reitz. 

Jaugey-Pelissey.  Sirugue-Saconnej. 

Magnien-Gregoire.  Mme  de  Tulle. 

[n.r  Boudots.    —  (i  heel.  .'><)  ares  79  cent. ,  a  MM. 

k,  Gaudin  de  Villaine.  Hospices  de  Nuits. 

( rrandne-Baroche.  Mugneret-Glerget. 

Grandne-C)avier.  Ch.  Noellat. 

F.  Gremeaux.  E.  Noellat. 

( ii  iu'let-Picquenard.  Noirot-Marcillet. 

Grivot-Renevey.  .1.  licit/.. 


Lrs  Richemonnes.  —  2 
Chalopin-Bergeret. 
Dechaux-Nolotte. 
Grivot-Chopin. 
Malrol-Thonias. 


ct.  24  arc 


MM. 


Mugneret-Pasquier. 
Nolotte-Rinderle. 
J.-B.  Tainturier. 
Moillard-Grivot. 
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lux  Chaignots.    -  5  heel.  59  ares  60  cent. 
Principaux  Proprietaires:  MM.  Baroche  Laugier  el    \.  Japiot. 

Aux  Roasselots.  —  I  hect.  52  ares  <s:i  cent.,  a  MM. 

G.  Faiveley.  Jaugey-Pelissey. 

X  Gaudin  de  Villaine.  Lenoble-Marillier. 

Grandne-Duban.  Loiseau-Sigaut. 

Grandne-Lecrivain.  M.  Misserey. 

Grandne-Magrjien.  Remoriquet-Beau. 

Gremeaux-Grandne\  Moillard-Grivot. 

Guenot-Baroche.  J.-B.  Tainturier. 

A.  Japiot.  Trapet-Salignac. 

S.  Jarrot.  Voye. 

La  Hue  de  Chaux.  — .'i  hect.  11  ares  5  cent.,  a  MM. 

Bergeret-Droit.  Hasenklever  (les  lleritiers). 

Cabet-Moleur.  Loiseau-Sigaut. 

Chambin.  A.  Rossigneux. 

Dechaux-Nolotte.  Trapet-Guyot. 

(i.  Faiveley.  Mine  de  Tulle. 

Gibourg-Bergeret.  Vauthier. 

La  partie  inlerieurede  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxiemes  et  Troisiemes 
Guvees. 

Les  Proces.  —  1  hect.  88  ares  45  cent. 

Principaux  Proprietaires  :  MM.  Robert-Garnier  et  de  Tulle. 

Les  Roneieres.  —  2  hect.  17  ares. 

Principaux  Proprietaires  :  MM.  Baroche  et  Morin  Pere  et  Fils. 

La  Perriere.  —  /)  hect.  7  ares  60  cent.,  a  MM. 

F.  Bazenet.  Loiseau  Sigaut. 

A.  Borel.  MarilKer-Chazelles. 

Borel-Favier.  M.  Misserey. 

A.  Cabet.  Morin  Pere  &  Fils. 

Champenois-Gobert.  Ocquidant-Thomas. 

Ghapuzot-Cainus.  Poupon-Sordet. 
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Chevillon-Pelletier. 

E.  Cornu. 
Dechaux-Nolotte. 
Robert  Gamier. 
S.  Jarot. 
Lagarde. 

Les  Poulettes.  —  2  hect.  33  ares  7.5  cent., 
Claude  et  Marie  Chauvenet. 
Chauvenet-Thomas. 
Chopin-Bavard. 
Chopin-Voillard. 
Paul  Gochois. 
Claude  Dupont. 

F.  Gagniard. 
J.-B.  Gdles. 

Les  Chahivufs.  —  o.  hect.  93  ares,  a  VIM. 
M.  Misserey. 
J.  Petellaz. 


J.  Reitz. 
Rousseau-Liger. 
Roy-Grandne. 
G.  Thollet. 
P.  Thomas. 

MM. 

Grand  ne. 
S.  .larot. 

Milliard-Langlois. 
Ocquidant-Jeanniard. 
Ocqnidant-Thomas. 
Patron-Maupin. 
Roy-Grand  ne. 
Soyer-Gruber. 

Petellaz-Jourd'henil. 
G.  Picard, 


Deuxiemes  Cuvees 

Les  Chaines  Carleaux.  —  2  hect.  63  ares  4o  cent.,  a  MM. 

J.-B.  Bergeret.  E.  Cocasse. 

Bergeret-Hudelot.  L.  Estivalet. 

Besancenot-Marcillet.  Gremeaux-Grandne. 

Boulley-Clerget.  Grivot-Lamy. 

Bourgogne.  J.  Jaeger. 

A.  Briininghaus.  S.  Jarot. 

Ghalopin-Bergeret.  Jeanniard-Chicotot. 

( Ihapuzot-Hudelot.  Liger-Belair. 

Ghapuzot-Theuzillot .  Nolotte-Rinderle. 
Rene  Chicotot. 

Les  Vallerots.  —  9  hect.  69  ares  55  cent. 

Principaux  Proprietaires  :  MM.  L.  Estivalet,  Ch.  Gamier 
Roy-Perdrizet,  etc. . . 


Les  Plateaux.  —  7  hect.  g< 
Principalis  Proprietaire 

\u.r    irgillats.  —  2  heel. 
Bourgogne. 
F.  Bergeret. 
Boyaux-JNote. 
(i.  Brugere. 
\.  ( label. 

Chalopin-Bergeret. 
Chapuzot-Camus. 
Chapuzot-Hudelot. 
Chapuzot-Theuzillot. 
Clerget-Vial. 
Confuron-Himbert. 
L.  Cornu. 
Dechaux-Nolotte. 
Demeure-Moron. 
E.  Donge. 
Frizot-Gaudrillet. 
J.  Jaeger. 


:  MM.  Biet-Rinderle,  Bourgogne,  etc.. 

3  ares  9S  cent.,  a  MM. 

Leger-Marchand. 
Leleu-Coirier. 
Marcillel  Trapet. 
C.  Maria. 
Moillard-Grivot. 
J.-B.  Monin. 

Poisson-Grandne. 
A.  Ponnelle. 
E.  Prud'bomme. 
Regnier. 
P.  Roblot. 
\\  .  Thomas. 
Tisy-Grivot. 
Vigneron-Moline. 
L.  Violette. 


Au.r  Torey.  —  (i  hect.  30  ares  rp  cent.,  a  MM. 

Baillo  t— Pil  let.  Garnier-Grivot. 

Bavard-Gagnard.  Vve  Grivot-Lamy. 

Bavard-Lesprit.  A.  Japiot. 

F.  Bergeret.  Jarot-Pillet. 

Boulley-Clerget.  J.  Jaeger. 

Bourgogne.  Lamy-Roy. 

M.  Coirier.  Leger-Marchand. 

Confuron-IIimbert.  Moillard-Grivot. 

Durel-Tizy.  ( >cquidant-Jeannia 

Ecard-Ocquidanl.  Tisy-Grivot. 

Aax  Vignerondes.  — -  3  hect.  3q  ares  lo  cent.,  a  MM. 

P.  Besancenot.  G.  Faiveley. 

Cornu-Charton.  Grandne-Belfils. 

Dechaux-Nolotte.  S.  et  L.  Jarot. 


LE    VIN     HR    UOI'KGOGNK 


Lamblot-Ocquidant. 

J.-B.  Rollet. 

C.  Noellat. 

Marie  Roux. 

Nolotte-Rinderle. 

L\oux-Maybon. 

\n.r  Lavieres.  —  6  heel.  1- 

arcs  80  cent.,  a  MM. 

G.  Faiveley. 

Hion-Drouhin. 

Magnien-Gregoire. 

Salbreux-Chotier. 

Mongeard-Confuron. 

Salbreux-Vagnot. 

C.  Noellat. 

E.  Sirugue. 

lux  Barrieres.  —2  hect.  5 

1  arcs  20  cent. 

Principal    l> 

roprietaire  :  M.  G.  Noellat. 

\„  Bas-de  Combe.  —  3  hec 

1.  .;«,  ares  37  cent.,  a  MM. 

Malbranche-Morand. 

Pacquetet-Thiebaut 

Mugneret-Pasquier. 

J.-B.  RoUet. 

C.  Noellat. 

Vacherot. 

lux  Damodes.—  13  hect.  1 

i  ares  80  cent.,  a  MM. 

Aug.  Maillot. 

E.   Michelot. 

Bavard-Gagnard. 

Vve  Mutin. 

Bredillet. 

C.  Noellat. 

Esmonin-Dupasquier. 

A.  Noirot. 

Camuzet. 

J.  Ileitz. 

F.  Gremeaux. 

Sal  breux-Chotier. 

Matrot-Thomas. 
La  partie  superieure  tie  ce  cliuiat  a  ete  classee  en  Troisieme  Cuvee. 

Aux  Champs- Perdrix.  —  2  hect.  12  ares  70  cent.,  a  MM. 

P.  Amiot.  Leleu-Coirier. 

J.-B.  Bergeret.  Milliard-Langlois, 

Bergeret-Hudelot.  M.  Misserey. 

M.  Coirier.  L.  Ocquidaht. 

Gonfuron-Himbert.  Patron-Maupin. 

Robert-Garnier.  J.  Pest. 

Grivot-Dufouleur.  Pest-Perret. 

Lamblot-Ocquidant.  Ronllard-Oeqiiidanl. 

La  partie  superieure  de  ce  climat  a  ele  classee  en  Troisieme  Cuvee. 


M  its-s  \i\T-r.  i  oiw;is  i  Hq 

lux  Grots.        8  liect.  56  ares  30  cent.,  a  MM. 

\.  Blesseau.  de  Lupe. 

I,.  Ghouard.  J.-B.  Mignotte. 

E.  Clerc.  Louis  Mignotte, 

C.  Dupuis.  Moillard-Grivot. 

Grandne-Belorgey.  P.  Moleur. 

Grandne-Poisson.  .1.  Reitz. 

Grivot-Chopin.  G.  Sauvageot. 

Lecrivain-Bredillet.  E.  Sirugue. 

Dans ce  climat se  trouve  le  Chdteau-Gris,  2  licet.  33  a.  73  cent,  a  M.  de  Lupe. 
La  partie  superieure  des  Crots  a  ete  classee  en  Troisieme  (luvir. 

Les  Hauts-Pr alters.  7  heel,  ."il  ares  75  cent.,  a  MM. 

P.  Besancenot.  'E.  Meet. 

\.  Billot.  E.  Michelot. 

P.  Camuzot.  L.  Mignotte. 

Esprit-Dorlet.  M.  Misserey. 

Girard  Frizot.  E.  Sirugue. 

Liger-Belairi 

La  partie  superieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Troisieme  Guvee. 

Troisiemes  Cuvees 

En  la  Perriere  \  ablet.  En  Delle-Croix. 

Les  Argillals.  Les  Fleuners. 

La  Charmotte.  Les  Maladieres. 

La  Petite  Charmotte.  Les  Brulees. 

Aax     illots   (line    partie  en    2C  Les  Chaillots. 

cuvee).  Les  Poisots. 

Aax  Saint-Jacques.  Les  Longecourts. 

Aax  Saint  ./aliens.  Les  Hauts-Poirets. 

\u  Choudlel.  Les  Charmois  (une  partie    en 
Au  Triboarg.  -i"  cuvee). 
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Principaux  Pro.prietaii 
Aug.  \ndriot. 
M.  Bailly. 
M.  Baroche. 
Baroche-Laugier. 
.1.  Beaudinet. 
\.  Bergeret. 

F.  Bergeret. 
J.  Bergeret, 
Biet-Rinderle. 
Boillereaux. 
D'  Bony. 
Blandin. 
Boulley-Clerget. 
Boyaux-Note. 

A.  Cabet. 
E.  Cocasse. 
Confuron-]  I  i  mbert. 
Cornu-Thomas. 
Chalopin- Bergeret. 
J.-B.  Chauvenet. 

B.  Chicotot. 
Dechaux-Nolotte. 
Dufouleur  Freres. 
Ecart-Ocquidant. 
L.  Estivalet. 

R.  Excoffier. 

G.  Faiveley. 
Foissard. 

C.  J a nee. 
A.  Japiot. 
Jaugey-Pelissey. 
Jeanniard-Parizot. 


MM. 


Lamblot-Ocquidant. 

Liger-Belair. 

Maniere-Garnier. 

Maniere-Pommeret . 

Marcillet-Goudot. 

Mignottc-Boullemier. 

Mignotte-Parize. 

Milliard  Langlois. 

VIoillard-Grivot. 

II.  Moissenet, 

Morin-Gagnard. 

Morin  Pere  vK:  Fils. 

Mutiu-Remoriquet. 

Neige-Boureeaux. 

Ch.  Noellat. 

Nolotte-Parizot. 

Nolotte-Rinderle. 

P.  Paeotet. 

Podechard-Grandne. 

J.-B.Rollet. 

.1.  Beitz. 

Boux-Maybon. 

Roy-Aubry. 

Boy-Bergeret. 

Sauvageot-Ocquidanl 

F.  Sigel. 

E.  Sirugue. 
Thomas-Roux. 
Varino. 

F.  Girard. 
etc... 
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PREMEAUX 


Cette  localite  esl  rune  de  celles  qui  offrent  les  signes  l»'s  mieux  carac- 
terises  de  ['occupation  rornaine. 

C'estcn  1160  que  Premeaux  fait  sa  premiere  apparition  dans  mi  litre  de 
I'abbaye  de  Mezieres  sons  le  nom  de  Prumael.  En  1296  on  trouve  de  Prumellis 
comme  qualification  nobiliairc  ajoutee  an  nom  d'un  seigneur  «  Guillermus  », 
doyen  de  la  Collegiale  de  Beaune ;  en  I2'.)8  e'est  de  Primellis  et  an  \iv'  siecle 
on  rencontre  Prumael. 

Courlepee  considere  le  nom  de  Premeaux  comme  la  traduction  de 
Prunae  Aquae  «  Premieres eaux  »,  mais  eel  historien n'apporte  aucune  preuve  a 
I'appui  de  son  dire  et,  dans  ces  conditions,  on  ne  peut  accepter  que  sous  toutes 
reserves  cette  etymologic  qui  se  presente  pourtant  d'une  maniere  ingenieuse 
et  rationnelle,  surtout  a  la  vue  de  la  source  abondante  de  la  Courtavaux,  donl 
le  pays  possede  le  bienfait. 
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Les  vignos  de  Premeaux  etaient  deja  renommees  en  i2oo  et  anterieure— 
ment.  Parmi  les  biens  qui  appartenaient  a  cette  epoque  au  prieure  de  Palleau 
(aujourd'hui  du  departement  de  la  Saone-et-Loire)  se  trouvaient  deux  pieces 
de  vignes  et  une  piece  de  terre  situees  sur  le  territoire  de  Premeaux,  dont 
la  propriete   fut  reconnue  par  le  prieur  de  Palleau  on  1452. 

Ces  proprieties  donnerent  lieu  a  un  proces  assez  serieux  en  1250  entre 
Raymond,  abbe  de  Saint-Benigne  de  Dijon  et  prieur  de  Palleau,  et  le  sei- 
gneur de  Premeaux;  ce  dernier  fut  condamne  par  le  due  de  Bourgogne  a 
1' amende  et  a  la  restitution  des  biens  usurpes. 

De  merae  que  dans  les  communes  viticoles  importantes  certains  lieux- 
dits  ont  leur  historique.  C'est  ainsi  que  les  Forels  furent  plantees  en  vignes 
apres  un  defrichement ;  que  les  Corvees,  appelees  les  Pagets,  ont  jadis  appar- 
tenu  aux  seigneurs  de  Premeaux  qui  y  faisaient  travailler  les  habitants.    - 

Les  \ins  de  cette  commune  ont  toujours  eu  une  grande  valeur.  Dans  les 
registres  de  la  ville  de  Nuits,  ils  sont  repartis  en  deux  sections  et  reunis,  pour 
la  premiere,  avec  les  Vosne  et  Dessas  <le  Flagey,  et  pour  la  seconde,  avec  ceux 
de  Gilly  et  du  Bas  de  Flagey. 

Nous  avons  done  le  Haul  et  le  Bas  de  Premeaux. 

Les  vins  de  Premeaux  se  rapprochent  beaucoup  de  ceux  provenant  du 
finage  de  Nuits:  d'ailleurs  I'etroit  sentier  qui  separe  le  climat  des  Saint- 
Georges  de  celui  des  Didiers  n'esl  pas  ici,  comme  en  d'autres  points  de  la  Cdte- 
d'Or,  une  limite  au  dela  de  laquelle  tout  est  subilement  change. 

Comme  les  vins  de  Nuits,  les  vins  de  Premeaux  sont  spiritueux,  ont  une 
certaine  ferine te  due  au  tannin  qu'ils  renferment  et,  avec  le  temps  gagnent 
une  finesse  exquise. 

Le  DrLavalle  a  ecrit  que  cette  commune  produit  d'excellents  vins  vendus 
sous  le  nom  de  Nuits  et  que  ses  premiers  crus  vont  de  pair  avec  ceux  que 
cette  ville  produit  de  plus  fins. 

Ajoutons  que  les  vins  fins  exigent  un  assez  long  sejour  a  la  cave  pour 
parvenir  a  toutes  leurs  qualites.  Certains  cenologues  pretendent  que  ce  if  est 
qu'au  bout  de  la  dixieme  annce  (ju'ils  sont  complets.  Sans  etre  aussi  affirmatif, 
nous  pensons  qu'apres  quatre  011  six  ans,  ils  peuvent  etre  degustes  en  toute 
surete  :  neanmoins,  il  en  est  qui,  apres  3o  et  io  ans  de  sejour  dans  les  caves, 
ifavaient  subi  aucune  alteration.  Ce  sont  done  des  vins  de  garde  par  excel- 
lence qui  contribuent  a  la  renommee  de  la  Cote  de  Nuits. 

Les  cliinats  de  ce  territoire  peuvent  etre  ainsi  classes  : 


i73 
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Les  Didicrs.  —  2  hect.  84  ares,  appartenant  aux  Hospices  de  Nuits  et  a 
M.  Japiot. 

Les  Forets.  —  •">  beet.  2  arcs'.*.")  cent.,  a  M.  A.  Guillemot. 

Les  Corvees.  —  7  liect.  83  ares  io  cent.,  a  MM.  R.  Briininghaus  et  A.  Ros- 
signeux. 

Acs-  Corvees-Pagets  -  1  liect.  33  ares,  a  MM.  Jean  Cognieux,  les  Hospices 
de  Nuits  et  Charles  Vienot. 

Les  Perdrix.  —  3  heel.  36  ares  60 cent.,  a  M.  II.  Briininghaus. 

Clos  Saint-Marc.  — 3  hect.,  a  M.  F.  Dessertenne. 

Clos-des-Argillieres.  —  k  heel.  90  ares  3o  cent.,  a  M.  V.  Dessertenne. 

Clos  Arlot.  —  7  hect.  7:',  ares  lo  cent.,  a    M.  Jules  Belin. 

Clos  des  Fourches ou  Cfos  c/e  fa  Uarechale.  —  9  heel.  80  ares,  a  MM.  Mugnier. 

Certaines  parties  de  ce  climat  soul  egalement  classees  en  deuxiemes  et 
troisiemes  ( lin  ees. 

Deuxiemes  Cuvees 

Lex  Plantes-au-Baron.  —  2  hect.  67  ares  (io  cent.,  a  MM. 
Boin.  Dupasquier. 

Dubois.  Misserey-Dubois. 

Les  Petlts-Plets.    —  2  beet.  l\  ares,  a  MM. 

Cognieux.  Hospices  de  Nuits. 

Culas.  Morizot-Dambrun. 

Vve  Gouacbon.  Ragot. 
Aux  Tapones  et  Meix  Grands.  —  3  beet.  I7  arcs  70  cent.,  a  MM. 

Dubois.  Sautereau-Maire. 

Girard.  Ta  rdy-Jessaume. 

Maire-Dbrland.  Tissier-Gouachon. 

Misserey-Dubois.  Trapct-(iuyot. 

Podecbard.  A.  Truchetet. 

Ragot. 
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Les  Charbonnieres. 
Cliopin-Culas. 
Chopin-Guibert. 
Podechard. 
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4  liect.  92  ares,  a  MM. 


Yuguste  Truchetet. 
Truchetet-Gouachon. 


Les  Grandes-VLgnes.  —  3  liect.  9o  ares  70  cent.,  a  MM. 
Chopin-Guibert.  Michelot. 

Cognieux. 


Clos  des  Let 


(ou  Lean 
Mug 


-  5  hect.  I  are  25  cent.,  a  MM. 
el  Charles  Vienot. 


Ge  dernier  climal  se  trouve  sur  le  linage  de  Prissey,  qui  esl  une 
de  Premeaux  el  le  seul  qui  suit  digne  d'interet. 

Les  autres  parties  des  territoires  de  Premeaux  et  de  Prissej  tie  pre 
que  des  \  ins  de  beaucoup  inferieurs  aux  precedents :  ils  tie  peuvent  etr 
deres  que  comme  des  ordinaires  destines  a  la  consonnnation  locale. 


lnisent 
»  consi- 


COMBLANCHIEN 


Mien  quo  produisant  quelques  bons  vins,  Comblanchien  n'a  jamais  eu 
qu'une  importance  secondaire.  Courtepee  se  borne  a  dire  :  «  Pays  vignoble 
sin-  la  grande  route.  » 

A  peine  a-t-on  depasse  les  derhiers  climats  de  Premeaux  que  la  mon- 
tagne  s'abaisse  consid  enablement.  Eos  collines  a  pentes  beaucoup  moins 
rapides  vonl  ^,-  perdre  dans  laplainc.  Depuis  Premeaux  jusqu'a  Aloxe-Cortou 
la  production  des  grands  vins  se  ralentit  sensiblement,  el  il  ,\  a  la  une  lacune 
qui  etablit  bien  nettement  la  separation  entre  la  C6te  cle  lieaune  el  celle  de 
Nnils. 

Comblanchien  produii  pourtanl  encore  quelques  bons  vins  :  on  leur 
trouve,  a  la  degustation,  une  belle  couleur  el  beaucoup  de  fermete;  aussi 
gagneul-ils  a  etre  conserves  quelques  annees  pendant  lesquelles  ils  acquie- 
rent  mi  bouquet  qui  u'apparatt  completemenl  qu'au  boul  de  (\r\i\  ans  au 
moins.  —  Quant  aux  ordinaires,  ils  constituent  d'excellents  vins  ties  appre- 
cies. 

Les  vins  de  cette  commune  n'onl  pas  ete  classes.  Le  l)r  Lavalle  signale 
comme  bonnes  cuvees  les  climats  suivants  : 

Au\  Grandes  Vignes,  2  hect.  :!i  ares  25  cent.;  aux  Retndls,  I  heel.  115  ares 
2ocent.;  aux  Montagues,  8  hect.  24  ares  io  cent.;  aux  Faaques,  i  hectares. 
A.uxquels  nous  ajouterons  : 

En  Belle-Vae,  \  hectares.;  les  Essarls,  8  hectares;  les  Loges,  'A  hectares; 
Julbigne,  2  hectares ;  les  Vaacrins,  0  hectares;  les  Chapuses,  2  hectares;  la 
Trelle,  7  hectares;  les  Calottes,  i  hectares;  en  Saint-Seine,  2  hectares;  en 
Platerre,  :i  hectares. 

Nous  citerons  parmi  les  principaux   proprietaires  dans  ces  divers  climats  : 
MM.   bonis  Blussand.  Xavier  Julie... 

Eugene  Bouchard.  Liger-Vivant. 

Felix  Chopin.  Frederic  Mugnier. 

Chopin  Guyot.  Paul  Tissier. 

Claude  Durand.  Eugene  Trapet. 

\nd.e  Gilles.  Alfred  Truchetet. 

Gilles-Vivant.  Charles  Vienot. 

Gustave  Cuyot. 


CORGOLOIN 


De  meme  que  les  deux  localites  ses  plus  proches  voisines,  Comblanchien 
et  Ladoix-Serrigny,  Corgoloin  n'a  pris  une  certaine  importance  au  point  de 
vue  viticole  que  depuis  une  epoque  recente.  Jadis,  ses  forets  descendaient 
jusqu'a  la  route  nationale  et  il  a  lallu  recourir  a  de  nombreux  defrichements 
pour  faciliter  la  plantation  d'un  vignoble  qui  merite  aujourd'hui  une  etude 
speciale,  car  il  produit  des  vins  qui  out  acquis  une  reputation  honorable. 

Avant  la  Revolution,  ce  village  etait  compris  dans  le  bailliage  de  Nuits. 
Des  834,  on  trouve  Villa  Godoleni  curtis ;  en  1211  et  1244,  c'est  Cogoolein, 
Corgolein  ;en  \>332,CorgulonsetCorgoolain,  aussi  avec  la  forme  latine  Corgolanwn. 

[/occupation  romaine  a  laisse  de  nombreuses  traces  (monnaies,  amies, 
statuettes)  sur  ce  linage. 

En  1460,  nous  voyons  les  habitants  de  Corgoloin  qualifies  d'  «  horames 
liges  et  francs  bourgeois  de  Monseigneur  le  Due  »,  el  Courtepee  relate  les 
noms  de  plusieurs  seigneurs  qui  tinrent,  du  xii'au  xvmesiecle,  mi  rang  hono- 
rable dans  la  province  de  Bourgogne.  Le  dernier  de  ces  seigneurs  fut  le  prince 
de  Conti. 

Quoique  le  vignoble  de  Corgoloin  n'ait  atteint  une  certaine  importance 
<pie  dans  le  \i\  siecle,  les  vins  qu"il  produit  etaient  jadis  cotes  un  certain  prix. 
A  la  degustalion,  ceux  qui  viennent  des  premieres  cuvees  presentent  du  corps, 
une  bonne  vinosite  et  une  belle  robe. 

A  la  condition  qu'ils  proviennent  de  pinots,  ils  meritent  une  place  hono- 
rable parmi  nos  bons  vins  et  lorsque,  par  I'age,  ils  out  acquis  du  bouquet,  ils 
peuvent  etre  compares  aux  premieres  cuvees  de  beaucoup  de  communes  plus 
renommees. 

Les  principaux  climats  de  Corgoloin  sont  : 

Premieres  Cuvees 
Le  Clos  des  Langres,  a  M.  L.-A.  Montoy. 
Aux  Langres,  ;i  MM.  benevey. 
En  la  Botte,  a  MM.  Barberet. 
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Deuxiemes  Cuvees 
Les  Munis  </<■  Boncourt,  a  MM.  Barberet,  J.Boudier,  Davignot,  Deserteaux, 
En  Virevelle,  a  MM.  (lilies,  Morand,  Sauvain. 

Es  Chaillots,  a  MM.  Ulexant,  Barberet,  J.  Boudier,  Morand,  Gilles,  lienevey, 
Tissier. 

Viennent  ensuitedans  uneclasse  plus  inferieure,  raais  donnant  neanmoins 
de  DOUS   \  ins  : 

An  Clos  Virey.  Aux  Qaartiers. 

La  Com  he.  En  I  Hesse. 

Le  Bas-du-Moni.  Les  Fourneaux. 

Les  Chazots.  \u.r  I'emeres,  etc... 

Principalis  proprietaires  :  MM. 

Barberet.  Hospices  de  JNuits. 

Bouchard-Girard.  Joan  net. 

J.  Boudier.  Monnot. 

Deserteaux.  Morand. 

Dhi  vert.  Pierrotte. 

Fornerot.  lienevey. 

Grivot-Renevey.  A.  Truchetet,  etc... 


LADOIX-SERRIGNY 


C'est  seulement  depuis  im  assez  petit  nombre  d'annees  que  Ladoix- 
Serrigny  a  pris  une  rcelle  importance  viticole.  Jusqu'a  la  premiere  moitie  du 
xix°  siecle,  les  oenologues  de  la  G6te-d'Or  gardaient  le  silence  sur  ce  pays  ou 
se  contentaienl  d'une  simple  mention  pom-  suivre  Poi'dre  ^eographique. 

I  n  fail  certain  esl  qu'a  Ladoix-Serrignj  on  s'adonne,  depuis  uu  temps 
fort  recule,  a  la  culture  des  vignes.  «  Elles  sont  souvent  gatees  par  les  ecri- 
vains  »,  ainsi  que  n'a  pas  omis  de  le  dire  Courtepee. 

Serrigny,  Sarrigne,  Sariniacum,  Sarriniacum,  Sarrigniacum,  Serrignium 
(1204-1263),  est  lun  des  villages  les  plus  anciens  de  la  Cote.  Des  lexnr8  siecle, 
apparaissent  les  noms  de  ses  premiers  seigneurs. 

Ladoix  tient  son  appellation  du  mol  celtique  Doix,  Douix,  fontaine,  source. 
Ce  hameau  qui  se  rattache  a  Serrignj  possede,  en  effet,  une  belle  source  qui 
forme  un  ruisseau. 

Baisson,  connu  sous  cette  designation  en  1305,  est  un  autre  hameau  im- 
portant, qui  Ml  d'abord  partie  des  domaines  de  L'llotel-Dieu  de  Beaune  et  fut, 
vers  le  w  siecle,  sep.are  de  la  paroisse  de  Villers-la-Faye,  pour  etre  annexe  a 
Serrigny. 

Les  terrains  conlinant  a  ceu\  d'Aloxe-Corton  el  produisanl  les  premiers 
cius  soul  le  Rogact-ei-Corton,  que  Ton  separe  quelquefois  en  deux  climats, 
les  Basses  Wouroltes,  les  Carrieres,  les  Grandes  Lolicres,  etc.  La  lisle  en  est 
d'ailleurs  donnee  plus  loin.  lis  sont  situes  sur  la  C6te  proprementdite,  elles 
vins  produits  sont  assez  riches  en  tannin,  de  telle  sortc  qu'ils  se  conservenl 
longtemps  et  acquierent,  avec  \cs  annees,  un  bouquel   tres  delicat. 

Le  Clos-d'Orge,  la  Corvee,  sonl  situes  dans  des  sols  plus legers.  Ces  climats 
donnent  des  vins  egalement  fins,  bouquetes  el  qui  mettent  moins  de  temps  a 
se  la  ire. 

A  Buisson,  se  recoltent  des  vins  blancs  renommes  et  ties  apprecies. 

En  resume,  nous  trouvons  sur  le  territoire  de  Ladoix-Serrignj  depuis  les 
premiers  cms  en  vins  fins  jusqu'aux  vins  courants  de  table  fort  au  gout  des 
consommateurs. 
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Roguet-et-Corton.  —  '•»  hect.  I9ares  SO  cent. , appartient  pourla  plus  grande 
partiea  AIM.  Dufouleur,  Faiveley,  Laurent,  Ligeret,  etc... 

Les   Verg'ennes.   -  I  hect.  43  ares  30  cent,  a  M.  Patey. 

I  )i:i  X1EMES   Ct  \  EES 

Les  Grandes  et  les  Peiites  LoUeres.   -  \  liect.   Mi  ares 70  cent.,  a  MM. 
Bussieres.  Perronnet. 

Capitain.  Vve  Regneaux. 

\  ve  Fourneaux.  L\oyer. 

( iros-Bezulier.  Thomas. 

Heritiers  Millon.  etc... 

La  Coutiere.    -  2  hect.  56  ares  25  cent.,  a  MM. 

Ulex,  Liger,  Paget,  Dechaux,  etc. 
La  Tope-au-Vert.  —  I  heel.  92  ares  90  cent.,  a  MM. 

Gros-Bezulier,  Lagneau,  Laurent,  Mathouillet,  etc... 

TltOISIEMES   (  !l  \  EES 

Les  Basses-Mourottes.  —  I  hect.  (I  ares,  a  MM. 

General  Nudant,  PasseroLte,  Pernot-Gilles,  etc... 
Le  Clou  d'Orge.  —  I  hect.  88  ares  :;5  cent.,  a  MM. 

Mine  (le  Beaupuis,  Dechaux,  Gay-Constant,  Paget. 

La  Corvee.  —  2  hect.  :',  ares  'ill  cent.,  a  MM. 

Hospices  de  Beaune,  Mallard-Gaulin,  Pallegoix,  Patey,  Tartarin. 

Antics  clhnats  de  moindre  valeur  : 

La  Marechaude.  La  Combe. 

Les  Blanchardes.  La  Basse-Corvee. 

Les  Carrieres.  Les  Mamies. 

Les  Challlots.  La  Raugie. 

Le  Clou.  La  Tope-Avignon. 
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Principaux  Proprietaires  :  MM. 
Arbinet,   Bailly,  Mme  de  Beaupuis,  Ghaponneau,  Chevallier,  Deehaux, 
Vve  Dubois,  Fourneaux,  Gros,  Gnerin,  (iillot,  Hospices  de  Beaune,  Maillard, 
Mallard-Ganlin,  Gomle  de  Merode,  Naudin,  Parmain,  Patey,  Regneault,  Royer, 
Tartarin,  etc... 


Cr.IMATS    PRODU1SANT    SURTOUT 

Les  Bricottes. 

La  Haute-Corvee. 

Le  Haul  Clou  d'Orge. 

Grechons  ei  Foutrieres. 

En  Laviere. 

En  Yaget. 

Les  I  ris. 

Buisson. 

La  Butte. 

Chugniot. 

Le  Champ  Passe t. 

Le  Champ  Ramie. 


Principaux  1 
Arbinet. 
Beaudement. 
Bonnoi 
Boursot. 
Brocard. 
Vve  Capitain. 
( lhauvin. 
Chopin. 
Damichel. 
Deehaux. 
Vve  Dubois. 
Gagej . 
Gros. 

Hospices  de  Beaune 
Lagrange. 
Latour. 


ietaires  :  MM. 


ES    V'INS    BLANCS    : 

Le  Clos  Royer. 
Les  Combottes. 
Les  Coquines. 
Les  Fore  Is. 
La  G  remit  lie. 
Les  Issitrils. 
La  Micaude. 
Les  Pieces. 
Les  Ranches. 
Le  Seariai. 
Les  Topes-Coiffes. 
La  Vigne  Adam,  etc. 


Laurent. 

Lncotte. 

Maillard. 

V.   Mallard. 

Mallard-Gaulin. 

Mathouillet. 

Naudin. 

General  Nudant. 

Paget. 

Parmain. 

Perronnet. 

Ravaut. 

Rebulliot. 

Royer . 

Tartarin. 

etc... 


ALOXE-CORTON 


Depuis^un  certain  nombre  d'annees,  la  commune  d'Aloxe  a  joint  a  son 
appellation  primitive  celle  dun  de  ses  plus  celebres  climats,  Courton,  Corton. 
Tel  est  le  nom  de  la  montagne  qui,  couronnee  d'une  verdoyante  lb  ret,  sert 
de  base  a  Tun  des  plus  vastes  et  des  plus  beaux  vignobles  de  la  Cote. 

L'origine  d'Aloxe  est  ancienne.  Autrefois  ce  village  etait  situe  sur  les  bords 
d'un  embranchement  de  la  voie  romaine  d'Autun  a  Besangon.  De  temps 
immemorial  Aloxe  a  puise  dans  ses  produits  viticoles  la  source  de  sa  princi- 
pal richesse.  Charlemagne  y  possedait  des  vignes  qu'il  donna  a  la  collcgiale 
de  Saulieu. 

En  808,  un  eveque  d'Autun,  Modoin,  cede  a  sa  cathedrale  des  vignes  qu'il 
possede  a  Aloxe.  A  cette  epoque  le  village  portait  le  nom  d'Alussia-  On  trouve 
Alossia,  Aloxa,    iloaxe,  aussi  bien  <pi*  [lorsa  et    Uorse,  an  xiif  et  xiv"  siecles. 

Cn  vieux  titre  cite  la  Grangia  de  Nuiset  prope  Belna.  Cue  partie  ilu  climat 
dit  les  Boutieres,  sur  Aloxe,  a  conserve  jusqu'a  aujourd'hui  le  nom  de  Nuzots. 
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En  1200,  les  moines  cle  Citeaux  possedenl  mi  domaine  a  Aloxe,  en  Ver- 
consault{\e  Vercot  d'aujourd'hui)  avec  grange  el  jardin.  Toutes  ces  construc- 
tions sont  aujourd'hui  detruites,  mais  a  la  place  qu'elles  occupaient  la  terre 
restitue  frequemment  des  vestiges  <lc  constructions  antiques. 

En  1550,  le  Chapitre  d'Autun  paie  au  cure  d'Aloxe  une  redevance  de 
[\  pieces  de  vin  :  2  pieces  de  bon  vin  et  2  pieces  de  gamay. 

Un  clos  de  vigne  s'appelle  encore  aujourd'hui  le  Meix-du  Chapitre ;  des  bail- 
ments, maisons,  prcssoirs,  caves  y  sont  attenants  :  on  les  nomine  le  Chapitre. 

Vers  i75o,  un  proprietaire  d' \loxe,  M.  Larbalestier,  trouva  dans  une 
propriete  qu'il  possedait  an  Vernmsault,  a  une  certaine  profondeur  dans  le  sol, 
u n  pilier  de  chapelle  et  de  grossieres  pierres  de  taille.  Cette  decouverte  est 
rappelee  par  Courtepee. 

En  1534,  Charlotte  Dumay,  epouse  de  Gauldry,  garde  de  la  Monnaie  a 
Dijon,  donne  a  I'llotel-Dieu  de  Beaune  un  domaine  en  vignes  de  I  III)  ouvrees, 
sur  Aloxe  et  Pernand.  11  est  encore  actuellement  la  propriete  des  Hospices 
de  Beaune,  et,  le  jour  de  la  vente  si  reputee,  une  cuvee  porte  le  nom  de  cette 
donatrice. 

La  plupart  des  climats  ont  le  privilege  d'une  ancienne  reputation.  Le 
Corton  hit,  a  ce  (pie  Ton  croit,  plante  en  meine  temps  que  le  Charlemagne, 
et  deja  en  1212  il  en  est  question  dans  des  actes  de  vente  a  Tabbaye  de 
Citeaux. 

\  partir  de  cette  epoque,  ce  nom  de  Corion  reparait  a  diverses  reprises 
dans  des  donations  et  successions.  En  [335,  [33y,  i352,  des  pieces  d'archives 
relatent  les  prix  desvins  qu'on  y  recoltait.  IMns  tard  les  vignes  furent  amodiees 
a  moitie  fruit,  mais  par  la  suite,  en  egard  a  la  qualite  des  produits,  ce  ne  fut 
plus  qu'au  quart,  ainsi  que  le  mentionne  un  acte  date  de  i47o. 

En  1555,  le  domaine  royal  avait  des  vignes  dans  ce  climat.  Le  Chs 
Royal  contenait  110  ouvrees  (4  hect.  7o  cent.) 

Apres  la  Revolution,  le  Directoire  avait  fait  estimer  cette  propriete  ;  elle 
fut  vendue  en  parcelles  au  prix  moven  de  25o  a  3oo  francs  Touvree. 

Les  autres  climats  sont  egalement  celebres.  Signalons  tout  d'abord  le 
Charlemagne,  qui  depend,  pour  une  surface  <\i'  pres  de  17  hectares,  de  la 
commune  et,  pour  environ  20  hectares,  de  celle  de  Pernand.  Jl  appartenait 
jadis  a  l'empereur  Charlemagne. 

La  plupart  des  divers  climats  de  Corion  sont  cites  dans  les  actes  des 
monasteres  a  partir  des  xme  et  xiv°  siecles.  Les  designations,  attributes  a 
certains  d'entre  eux,  donnent  la  preuve  de  leur  anciennete. 
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En  1200,  Les  moines  de  Citeaux  possedaient  des  vignes  Es  Echallons,  aux 
Chaillots,  terrain  dans  lequel  abondenl  de  petits  cailloux  que  I'on  nomme 
chaillolsen  patois  bourguignon 

Les  documents  suivants  relatifs  aux  seigueurs  d'Aloxe  servirbnt  de  com- 
plement aceux  qui  precedent. 

Vers  [534  le  territoire  appartient  a  la  famille  de  Brancion;  en  [5qo 
Frangoise  de  Brancion  apporte  La  terre  d'Aloxe  a  son  mini,  Louis  de  Villers- 
la-Faye;  plus  lard  le  territoirede  cette  commune  passeaM.  Brunet de  Chailly, 
puis  en  iTill  a  son  neveu,  M.  du  Tillet,  marquis  de  Villarceaux,  comte  de 
Serrigny,  baron  de  Chailly,  seigneur  d'\lo\e  el  de  Pernand. 

\pivs  M.  du  Tillet,  le  domaine  passe  a  \L  Gabriel  Lebault,  President  an 
Parlement  de  Dijon,  qui  fait  construire  le  chateau  d'Aloxe  au  pied  de  la  mon- 
tagne  de  Corton. 

La  fdle  de  M.  Lebault  epouse  en  1778  Joseph  de  Cordoue-Descordes , 
seigneur  d'Auron  et  autres  lieu\.  A  sa  mort  le  domaine  reste  a  sou  lils,  Ga- 
briel  de  Cordoue-Descordes,  ne  a  Aloxe  en  1778  el  mort  au  meme  lieu  en 
L8S7.  Sa  fdle  epouse  le  comte  de  Grancey  et  lui  apporte  le  domaine  en  dot. 

En  i834  M.  de  Grancey  fait  construire  une  cuverie  et  des  caves  qui,  entie- 
rement  creusees  dans  la  roche,  sont  classees  parmi  les  plus  belles  de  la 
region. 

M.  Louis  Latour  acquit  ce  domaine  en  1891. 

De  tout  temps  les  oenologues  ont  cherche  a  distinguer  les  vins  tins  de 
ces  climats.  Deja  Courtepee  signalait  I'excellence  des  \ins  blancs  recoltes  dans 
les  Corton  et  des  vins  blancs  et  rouges  des  Charlemagne. 

Le  D'  Morelot  ecrivait  que  le  Corton  fournil  un  vin  qui  peut  passer  pour 
un  des  premiers  vins  de  toute  la  Cote.  Parlant  des  grands  crus  de  cette  com- 
mune, il  indique  qu'ils  ont  une  reputation  justement  meritee.  c<  Onlesjuge 
mal  la  premiere  annee,  car  ils  out  quclque  chose  de  dur  011  apre  qui  eloigne 
(('lu:  (jui  n'en  connait  pas  les  qualites.  Mais  quand  la  fermentation  insensible 
s'est  operee,  il  se  developpe  une  spirituosite  particuliere,  un  bouquet  tin  et 
agreable  et  une  saveur  parfaite ;  ils  soul  colores,  fermes,  bancs,  moelleux  el 
out  en  outre  le  privilege  de  se  bien  garder  el  de  soutenir  les  voyages  an  long 
cours.  " 

Le  D'  Lavalle  paye  egalement  un  juste  tribut  d'eloges  aux  produits  de 
cette  commune  :  «  Les  vins  d'Aloxe  ont  un  cachet particulier  qui  les  fait  faci- 
lement  distinguer  des  autres  crus.  Ce  sont  les  vins  les  plus  fermes  et  les  plus 
francs  de  la  Cote  de  Beaune ;  ce  sont  ceux  qui  peuvent  se   conserver  le  plus 
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longtemps,  trente  ;ms,  quarante  ans  ei  plus  dans  certaines  annees.  lis  voya- 
gent  facilement  el  peuvent,  sans  le  moindre  danger,  etre  transported  [tar  mer, 
s'ils  ne  sont  pas  trop  avances. 

Les  vins  recoltes  dans  lcs  climats  classes  en  premiere  cuvee  et  qui  se 
vendent  ordinairement  sous  le  nom  de  Corion  possedcnt  an  plus  hant  point 
toutes  ces  qualites.  D'abord  durs  pendant  les  premieres  annees,  ils  deviennent 
avec  l'age  francs  et  moellenx,  et  acquierent  un  bouquet  d'unc  finesse  remar- 
quable,  tout  en  conservant  du  corps  et  de  la  chaleur.  Lcs  Cortons  des 
bonnes  annees  sont  au  bout  de  sept  on  buit  ans  des  vins  parfaits,  digncs  d'etre 
offerts  aux  gourmets  les  plus  delicats  et  d'etre  servis  dans  lcs  occasions  lcs 
plus  solcnnelles. 

Ce  climat  est  Fun  de  ceux  dont  la  Bourgogne  s'honore  le  plus  et  dont 
elle  aime  a  associer  le  nom  cberi  et  glorieux  a  ceux  de  Chambertin,  de 
Vougcot,  de  Romanee,  de  Saint-Georges,  de  Montrachet,  etc.,  etc. 

Les  vins  de  Corion  se  rapprochent  plus  du  Chambertin  que  d'aucun  autre 
vin  de  la  Cote-d'Or.  Ce  sont  ceux  qui  contiennent  le  plus  de  tannin.  » 

Va\  un  mot,  les  vins  d'Aloxe-Corton  se  classent  en  tete  des  vins  de  la 
Cote-d'Or ;  ils  sont  fermes,  francs  et  se  conservent  tres  longtemps.  lis  out  etc 
appeles,  a  juste  titre,  rune  des  gloires  de  notre  vignoble. 

Principaux  climats  d'Aloxe-Corton  : 

PlIEMIKHES    CUVEES 

Le  Corion.  —  1 1   beet.  M)  ares  IS  cent,,  a  MM. 

Boircbard  pere  et  lils.  Louis  Latour. 

G.  Faiveley.  E.  Maillard. 

H.  Gauthey.  Moillard-Grivot. 

A.  Girard.  etc. 

La  partie  superieure  dece  climat  a  ete  egalement  classee  en  Deuxieme  et 
Troisieme  Cuvees. 

QosjluJlol.  —  10  heel.  50  ares  (ill  cent.,  a  MM. 

Bar.onne  du  Bay.  Mallard-Gaulin. 

H.  Bussicre.  Comte  de  Merode. 

H.  Gauthey.  Moillard-Grivot. 

A.  Girard.  Hameau-Lamarosse. 

Les  heritiers  Hasenklever.  Jules  Senard. 

Hospices  de  Beaune.  Baronne  de  Tavernost. 

Louis  Latour.  etc. 


ALOXE-CORTOPi 

Les  Renardes.  —  iS  hect.  r>  ares  i5  cent.,  a  MM. 

(iacon-Niquet.  Mallard  Gaulin. 

H.  Gauthey.  Comte  de  Merode. 

A.  Girard.  Moreau-Voillot. 

Hospices  de  Beaune.  etc. 

Les  Bressandes.  —  17  hect.  6  arcs  30  cent.,  a  MM. 

Arhelet.  Loufte. 

Baronne  du  Bay.  Heritiers  de  la  Loyere.' 

Brenot.  Comte  de  Merode. 

Ghapuis.  V.  Naudin. 

II.  Gauthey.  Jules  Senard. 

Gorges.  Baronne  de  Tavernost. 

Hospices  de  Beaune.  Thevenot. 

Louis  Latour.  Yard,  etc.  ^ 

Les  Pougets.  —  9  hect.  gl\  ares  63  centiares,  a  MM. 
Chapuis.  Jadot. 

Mine  Dumoulin.  Louis  Latour. 

H.  Gauthey.  Mathouillet,  etc. 

Les  Languettes.  —  7  hect.  3o  ares  i;i  cent.,  a  MM. 

Ghapuis.  Louis  Latour. 

(i.  Faiveley.  V.  Naudin. 

A.  Girard.  Kegnault,  etc. 

Les  Perrieres.  —  10  hect.  88  ares  7O  cent,  et 

Les  Fietres.  —  i  hect.  32  ares  95  cent.,  a  MM. 

Baronne  du  Bay.  V.  Naudin. 

11.  Gauthey.  Poisot. 

Louis  Latour.  Tarlariu. 

Moreau-Vojllot.  etc. 

Les  (Irenes.  —   I    heel.  Si  ares   III  cent.,  a   MM. 

Baronne  du  Bay.  A.  Maldant. 

Louis  Latour.  etc. 
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En  Chfirlcmmiiu'.  —  Hi  hect.  Sli  ares  80  cent.,  a  MM. 

G.  Boiveau.  Hospices  de  Beaune. 

H.  Boiveau.  Louis  Latour. 

Bonneau  du  Wartray.  Pavelot-Coppenet. 

\.  Bussiere.  Thevenot. 

Ghapuis.  etc. 

Gertaiftes  parties  de  ce  cliinat  sont   egalement  classees  en  Deuxieme  et 
Troisieme  Cuvees. 

Les  illinium's  et   Les  Chaames  <le  In  Voierosse.   —  7  hect.  8  ares   55  cent., 
a  MM. 

Baronnc  du  May.  Louis  Latour. 

\.  Brenot.  A.   Maldant. 

II.  Bussiere.  Rameau-Lamarosse. 

Ghapuis.  Thevenot,  etc. 

La  Vigne-au-Saint.  —  2  licet.  30  ares  5<>  cent.,  a  MM. 

II.  Gaulhey  et  Louis  Latour. 
Lis  Meix.  —  i  beet.  «.)7  ares  75  cent.,  a  M.  Jules  Seuard. 

Les  Marechaades.    —  6  hect.  69  ares   io  cent.  (Seulement    le  tiers  supe- 
rieur).  a  MM. 

Louis  Latour.  Patey. 

Gomte  de  Merode.  Royer. 

V.  Naudin.  Baronne  de  Tavernost,  etc. 

En  Pauland.  —   i  hect.  65  ares  7o  cent.  (Seulement   le  tiers  superieur), 
a  MM.  Louis  Latour.  Jules  Senard. 

Royer.  Baronne  de  Tavernost,  etc. 

Deuxiemes  Guvees 

Les  Valozieres.  Les  Brunettes. 

Les  Chadlots.  La  Boulotte. 

Les  Fournieres.  Les    Marechaudes  (partie  infe- 
Les  Guerels.  rieure). 

Les  Vermis.  En  Boulmeau. 

Les  Pedis  Vermis.  Les  Meix. 

Les  Genevrieres.  Le  Meir-du  Chapiire. 

Suchat.  La  Saillere. 
Les  Planchots. 


prietai 


'rmcipaux  | 
\rhelct. 

Baronne  <lu   Ba\ 
Mine  de  Beaupu 
II.  Bussiere. 
Chapuis. 
Deschamps. 
II.  Gauthey. 
Lagneau. 
Louis  I, atour. 


MM. 


Maldant-Roy. 
\.  Mai, la.. I. 
Mallard-Gaulin. 
\.  Naudin. 
Rameau  Lamarosse. 
Rapet. 

.lales  Senard. 
Thevenot. 
etc. 


UOISIKMI-S 


Lev  Cailletles. 

Les  Cms. 

En  Tope-Martenot. 

Principaux  proprietaires,  MM. 
Arbelet. 

Baronne  du  Bay. 
Chapuis. 
H.  Bussiere. 
Gunisset-Guidot. 
II.  Gauthey. 
Gravel. 
Gros. 
Heuvrard. 


Les  Chapoasaets. 
Les  Ciiernes. 
Les  Combes. 

Louis  Latour. 
Madon. 

Moillard-Grivot. 
V.  Naudin. 

Perronnet. 
Petit. 
Quenot. 
Jules  Senard. 
Thevenot,  etc. 


'ERNAND 


Le  nom  de  cette  localite  vient  incontestablemenl  du  moi  nan,  Tune  des 
quelques  expressions  celtiques  < § « ■  ■  onl  survecu  a  la  conquete  romaine  pour 
designer  soit  les  sources,  soil  les  lieux  ou  elles  abondent. 

D'apres  Courtepee,  ce  village  a  porte  les  noms  de  Ver-nan-tum,  Pernan- 
cwn,  Pernacum,  latinisation  de  rappellation  primitive  Per-nan,  a  laquelle  on 
revint  en  I'ecrivant  Pernante\  enfin  Pernand. 

En  eel  endroit,  I'occupation  celtique,  des  une  epoque  quiechappe  a  I'his- 
toire,  s'esl  revelee  par  d'assez  nonibreux  objets  de  I'age  de  pierre  dont  il  a  ele 
forme,  ait  musee  d'histoire  naturelle  de  Beaune,  une  ties  interessante  collec- 
tion. 

«  Ce  village  est  ancien,  »  dit  Courtepee.  «  On  a  decouvert  plusieurs  torn- 
beaux  avec  de  vieilles  amies  et  deux  cuillers  d'argent  a  demi  rongees,  dans 
les  Lavieres,  avec  50  medaillesdu  Bas  Empire.  »  V  la  suite  de  ce  renseigne- 
inenl,  il  est  bon  de  rappeler  la  decouverte  faite,  en  ISil),  d'une  statuette  de 
bronze,  representant  mi  Jupiter  gaulois  dans  un  etat  d'admirable  conser- 
vation. 

La  Metairie  de  Chendve,  qui  dependait  sans  doutede  Pernand,  est  d'ori- 
gine  gallo-romaine.  En  1 15/i,  Pernand  el  Chendve  sont  cites  dans  les  titres  de 
I'abbaye  de  Maizieres  deposes  aux  Archives  departementales.  En  \2H\,  un 
litre  fait  mention  dun  cure  de  Pernand. 

En  1200,  Jehan  de  Frolois  est  seigneur  de  Pernand.  En  1401,  Milon  de 
Grancey  unit  l'eglise  de  Pernand  au  chapitre  de  Saulieu. 

1470,  Pernand  et  Aloxe  appartiennent  a  la  Mairie  de  Montjeu  et  au  comte 
de  Charny. 

1489,  Claude  de  Brancion,  gouverneur  de  Chalon,  est  seigneur  de  Per- 
nand. 

I.">27,  Claude  de  Brancion,  chanoine  de  Beaune,  est  seigneur  de  Pernand 
qu'il  legue  a  son  neveu  Hugues  de  Brancion,  fils  de  Jean,  seigneur  de  Cor- 
goloin. 

Sa  fdle  Francoise  apporta  Pernand  a  son  second  mari,  Louis  de  Villers- 
la-Faye,  chevalier  des  ordres  du  roi.  (^e  dernier  kit  pere  de  Francois  de  Villers, 
gentilhomme  ordinaire  de  la  Ghambre  de  Louis  Kill.  Louis,  fils  de  Francois, 
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baron  de  Pernand,  epousa  Madeleine  de  Bourbon-Busset,  dont  il  eut  Michel 
de  Villers,  heritier  de  la  baronnie.  La  terre  de  Pernand  passa  dans  la  famille 
des  Brunei  de  Chailly  et  dans  celle  des  Tillot. 

Les  archives  di>  Pernand  gardent  une  copie  de  I'ancien  terrier  de  cette 
commune;  elle  porte  la  date  du  ■>.*)  Octobre  1  T> : > T .  I  ne  nouvelle  copie  en  fut 
faite  le  5  mars  1677  pour  un  proces  de  la  commune  de  Pernand  contre  le 
prieur  et  les  religieux  de  Maizieres. 

L'abbaye  de  Maizieres  avait  un  prieure  a  Bully,  dans  la  partie  nord  <ln 
territoire  de  Pernand.  De  ce  monastere  designe  sous,  le  nom  de  Bulliac am, 
en  1154,  dans  les  titres  de  l'abbaye,  quelques  mines  sont  encore  visibles. 

Une  copie  de  I'ancien  terrier  de  Bully  existe  aux  archives  de  Pernand,  elle 
est  datee  tin  v.i  Janvier  1521. 

Les  habitants  de  Pernand  etaient  miserables  avanl  1789.  En  13.04,  ce 
village  a  deux  l'enx  francs  solvahles,  <len\  feux  miserables  el  f\\  feux  serfs. 

Cependant  Pernand  est  affranchi  de  la  main-morte  en  1419  par  Jean 
de  Saulx,  seigneur  de  Courlivron,  autorise  a  cet  effet  par  le  due  Jean-sans- 
Peur. 

I  ne  copie  de  la  charte  d'affranchissement  en  date  de  1018  existe  aux 
archives  communales. 

\n  ran-  des  climats  dont  la  renommee  est  la  pins  ancienne,  on  doil  citer 
celui  de  Charlemagne.  II  .-si  aiusi  nomine  parce  que  I'empereur  Charlemagne 
>  possedail  un  \asle  clos  qu'il  donna  a  l'abbaye  de  Saulicu  en  77."..  Durant 
les  siecles  suivants,  il  est  souvenl  question  du  Charlemagne,  ^pres  avoir  appar- 
tenujusqu'a  la  Bevolution  0  l'abbaye  de  Saulieu,  il  ful  declare  bien  national 
el  vendu  le  ■>.  mai  1792,  a  Beaune,  an  prix  de  10.860  livres,  nou  compris  le 
douzieine.  II  contenait  ;i  ce  moment  environ  Til  ouvrees. 

Les  \ins  blancsde  ce  clim.il  sont  justement  apprecies. 

L'cxposition  du  vignoble  de  Pernand  est  toul  a  fait  exeeptionnelle  pour 
les  climats  situes  du  cote  d'  Vloxe-Corton.  Ces  vignes,  en  effet,  soul  a  pen  pres 
opposees  a  celles  du  climat  de  Gorton,  et  le  Charlemagne  regarde  presque 
directement  le  sud-ouest. 

A  la  degustation,  ces  vins  sont  un  pen  [ilns  fermes  que  ceux  de  Savigny 
el  ils  demandent  un   certain  temps  de   fut  avant  de  pouvoir   etre  livres  a  la 
consommation.    Le  I)1  Morelot  en  a   foil  bien   indique   les  qualites  en  disant 
qu'ils  out  dn  leu,  de  la  force  et  qu'ils  sont  de  bonne  -aide. 
I-cs  principaux  climats  soul  : 
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Premieres  Ci 


HE  DES  VERGELESSES.  —  9  hect.  U  ares  25  cent.,  a  MM, 
Henri  Bussiere.  Leon  Pavelot. 

Mine  Dninonlin.  Piot-Mathouillet. 

Louis  Latour.  Mile  Rameau-Lamarosse. 

Georges  Moine.  Baronne  de  Tavernost. 

LES  BASSES-VERGELESSES.  —  17  hect.  87  ares  15  cent.,  a  MM. 

Chanson  Pere  &  Fils.  Hospices  de  Beaune. 

Vve  Chapeau.  Lonis  Latonr. 

La  Charite.  Mathouillet-Melaut. 

Lucien  Denis.  Georges  Moine. 

Gauthey-Lamarosse.  Vigneresse  Moine. 

La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Deuxtemes  Ci  vees 

En  Charlemagne.  —  i<)  hect.  70  ares,  a  MM. 

II.  Blanchard.  Victor  Naudin. 

Bonneau-Dumartray.  Rapel-Naudin. 

Lonis  Latonr.  Mile  Bameau-Lamarosse. 

Mathouillet-Meline. 
line  partie  importanle  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Troisieme  Cuvee. 

En  Caradeux.  —20  heel.  17  ares  :',n  cent.,  a  MM. 

Chanson  Pere  et  I  ils.  Nan.lin-Mallaid. 

Gaulhe\  Crivot.  Leon   Pavelot. 

Glantenet  Freres.  Bapet-Naudin. 

Grivot^Gignot.  \.  Bateau. 

Louis  Latonr.  .1.   Benevey. 

Mathouillet-Metaut.  L.  Soucelier. 

Abel  Moine.  Vigneresse-Moine. 

Moreau-Voillol. 

La  partie   superieure  de   ce  climat  a  ete  classee  en  Troisieme  Cnvee,  et 
la  partie  inferieure  en   Premiere  Cnvee. 
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Creux-de-la-Net.  —  5  hect..  a  MM. 

La  Charite,  de  Reaune.  Moine  Freres. 

Greraeaux-Jeanniard.  Moreau-Voillot. 

Hospices  de  Reaune.  Mile  Rameau-Lamarosse. 

E.  Jaffelin.  Rapet  Freres. 
Goinme  le  precedent,  ce  climat  a  ete  egalement  classe  en  Premiere  Cuvee 

pour  sa  partie  inferieure  et  en  Troisieme  pour  sa  partie  superieure. 

Les  Fichots.  —  11  hect.    I '1  ares  15  cent.,  a  MM. 

Gremeaux-Jeanniard.  Morey. 

Louis  Latour.  Naudin-Crepin. 

Louis  Marey.  L    Pavelot. 

Moine  Freres.  Jules  Senard. 
Moreau-Voillot. 
La  partie  de  ce  climat  qui  joint  l'lle  des  Vergelesses  et  les  Basses  Verge- 
lesses  a  ete  classee  en  Premiere  Cuvee. 


TltolSli.MK.s   Cl  VKKS 

Sous-le-Bois  de  Moel  et  Belles-Filles.—  23  hect.  34  ares  111  cent. 
Principaux  Proprietaires  : 

Vve  Brugnot.  Moine  Freres. 

II.  Bussiere.  F.  Naigeon. 

Chapuis-Rollin.  Page-Rollin. 

J.  Gauffroy.  Rapet-Naudin. 

Mathouillet-Metaut.  A.  Rollin,  etc... 

Les   Xoirels.  —  5  hect.  50  .ires  Cm  cent.,  a  MM. 

Vve  Bochot.  Morey. 

Vve  Brugnot.  Mutin-Rlanchard. 

L.  Denis.  L.  Pavelot. 

Glantenet  Freres.  Mile  Rameau-Lamarosse. 

E.  Gremeaux.  Rapet  Freres. 

Louis  Latour.  J.  Renevey. 
L.  Marey. 


1 

. 
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SAVIGNY-les-BEAUNE 


Considere  sous  le  triple  rapport  de  l'etendue  de  ses  terrains  occupes  par 
la  vigne,  de  l'excellence  de  ses  vignobles,  de  l'importance  de  sa  population,  le 
village  de  Savigny,  Saviniacwn  en  g36,  Saveniacum,  .' 
Savigney  aux  xme  et  \i\  siecles,  jouit  depuis  longtemps 
lui  meriterait  le  litre  de  bourg. 

L'auteur  toujours  si  estime  de  la  Description  particul 
gogne,  TAbbe"  Courtepee,  a  emis  1' opinion  que  l'empereui 
Treves  a   Autun,  en  3n,  aurait  sui\i  la  Voie  Ferree,  ai 

rectiligne,  separant  Savigny  des  linages  de  Bessey-en-Chaume, 
de  Beaune.  On  a  sou  vent  trouve  pres  de  cette  voie.  large  de  Hi  a 
tombeaux,  des  vases,  des  amies  et  des  monnaies  du  Haut-Empin 
line  serie   d'antiqniu's,    se   referant  an\   temps   romains  et   barba 
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fouilles  dirigees  awe  la  plus  grande  competence  par  \l.    Louis  Maldant,  esl 
venue  confirmer  les  documents  analogues  lournis  par  Courtepee. 

Le  castel  a  quatre  tourelles,  ou  le  marquis  de  Migieu  s'etail  plu  a  reunir 
uiie  magnifique  collection  d'autiquites,  a  succede  a  une  maison  forte  batie  an 
\i\  siecle  par  .lean  de  Frolois,  et  demantelee  environ  cent  ans  plus  tard,  parce 
qu'elle  tenait  pour  Marie  de  Bourgogne,  apres  la  mort  tragique  de  Charles  le 
Temeraire.  Ge  chateau  hit  construit,  en  1672,  par  le  president  Bouhier;il 
pass,-,  a  la  maison  de  Migieu.  puis  a  la  famille  de  la  Loyere. 

An  chateau  de  Savigny  se  ratlache  le  souvenir  du  sejour  de  la  duchesse 
du  Maine,  durant  une  partie  de  son  exil  en  Bourgogne,  apres  la  conspiration 
de  Cellamare.  La  petite— fille  du  grand  Gonde  dirigeait  souvent  ses  pas  dans  le 
oharmanl  vallon  de  Fontaine-Froide,  dont  elle  disait  :  «  Que  ne  Lai-je  a 
Sceaux !  » 

Une  inscription,  datant  d'environ  trois  cents  ans  et  encore  lisible  sur  le 
('ronton  dune  porte  d'entree  des  celliers  du  chateau  caracterise  ainsi  les  vins 
de  Savignj  : 

Les  vins  de  Savigny  sont  nonrrissans,  theologiques  el  morbifuges. 

Gertes,  dans  l'idee  de  celui  qui  fit  graver  sur  la  pierre  cette  inscription, 
Teloge  etait  poinpeux  :  on  pent  l'expliquer  en  remarquant  que,  dans  des  temps 
iccules,  ees  vins  etaient  Ires  en  taveur  et  que,  a  Koine  meiue,  ils  jouissaient 
d'une  grande  reputation  aupres  des  Papes.  Nous  devons  reconnaitre  que 
Teloge  n'etait  pas  au-dessus  de  ce  qu'on  pensait  alors  des  vins  de  cette  Cote. 

Leducde  Bourgogne,  passant  a  Dijon  le  21  Septembre  i;..::.  \  dina  et  le 
president  .le  Migieu  lui  ollrit  comma  excellent  vin  du  vin  de  Savignj  :  «  II 
vienl  dun  demi-dicu  !  »  s'ecria  I  il  dans  son  enthousiasme  de  connaisseur.  A 
ee  sujet,  noire  poete  Bernard  de  la  Monnoye  composa  les  couplets  suivants 
dune  chanson  en  patois  bourguignon  intitulee  : 
1)1  \LOGI  E 

ENTRE    BrEUONETTE    ET    GrOS-JeaW 

II  but.  non  pas  des  rasades.  C'est  de  Savigny-sous-Beaune. 

Maisde  jolis   coups,  Lui    repondit-on. 

Et    tant  qu'il  but,  je  pris  garde  C'est  du  clos  de  ce  digne  homme 

Qu'il   ne  disait  mot.  Monsieur  de  Migieu  ! 

La   pitance   etait    divine.  Mo,,    d.t-.l.    ,e    le    nomme 

Des  qu'il  en  gouta,  Monsieur  Demi-Dieu. 

Lechant  trois  fois  ses  levres  :  Le    due   sortit    de    table 

II  estbon,  dit-il  :  En  disant  cela. 

Est-ce  du  ciel  que  telle   manne  Jamais  prince  de  la   Gaule 

A  plu  sur  Dijon  ?  A-t-il  mieux    parle  ? 


U)4  LE    VIN    DE    BOURGOGNE 

Void  quelques  renseignements  relatifs  au  vignoblede  Savigny  :  Geoffroy, 
archeveque  de  Besancon,  concede  en  il'iT,  a  Gilleneux,  douze  ouvrees  de  vignes 
a  Savigny,  in  pago  Belnensi. 

L'ev£qued'Autun  avail  une  vigne  a  Savigny,  au  xu"  siecle,  dans  un  climat 
appele  la  Serpentiere. 

En  ce  qui  concerne  la  dime,  on  voit,  en  1339,  les  habitants  s'abonner  et 
payer  buit  deniers  par  ouvree  «  plutot,  disaient-ils,  <]ue  d'etre  contraints  de 
jurerde  la  quantite  de  leurs  fruits,  lesserments  ne  pouvant  etrefaits  sans  peril 
d'ame  ».  En  1658  et  annees  suivantes,  la  dime  etait  de  seize  paniers  de 
raisins. 

Le  Chapitre  de  Beaune  posseda  des  vignes  aux  Vergelesses  des  1435. 

En  1483,  trente  ouvrees  au  Moulin  Moyne  et  d'autres  pieces  en  Palenchot, 
Saucourt,  Jarron,  Pimentier,  Meix  de  Citeaux,  appartenaient  a  l'abbaye  de 
Giteaux.  L'ordre  de  Malte  avail  dix  ouvrees  en  Jarron  et  vingt-quatre  en 
Saucourt,  en  i(i.">.'i.  Enfin,  vers  la  meme  epoque,  les  Carmelites  possedaient 
sepl  ouvrees  aux  Guetles  el  dix  aux  Lavieres. 

En  I2(i.'i,  Robert  <le  Saudon,  seigneur  de  Savigny,  en  cedant  aux  moines 
de  Maizieres  le  droit  qu'il  pouvait  avoir  sur  les  droits  et  lerres  de  Chendve, 
leur  donnail  <iussi  le  droit  de  vendanger  sans  ban. 

Ce  droit  fut  conteste,  car,  en  i^oi,  les  moines  de  Maizieres  ayant  ven- 
dange  leurs  vignes  de  Savigny  sans  ban.  Marguerite  de  Mussey,  seigneur  de 
Savigny,  lit  saisir  la  vendange  et  la  lit  vendre  par  le  sergent  dti  due. 

Toutefois,  aux  Jours  de  Justice  tenus  a  Beaune,  les  religieux  furent,  la 
meme  annee,  confirmes  dans  leurs  privileges  anciens  de  vendanger  sans  ban, 
et  de  plus  c<  pourronl  vendanger  le  jour  <ln  Seigneur.   » 

Cette  faveur  au  profit  de  l'abbaye  de  Maizieres  n'elail  pas  generate  pour 
les  vignobles  appartenant  aux  antics  seigneurs  de  Savigny.  Les  registres 
terriers  des  xvi°  et  \\u'  siecles  font  mention  du  droit  ancien  qui  appartenait 
aux  seigneurs  de  Savigny  de  lixer  et  de  proclamer  le  ban  des  venoinges. 

Savignj  possede  un  sol  quiconvient  parfaitement  a  la  culture  de  la  vigne, 
et  qui  ne  manque  pas  de  profondeur. 

Ses  \ins  sont  riches  en  bouquel  et  ont  du  feu  et  de  la  force;  mais  c'est 
surtout  par  leur  exquise  et  delicate  finesse  qu'ils  se  recommandent.  lis  out,  a 
l'etranger,  une  reputation  de  finesse  de  douceur  et  d'arome  qui  les  fait 
recbercher  avec  empressement. 

Les  climats  domianl  de  bons  vins  sont  : 
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Premieres  (  !i  \  ees 
Les   VERGELESSES.  —  Hi  licet.  97  ares  85  cent.,  a  MM. 

Vve   Dreu nt.  Charles  Lavirotte. 

Mine  Dumoulin.  \.  Maldanl. 

de  Fontenay.  Mme  Messner. 

Gorges.  Nuidan. 

Hospices  cle  Beaune.  Louis  Poispt. 

Langeron-Boursot. 
I  'ne  portion  de  ce  climat,  connue  sous  le  nom  de  la  Balaillere,  apparlient 
a  Mme  Blanlot-Morot. 

La  partie  superieure  des  Vcrgelesses  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Les  MARCOh  VETS  HAl  TS  et  BAS  —  9  liect.  il\  ares  To  cent.,  a  MM. 

Chanson  pere  ct  Ills.  \.  Maldant. 

Domino.  Mine  Messner. 

de  Fontenay.  Piot. 

II.  Gauthey.  Podechard. 

Girard-Garnier.  L.  Poisot. 

Gorges.  Jules  Boyer. 

Guilleminot.  A.  Vesoux. 
Hospices  d'Allerey. 

Les  ./  [IllimS.  -  10  heel.  34  ares,  a  MM. 

Uexis   Chanson.  Piot. 

Domino.  L.   Poisot. 

Gorges.  V.  Vesoux. 

Les  Xarbanlons.  —  13  licet.  29  ares  5(1  cent.,  a  MM. 
Baronne  du  Bay.  Gorges. 

\ve  Baudot.  Hospices  de  Beaune. 

Bize.  J.  Lagneau. 

\le\is  Chanson.  Loiseau-Jacquemard. 

Corcol-Gabiot.  Nuidan. 

Aux  Gravains.  —  6  hect.  38  ares  80  cent.,  a  MM, 
E.  Bathiard.  D.  Perriaux. 

Hospices  de  Beaune.  L.    Poisot. 

Ch    Maniere.  Mine  de  Vaugeley. 

Moine-Tartois.  \.  Vesoux. 


iqG  le  vin  de  bourgogne 

Les  Lavieres.  —  I8hect.  5i  ares  25  cent.,  a  MM. 

Bobe.  Gorges. 

Bouchard  pere  et  fils.  Hospices  de  Beaune. 

A.  Breuot.  Heritiers  de  la  Loyere. 

E.  Davadant.  Langeron. 

Mine  Dumoulin.  Remondet. 

II.  Gauthey.  Baronne  de  Tavernost. 

Girard-Garnier. 
Les  I'ciiillcls.  —  22  heel.  93  ares  7.";  cent.,  a  MM. 

Baronne  du  Bay.  Heuvrard. 

Bobe.  Jeanel. 

Alexis  Chanson.  J.    Lagneau. 

E.    Davadant.  A.    Pavelot. 

De  Fontenay.  Pichenot. 

Girard-Garnier.  Julien  Valette. 

Gorges. 
La  parlic  inferieure  de  ee  cliinat  a  ete  elassee  en  Deuxieme  Cuvee. 
lux  Guettes.—  2i  licet.  \  ares  ill  cent.,  a  MM. 

Mine  Bocquet.  I).   Perriaux. 

A.  Bonnot.  L.  Poisot. 

Mine  Mignard.  Baronne  de  Tavernost. 

Le  Clos  <lcs  < Indies  appartient  a  Mine  de  Vaugele\,  . 

La  moitie  environ  du  cliinat  des  Guettes  a  ete  elassee  en  Deuxieme  Cuvee. 
Au.r  Fourneaux,  appartenant  a  MM. 

Baronne  du  Bay.  Langeron. 

E.  Bathiard.  Mine  Messner. 

Bobe.  L.  Nevers. 

L.  Bourgeois.  Baronne  de  Tavernost.. 

Heritiers  de  la  Loyere. 
Ce  climat  appartienl  egalement  au\  Deuxieme  et  Troisieme  Cuvees. 
Les  Talmettes.  —  'A  1mm  t.   16  ares  51)  cent.,  a  MM. 

Baronne  du  Bay.  Baronne  de  Tavernost. 

Hospices  de  Beaune.  M.  Vollot. 

\.  Maldant. 
Une  paiiie  de  ce  climat  appartient  mix  Deux iemcs  Cuvees. 
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Les  Charnieres.  —  2  hect.  6  ares  7'i  cent.,  a  MM. 

Billard.  J.   Lebeau. 

Bouiere.  Nuidan. 

Girard  Gamier. 
!  ne  partie  esl  classee  en  Deuxieme  Cuvee, 

Les  H ants- Jar rons.  —  6  hect.  \^  ares  III  cent.   La  partie  superieure  de  ce 
climat  a  ele  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 


\11.r  Chms.  —  i."i  heel,  lit   ares  7.")  cent.    Principaux  pmpi  ielaires,   MM. 
II.  Gauthey.  Roy-Montoj  . 

Moine  Tartois. 

Aux  Serpentieres.  —  \  hect;  87  ares  .'ill  rent.,  a   MM. 

A.   Brenot.  Heuvrard. 

Cornu-Brocard.  Hospices  de  Beaune. 

E.  Chauvenet.  Lacaille. 

\.  Fellot.  Ch.  Lavirotte! 

E.  Fromageot.  A.  Maldant. 

Girard-Garnier.  Uex  Moingeon. 

Aux  Poinles.  —  2  hect.  75  ares  3o  cent.,  a  MM. 

L.   Bourgeois.  Devevey-Maldant. 

Alexis  Chanson.  Labazerolle. 

Aux  Petiis-Liards.  —  5  hect.  78  ares  b  cent.,  a  MM. 

Baronne  duBay.  Mme  Messner. 

A.  Brenot.  L.   Poisot. 

Charles  Lavirotte.  A.  Vesoux. 

Aux  Grands-Liards.  —  6  hect.  59  ares  NO  cent.,  a  MM. 
Alexis  Chanson.  Langeron. 

Mme  Dumoulin.  A.  Maldant. 

Guyot-Gabiot.  Mine  Messner. 

Heuvrard. 
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Es  Canardises. 

E.  Beuchet. 

L.  Bourgeois 

\.  Brenot. 

Ghenu. 
Les  Pimentiers. 

Bathiard. 

Bonnard-Battu. 

Gornu-Gauvard. 

Vve  Dautel. 

E.  Ecard. 

A.  Goby. 

Gorges. 


10  hectares  77  ares  53  cent.,  a  MM. 

Compagnot. 
Mine  Paul  Girard. 
Girard-Garnier. 
Paquet-Marque,   etc. 
-  16  hectares  ill  ares  75  cent.,  a  MM. 
M.  Jorrot. 
Lacharme. 
Langeron. 
Larbalestier  freres. 
Michelin. 
Perrin-Serrigny. 
etc. 


Les  Rouvrelles.  —  5  hect.  74  ares  50  cent.,  a   MM. 

Alexis  Chanson.  Ghauvenet-Protheau,  etc. 

En  Redrescul.  —  i  hect.  -  ares  20  cent.,  a  MM. 

A.  Brenot.  Langeron-Boursot. 

G.  Joannet.  A.  Vesoux. 

Les  Roichottes.  —  2  hect.  a'.t  ares  35  cent.,  a  MM. 

Goby  pere  el  Mis.  Charles  La virotte. 

Hospices  de  Beaune.  A.  Martin. 

Aux  Fourches.        La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  etc  classee  en  Troi- 
siemeCuvee.  Principaux  {>roprietaires,  MM. 


A.  Bonnot. 
Ecart-Maniere. 

Girard-Garnier. 
Heuvrard. 


Larbalestier  freres. 
L.  Parigot. 
A.  Vesoux. 


Troisiemes  Cuvees 


Les  Ga Ibises. 

Les  Siiueours. 

he  Moulin  Moyne. 

Le  Moutier  [met. 

Les  Bourgeois. 

La  Champagne. 

Les  Planchotsde  laChampagne 

Les  Planchols  da  Alord. 


Au.r  Bas-Liards. 
Aux  Cruottes. 
Aux  Guetlottes. 
Aux  Godeaux. 
Champs-Chardons-Dessus. 
Champs  <les  Pruniers. 
Grands  el  Pelils-Picolins. 
Les  Vermots. 
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Bail  nine  du  Bay. 
Baudot. 
Vve  Bernard. 
Henri  Beuchet 
E.  Billard. 
Billard-Clerc. 
V  Blanchot. 
\.  Bonnot. 
Michel  Bouchard. 
Victor  Bouchard. 
A.  Brenot. 
Bussillot. 
Uexis  Chanson. 
Chauvenet-Prothea 
Comu-Brocard. 
( lugnej  -Leblanc. 
Daumont. 
E.   Davadant. 
L.  Durand. 
Durey. 

Vve  Paid  Ecard. 
Ecard-Plait. 
Mine  Paul  Girard. 
Felix  Girard. 
Louis  Girard. 
Girard-Garnier. 
Alfred  Goby. 
Caniille  Goby. 
Edmond  Goby. 


MM. 


Goby-Pothier. 

Goby-\  esoiix  . 

Grappin. 

1,.  Guyot. 

Guyard-Maniere. 

Ileuvrard. 

Jeanel. 

(J.  Joannet. 

M.  Jorrot. 
J.  Lagneau. 
Eugene  Langeron. 
Langeron-Benoit. 
Ch.  Lavirotte. 
de  la  Loyere  (les  heritiers). 
A.  Maldant. 
Manehet. 
Charles  Maniere. 
Eugene  Maniere. 
II.  Mathieu. 
Michelin. 
Mourot-Taisand. 
Pagaud-Pacaud. 
F.  Parigot. 
Passaquy. 
A.  Pavelot. 
Pichenot. 
Roy-Montoy. 

\.  \  esoux. 
etc. 
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population.  La  religion  chretienne  s'j  etablit,  \  fructifie,  el  I'on  construit  mi 
oratoire  en  I'honneur  du  premier  martyr,  Saint  Etienne. 

Vers  732,  les  Sarrasins,  maitres  de  L'Espagne  el  de  la  Gaule  Narbonnaise, 
s'avancerent  jusqu'a  Beaune  en  semant  partout  sur  leur  passage  le  pillage  et 
la  mine  jusqu'au  moment  ou  Charles  Mattel  les  lailla  en  pieces  a  Poitiers  et 
les  forga  a  regagner  l'lberie. 

Sous  les  dues  beneficiaires,  sortes  de  lieutenants  generaux  de  lacouronne 
franque,  qui  gouvernerent  la  Bourgogne  de  880  a  1032,  Beaune  eut  ses  comtes 
el  vicomtes.  Quand  les  dues  amovibles  eurent  fini  par  se  rendre  hereditaires 
plusieurs  Brent  leur  residence  habituelle  dans  cette  cite.  Ce  tut  au  due 
Eudes  III  (pie  Beaune  tint,  en  1203,  l'etablissement  de  sa  commune.  La  ville 
prit  alors  pour  sceau  une  Bellonne  d'argent,  debout,  tenant  de  la  main  droite 
line  epee  nue,  et  la  main  gauche  appuyee  sur  la  poitrine.  Llle  quitta  en  iS4o 
ses  anciennes  armoiries  pour  prendre  celles  qu'elle  conserve  aujourd'hui,  qui 
sont  :  «  d'azur  a  la  Vierge  d'argent,  tenant  I'Enfant-Jesus  du  meme,  les  tetes 
rayonnees  d'or,  la  Vierge  tenant  de  la  main  droite  un  pampre  de  sinople  au 
raisin  de  sable,  l'Enfant  portant  de  sa  main  gauche  un  monde  d'or,  somme 
d'une  croix  du  meme:  les  robes  frangees  d'or  ». 

De  1347  a  1349,  une  horrible  famine  suivie  d'une  epidemie  appelee  la 
Grande  Mori,  decima  la  population.  Malgre  I'immensite  de  ee  desastre,  la  ville 
s'occupa  activement  de  la  construction  de  ses  remparts,  avec  des  tours  rondes 
a  coins  aigiis,  type  curieux  de  1' architecture  militaire  de  la  fin  du  xiv"  siecle. 

Apres  la  moit  de  Charles  le  Temeraire,  le  6  Janvier  147O,  sous  les  murs 
de  Nancy,  Beaune  adopta  avec  chaleur  le  parti  de  la  princesse  Marie,  fille  de 
ce  malheureux  prince.  11  soutint  un  siege  en  regie  contre  les  troupes  de 
Louis  XI  et  fut  reduit  a  capituler,  le  2  juillet  1478.  Beaune  eut  ainsi  la  gloire 
d'etre  demeure  le  dernier  soutien  de  la  dynastie  ducale,  apres  avoir  inspire 
un  moment  au  roi  de  France  la  crainte  de  perdre  le  cluche  de  Bourgogne. 

V  la  fin  du  regne  de  Charles  VIII  (1/&98),  le  chateau,  dont  subsistent 
encore  des  restes  si  imposants,  etait  termine  en  partie.  Cette  redoutable  cita- 
delle  avait  ete  construite  par  les  ordres  de  Louis  \l,  11011  moins  pour  repri- 
mer  les  tentatives  de  i-evolte  des  habitants  que  pour  resister  aux  ennemis  du 
dehors.  A  peupres  a  la  meme  epoque,  les  murailles  furent  flanquees  de  cinq 
gros  bastions. 

Ces  bastions,  dont  les  murs  n'ont  pas  moins  de  6  metres  d'epaisseur,  out 
perdu  leur  couronne  de  creneaux,  mais  ils  ont  garde  les  meurtrieres  d'ou  les 
bombardes  pouvaient  cracher  leur  mitraille   sur  l'assaillant.  Leurs  murailles 
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qui,  jadis,  servaient  de  refuge    a  la  garnison  de  la   ville,  font  maintenant, 
d'une  facon  plus  pacifique,  office  de  caves. 

Les  querelles  religieuses  remplirent  la  seconde 
Plusieurs  chroniqueurs  onl  fail  le  recit  des  hostilites 
eulre  les  Catholiques  (-1  les  Reformes,  et  eurent  pour 
nombre  considerable  d'ouvriers  employes  aux  florissi 
draps  et  forces  des  lors  de  porter  leur  Industrie  dans  d'autres  pays. 

Dix-huitans  plus  tard,  le  chateau,  destine  a  la  defense  de  la  ville,  devint 
la  cause  de  tous  ses  malheurs,  pendant  la  Ligue.  En  i585,  le  roi  de  France 
avait,  par  le  traite  d'Epernay,  livre  Beaune  au  due  de  Mayenne  qui  en  confia 
le  gouvernement  a  Montmoyen,  son  lieutenant.  A  la  suite  de  vexations  et 
d'exactions  odieuses,  les  Beaunois,  partisans  resolus  d'Henri  de  Beam,  deci- 
derent,  malgre  de  formidables  moyens  de  defense  et  la  presence  dune  forte 
garnison,  de  se  delivrer  a  tout  prix  du  joug  des  Ligueurs.  Le  5  fevrier  ioq5, 
journee  011  fut  tue  Guillerme,  un  de  leurs  chefs,  un  sanglant  combat  s'engagea 
dans  les  rues,  au  son  du  tocsin  de  la  grosse  horloge,  dont  la  tour  est  encore 
deboul.  Les  soldats  etrangers  se  refugierent  a  l'inteiieur  du  chateau.  L'armee 
royale,  arrivee  sur  ces  entrefaites,  commenea  le  siege  de  la  forteresse.  Enfin, 
le  19  mars,  jour  de  la  fete  du  dimanche  des  Bameaux,  l'armee  de  Montmoyen, 
investie  par  les  troupes  du  marechal  de  Biron,  demanda  a  capituler  et  fut 
conduite  a  Chalon. 

Lapeste  qui  avait  eclate  a  Beaune  en  i58(>,  la  ravagea  de  nouveau  en  i628  : 
en  itio/i,  le  fleau  reclama  son  dernier  tribut. 

En  1636,  les  imperiaux  commandes  par  le  general  Galas  et  Charles  de 
Lorraine,  mirent  a  feu  la  campagne,  mais  n'essayerent  pas  de  donner  Tassaut 
aux  remparts  :  ils  se  bornerent  a  incendierla  Chartreuse,  monastere  fonde  au 
xin°  siecle,  a  Textremite  du  faubourg  Perpreuil. 

La  Fronde  effleura  a  peine  la  ville  de  Beaune;  elle  ressenlit  faiblement 
le  contre-coup  des  guerres  de  la  Franche-Comte. 

A  l'avenement  de  Louis  XV,  la  vieille  charte  de  Beaune,  ses  privileges,  en 
un  mot  ses  libertes  furent  solennellement  confirmees. 

Sous  ce  regne,  se  place  le  passage  de  Mandrin  a  la  tcte  d'une  troupe  de 
contrebandiers,  le  ili  decembre  1753.  Le  celebre  aventurier  jouant ,  d'audace, 
s'introduit  dans  la  ville,  la  ranconne  de  20.000  livres  et  cletalc  au  galop. 

Le  xix"  siecle  a  inaugure  pour  cette  cite  une  ere  nouvelle  de  prosperite 
industrielle  et  commerciale  qui  lui  a  fait  donner  le  titre  de  Capitale  du  1  in  de 
Bourgogne. 
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Beaune  est  fiere  a  juste  titre  de  son  passe.  Ses  annales  sont  une  mine  d'or 
pour  les  monographes.  Quelques— uns  de  ses  monuments,  l'Hdtel-Dieu  ou 
Hospice  dii  Saint-Esprit,  l'Hospice  de  la  Charite,  I'eglise  Notre-Dame, 
I'eglise  Saint  Nicolas,  etcertaines  maisons  sont  de  purs  joyaux  de  l'archeologie 
francaise.  Quant  a  la  ville,  dans  son  ensemble,  elle  est  restee  elle-meme,  c'est- 
a-dire  curieuse  el  originale,  ne  ressemblant  a  nulle  autre.  C'est  au  mois  de 
mai,  avec  sa  robe  de  printemps,  dans  I'encadremenl  de  ses  boulevards  exte- 
rieurs  spacieux  et  umbrages,  contournant  et  enserrant  les  anciennes  fortifica- 
tions qui  s.mt  encore  debont,  qu'il  I'anl  voir  cette  belle  lille  de  la  Bourgogne 
qu'on  appelle  Beat  \e. 

Pour  I'importance  de  sonvignoble,  Beaune  merite  d'etre  place  au  premier 
rang  des  communes  vinicoles  de  la  C6te-d'Or.  Aussi,  depuis  longtcmps, 
Beaune  a-t-il  occupe,  sans  contestation,  la  premiere  place  parmi  les  lerritoires 
011  se  recoltent  nos  vins  tins,  et  I'usage  a-t-il  donne  le  nom  de  Cdte  de  Beaune 
a  tous  les  coteaux  qui  s'etendent  d'Aloxe  a  Santenay,  comme  on  a  designe 
sous  le  nom  de  Cote  de  Nuits  tousles  climats  celebres  dontNuits  est  le  centre. 

L'origine  des  vignobles  de  Beaune,  comme  telle  de  t  iute  la  cote  voisine, 
remonte  incontestablcinent  aux  premiers  temps  dc  la  culture  de  la  vigne  dans 
nos  contrees,  et  il  n'y  a  mil  dqute  que  ces  climats  ne  soient  ceux  qu'Eumene 
designe  sous  le  nom  de  Pagus  Arebrignus. 

Aussi  loin  que  nous  pouvons  remonter  dans  les  pieces  conservees  a  nos 
Archives,  nous  trouvons  les  climats  aujourd'hui  plantes  en  plants  fms  deja 
clairement  delimites  et  designes  sous  leurs  110111s  actuels ;  nous  y  voyons  la 
propriete  en  vignes  extreinemenl  divisee,  ce  qui  est  la  preuve  la  plus  posi- 
tive de  s;i  grande  valeur,  et  partant  de  son  ancienne  culture:  enlin,  dans  des 
actes  portant  la  dale  de  1207,  nous  trouvons  quelques  climats  designes  sous 
le  nom  de  Vieilles  Vignes  (donation  de  vignes  a  l'Abbaye  de  Gtteaux  par  le 
due  Eudes  III,  en  1207)    Archives  Departementales). 

Le  Clos  de  la  Mousse  I'ut  donne,  en  1220,  au  Chapitre  de  Notre-Dame  de 
Beaune  par  Edme  de  Saudon,  chanoine. 

Le  meme  Chapitre  acquit,  en  1303,  .'"»l  on  vices  aux  Cras,  moyennant 
62  francs  d'argent. 

Les  Cbartreux  possedaient  depuis  le  xive  siecle  des  vignes  dans  les  meil- 
leurs  climats  de  Beaune:  ils  en  acheterent  dans  les  Cms  en  1342  et  b'>77,  dans 
les  Greves  en  \'-\\:\,  1389,  1489,  etc.  En  1381,  il  leur  I'ut  donne  par  les  epoux 
Cbardenel,  pour  la  dotation  de  deux  religieux,  des  vignes  a  la  Perriere,  en 
Blanchefleur,  aux  Cras  et  en  Lavduli 
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Cileaux  recut  de  Richard  Josselyn,  bourgeois  de  Reaune,  en  1210,  une 
vigne  au  Mont-Baiiois. 

En  1 4 S3,  la  meme  abbaye  possedait  le  Clos-de-la-Barre,  sur  le  chemin  de 
Pommard,  de  60  ouvrees,  25  ouvrees  en  Cent-Vignes,  16  en  Chilene,  6  en 
Tuvilains,  40  en  Bons-Feuvres,  d'autres  en  Prenelle,  Pertuisot,  etc. 

Les  Carmelites  de  Reaune  (jadis  prieurede  Saint-Etienne)  possedaient  des 
le  xiue  siecle  des  vignes  aux  Greves,  en  Tyant,  etc. 

L'ordre  de  Malte  recut,  en  1255,  de  Ungues  de  Sennetier,  des  vignes  au 
territoire  de  VAigue  ;  en  1256,  une  vigne  en  Marconneis  :  en  1263,  des  epoux 
Renault,  de  Beauhe,  une  vigne  aux  lipenots ;  en  I2li7,  une  vigne  aux  A igrois  \ 
en  1288,  deux  vignes,  Tune  au-dessus  de  VAigue,  l'autre  aux  Epenois. 
En  Ki0."i,  il  possedait  '.12  ouvrees  en  Marcorinets,  12  aux  A  igrois,  S  en  Lavault, 
h  en  Tuvilains,  i  en  Belisand,  I  en  Beaufongey,  ii  en  Laumone,  io  aux  Epenois, 
20 aux  Theurons,  III  aux  Coucherias,H  aux  Cent-Vignes  el  I  en  Bmiche de-Lievre. 

L'abbaye  de  Maiziere  avait,  au  xiu"  siecle,  des  vignes  dans  les  climats  tleja 
indiques. 

Le  domaine  royal  avait,  en  1807,  sur  le  linage  de  Reaune,  le  Clos-de- 
Bouache,  contenant  200  ouvrees  et  une  piece. 

\l.  Morelot  apprecie  ainsi  les  vins  de  Reaune  : 

«  La  portion  de  notre  chaine  que  Ton  peut  appeler  la  Cote  de  Reaune 
proprement  dite,  offre  uu  nombre  tres  considerable  de  climats  fameux  et 
renonuues.  En  partant  du  territoire  de  Pommard,  on  trouve  d'abord  le  Clos- 
de-la-Mousse ,  dont  le  vin  a  une  finesse  el  un  agrement  qui  lui  sont  propres  ; 
ensuite  viennenl  les  Teurons ;  au-dessus  sont  places  les  Cms;  plus  loin  sont 
les  Greves  dont  le  vin  est  si  parfait;  a  une  petite  distance  sont  les  Feves,  les 
Perrieres;  les  Cent-Vignes  qui  croissent  sur  le  sol  011  fut  jadis  un  village  :  le  Clos- 
du-Roi,  les  Marconneis,  tous  climats  de  predilection  qui  donnent  des  vins  exquis. 

«  Les  vins  de  cette  cote,  quand  ils  proviennent  des  climats  dont  je  viens 
de  parler,  peuvent  aller  de  pair  avec  les  meilleurs  vins  de  la  Cote-d'Or.  lis 
sont  i'ermes,  francs,  colores,  pleins  de  feu  et  de  bouquet ;  ils  sont  moelleux  et 
out  le  precieux  avan tage  de  pouvoir  se  garder  longtemps.  » 

(^ourtepee  et  Reguillet,  essayant  ;i  la  tin  du  x\  iiT  siecle  de  determiner  la 
valeur  relative  des  vins  de  la  Cote  de  Reaune  donnenl  une  apjtreciation  dont 
il  serait  difficile,  m6me  en  I'appliquant  a  l'epoque  actuelle,  de  ne  pas  recon- 
naitre  la  Ires  grande  exactitude. 

«  Les  Reaunois,  disent-ils,  se  pretendent  en  la  possession  exclusive  des 
«  meilleurs  vins  de  la  Rourgogne.  Cependant,  les  climats  de  Chambertin  et  de 


BEAUINE  205 

c<  Bhe,  dans  le  Dijonnais,  ceux  de  Morey,  Chambolle,  \rosne,  011  se  trouve  la 
«  Romance,  ceux  de  Vongeot,  de  Saint-Georges  dans  le  Nayton,  leur  disputent 
a  avec  raison  la  preference.  Pour  s'en  tenir  uniquement  a  ce  qui  concerne  le 
«  Beaunois,  tousles connaisseurs,  suivant  d'ailleurs  les  prix,  conviennent  que  le 
«  Volnay  est  le  plus  leger,  le  plus  fin,  le  plus  de  primeur;  Pommard  a  plus  de 
e  corps  et  de  franchise,  sesoutient  mieux  dans  les  pays  chauds  ;  Beaune  a  plus 
«  de  couleur,  est  plus  agreable  a  boire  et  est  encore  plus  franc;  Savigny  et 
«  Chassagne  sont  [tins  moelleux  a  la  seconde  et  a  la  troisieme  feuillee.  Quelques 
«  cantons  d  iloxe,  et  surtoutle  Corton,  pretendent  les  egaler  aumoins  pour  la 
«  finesse.  Pernand  est  plus  ferine  qu'Aloxe,  inais  il  n'en  a  pas  le  bouquet, 
«  excepte  les  Vergelesses  qui  valent  les  bons  climats  de  Savigny.  Monthelie 
«  equivaut  le  Savigny. 

«  On  compare  an  Volnay  le  Sanlenol  de  Meursault,  dont  les  vins  blancs 
«  sont  excellents  et  meritent  leur  reputation  :  mais  le  Montrachet  Temporte  sur 
«  tous  les  vins  blancs  de  Bourgogne  et  de  I'Europe.  On  distingue  encore  les 
«  rouges  de  Morgeot,  le  Clavoillon,  les  Gravieres,  le  Clos-Tavannes,  et  les  vins 
o  de  Santenay  o. 

Les  grands  vins  de  Beaune  sont  dignes  des  plus  grands  eloges.  Les  Pre- 
mieres Cuvees  sont  recherchees  pour  leur  extreme  finesse  et  sont  vendues  le 
plus  souvent  aux  prix  les  plus  eleves.  Les  vins  de  Deuxiemes  Cuvees  sont 
encore  des  ordinaires  de  prince,  et,  pour  les  tables  bourgeoises,  constituent 
d'excellents  vins  de  roti.  Les  Troisiemes  Cuvees  enlin  donnent  de  delicieux 
grands  ordinaires  possedant  dans  leur  perfection  toutes  les  qualites  qu'on  doit 
reclierehcr  dans  ces  vins. 


Premieres  Ci  vees 

Les  MARCONNETS.  —  10  beet.  18  ares  65  cent.,  a  MM. 
Bouchard  pere  et  fds.  Charles  Lavirotte. 

Chanson  pere  et  lils.  A.  Ligeret. 

Les  Hospices  de  Beaune.  A.  Morot,  etc. 

Les  FEVES.  —  4  hect.  21  ares  ',o  cent.,  a  MM. 

Chanson  pere  et  fils  —  J.  Lagarde.  —  Vernaux,  etc. 
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Les  BRESS ANDES.  —  18  liect.  S3  ares  10  cent.,  a  MM. 

Bouchard  pere  et  fils.  Les  Hospices  tie  Beaune. 

Bouvet.  JafFelin. 

Chanson  pere  et  fils.  Charles  Lavirotte. 

Defougue.  Morot. 

Gorges.  Thenriet,  etc... 

Les  GREVES.  —  3i  hect.  77  ares  90  cent.,  a  MM. 

Mme  Adolphe  Bouchard.  A.  Ligeret. 

Bouchard  pere  et  fils.  Marey-Monge. 

Chanson  pere  et  lils.  Mathouillet-Brochot. 

Coron  pere  et  fils.  Parizot. 

Rentiers  Duvault-Blochet.  Pierre  Ponnelle. 

Pierre  Germain.  Commune  dWllerey. 

Laviolette.  etc... 

Charles  Lavirotte. 

Dans  ce  climat   se  place  la  cuvee  dite  tie  Y  Enfant- Jesus,  appartenant 

MM.  Bouchard  pere  et  fils. 

Les  CRAS.  —  5  hect.  4  ares  7(1  cent,  a  MM. 

Artault.  Louis  Latour. 

Bouchard  pere  et  fils.  Montoy. 

Ileritiers  Duvault-Blochet.  Podechard. 

Germain.  J.-B.  Bivot,  etc... 

Le  CLOS-DE-LA-MOLSSE.  —  3  hect.  4i  ares   7o    cent.,   appartenant 
MM.  Bouchard  pere  et  fils. 

Le  CL0S-DES-M01  CUES.  —  2k  hect.  84  ares  35  cent.,  a  MM. 
Berrod.  Coron  pere  et  fils. 

Louis  Blondeau.  Darviol. 

A.  Brenot.  Genin. 

Chanson  pere  et  fils.  Gorges,  etc... 

Les  Champs-Pimonis.  —  i(i  hect.  lio  ares  25  cent.,  a  MM. 
Beaudet.  Coron  pere  et  fils. 

Bouchard  pere  et  fils.  Ileritiers  Duvault-Blochet. 

Broichot.  Genin. 

Chanson  pere  et  fils.  Montoy,  etc... 
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Les  Aigrots.  —  8  hect.  \  ares  So  cent.,  a  MM. 

Beaudet.  Defougue. 

Billet-Petitjean.  Drouhin. 

Bouchard  pere  et  lils.  Les  Hospices  de  Beaune. 

Chanson  pere  et  lils.  Pernin. 

Darviot.  etc... 

La  partie  superieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Les  Avauac.  —  i3  hect.  37  ares  9o  cent.,  a  MM. 
Bouchard  pereetfds.  Les  Hospices  de  Beaune. 

Chanson  pere  et  lils.  Pernin. 

Genin.  Ponsot,  etc... 

Les  Sizies.  —  8  hect.  26  ares  6S  cent.,  a  MM. 

Bouchard  pere  et  lils.  Morand. 

Chanson  pere  et  lils.  Pernin. 

Germain.  Commune  d'Allerey. 

Les  Hospices  de  Beaune.  etc... 

Les  Perluisots.  —  5  hect.  5ii  ares  i5  cent.,  a  MM. 

Genin  —  Podechard  —  Renaudin,  etc. 

Les  Tielandry.  —  1  hect.  76  ares  iS  cent.,  a  MM. 
Bouchard  pere  et  lils.  Morand. 

Germain.  Podechard,  etc... 

Les  Vignes-Franches.  —  9  hect.  94  ares  30  cent.,  a  MM. 
Chanson  pere  et  lils.  L.  Jadot. 

Defougue.  Jessiaume. 

Forneret.  Pernin. 

Les  Hospices  de  Beaune.  etc... 

Les  Boucheroiies.  —  8  hect.  G;i  ares  Go  cent.,  a  MM. 
Bouchard  pere  et  lils.  Morand. 

Genin.  Parent. 

Gorges.  etc... 

Les  Seurey.  —  1  hect.  27  ares  10  cent.,  a   MM. 

Bouchard  pere  et  lils.  —  Les  Hospices  de  Beaune. 
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Les  Reversees  —  b  hect.  22  ares  (.I5  cent.,  a  MM. 
Bouchard  pere  ct  Ills.  Jaffelin. 

Genin.  Morot,  etc.. 

La  Mignotle.  —  2  hect.  io  ares  45  cent.,  a  MM. 
Chanson  pere  et  fils.  Montoy. 

Les  Hospices  de  Beaune. 

Aax  Coucherias.  —  22  hect.  62  ares  i.">  cent.,  a  MM. 
Beaudet.  Marceau. 

Bouchard-Rouge.  Michel. 

Germain.  Prieur. 

L.  Jadot.  etc... 


i  partie  de  ce  climat  a  etc  cla 
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Les  Teurons  et  le  Bas  <le$  Tearons.  —  22  hect.  77  ares  20  cent.,  a  MM. 

Bouchard  pere  ct  lils.  Jessiaume. 

Bouchard-Rouge.  Charles  Lavirotte. 

Bouvet.  Loubet. 

Chanson  pere  et  lils.  Podechard. 

Darviot.  Theuriet. 

Fontaine.  Vernaux. 

Germain.  A.  Ligeret. 

Les  Hospices  de  Beaune.  Commune  d'Allerey. 

L.  Jadot.  etc... 

Les  Toussaints.  — (i  hect.  49  ares  75  cent.,  a  MM. 

Bouchard  pere  et  lils.  \loine. 

Bouvet.  Morot. 

Charton.  Theuriet. 

Les  Hospices  de  Beaune.  etc... 

I  VEcu.  —3  hect.    15  ares,  a  MM. 

ChafFotte.  Les  Hospices  de  Beaune. 

Chanson  p.  re  et  lils.  Charles  Lavirotte. 


Les  Cent  Vignes.  —  23  hect.  29  ares  35  cent.,  a  MM. 

Bouchard  pereetfils.  Les  Hospices  de  Beaune. 

Brunet  de  Monthelie.  Jessiaume. 

Chanson  pere  et  Mis.  Charles  Lavirotte. 

Coronpere  el  Qls.  A  Mathouillel  Brochot. 

Germain.  Moine,  etc... 
La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  etc  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Les  Perrieres.  —  3  hectares  21  ares  85  cent.,  a  MM. 
Les  Hospices  de  Beaune.  Theuriet. 

Louis  Latour.  Commune  d'Allerey. 

En  t'Orine.  — 2  hect.  8  ares,  a  MM. 

Michelot.  —  Sirot. 

En  Genet.  —  S  hect.  7  ares  70  cent.,  a  MM. 

Bouchard  pere  et  Ills.  Ch.  Lavirotte. 

Les  Hospices  de  Beaune.  Morot. 

Laboureau.  etc... 

Les  Chouacheax.  —  "i  hect.  ii  ares  35  cent.,  a  MM. 

Broichot.  Martenot. 

Burnay.  Moine. 

Germain.  etc... 

La  partie  inferieure  de  ce  climal  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Les  Montrevenots.  —  !•  hect.  5  ares  40  cent.,  a  MM. 

Defougue.  Les  Hospices  de  Beaune. 

Lochardet.  Pernin,  etc... 

La  partie  superieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

La  Wontee-Rouge.  —  16  hect,  (ii  ares  3o  cent.,  a  MM. 

Darviot.  Javillier. 

Les  Hospices  de  Beaune.  Benaudin. 

Jaffelin.  etc.. 

La  partie  superieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  etTroisieme 
Cuvees. 
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Deuxiemes  Cuvees 

Les  Blanches-Fleurs.  —  (.)  hect.  26  ares  93  cent., 


MM. 


de  Berud.  Cotosset. 

Burnay.  Germain. 

Chanson  pere  et  Ills.  A.  Ligeret,  etc... 

Clos-du-Roi.  — ■  18  hect.  4i  ares  73  cent.,  a  MM. 

Bouchard  pere  et  fds.  Charles  Lavirotte. 

Chanson  pere  et  Ills.  Mine  Messner. 

Coron  pere  et  (lis.  etc... 

Louis  Latour. 

Les  climats  des  Blanches-Fleurs  et  du  Clos-du-Roi   out   egalement  des 
parties  classees  en  Premiere  et  Troisieme  Cuvees. 


Les  Beaux-Fougets. 


3  hect.  80  ares  10  cent.,  a  MM. 


Bouchard  pere  et  tils. 

Burnay. 

Courtois. 

Les  Lpenolle,^.  --  \'-\  hert.  (i:i  ares  • 
Chanson  pere  et  fds. 
Drouhin. 


Podechard. 
Germain. 

etc... 

a  MM. 
Parent. 
J.-B.  Bivot,  etc. 


La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Troisieme  Cuvee. 
Les  Tuvilains.  —  '.)  hect.  iS  ares  20  cent.,  a  MM. 

Bouchard  pere  et  tils.  Moine. 

Burnay.  Morand. 

Germain.  Vernauv,  etc... 

En  Belissand.  —  4  hect.  72  ares  80  cent.,  a  MM. 

Berrod,  Bouchard  pere  et  tils. 

Billet-  -Petitjean.  Burnay. 

Bouchard  aine.  Les  Hospices  de  Beaune. 

Bouchard-Rouge. 

La  Blanchisserie.  —  2  hect.  i5  ares  93  cent.,  a  MM. 

Diot.  Theuriet. 

Ch.  Lavirotte. 
La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Troisieme  Cuvee. 
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Les  Levees. 

Les  lions  Feavres. 

Les  Prevolles. 

Les  Pi  roles. 

Les  Chardonnereux. 

Les  Pallles. 

Les  Verrotes. 

Les  Sceaux. 

Le  Foulon, 
Priucipaux  proprietaires,  l\JM. 

\uroux. 

Berrod. 

C.  Bonnardot. 

Bouchard  pere  et  Mis. 

Broichot. 

Hospices  d'Allerey. 

Burney. 

Chanson  pere  et  fils. 

Chapet. 

Doridot 

Dufour. 

Duiieux. 

Ecole  de  Viticulture. 

Fontaine. 

Gagnepain. 

Garreau. 

Germain. 

Girard. 

Gonnet. 


Les  Holes. 

Les   Manages. 

Champagne  de  Savigny. 

La  Maladiere. 

En  Lulunne. 

Montagne  Saint-Desire. 

En  Siserpe. 

Le  Renard. 

La  Chaume-Gaufriot,  etc. 

Gueneau. 

GuiJlemard. 

Jaflelin. 

Hospices  de  Beaune. 

Laboureau. 

Larouze. 

Loiseau. 

Loubet. 

Meneault. 

Noel. 

Pagaud. 

Paillard. 

Patriarche. 

Pernin. 

Ponsot. 

Rateau. 

Theuriet. 

Vieillard. 

Voiret,  etc. 


POMMARD 


Pommard,  Polmaraeum  en  ioo4,  Polmarium  en  i005,  Pomaraeum  pendant 
toute  la  duree  des  xm°  et  \i\"  siecles,  est  nn  village  dont  l'origine  se  revele 
comme  anterieure  au  moyen-age.  Des  vestiges  de  substructions  antiques,  et 
principaleinent  nombre  de  monnaies  imperiales  a  partir  du  regne  de  Neron 
jusqu'a  celui  de  Valeutinien  I",  rendent  un  temoignagc  irrecusable  de  Toccu- 
pation  de  <ve  sol  au\  temps  de  la  domination  romaine. 

Son  vignoble  est  un  des  [ilns  aiiciens  de  la  Cote-d'Or,  ainsi  que  ceux  de 
Beaune  et  de  Yolnay.  On  trouve  dans  Courtepee  les  renseignements  suivants 
sur  les  vignes  de  Pommard  : 

«  Le  roi  Robert  confirme  un  don  tail  d'une  vigne  Polmarco  par  Odo, 
vicomte  de  Beaune,  a  Saint-Benigne  en  i005. 

«  Hugues  111  donne  a  l'abbaye  de  la  Bussiere  10  muids  de  vin  dans  son 
clos  de  la  Corvee  en  1 187,  echange  par  le  due  Eudes  en  1 11)8  pour  28  ouvrees, 


^ 


A 


donl  jouit  encore  I'abbe  .le;m,  cortite  de  Bourgogne,  vend  an  due  Hugues 
i64  muidsde  vin  de  rente  en  [234- 

«  Nos  princes  donnerenl  nne  portion  de  la  dime  en  vin  a  la  Collegiale  de 
Beaune,  une  autre  au  Commandeur  de  Malteetaux  moines  du  Val-des  Choux. 
Gette  collegiale  en  a  aujourd'hui  les  den\  tiers,  ayanl  acquis  la  portion  des 
chevaliers  de  Saint-Jean-de-Jerusalem  par  transaction  en  [588;  300journaux, 
tanl  de  vignes  que  de  champs,  sont  exempts  de  dime  pour  deux  queues  de 
vin  commun  dues  au  cure,  par  abonriement  fail  avec  les  dues,  qui  les  don- 
nerenl a  Citeaux.  L'abbe  les  veudit  en  i.'iNo  a  MM.  Brunei',  qui  on!  ete  pen- 
dant longteinps  engagistes  des  domaines  du  Hoi. 

«  Les  vins  de  Pommard  sont  renommes  pour  la  franchise  et  suivent  ceux 
de  Volnay  pour  le  prix.  » 

Comme  a  Beaune  et  dans  le  reste  de  cette  cote,  le  plus  grand  nombre 
des  vignes  de  Pommard  a,  depuis  le  xi8ou  le  xn°  siecle,  appartenu  aux  princes 
ou  aux  ordres  religieux. 

Aux  \ni"  et  \i\"  siecles,  I'abbaye  de  Maiziere  etail  proprietaire  de  vignes 
dans  les  elimats  des  Combes,  de  VEspinal,  de  VEpenault,  en  Chiveau,  en  Chaf- 
fault,  en  la  Panic,  aux  Perrieres,  aux  Ormes,  aux  Crais,  aux  Fremiers  de 
Noisey,  etc 

Les  Carmelites  de  Beaune,  qui  succederent  au  prieure  de  Saint-Etienne, 
possedaient  des  le  \u"  siecle  des  vignes  en  la  Vache,  en  Marcaa,  au  Clos- 
\ticaalt,  en  la  Rae-es-Porcs,  au  Clos-Blanc,  au  Clos-des-Ormes. 

En  1222  et  1231,  Citeaux  achetait  de  Belin,  de  Pommard,  moyennanl 
3o  livres  dijonnaises,  une  vigne  au  territoire  de Pezerolle,  et  une  autre,  moyen- 
nant  i<i  livres  dijonnaises,  au  sieur  Thibaud-Odin. 

En  1230  ct  i2/i<L  Pierre  de  Fleury  et  Andre  le  Berger  leguaient  des 
vignes  du  memo  territoire  a  cette  abbaye,  qui  en  i/i83  possedait  a  Pom- 
mard le  Clos-Blanc  ou  d'Espenault,  de  54  ouvrees ;  16  ouvrees  en  Noison:\e 
Clos-de-la-Coarvee,  de  6o  ouvrees,  et  d'autres  pieces  en  Pezerolle,  Grevechampe. 

En  12'iN,  I'ordre  de  Malic  acquiert  des  vignes  en  la  F<tye,  et  en  J2I>4  aux 
Crais:  en  i655  il  possedait  -il\  ouvrees  au  Bertain  et  I  \  au  Rondain. 

Enfin,  le  Roi  possedait  en  1507  le  Clos-de-Lachery  de  30  ouvrees.  des 
vignes  en  la  Pourree,  plus  tard  appelee  le  Petit-Epenot,  -i\  ouvrees  en  la  Bon- 
eheroite,  21  ouvrees  a  la  Pointe-des-Places. 

On  faisait  des  i4oo  des  vins  de  paille  dans  ces  vignes. 

Nous  terminerons  cet  apercu  en  notant  que  le  nom  de  la  Commareinc 
vient  des  comtes  de  \  ienne,  seigneurs  de  Commarin.  lis  possedaient  cet  excel- 
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lent  clos  merne  avant  1100.  Dans  des  litres  tie  cette  epoque,  ces  seigneursde 
Commarin  designaient  leur  propriete  sous  le  nom  de  notre  Chevanche  <lc 
Pommard. 

D'apres  leur  analyse,  on  peut  affirmer  que  les  vins  de  Pommard  con- 
tiennent  tous  les  elements  propres  a  en  assurer  la  conservation  et  a  en  fairc 
des  vins  de  garde.  lis  sc  rapprochent  beaucoup  de  ceux  recoltes  dans  nos 
autres  communes  de  la  Cote-d'Or  et  surtout  de  ceux  de  Gevrey-Chambertin. 

Bien  que  les  vins  de  Pommard  aient  ete  connus  de  temps  immemorial 
pour  leur  finesse  et  leur  franchise,  ils  ne  se  vendirent  longtemps  qu'a  de  fort 
has  prix.  Jusqu'au  milieu  du  xvu"  siecle  ces  vins  ne  s'ecoulerent  guere  qu'en 
France  et  dans  les  Flandres.  La  reputation  de  ces  produits  fut  en  realite  faite 
en  Suisse,  en  Allemagne,  en  Hollandeetpartout  oil  se  refugierentles  Keformes, 
forces  de  quitter  nos  regions  a  la  suite  de  la  revocation  de  l'Edit  de  Nantes. 
Avant  cette  epoque,  le  prix  de  vente  des  Pommard  ne  depassait  pas  rinquante 
livres  la  queue. 

La  cote  de  Pommard  produit  d'excellents  vins  fermes,  colores,  pleins  de 
franchise  et  possedant  a  un  liaut  degre  les  qualites  que  nos  aieux  designaient 
par  les  expressions  de  loyaux,  vermeils  et  marchands.  Peut-etre  ont-ils  moins 
de  finesse  et  de  bouquet  que  ceux  de  Volnay,  mais  ils  sont  de  meilleure  garde 
et  de  plus  facile  transport. 

Les  vins  de  premiere  cuvee  se  vendent  dans  toute  T Europe  sous  le  nom 
de  nos  plus  grands  vins  et,  dans  les  bonnes  annees,  sont  digues  d'etre  offerts 
corame  vins  irreprochables. 

Les  secondes  cuvees  constituent  des  vins  de  roti  superieurs  ;  les  troisiemes 
de  delicieux  grands  ordinaires. 

Premieres  Cuvees 

LES  EPENQ1S.  —  iO  hect.  H(i  ares  83  cent.,  appartenant  a  MM. 

Comte  Armand.  Genin. 

Battault.  Marey-Monge. 

de  Barbuat.  Moine-Tartois. 

de  Blic.  iXaudin. 

Bourgogne.  Parent. 

Brugnot.  Le  Beffait. 

Ghangarnier.  J.-B.  Bivot. 

V  Gaunoux.  Vaudoisey-Gaillet. 
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les  m  Giu\s-n\s. 

5  heel.  83  ares 

15  cent.,  a  MM. 

de  Barbuat. 

L.  Jacquelin. 

de  Blic. 

Mica  ii  It. 

Billard. 
Girardin. 

Moine. 

de  Montille. 

Gonnet. 

Le  Reffait. 

Hospices  de  Beaune. 

Rieusset. 

\.  [mbault. 

Rossignol-Laroc 

LE  CLOS-BL  1  \C.  - 

\  liect.  27  ares  (>.*» 

cent.,  a  MM. 

Boillot. 

Jacquelin. 

Clerget. 

Marey-Monge. 

Genevois. 

Marx. 

Grivot. 

Tridon. 

Les  Petils-Epenots.  —  i(. 

ihect,  83  ares  83 

cent.,  a  MM. 

Garimentran. 

Latour. 

Chenot. 

Michalet. 

Genin. 

Parent. 

Gorge. 

Pothier-Billard, 

Hospices  de  Beaune. 

Vaudoiset. 

>chette. 


Les  Ragiens-Hauts.  —  7  hect.  62 ares  80  cent.,  a  MM. 

de  Blic.  Hospices  de  Beaune. 

Leon  Bullet.  Parent. 

de  Charodon.  Jules  Pothier. 

Clerget.  Ricard. 

Coste-Ghenot  et  Sordet.  J.-B.  Rivot. 

Vve  Dessus-Ghevallier.  Rouge. 

La  partie  superieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Guvee. 

Les  Jarolieres.  —  :i  hect.  i9  ares  63  cent.,  a  MM. 

Massin.  —  Moingeon-Gueneau  freres. 

Les  Pezerolles.  —  6  hect.  48  ares  3o  cent.,  a  MM. 
de  Berle.  Gonnet. 

Louis  Blondeau.  Michalet. 

Faivre.  Parent. 

Paul  Girardin.  de  Vergnette. 
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Les  Saussilles..  —  5  hect.  4-3  ares,  a  MM. 

Bourgogne.  Marcy-Monge. 

Brugnot.  Moingeon-Gueneau  freres. 

Hospices  de  Beaunc.  Mussy. 

Les  ArgilUeres.  —  3  hect.  65  ares  30  cent.,  a  MM. 
de  Barbuat.  Parent. 

Brugnot.  Le  RefTait. 

Genin.  Mine  Rouge. 

Jacquelin-Terrand.  Terrand. 

Naudin. 

Clos-de-Verger.  —  2  hect.  01  ares  90  cent.,  a  MM. 
Gonnet  et  Pothier. 

Clos  de  la  Commareine.  —  3  hect.  95  ares  JO  cent.,  a  MM. 
Jabouley  et  Verchere. 

Les  Clhirnmls.        .">  heel.  2i)  ares  2  cent.,  a  MM. 

Belorgey.  tie  Guillaumon. 

de  Berle.  Domaine  Lejeune. 

Billard-Plail.  Lochardet. 

Bizol.  Merle. 

Broichot.  Miclielot. 

Clerget-Marx.  Mine  Rouge. 

Drouhin.  Vaivrand. 

Dubois.  II.   Yaudoiset. 

Genin.  Vaudoiset-Caillet. 
Paul  Girardin. 

La  Refene.  —  2  hect.  46  ares  95  cent.,  a  MM. 

de  Barbuat.  Lochardet. 

Chenol.  Jules  Pothier. 

Clerget-Marx.  Leon  Tartois. 

Dessus-Chevallier.  Tridon. 

Hospices  de  Beaune. 
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Les  Arvetefs.  —  8  heel,  Ii2  ares  30  cent.,  a  MM. 

Clerget-Marx.  Marey-Monge. 

Collot.  Micault. 

j   Gaunoux.  Moine-Tartois. 

Hospices  de  Beaune.  Parent. 

A.  [mbault.  Ricard. 

Jacquelin-T errand.  Louis  Tartois. 

Clos  Micot.  —  2  hect.  7O  ares  90  cent.,  a  MM. 

Guillemard-Voillot    -  Mine  Rouge  -  Comtesse  de  Tricaud 

Les  Berlins.     -  3  heel.  To  airs  80  cent.,  a  MM. 
Broichot.  Masson. 

Decontlois.  Michelot-Dubois. 

\lali\ernet.  Yerdereault. 

Les Fremiers.  —  \  hect.  95  ares  Scent.,  a  MM. 
de  Barbuat.  Jacquelin-Terrand. 

Chenot.  Domaine  Lejeune. 

Mme  A.  [mbault.  Naudin. 

Louis  Jacquelin.  Parent. 

Les  Poulures.  —  i  hect.  38  ares  5  cent.,  a  MM. 

de  Barbuat.  Michelot-Dubois. 

Clerget-Marx.  J.-B.  Rivot. 

Genin.  de  Vergnette. 

Domaine  Lejeune. 

Lev  Croix-Noires.  —  I  hect.  25  ares  3o  cent.,  a  MM. 
de  Barbuat.  Parent. 

Clerget-Marx.  de  Vergnette. 

Les  Chaponnieres.  —  3  heel.  32  ares  70  cent.,  a  MM. 

de  Barbuat  —  Michalet  —  Michelot-Dubois 

Les  Combes-Dessus.  —  2  hect.  69  ares  II)  cent.,  a  MM. 

Pierre  Caillet.  [Iospices  de  Beaune. 

Genin.  Masson. 

La  partie  inlerieure  de  ee  elimat  a  etc  classee  en  Deuxieine  Cuvee. 


217 


2l8 


LE    VIN    T)E    BOLRGOGINE 


Deuxie 
La  Chaniere. 
En  Platiere. 
Les  Noizons. 
Les  Peiits-Noizons. 
Le  Has  des  Saussilles. 
Les  Perrieres. 
Les  Tavannes. 
La  Croix-Blanche. 
Les  I  ii<>  I  les. 

Principaux  Proprietaires 
MM.  de  Benoist. 
Bizot. 
de  Blic. 
Broichot. 
Caillet. 
Chenot. 
Roger  Clerget. 
I)elai>lanche. 
Faivre. 

Paul  Girardin. 
Gonnet. 

Gonnet-Miclialet. 
Jacquelin. 
Jourot. 
Lochardet. 
Loget. 

Troisie 
Les  Ghanlins  Hauls. 
Maison  hie,,. 
Toppe-Maison-Dieu. 
En  Chaffaud. 
La  Croix-Planet. 
Le  Poisot. 
Les  Lambois. 
Les  Vaumuriens  Hants  et  Bas. 
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Les  Levrieres. 
Derriere-Saint-Jean. 
La  Rue-au-Porc. 
Les  Cras. 

Les  Combes-Dessous. 
Les  Chanlins-Bas. 
La  Combolte. 
Aux  Trois-Follots. 
En  Moigelot. 

Merle. 

Jules  Michelot. 

Michelot-Serrigny. 

Moingeon-Gueneau  Freres. 

Mussy. 

Naudin. 

Parent. 

Perault. 

Petiot. 

Jules  Pothier. 

de  Resie. 

J.-B.  Rivet. 

Tartois. 

Cointesse  de  Tricaud. 

Tridon. 

etc... 

La    1  (teltc. 
En  Mareau. 
En  Chiveau. 
Clos  Beaudes. 
Plante-aux-Chevres. 
Les  Bceixfs. 
Les  Vignots. 
En  Breseuil. 
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Principaux  Proprietaires  : 
MM.  Belorgey 

Bizot-Ampeaux. 

Broichot. 

Pierre  Caillet. 

Clerget-Marx. 

(loste-Chenot  et  Sordet. 

Drouhin. 

Guillemard-Girard. 

Joffroy. 

Launay. 


Lochardet. 

Michelot-Jourot. 

Michelot-Serrigny. 

Moine-Tartois. 

Moingeon-Gueneau  Freres. 

Normand. 

Roussel. 

Thevenon. 

de  Tremeuge. 

etc... 


Plan:  l'OM.MAIU) 


VOLNAY 


En  depitdePoim 
V.s-/  toujours  Vnln, 


ird  el  de  Meursault 
t  le  plus  haul*. 


«  \diniiablenient  expose,  protege  par  des  cnllincs  a  sommets  sees  e 
denudes,  assez  eloigne  de  la  plaine  pour  ne  pas  subir  ['influence  des  vapeuri 
qui  s'en  elevent,  Volnay  peut  etre  considere  comnic  la  eominune  qui,  avec 
Beaurie,  produit  le  plus  grand  npmbre  d'excellents  \ins  »  (i). 

La  denomination  de  Volnay  revele  une  origine  eellique  et  ce  noin  vien 
sans  doute  de  la  divinitr  des  sources,  adoree  paries  Gaulois,  Volen,  Velen 
d'ou  seraient  derives  Vlenay,  Volnay.  Celte  ancienne  designation  n'a  pas  etc 
abandonnee  au   moyen-age;  la  preuve  en  est  etablie  par  une  charte  de  [19S 


(1)  Com  tepee. 


ou  Guy  de  Nauze  donne  a  I'abbaye  de  Maiziere  des  vins  a  prendre  dans  sa 
vignede  Volenay;  du  \m °  ati  \i\  sieele,  divers  passages  du  Martyrologe  de 
Sotre-Dame  de  Beaune  citent,  au  milieu  du  texte  latin,  Vulenay,  Vollenay  et 
Volenay.  II  \  a  un  peu  plus  d'un  sieele  qu'on  ecril  Volnay  ;  auparavant,  e'etait 
FoMenavet  parfois  Voullenay. 

\  diverses  reprises,  ce  territoire  a  fourni  ;"i  I'archeologie  d'interessantes 
observations. 

Courtepee  et  Beguillet  ont  publie  sur  Volnaj  les  renseignementssuivanls; 
«  Volnaj  aetedu  domaine  de nos  anciens  roisel  des  premiers  dues,  [fugues IV, 
en  1250,  \  fit  batir  ou  retablir  le  chateau,  dont  les  dues  et  les  duchesses 
aimaient  le  sejour  a  cause  de  la  vue  tres  variee,  dn  bon  air  qu'on  >  respire  et 
de  ['excellence  des  vins  et  des  eaux  du  pays. 

«  Ge  village,  dans  la  situation  la  plus  a greabfe  et  la  meilleure  exposition, 
produit  les  vins  les  plus  tins  du  Beaunois;  d'ou  vient  le  proverbe  :  //  ny  a 
qu'un   Volnay  en  France;  et  cet  autre  : 

Et  sine  I  olnaeo  gaudia  nulla  mem. 

Traduction  libre  : 

<hi  ne  peut  Ure  gai, 
Sans  boire  de   \  olnay. 

il  est  permis  d'affirmer  que,  depuis  des  temps  extrememenl  recules,  les 
produits  de  la  C6te  de  Volnay  <»nl  ete  connus  et  apprecies  a  leur  juste  valeur. 
Nous  avons  appris  par  Gregoire  de  Tours  ( vie  sieele)  qu'ils  rivalisaient  avec  les 
meilieurs  vins  dTta lie. 

Au  moyen-age,  les  dues  de  Bourgogne  eonservaient  les  vins  des  premiers 
eras  avec  autant  de  soin  que  les  precieux  joyaux  de  leur  couronne.  Volnay 
avait  une  place  d'honneur  dans  o  ces  vignobles  i\n  pa'i'\  de  IJonrgogne  oil 
d'anciennete  croissent  les  meilieurs  el  les  plus  precieux  \ins  du  royaulme  de 
France  pour  le  nourrissement  et  la  substentation  de  creature  Inunaine.  Et  a 
cause  de  la  bonte  d'iceulx,  Notre  Saint  Pere  le  Pape,  Mgr  l>  Roj  et  plusicurs 
aultres  seigneurs,  tant  deglises  nobfes  et  aultres,  avaicnt  coustume  d'en  faire 
leurs  provisions  »  ( i). 

Philippe  de  Valois  qui  deja  avail  apprecie  les  vins  de  \  olnay,  en  1328,  le 
jour  de  son  sacre,  les  trouva  si  delicieux,  a  Volnay  meme,  ou  il  passa  en  133G. 

Ill  Archives  de  Beaune. 
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que  le  due  Eudes  TV  jugea  a  propos  de  faire  acte  de  bon  courtisan  envers  son 
souverain  en  ordonnant  de  transporter  soixante-douze  muids  de  ce  noble 
breuvage  dans  les  chateaux  de  la  province  ou  se  continuaient  les  fetes  et  les 
receptions  royales. 

Apres  la  reunion  de  la  Bourgogne  a  la  couronne  de  France,  Louis  XI  fit 
conduire  la  recolte  de  Volnay  de  1I77  a  son  chateau  de  Plessis-les-Tours. 

C'est  surtout  dans  les  xv  et  xvie  siecles  que  les  vins  de  Volnay  ont  acquis 
lenr  plus  brillante  reputation.  Alois  les  vins  de  la  Cote  de  Nnits,  encore  peu 
repandus,  n'etaient  pas  appreeies  a  lenr  haute  valeur  et  les  vins  de  la  Cote  de 
Beaune  etaient  seuls  en  grand  renoin  an  loin,  et  parmi  eux,  les  vins  de 
Volnay  tenaient  le  premier  rang. 

( )n  pretend  que  les  protestants  de  Beaune  et  ties  environs  qui  eurent 
leurpreche  <:i  Volnay  el  que  I'Editde  Nantes,  en  1680,  forca  a  quitter  la  France, 
ne  manquerent  pas  de  faire  connaitre  les  fameux  produits  de  la  C6te  dans  les 
pays  oil  ils  reeurent  asile.  Ce  que  Ton  sail,  e'est  qu'a  (later  de  cette  emigration, 
il  ne  tarda  pas  de  s'etablir  avec  la  Suisse,  l'Allemagne,  la  Hollande  et  la  Bel- 
gi(pie,  nn  commerce  des  plus  actifs  qui  eut  pour  resultat  de  faire  tripler  le 
prix  des  vins. 

( )n  pent  repeter,  sur  l'origine  des  climats  de  Volnay,  tout  ce  qui  a  ete  dit 
des  climats  de  Pommard  et  de  Beaune.  Aussi  loin  que  nous  pouvons  remonter 
dans  les  actes  qui  les  designent  dune  maniere  positive,  nous  les  trouvons 
avec  leurs  delimitations  actuelles ;  des  lors,  le  sol  de  Volnay,  morcele  en  un 
11  ombre  considerable  de  parcelles,  est  en  totalite  plante  de  vignes.  Les  noms 
sous  lesquels  ces  climats  sont  aujourd  nui  connus  remontent  presque  tous  a 
une  epoque  extremement  eloignee,  et,  pour  le  plus  grand  nombre,  au  dela  du 
\  in   et  du  ix'  siecle. 

Plusieurs  ile  ces  climats  sont  frequemment  cites  dans  les  anciennes  chro- 
niques.  Les  chartes  de  Volnay  mentionnent  le  Clos  Saint- Andoche,  propriete 
de  Tabbaye  de  ce  nom,  existant  a  Autun. 

L'ordre  de  Malte  devint  possesseur,  en  1:207,  du  champ  de  la  Caille;  en 
r2^3,  dune  vigne  en  Poisol :  en  062,  de  deux  vignes  aux  [ubepincs :  plus 
lard,  il  cut   iine\ignede  (i  ouviees  en  Cailleray,  et  une  autre  a  la  Grande-Rue. 

Le  prieure  de  Saint-Etienne  de  Beaune  achcta,  en  1261,  une  vigne  aux 
Essarts; plus tard,  il  posseda  aux  I  erseux,  a  la  Polnie  au-Brulard,  aux  Premiers, 
aux  Angles,  en  Pelachot  et  en  la  Carelle. 

L'abbaye  de  Maiziere  avait  a  Volnay,  des  le  \m  siecle.  des  vignes  dans 
les  principaux  climats. 
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Eii  [295,  les  dues  de  Bourgogne  avaienl  des  vignes  en  la  Pouture,  en 
Fontenay,  en  Louvot,  Sous  VOfmeau,  en  Creuzot,  en  Taille-Pieds,  en  Bousse- 
Tourte,  en  Cher  rev,  etc... 

En  1  ;>o7 ,  le  doinaine  royal  possedait  pres  de  quatre  cents  ouvrees  de 
vignes  au  Cailleray,  aux  Champans,  etc... 

II  faut  noter  que  du  \m  an  w  11  "siecle,  les  vins  de  Volnayetde  Pommard 
ne  devaient  avoir  qu'une  couleur  pen  foncee,  ceil-de-perdrix.  Pour  cela,  on 
cultivait  beaucoup  de  plants  blarics  et  on  laissait  a  peine  cuver  le  vin. 
M.  Pezerolle  de  Montjeu,  dans  mi  petit  ouvrage  sin-  la  culture  de  la  vigne, 
a  la  tin  du  win"  siecle,  (lit  qu'il  a  ete  le  dernier  a  (aire  arracher  les  raisins 
blancs  <]ui  etaient  encore  au-dessus  de  ses  vignes,  scion  l'ancienne  coutume.  II 
deplore  cette  modification  apporteepar  la  mode  :  mais pilisque,  dit-il,  I'acheteur 
prejere  la  couleur  el  la  duree  a  la  finesse,  il  faut  le  conienter  autant  que  le  climat 
pen!  le  permettre. 

Parmi  les  climats  de  Volnay,  les  Caillerels  produisent des  vins  tres  remar- 
quables  par  une  finesse  exquise  et  qui  meritent  d'etre  portes  au  rang  des  tetes 
de  cuvees,  d'011  le  proverbe  : 

Qui  n'a  des  vignes  en  Cailleray 
Ne  sait  ce  que  vaut  le  Volnay. 

\  di verses  epoques,  les  oenologues  ont  essaye  de  decrire  les  caracteres 
des  vins  de  Volnay.  Courtepee  a  ecrit  que  le  «  Volnay  est  le  vin  le  plus  leger, 
le  plus  fin  et  ayant  le  plus  de  primeur.   » 

0  Volnay,  a  dit  Gandelot,  est  connu  par  ses  bons  vins  qui  tiennent  le  pre- 
mier rang  parmi  ceux  de  Beaune.  » 

Julien  les  definit  ainsi  :  «  Volnay  produit  le  plus  leger,  le  plusdelicat,  le 
pins  fin,  le  plus  agreable  des  vins  de  la  cote  de  Beaune  et  meme  de  toute  la 
France.  » 

Enfin  M.  de  Vergnette  s'exprimait  en  ces  termes  au  Congres  des  Vigne- 
rons  franrais,  tenu  a  Dijon  en  i<S'|5  :  «  Les  vins  de  Volnay  seront  encore 
longtemps  comme  ils  etaient  an  \i\  siecle  sons  nos  dues,  qui  y  possedaient 
les  vignobles  de  Gaille  de  Roi  (Cailleray  011  Caillerels  .  les  premiers  du 
monde  !  » 

Nomenclature  des  principaux  climats  el  lieu\-dits. 
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Premieres  Cuvees 


Lcs  FHEMILTS.  —  <>  hect.  So  ares  45  cent.,  a  MM. 

*  Marquis  d'Angerville.  Monthelie. 
Bouchard  pere  et  tils,  de  Montille. 

Bullet.  Parent. 

A.  Glantenay.  Pillot. 

Mme  \.  [mbault. 
Hospices  de     Beaune. 
Massin. 

Lcs  CI  I  \MPA  VS.  —  1 1  hect.  31  ares  Uo  cent.,  a  MM. 

Marquis  d'Angerville.  Lafon-Boch. 

Bullet.  Malivernet. 

J.  Cagear.  Monthelie. 

Duchemin.  de  Montille. 

Duverger.  Noirot. 

Guim  et  Hospices  de  Beaune.  Pierrot. 

Les  CAILLERETS.  —  1/,  hect.  42  ares  6o  cent.,  a  MM. 

<     Marquis  d'Angerville.  Massin. 

Boillereau.  Masson-Malivernet. 

Bouchard  pere  et  lils.  de  Montille. 

Clerget.  Mine  Serre. 

Delaplanche-Garnier.  Zimmermann. 
P.  Glantenay. 

Lcs    I  \<>IJ.S.         i  heel.  7o  ares  ;.'»  cent.,  a  MM. 

^   Marquis  d'Angerville.  Latour. 

Boillereau.  Monthelie. 

Cellarcl.  de  Montille. 

Mine  A.  Imbault.  Mme  Bouge. 

En  Chevret.  —  (i  licet,  (i  ares  45  cent.,  a  MM. 

*  Marquis  d'Angerville.  Cellard. 
Boillereau.  Massin. 

Bouchard  pere  et  his.  Baronue  de  Montbrun. 


La  Ban 


Cellard; 

I    heel.  96  , 


Bousse-d'Or. 

Carelles-soas-la-Chnpelte.  -  3  h< 
L.  Boillot. 
Vve  Bourgogne. 
Brugnot. 
Clerget. 
Decontlois. 
Dubois. 


iocent.,  a  MM. 
Hospices  de  Beaune. 

es  85  cent.,  appartenanl  ,:i  M.  Massin. 


7S  ares  93  cent.,  a  MM. 
Duchemin. 
Hospices  .I,.  Beaune. 
Baronne  de  Montbrun. 
de  Montille. 
Pillot. 
L.  Rossignol. 


En  I'Onneau.   —  i  hect.  -W  ares  .'!-">  cent., 
^  Marquis  d'Angerville. 

Bitouzct. 

Boillereau. 

Vve  Bourgogne. 

Brugnot. 

Camus. 

Clerget. 

Delagrange  freres. 


MM. 

E.  Esmonin. 

Glantenaj  Rossignol. 

Hospices  de  Beaune. 

Michelot. 

Verdereau. 

VoilloL. 

Zimmermnnu. 


Les  Mitans.  —  3  hect.  ' 
Gagear. 

H.  Delagrange. 
P.  Delagrange. 
Fr.  Gillotte. 
Guichard-Potheret. 


ires  50  cent.,  a  MM. 

Jobard. 


Latour. 
Parent. 
Pion. 

Mme  Rouge. 


En  Broaillards 
Barraut. 
Lucien  Boillot. 
Vve  Bourgogne. 
Brugnot. 
Philibert  Delagrange. 


(i  hect.  82  ares  20  cent.,  a  MM. 

P.  Esmonin. 


Jacquelin. 

Massin. 

de  Montille. 


En  I  erseuil. 


79  ares  45  cent.,  a  MM. 

Cageard  —  Delaplanche. 
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Lcs  Roncerets.  —  2  liect.  1  are  70  cent., 

Lucien  Boil  lot. 

Cagear. 

II.  Delagrange. 

Hospices  de  Beaane. 
En  Taille-Pieds.     -  7  licet.  28  ares  95  cent., 


MM. 
Mussy. 
Parot. 
Mine  llouge. 

a   MM. 

Delaplanche. 

V.  Gillotte. 

Hospices  <le  Beaune. 

Malivernet. 

de  Montille. 


<s     Marquis  d'Angerville. 

Battault. 

Bitouzet. 

Buffet. 

Bouchard  pere  et  Ills 

de  Charodon. 
La  partie  superieure  de 
La  Robardelle.  —  \  hect 

Barraut. 

Benoit-Glantenay. 

Ghenot. 

Gommeaux. 

Decontlois. 

Delagrange. 
La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 


climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 
>  ares  70  cent.,  a  MM. 

Dumay. 

Esmonin-Rossignol. 

Glantenay-Davaut. 

Grozelier-Siinon. 

Parot. 

Louis  Kossignol. 


lMM. 

Alphonse  Glantenay. 

Matrot. 

L.  Truchot. 

Zimmermann. 


Les  Carelles-Dessous.  —  2  hect.  i3  ares, 

Marquis  d'Angerville. 

Bitouzet. 

Buffet. 

Glerget-Tetard. 
La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Deuxiemes  Cuvees 
Clos  des  Chenes. 
Lcs  Combes. 
Lcs  Serpents. 

Lcs  Grands-Champs    partie  inferieure  en  Troisieme  Cuvee). 
La  Gigoite  (partie  inferieure  en  Troisieme  Cuvee). 
Les  Pluchets  (partie  inferieure  en  Troisieme  Cuvee  . 
hs  hchards  (partie  inferieure  en  Troisieme  Cuvee). 
Les  Aussy  (partie  superieure  en  Premiere  Cuvee). 


Lcs  Chaniains. 
Les  Pitures  Dessas. 
\t<  Village  de  Volnay. 


Pj 


cip; 


proprn 
d'Ange 


Ma 

Benoiton. 

Bitouzet. 

Buffet. 

Bouley. 

Bourgogne. 

Brugnot. 

Caillet. 

Changarnier. 

Chetot. 

Ghouet-Titard. 

Clerget. 


MM. 


Gerbeaut. 

Gillotte. 

Glantenay-Davaut. 

Baronne  de  Montbrun. 

de  Montille. 

Monthelie. 

Parent. 

Benaudin. 

I [set  Paul  Rossignol. 

Mine  Rouge. 
Theurlot. 
Vauchet,  etc. 


Troisiemes  Cuvees 


Les  Paaxbois. 
En   J  iin.r. 
Sur  Roche 
La  Bouchere. 
La  Cave. 
Beau-Regard. 
Les  Blanches. 
Les  Lurels. 
Principaux  proprietaires, 
Adenot. 

Marquis  d'Agerville. 
Bitouzet. 
Bouley. 
Caillet. 
Ghangarnier. 
Clerget. 
Coimneaux. 
Prosper  Delagrange. 
Esmonin. 


MM 


Les  Joaeres. 
Cros- Martin. 
Les  Petils-Gamets. 
Les  Paquiers. 

Lcs  Famines. 
Les  BaUes. 
Les  Grands-Poisols. 
Les  Pelils-Poisols. 

Eug.  Gillotte. 

Glantenay. 

Mur. 

Pillot. 

Vve  Pothier. 

Potot. 

Vve  Rape. 

Albert  Rossignol. 

Louis  Rossignol. 

etc. 


MONTHKLIIi 


Moiithelie  est  situe  sur  une  eminence,  a  mi-cote  de  la  montagne  de 
Volnay  :il  domine,   de  la  sorte,  la  vallee  ou   se  trouve    Vuxey  (-1   ses  depen- 

dances.  C -tepee  a    dil   avec    raison    que  Monthelie  est   place  comme    une 

console  cntre  Volnay,  Meursaull  et   Vuxey. 

Outre  Montelyam,  Wontelia,  Wont-Olye,  le  Mart>ologe  de  Notre-Dame  de 
Beaune  donne,  dans  le  cours  des  vm  ,  \i\  el  \\  "  siecles,  les  noms  a  desinence 
fcancaisede  Mons  Helve,  Uontelie  el  Monthelie.  Courtepee  a  era  devoir  evoquer 
I'opinion  dun  ecrivain  franc-comtois  (i),  pretendant  que  Mont-Oloye  expri- 
merait,  en  langue  celtique,  le  sens  de  «  hauteur  sur  la  voie  ».  Cette  etymo- 
logie  a  le  merite  de  la  vraisemblanee  et  le  fail  est  quelle  concorde  parfaitement 
avec  la  topographie  du  pays. 

L'existence  de  cette  localite  est ancienne.  <)n  ,\  a  mentionne  la  decouvertc 
d'un  ciraetiere  gaulois,  sans  autres  renseignements.  \u  i\'  siecle,  il  est  ques- 
tion, sur  ee  linage,  tie  vignes,  in  Montelo  vineolae,  donnees  par  le  comte  de 
Vdalharh  Saint-Nazaire,  d'Autun,  »>t,  vers  Tan  1000,  d'un  fief  cede  ;i  sa  lille 
Eldenode  par    Mix  de  Vergy, 

Courtepee  a  (lit  en  parlant  de  Monthelie  :  «  Pays  vignoble,  produisant  des 
vins  estimes,  presque  point  d'eau  ni  de  terres  labourables,  d'oii  vient  le  pro- 
verbe  des  environs,  qu'  «  une  poule  a  Monthelie  meurt  de  faim  pendant  la 
moisson  ». 

En  general,  les  prix  des  vins  de  Monthelie  different  peu  de  ceux  des  vins 
de  Volnay. 

Le  D'  Lavalle  ecrivait  :  «  Le  prix  des  vins  de  ces  climats  s'etablit  sur  ceux 
de  Volnay,  se  basant  sur  cette  regie  que  les  vins  fins  de  Monthelie  valent  les 
trois  quarts  de  ceux  de  Volnay,  de  telle  sorte  que  si  ceux  de  Volnay  sont 
portes  a   ioo  francs  la  queue,  ceux  de  Monthelie  seront  portes  ^5oo  francs.  » 

Depuis  cette  epoque,  les  prix  out  suivi  la  marche  ascendante  deja  signalee 
dans  eel  ou\  rage. 

Si,  a  la  degustation,  les  passe-tous-grains  et  les  ordinaires  de  Monthelie 
ne  presentent  rien  de  particulier,  les  vins  fins  se  distinguent  par  un  bouquet 

(1)  Chevalier,  auteur  de  1'Histoire  de  Poligny  (18°  siecle). 
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qui,  sans  egaler  en  delicatesse  celui  des  vins  de  Volnay,  est  loin  de  manquer 
de  anesse.  lis  ont  beaucoup  de  corps,  une  belle  couleur,  soul  mm  pen  longs  a 
se  faire  a  la  bouteille,  mais  en  revanche  se  conservenl  admirablement.  En 
vieillissant,  ils  peuvenl  soutenir  la  comparaison  avec  les  lions  crus  des  autres 
Pinages. 

Les  priticipau.x  climats  sonl  . 

Premieres  Cuvees 

Les  Champs-Falliols.  —  <S  hect.  "i  arcs  65  cent.,  a  MM. 
Bouzerand.  Parent. 

Changarnier.  Porrot-Papigny. 

Monnot.  Tiercin. 

Monthelie. 

Lit  laapine.  —  i  heel.  58  arcs  :>:i  cent.,  a  MM. 
Aguenot.  Parize. 

Desfontaines.  Pothier. 

Gerbeault.  Vve  Taupenot. 

Lc  Gas  Ruugeot.  —  56  ares  .'ill  cent.,  a   MM. 

Monthelie  et  Porrot-Papigny 

Clos  Gaathey.  —  i  hect.  4i  ares  [\b  cent.,  a  M.  Fournier. 

Deuxiemes  Cuvees 

Les  Duresses.  Les  Vignes  Rohdes. 

Les  Clous.  Snr  la  Veils. 

Les  Sous-Courts.  Meix  Bataille. 

Meix-Mipont.  Les  Riolles. 

Les  Crays.  Les  Hauls  Brins. 

Meix-Garnier.  Sous  le  Cellier. 

Ckdteau-GaUlard.  Les  Rivaux. 

Les  Toisieres.  Les  Fournereaux. 


LE    V1N    DE       BOURGOGNE 


Principalis  Proprietaires  : 
MM.  Baroin. 
Bathiard. 
Brulard. 
Ghangarnier. 
Desfontaines. 
Fournier. 
Garaudet. 
Lesaque. 
Logerot. 


Monthelie. 

Parent. 

Parize. 

Porrot-Papigny. 

Potinet. 

Roplteau. 

Mine  de  Suremain. 

etc... 


Troisiemes  Cuvees 


Les  Champs  Ronds. 
En  Remagnien. 
Les  Longermes. 
La  Goulotte. 


hn  Pierrefite. 
Les  Barbieres. 
Le  Clou  des  Cheat, 


Principaux  Proprietaires  : 
MM.  Baroin. 
Bathiard. 
Fournier. 
Garaudet. 
Gerbeault. 
Lesaque. 
Monthelie. 


Parent. 

Parize. 

Porrot-Papigny. 

Potinet. 

Bopiteau. 

Mine  de  Suremain. 

Theurlot,  etc... 


^y^ 


1'  Plan  :  AUXEY-le-GKANl)  -  2'  Plan  :  MONTUELIE 


AUXEY-LE-GRAND 


Les  noms  latins  d'Alcutctun,  d'Aiilesiacum  font  leur  apparition  d<"'s  859. 
Courtepee  cite  Alcineum,  Alceium.  Enfin,  de  1250  a  1300,  on  trouve  dans  le 
Martyrologe  de  Notre-Dame  de  Beanne  les  designations  d'Auceium,  d'Auxeia- 
rmn  Superius,  ainsi  que  ceux  d'Auceyet  d'Auce. 

\  \u\ey  existait  un  ancien  chateau,  flanque  aux  angles  de  quatre  grosses 
lours  avec  des  fosses  profonds.  Louis  Baillet  de  Vaugrenant,  gouverneur  de 
Saint-Jean-de-Losne,  s'empara  en  1593  de  cette  forteresse  qui,  deux  ans  apres, 
ful  ruinee  par  les  Ligueurs. 

Vers  Meursault,  le  Mont-Milan  se  dresse  a  pic  au-dessus  de  la  gorge 
d'  Vuxey.  Au  sommet  de  cette  montagne,  sur  les  bords  des  rochers,  on  dis- 
tingue nettement   les  vestiges  d'un  ancien  camp  gaulois,  ensuite  occupe  par 
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les  Romains.  Des  decouvertes  archeologiques  dun  grand  interet  en  ont 
maintes  fois  rendu  hommage. 

Des  le  xv'  siecle,  les  vins  d'Auxey  etaient  deja  connus  et  apprecies.  On  les 
vendait  a  Metz.  Un  vieil  ecrivain  les  qualifiait  de  forts  gravains,  ce  qui  indique 
qu'ils  ne  manquaienl  ni  de  couleur,  ni  de  corps,  ni  de  bouquet. 

Si  de  nos  jours  les  vins  d'Auxey  n'ont  pas  la  reputation  qu'ils  meritent, 
cela  tientsurtout  a  ce  que  jamais  ils  ne  furent  mis  en  vedette;  niais  suivant  le 
sort  d'autres  communes  egalement  moins  privilegiees,  ils  furent  de  tons  temps 
vendus  sous  I'appellation  d'autres  villages  plus  connus,  Pommard  cm  Volnay 
par  exemple. 

Les  Hospices  de  Beaune,  proprietaires  a  Auxey,  viennent  do  replanter 
une  vigne  de  IS  ouvrees  dans  le  climal  des  Daresses,  et  le  vin  en  sera  vendu, 
d'ici  quelques  annees,  a  la  Vente  traditionnelle  des  Hospices  de  Beaune.  II 
est  a  souhaiter  que  cette  circonstanee  mette  en  relief  le  iiom  d'Auxey  et  de 
ses  vins  qui  ont  droit  a  une  place  estimable  parmi  ceux  que  prod uit  la  Cote 
de  Beaune. 

Le  Gomite  d' Agriculture  de  rarrondissement  de  Beaune  el  de  Viticulture 
de  la  C6te-d'Or  n'a  pas  cru  devoir  classer  en  Premiere  Cuvee  certains  climats 
d'Auxey  :  neanmoins,  dans  revaluation  cadastrale  de  cette  commune,  tous  les 
climats  que  nous  faisons  figurer  en  Deuxieme  Cuvee,  suivant  les  instructions 
du  Coniitc  (TAgriculture,  ont  ete  portes  en  premiere  classe.  Ces  climats  sont 
les  suivants  : 

Dei  xiemes  Cuvees 

Les  Daresses.  —  7  hect.  87  ares  70  cent.,  appartenant  a  MM. 
Boillot-Garnier.  Parent. 

Veau  Armand.  Leger. 

Hospices  de  Beaune.  Guenot. 

Boulard. 

Le  Bas-des-Daresses.  —  2  heel.   38  ares  .'-til  cent.,  a  MM. 

Girard    Vrthur.  Bopiteau. 

Potinet.  Clerget-Jarlaud. 

Parize.  Boulard. 

Roland.  Beaune. 

Monthelie.  Parent. 
Changarnier. 
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Les  Reugnes.  —  'A  hect.   II  ares  30  rent.,  a  MM. 

Prunier-Bock.  Gamier  Gamier. 

Veau-Hegnault.  Beaune. 

Gamier  Camille.  Monceaux. 

Gamier   \uguste.  Marquise  dc  Mac  Malion. 

Garnier-Baudoin. 

Les  Grands-Champs.         i  hect.   18  ares  45  cent.,  a  MM. 

Guenot.  Monceaux. 

Clerget-Jarlaud.  Beaune. 

Veau  \nnan.l.  Veau-Regnault. 

Boillot  Gamier.  Battault  James. 

Garnier-Baudoin.  Regnier. 

Prunier-Bernet.  Kleurot. 

Prunier-Bock.  Laboureau. 

Les  Bretlerins.  —  2  liec.  35  cent,,  a  MM. 

Lafouge.  ( larnier-Baudoin. 

Veau  Armand.  Boulard. 

Marquise  de  Mac  Malion.  Leger. 

Les  Ecusseaux.  —  f>  hect.  42  ares  li.*i  cent.,  a  MM, 

Gouhey.  Martin  Battault. 

Battault  James.  Bopiteau. 

Prunier-Bernet.  Glerc-Martin. 

Passerotte.  Virely-Veau. 

Vmognon.  Four. 

Veau  Armand.  Parent. 

Laboureau.  Marquise  de  Mac-Mahon. 
Bret. 

TllOISIEMES   Cl  VEES 

Climat  du  Val.  —  Derriere  le  Four. 
V  cesdcirx  climats  on  pent  ajouter  : 

Le  Creux  du  Tillet.  Les  Saussois. 

L'ArgiUas.  Les  Clans. 
Les  Heptanes. 
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Ccs  derniers  climats,  situes  entre    Auxey-le-Grand   et  le  Petit- Auxey,  ne 
figurent  pas  sur  la  carte  des  vignobles  et  n'ont  pas  ete  classes  par  le  Comite 
d' Agriculture,   mais  comme    ils  sont   traditionnellement  plantes  en  pinot  ils 
meritent  d'etre  classes  sur  le  meme  rang  que  le  Val  et  Derriere  le  Four. 
Principaux  proprielaires  de  ces  climats,  VIM. 

\  can  Armand.  Guenot. 

Maiquisede  Mac-Mahon.  Ropiteau. 

Prunier-Bock.  Garnier-Prevost. 

Battault  James.  Prunier-Bemet. 

Martin-Hattanlt.  Prunier  Francois. 

Parent.  Beauiie. 

Laboureau.  Guidot. 

Gagnard.  Delaplanche-Garnier,  etc. 


MEURSAULT 


Bati  a  mi-rote  si ir  tine  sorle  de  plateau,  au  pied  de  la  C6te  propi"ement 
dite,  Meursault  domine  toute  la  plaine  tout  en  ("taut  en  contre-bas  des  com- 
munes de  Monthelie  et  do  Volnay. 

Dans  mi  titrede  io85,  Meursault  est  appele  Wurassalt.  On  trouve  a  partir 
de  [220jusqu'a  i3ig  les  designations  de  Murixallum,  Murisallum,  Murissaul, 
Murissaut,  meme  XJursaut  el  Meuresaut.  Outre  Murassalt,  Courtepee  dbnne 
Mure  Cabins  et  Maris  Saltus. 

[/antique  origine  de  cette  localite  s'est  revelee  par  des  signes  certains. 
Unsi  au  climat  des  Ghoseaux,  pres  de  la  route  de  DijOn  a  Chalon,  les  travaux 
viticoles  out  mis  a  jour  vers  1840  les  vestiges  d'unc  villa  gallo-romaine ;  plu- 
sieurs  eippes  et  bas-reliefs  des  memes  temps  ainsi  que  des  mouuaies  du  Haul 
et  du  Bas-Empire  y  out  ete  retrouves. 
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('.online  tons  les  villages  de  cette  partie  de  la  Cote,  Meursault  eul  beau- 
coup  a  souH'rir  lors  des  guerres  de  la  Ligue.  En  i594  le  due  de  Mayenne  et 
ses  soldats  \  porterentle  meurtre,  le  pillage  el  I'incendie. 

Le  vignoblede  Meursaull  est  tres  ancieri. 

Courtepee  nous  apprend  qu'en  1168,  Sibylle,  fille  de  Ungues  de  Bour- 
gogne  dit  le  Roux,  donna  aux  inoines  de  Citeaux  un  clos  de  vigne  en  Muris- 
salt. 

En  1218,  I'abbaye  de  Tart  delaisse  a  celle  de  Citeaux  tons  ses  biens  de 
Meursault.  On  signale,  entre  autres,  deux  ouvrees  a  la  Santeriol. 

En  i366,  Jean  de  Mipont  declare  tenir  en  fief  du  Due  des  vignes  au\ 
Charmes  el  au  Clos  Perron. 

Nous  simiiis  parle  meine  lustorien  qu'en  des  temps  tres  recules  lesclimats 
sign  ales  comme  les  meilleurs  etaient  les  Charmes,  les  Perrieres,  les  Genevrieres, 
la  Goutte-d'Or  el  le  Santenot. 

Les  passe-tout-grains  de  Meursault  y  son!  nommes  les  medecins  des 
cadres  tins:  on  voulait  diie  par  la  combien  les  vins  avec  lesquels  on  les  me- 
langeail  comme  coupages  leur  devaient  d'amelioration. 

11  n\\  a  pas  de  siecle  ou,  dans  les  ventes  ou  donations,  on  ne  voie  figurer 
les  grands  crus  de  Meui'sault,  preuve  que  nos  peres  connaissaient  pail'aiteinent 
la  valeur  des  produits  de  eel  excellent  vignoble. 

Jusqu'a  present  nous  avons  a  peine  signale,  dans  toutes  les  communes 
(jue  nous  avons  passees  en  revue,  quelques  rares  climats  consacres  a  la 
culture  du  pinot  blanc.  Dans  beaucoup  d'entre  elles  nous  n'en  avons  pas 
trouve  de  trace.  A  Meursault,  au  contraire,  le  bon  vignoble  se  divise  en  deux 
parties  :  l'une  plantee  en  noirien  ou  pinot  noir,  1' autre  en  chardenet  ou  pinot 
blanc. 

Les  premiers  vins  de  Meursault,  soil  blancs,  soit  rouges,  ne  peuvent  etre 
com])ares  qu'avec  nos  grandes  premieres  cuvees  des  meilleurs  vignoblcs.  Les 
grands  xins  rouges  sont  ierines.  corses,  d'une  belle  couleur,  riches  en  alcool: 
ils  soht  de  bonne  garde  et  prennent  avec  I'age  un  ar6me  et  un  bouquet  qui 
les  assimilent  aux  meilleurs  crus  des  autres  communes. 

En  ce  qui  concerne  les  vins  blancs,  ce  sont  des  \ins  dune  limpidite  par- 
I'aite,  d'une  finesse  et  diui  parfum  exquis,  se  conservant  sans  peine  un 
grand  no.nbre  d'annees. 

Les  passe-tout-grains  de  Meursault,  blancs  et  rouges,  sont  tres  estimes 
et  font  d'excellents  ordinaires. 
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VINS     ROUQES 

I 'u  i:\11  in  is   (  .[  \  1:1s 

SAl\TENOTS-du  MILIEl  .  —  7  hect.  99  ares  60  cent. 
Principaux  proprietaires,  \l\l. 

Louis  Boillot-Bachelet.  Hospices  de  Be'aune. 

Lafon-Boch.  elc. 

Les  Cms.  —  'i  hect.  ~>.  ares  75  cent.,  a  MM. 

Bussy-Lequeux.  Chouet-Jobard. 

Docteur  Charles.  Victor  Sillot,  etc. 

Les  Santenots-Blancs.  —  2  hect.  94  ares  5  cent. 

Geclimat,  autrefois  presque  tout  en  blanc,  est  maintenant  plante  en  noi- 
rien. 

Les  principaux  proprietaires  soul  MM. 

/k  Marquis  d'Angerville.  Ileritiers  Massin. 

Chouet-Morey.  /Vrmand  Yean. 

Lafon-Boch.  eLc. 

Les  Pelares.  —     III  heel,  9/4  ares  50  cent.,  a  MM. 

Battault-Bardollet.  Duvergey-Taboureau. 

Chouet-Jobard.  Ponsot-Jarlaud,  etc. 

Dans  ce  climat,  une  partie  connue  sous  le  nom  de  Desiree  donne  des  vins 
Wanes  de  Premiere  Cuvee. 

Dei  \ii:\u:s  Ci  vees 

Us  Santenots-du  Dessous.  —  7  hect.  .il  ares  45  cent.,  a  MM. 
Battault-Bardollet.  Henri  Manuel. 

Battault  Latour.  Pierre  Renaudin. 

Boillot-Bachelet.  Bougeot-Latour. 

Felix  Lour.  etc. 

La  partie  inferieure  de  ceclimal  a  ele  classee  en  Troisieme  Cuvee. 
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Les  Criots.  —  i  hect.  54  ares  Nil  cent.,  a  MM. 

Battault-Bardollet.  Pierre  Renaudin. 

Hospices  de  Beaune.  etc. 

Clos-des-Mouches.  —  ."ill  ares  55  cent,,  a  M.  Jules  Jobard. 

En  Marcausse.  —  I  hect.  k'i  ares  50  cent.,  a  MM. 

Battault-Bardollet.  Boyer-Caillet. 

Battault-Latour.  Pierre  Renaudin,  etc. 

Les  Peutes-Vignes.  —  >.  hect.  53  ares  in  cent,  a  MM. 

Louis  Boch.  Lesaque-Monthelie. 

Hospices  de  Beaune.  Henri  Monthelie. 

Jules  Jobard.  etc. 

Les  Terres-Blanches.  —    i  beet.  36  ares  70  cent.,  ;i  MM. 
J.-B.  Battault.  Battault-Latour. 

Battault-Bardollet.  etc. 

Les  Vignes-Blanches.  —  2  beet.  99  ares  55  cent. 
Principal  proprietaire  :  Les  Hospices  de  Beaune. 
Ce  climata  ete  classe  dans  les  Troisiemes  Cuvees. 

Les  Corbins.  —  8  beet.  76  ares  ill  cent.,  a  MM. 

Battault-Bardollet.  Boissard-Nicolle. 

Battault-Latour.  Lancier. 

Billard  Joanne.  etc. 

En  Luraule.  —    3  beet.  32  ares  30  cent.,  a  MM. 
Battault-Bardollet.  Millot-Rocaut. 

Jnles  Chouet.  Montceau,  etc. 

Lc  Cromin.  —  !•  beet.  29  ares  1 5  cent.,  a  MM. 

Bachelier.  Latour-Boillot. 

Bussy-Lequeux.  Perronet. 

Pierre  Gaillot.  ete. 

Lc  Clos-de  Mazerey.  — 3  beet.  16  ares,  a  M.  Duvergey-Taboureau. 
Ce  climat  a  etc  classe  dans  les  Troisiemes  Cuvees. 


MEtJRSAULT 


Les  Meix-Chavaux. 

Charles  Beaune. 

II.  Boillot. 

Alfred  Jobard. 
Ce  climat  a  ete  clasi 


ent.,  a  MM. 
Matrot-  Vmoignon. 
\  ve  Perolas. 

etc. 


;  en  Troisiome  Cuvee. 


Le  Pre-de-Manche.  —  3  liect.  77  ares  5  cent.,  a  MM. 
\  ve  Boillot-Latour.  Lombard-Battault. 

Duvergey-Taboureau.  Prunier-Belnet,  etc. 

VINS     BLANCS 
Phemiekes  Cuvees 


Les  PERRIERES  -  PERRlhRES-DESSl  S  et  DESSOl  S.       \-  hect.  6  ares. 
Principaux  proprietaires,  MM. 

Hoillot-Buthiau.  Guillon. 

Hoissard-Nicolle.  Lafon-Boch. 

Bouchard-Bouzereau.  Vve  Lochardet. 

Chouet-Titard.  Matrot-Amoignon. 

Felix  Four.  Gabriel  Poupon. 

\\e   Mbert  Grivault. 


Les  Gene. 


Dessa 


etc. 


et  Dessous).  —  i('»  hect.  87  ares  ;3S  i 


•nl.. 


Bouzereau  Jessaume. 
Hospices  de  Beaune. 
\  ve  Jarlaud- Jacob. 
Jobard  Billard. 
Lancier. 
Michelot-Truchot. 

Les  Charmes-Dessus.  — 
Bouzereau-Morey. 
Chouet-Titard. 
Guillon. 

Hospices  de  Beaune. 
Jobard-Prudent. 
Jobard-Titard. 


5  hect.  4g  ares  25 


Marius  Desfontaines. 
Perusson. 
Ponsot-Jarlaud. 
Gabriel  Poupon. 
Auguste  Ropiteau. 
Vve  Vitu,  etc... 

•ent.,  a  MM. 
Henri  Manuel. 
Michelot-Morey. 
Baronne  de  Monthrun. 
Gabriel  Poupon. 
Robert  Jarlaud. 
Vasseur  Boillot,  etc.. 
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Les  Boucheres.  —  i  hect.  23  ares  80  cent,  a  MM. 
Jules  Chouet.  Sillot-Bessey. 

Henri  Manuel.  etc... 

Le  Porusot-Dessus.  —  6  hect.  Til  ares  67  cent.,  a  MM. 
Boissard-Chauve.  Jobard-Billard. 

Boissard-l\icolle.  Jobard-Prudant. 

Charles  Chouet.  Prosper  Tavernier. 

Jules  Chouet.  Mine  de  Tricaud,  etc.. 

La  Piece-sous  le-Bois.  —  I  I  hect.  2:'>  ares  5  cent. 
Principal  Proprietaires  : 
MM.  Josserand.  Mine  Tripier. 

Matrot-Amoignon.  etc... 

Sous-Blagny.  —  2  hect.  211  ares  :i()  cent. 

Principal  Proprietaire  :  M.  Auguste  Kopiteau. 

En  Dos-d'Ane.  —  2  hect.  85  ares  50  cent. 

Sous  le  Dos-d'Ane.  —  5  hect.  37  ares  15  cent. 

Principal  Proprietaire  :   M.  Lellaive. 


Dei  xjemes  Cuvees 

I  as  Rougeots.  —  3  hect.   17  ares  ho  cent.,  a  MM. 

Marcel  Duverger.  Louis  Titard. 

Monier.  etc... 

Lrs  Charrons    Grands  et  Pelits  .  —  iK  hect.  <)7  ares  ,,o  cent., 
Bouzereau-Maillifert.  Eugene  Morey. 

Debrarrd  Boillot.  I.ouis  Morey. 

Duverger-Taboureau.  etc... 

Le  Porusoi-Dessous.  —  .'!  hect.  33  ares  \8  cent.,  a  MM. 
Jules  Chouet.  Morey-IIenriot. 

Lancier.  Prosper  Taven 

Henri  Manuel.  etc... 


Mil   US  \l   II  ?/|  I 

La  Goatte-d'Or.   -a  licet.  59  ares  10  cent.,  a  MM. 
Battault-Bardollet.  Perusson. 

Bouzereau-Jessaume.  Pierrot. 

Chouet-Titard.  Victor  Sillot. 

Marius  Desfontaines.  Prosper  Tavernier. 

Lancier.  etc... 

Les  Chevalieres.    -  10  hect.  38  arcs  70  cent.,  a  MM. 
J.-B.  Boillot.  Monier-Bureau. 

Bussy-Lequeux.  Sillot-Besset. 

Debrand  Boillot.  etc... 

Le   Tesson.  —  5  hect.  51  arcs  60  cent. 

Principalis  Proprietaires  :  Boillot-Buthiau,  Bo'ugeot-Latour,  etc... 

Lcs  Charmes  I  lessons.  —  12  heel,  16  arcs  70  cent. 

Ce  elimat  est  egalement  classe,  dans  quelques  parties,  en  Premiere  el 
Troisieme  Cuvees. 

Principaux  Proprietaires  : 

MM.  Brugnot-Viard.  Monier. 

Chonet-Boillot.  Baronne  de  Montbrun. 

Jobard-Titard.  Auguste  Percebois. 

J.-B.  Merrier.  Prosper  Tavernier,  etc... 

Tkoisiemes  Cuvees 

Les  climats  suivants,  plantes  soit  en  blanc,  soit  en  noir,  sont  melanges 
le  plnssouvent  de  plants  communset  donnent  en  noir  des  vins  dits  passe-tout- 
grains,  et  en  blanc  d'cxcellentes  cuvees  de  grand  ordinaire. 

Les  Gruyaches.  Au  Murger  de  Monthelie. 

En  Limozin  (partie  superieure                     Les  Forges. 

en  Deuxieme  Cuvee).  La  Barre. 

Lcs  Cmhls.  Lcs  Perchots. 

Bmsson  Certaut.  Les  Malpoiriers. 

Lcs  Pelles.  Les  Dressolles. 

Le  Meix-Gayne.  Les  Durots. 
Ln  Casse-Tites. 


II      \  IN     DE     ROmiinilNF 


MM 


Principalis  Pi 
Battault-Bardollet. 
Henri  Boillot. 
Vve  Bouchard. 
Bouzereau-Jessaume. 
Boyer-Caillet. 
Francois  Brugnot. 
Brugtiot-\  iard. 
Bussy— Lequeux. 
Caillet. 
Cambofl. 
Colomb-Latour. 
Charles  Chonet. 
Jules  Chouet. 
Marcel  Duverger. 
Vve  A.  Grivault. 


)prietaires  : 


Guedon. 

Hospices  de  Beaune. 
Lafon-Boch. 
Latour-Boillot. 
Latour-Picard. 
Vve  Lochardet. 
Matrot-Amoignon. 
Michelot-Morey. 
Michelot-Truchot. 
Pierre  Millot. 
Ufred  Monier. 
Vve  Morey. 
Pautet. 
Poil-Maillard. 
Pierre  Renaudin.  etc.,  etc.. 


PULIGNY-MONTRACHET 

Puligny,  anquel  depuis  un  certain  nombre  d'annees  a  ete  joint  le  nom 
do  Montrachet  parcequ'il  comprend  dans  sa  circonscription  nne  partie  de  ce 
climat  si  celebre,  jonit  d'une  renommee  viticole  anssi  ancienne  que  glorieuse. 

Courtepee  rappelle  que  des  antiquites  gallo-romaines,  restituees  par  le 
sol,  attestent  l'antique  origine  de  ce  village  appele  Puliniacus  dans  un  diplome 
du  pape  Urbain  II,  date  de  1095.  On  trouve  encore,  aux  xn°  et  xive  siecles, 
Paligne  et  Puline  dans  le  Martyrologe  de  Notre-Dame  de  Be'aune. 

A  certains  de  ses  climats  s'attache  une  reputation  universelle.  An  premier 
rang  doit  etre  cite  le  Montrachet  qui  produit  des  vins  blancs  connus  et  apprecies 
dn  monde  entier. 

Ce  climat  a  ete  Ires  ancierinement  plante  en  vignes.  Nous  letrouvonssignalt' 
en  1^82,  et  deja  alors  il  etait  ties  divise  :  car  FranQois  de  Perrieres,  seigneur 
de  Chassagne,  declare  a  cette  epoque  qu'il  possede  5  ouvrees  de  vignes  en 
Mont-Rachut. 
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Dans  les  xvi ",  \vu"  et  win  siecles,  le  Montrachet  a  appartenu  a  divers 
particuliers,  et  pour  la  plus  grande  partie  a  la  famille  Clermond-Montoizon. 

Les  loo  ouvrees  faisant  partie  du  domaine  de  cette  famille,  declare  bien 
national  a  la  Revolution,  furent  vendues,  an  2  germinal,  \n  II,  en  deux  lots, 
a  M.  Pourtales,  le  premier  moyennant  ."55. (Mill  francs,  le  second  movennant 
Sy/IOO  francs,  non  compris  le  douzieme. 

0  Le  climat  de  Montrachet,  Mont-Rachet  ou  Morachet,  donl  les  vins  meritenl 
d'une  maniere  si  incontestable  le  premier  rang  parmi  les  vins  blancs  de  la 
Cote-d'Or,  et  probablement  parmi  tous  les  vins  blancs  du  nionde,  ecrit 
Lavalle,  est  silue  en  partie  sur  le  territoire  de  Puligny  et  en  partie  sur  celni 
de  Chassagne.  La  partie  moyenne  connue  sous  le  nom  de  Vrai-Montrachet  ou 
simplement  de  Montrachet,  est  celle  qui  donne  les  vins  les  plus  exquis ;  aussi 
la  distingue-t  on  soigneusement  des  parties  plus  elevees,  designees  sous  le 
nom  de  Chevalier  Wontrachet,  et  des  parties  plus  basses,  qu'on  a  depuis  de 
longues  annees  connues  sous  le  nom  de  Bdtard-Montrachet.  Dans  le  Vrai- 
Montrachet  lui-meme,  on  distingue  la  partie  exposee  presque  directement  au 
sud  est,  situee  sur  le  territoire  de  Puligny,  et  celle  dont  l'inclinaison  au  sud  esl 
tres  prononcee,  et  qui  appartient  a  la  commune  de  Chassagne.  (Test  dans  la 
partie  inclinee  seulement  au  sud-est  que  se  produit  dans  toute  son  exquise 
finesse,  dans  toute  sa  divine  perfection,  le  vin  tie  Montrachet. 

Quelques  hectares  seulement  se  trouvenl  dans  ces  conditions  de  sol,  de 
sous-sol,  d'exposition,  etc.,  qui  leur  donnent  les  merveilleuses  proprietes  (pie 
la  nature  refuse  si  souvent.  \nssi  le  vin  de  Montrachet  doit-il  elre  considere 
comme  line  de  ces  rares  inerveilles  dont  il  n'est  permis  qu'a  1111  bien  petit 
nombre  d'elus  d'apprecier  la  perfection.  Le  prix  auquel  on  peut  l'obtenir  est 
la  chose  la  moins  iinportante  peut-etre,  et,  sans  contredit,  la  moins  diflicile  a 
rencontrer.  Que  celui  qui  pourra  en  acheter  quelques  bouleilles  des  meilleures 
annees  se  considere  comme  satisfait ;  quel  que  soit  le  prix,  il  ne  Taura  jamais 
paye  trop  cher  !  » 

Bertall  a  ecrit  au  sujet  du  Montrachet  les  lignes  suivantes  qui  contiennent 
['expression  de  I'admiration  des  connaisseurs  : 

«  C4et  admirable  vin  blanc  est  le  premier  (\i's  vins  blancs  de  Bourgogne, de 
merae  que  le  Chateau- Yquem  est  le  premier  des  vins  blancs  du  Bordelais. 
Laissons  la  palme  indecise  entre  eux,  disent  les  enthousiastes,  constatons 
seulement  epic  tous  deux  soul  les  premiers  vins  blancs  du  nionde  !  » 

Parmi  les  documents  recueillis  sur  I'histoire  du  vignoble  de  Puligny, 
nous  trouvons  designes,  en  13f>6,  la  Plante-Blanche ;  en  \M2,  la  Vigne-Blanche, 


la  Vigne-de-la-Graine ;  en  1571,  le  ClavoiUon,\e  Clos-du-Meix,  la  Garenne,  la 
Combelte,  la  Perriere;  la  I  igne-Blanche  ou  les  Reachots,  [oouvrees,  appartenant 
alors  a  VI.  de  Salins,  mari  de  Catherine  de  Mipont. 

Blagny,  dependance  de  Puligny,  produil  des  vins  blancs  vifs  legers, 
agreables,  dignes  d'etre  compares  a  ceux  obtenus  dans  Irs  bons  climats  de 
Meursault. 

Quanl  au\  vins  rouges,  ils  ont  beaucoup  de  corps,  nne  grande  finesse, 
beaucoup  de  franchise,  el  prennent  avec  I'age  mi  bouquet  exquis.  De  merae 
que  les  vins  que  Ion  recolte  dans  les  -rands  cms.  notammenl  dans  ceux  de 
Chassagneel  de  Meursault,  ils  vieillissenl  parfaitemenl  a  la  bouteille  el  .loivcnl 
riiv  conseilles  en  tant  que  vins  de  garde,  \joiilons  que  les  passe-tout-grains 
des  bonnes  annees  peuvent  so  comparer  aux  meilleurs  -rands  ordinaires  de 
la  Cote. 

VINS     BLANCS 

Premieres  Ca  \  ees 

LEMONTRACHET.  —  :\  hect.  95  ares  30  cent  (Voir  commune  de  Chas- 
satrne). 

Principaux  proprietaires,  MM. 

Boillereau.  Marquis  de  la  Guiche. 

Bouchard  pere  et  His.  Lafon-Boch. 

LES  COMBhTTES,  —  6  hect.  71  ares  <p  cent.,  a  MM. 

Charreau.  n   Leflaive. 

Duverger.  Muller. 

Edouard.  Pierre. 

Esdouhard.  Sauzet. 

Jacqueau.  Mme  Serre.  * 

Lancier.  et°- 
LE  CHEVALIER  MONTR  iCHET.  —6  hect.  21  ares  :)o  cent. 

Principaux  proprietaires,  MM. 

WidHTYed.  1   Leflaive. 

Bernard.  Lochardet. 

Chartron.                   __  Martini. 

Jouard.  Poupon,  etc. 
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Le  BATARD-MONTRACHET.   - 

ssagne). 

-    9   liect.    y3  ares.  ( 

Principaux  Proprietaires 

:MM. 

Bavard. 

Jouard. 

Bonneau. 

Latour. 

Clerget. 

|c  Lellaive. 

Dupaquier. 

Meunier. 

Edouard. 

Monnot. 

Gamier. 

Passerotte. 

Garnier-Meney. 

Pierre. 

Jante. 

Poirier. 

Jacquet. 

Sartus,  etc. 

La  partie  inferieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Blagny-Blanc    hameau  de  Blagny).  —  4  hect.  34  ares  70  cent.,  a  MM. 
Josserand.  Monnot. 

Leflaive.  Tripier. 

Champ-Canet.  —  4  hect.  62  ares  10  cent.,  a  MM. 

Arbalestier.  Lamotte. 

Balagny.  Lebeanlt. 

Belicard.  Parent. 

Bruley.  Mme  Serre.    i~ 

Une  partie  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Les  Folatieres.  —    3  hect.  42  ares  3o  cent. 

A  noter  que  le  climat  des  Chagnots  est  compris  dans  celui  des  Folatieres 
et  donne  des  vins  de  premiere  cuvee.  Une  [partie  des  Folatieres  a  ete  classee 
en  Troisieme  Cuvee. 

Proprietaires  des  Chagnots,  MM. 

Andre.  Edouard. 

Billard.  Joly. 

Dupeyrat. 
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Proprietaires  des  1 

Mali 

eres, 

MM. 

Andre. 

( merin. 

Bulot. 

Jacqueau. 

Chartron. 

Jouard. 

Chereau. 

Leflaive. 

Clerc. 

Monnot. 

Clouturier. 

Pernot. 

Couturier. 

Sartus. 

Gamier. 

Voillery. 

La  Garenne.  —  88 

ares 

W  cent.,  ; 

.  MM. 

Bonnardot. 

Thomas. 

Charreau. 

Tripier. 

Guerin. 

Truchot. 

Josserand. 

Les  Chalumeaux.    - 

-    7  hect. 

3 1  cent.,  a 

MM. 

Gompain. 

Latour. 

Lancier. 

Pernot,  et 

Deuxii 


i   CUVEE 


Les  Referts*.  —  13  hect.  11)  ares  20  cent.,  a  MM. 

Bonneau.  Esdouhard 

Chavy.  chere). 

Chereau.  Jacqueau. 

Clouturier.  Jobard. 

Compain.  Leflaive. 

Debeaumarche.  Monnot. 

Dupre.  Moroni. 

Edouard.  Pierre. 

Une  partie  dece  climat  a  ete  classee  en  Troisieme  Cuvee. 


[Clos   tic    la  Mou- 


Sous-le-Puils.  —  3  hect.  84  ares  (JU  cent.  (Climat  tres  divise). 
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VINS     ROUGES 

PlUCMlEHES    CuVEES 

LeCailleret.  —  5  liect.  ii  ares  5o  cent.,  a  MM. 

Bazerolle.  Latour. 

Chartron.  Mathouillet. 

Colin.  etc. 

La  partie  superieure  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Deuxieme  Cuvee. 

Deuxiemes  Cuvees 

Le  Clavoillon.  —  .">  hod.  .'if.  ares  III  cent.,  a  MM. 
\n,l.v.  Leflaive. 

Joly.  Passerotte,  etc. 

Les  P cicelies.  —  <»  hect.  80  ares  go  cent.,  a  MM. 

Bulot.  Monnot. 

Chartron.  Pierre. 

Lancier.  Poirier. 

Latour.  Rousseau. 

Leflaive.  etc. 
Une  partie  de  ce  climat  a  ete  classee  en  Troisieme  Cuvee. 

Les    Levrons,  les   Grands-Champs,    le  Clos-du-MeLr,   les    Nosroyes  et   les 
Charmes  produisent  d'excellents  ordinaires. 


CHASSAGNE-MONTRACHET 

Chassagne,  (Jtissanctis  en  S8l>,  (lliaissaii/nc  en  \'.\2\,  est  mi  cliinat  viticolc 
auquel  s'attache  une  renommee  ancienne  el  celebre.  Sur  le  territoire  de  cette 
commune  so  trouve  la  plus  grande  partie  <ln  Montrachet  et,  a  L'exemple  de 
Puligny,  Chassagne  a  joint  a  son  nom  celui  du  cliinat  si  fameux. 

l)es  decouvertes  archeologiques,  sc  referant  aux  epoques  celtique,  gallo- 
romaine  et  nierovingieune,  out  rendu,  a  plusieurs  reprises,  temoignage  de 
son  antique  origine. 

En  ce  qui  concerne  ranciennete  de  ce  vignoble,  on  sait  que  Francois  de 
Perrieres,  seigneur  de  Chassagne,  possedail  en  1482  un  clos  de  lo  ouvrees 
devant  le  chateau,  .">  ouvrees  an  Montrachat,  \0  ouvrees  a  la  Bergerie,  .">  ouvrees 
aux  Chambres,  i  ouvrees  ;i  VOrme. 

En  I36G,  Jean  de  Mipont,  seigneur  de  Puligny,  designe  parmi  les  vignes 
de  son  liel  la  Plante-Blanche  el  la  Martheroye. 

Dans  les  archives  relatives  a  la  seigneurie  de  Chassagne,  nous  trouvons  : 

En  I'jTT,  la  venle  dune  rente  assignee  sur  li  ouvrees  de  vigne  au  linage 
de  Chassagne,  au  lieu-dit  Sous-le-Monlrachel. 


250  LE    VUN    HE    BOl'RGOGNE 

En  1390,  ecbange  de  vignes  au  Clos-Saint-Jean ;  en  1394,  echange  a  la 
Mall  rote,  ."»  ouvrees,  8  IV.  ;  en  i593,  acquisition  de  6  ouvrees  au  Morgeol,  20  ecus 
soleil,  etc... 

Com-tepee  donne  pour  la  fin  du  siecle  dernier,  sur  les  vignes  de  Cbassagne, 
les  renseignements  suivants  : 

«  Bon  vignoble,  dont  les  meilleurs  climats  sont  :  le  Clos  Saint-Jean,  a 
Tabbesse  de  Saint-Jean  le  Grand  ;  Maltroie  a  M.  de  Beuvrand,  conseiller  au 
Parlement;  Morgeot  qui  paie  taille  a  Cbassagne.  Le  plus  fameux  est  le  Monl- 
Rachet,  Mans  Rachiaensis,  d'une  colline  inculte  de  180  ouvrees  dont  environ 
ioo  au  seigneur,  36  a  M.  de  Sassenay  de  St-Aubin,  27  a  M.  Bonnard, 
d'Arnay-le-Duc,  24  a  M.  Boiveau.  II  n'etait  pas  en  reputation  au  commence- 
ment du  xvn"  siecle,  puisque  Tauteur  de  M.  Bonnard  y  acquit,  en  Hi27, 
24  ouvrees  pour  700  livres.  Le  fonds  peut  rendre  T rente  queues  de  yin  par  an 
au  plus.  C'est  le  plus  excellent  vin  blanc  d'Europe.  On  le  distingue  en  Vrai-Moraehet 
en  Chevatier-Moracltel  et  en  Hatanl-Maraehel.  Les  prix  en  sont  differents  :  le 
Vrai  se  vend  1.000  a  1.200  livres  la  queue  ». 

Si  on  excepte  les  climats  produisant  les  vins  blancs  dits  de  Montraehet  et 
.Batard-Montrachet,  dont  nous  avons  deja  parle  dans  la  description  de  la  com- 
mune qui  precede,  on  ne  trouve  que  quelques  ouvrees  plantees  ga  et  la  en 
pinot  blanc.  Partout  ailleurs,  on  cultive  le  pinot  noir  dans  les  bons  climats  et 
les  varietes  de  gamays  dans  les  sols  plus  ordinaires. 

A  la  degustation,  les  bons  vins  de  Chassagne  ont  de  la  couleur  et  beau- 
coup  de  corps  et  peuvent  etre  considered  comme  des  vins  de  garde  par  excel- 
lence. On  les  voit  prendre,  en  vieillissant,  un  bouquet  earacteristique,  sui 
generis,  qui  permet  de  les  distinguer  des  vins  de  la  Cote  de  Auits,  avec  les- 
quels  ils  presentent  une  certaine  analogic  lis  ont  moins  de  finesse  que  ceux 
de  Volnay,  mais  se  conservent  mieux  et  voyagent  plus  facilement. 

VINS   BLANCS 

Premieres  Cuvees 

LE  MONTRACHET.  —  3  bee.  53  ares  80  cent.  (Voir  commune  de  Puli- 
gny),  appartenant  a  \1M. 

Duverger.  Petitjean-Nicot. 

^    Fleurot-Laroze.  Boizot. 

Girard-Gueneau.  <Mme  Serre. 

Lafon-Bocb.  Baron  Thenard. 


CHASSAGI\E-MONTRACHET  2.5l 

BATARD-MONTRACHET.  —  (Voir    commune   de  Puligny),    12    hect. 
T!»  ares  85  cent.,  a  MM. 

Bachelet-Morey.  Mme  Lhuilier. 

Bugnot.  Monnot. 

Chavy  freres.  Fernand  Morey. 

Coffinet  freres.  Patriarche. 

Fleurot.  Paquelin-Billard. 

Guichard-Potheret.  Pelitjean  de  Marcilly.  *> 

Mine  Rene  Jacquet.  Servange. 

Lancier.  Vve  Simard,  etc 

La  partie  inferieure  de  ce  cliinat  est  classee  en  deuxieme  Cuvee. 


VINS    ROUGES 

Premleues  Clvees 

CLOS  SAIXT-JEAft.  —  14  hect.  3li  ares  18  cent.,  appartenant  a  MM. 
Bazerolles.  Matrot. 

Bugnot.  Moine-Gerard. 

Gabriel  Coffmet.  Marcel  Paquelin. 

Jacob.  de  I'oligny. 

Mme  Rene  Jacquet.  Poulot-Marlot,  etc. 

LA  BOl  DRIOTTE.  —  17  hect.  94  ares  48  cent.,  appartenant  a  MM. 
ViidilTred  pere  et  lils,  GuyoJ,,  Guillon,  etc. 

Clos-Pitois.  —    (Partie  du  climat  des  Brussanes  ,  appartenant  a 
M.  Guyot. 

La  Mallroie.  —  !l  hect.  21  ares  Go  cent.,  a  MM. 

Louis  Grivot.  de  Poligny. 

Mine  Rene  Jacquet.  Villard-Guyard. 
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Les  Brussanes  —  le  Grand-Clos  —  le  Petit-Clos  —  la  Vigne-Blanche,  15  heel. 
80  ares  77  cent.,  a  MM. 

Aiuli  II  rod  pere  et  Rls.  I  la  Hard. 

Bachet.  Louis  Lequin. 

Mine  Belicard.  Lochardet. 

Bouillere.  do  Morand. 

Bugnot.  Morey-Durand. 

Carteret.  Louis  Nie. 

Coffinet  freres.  Mile  Hermance  Paquelin. 

Collignon.  Paquelin-Billard. 

Collin.  Paquelin-Perret. 

Dutrait.  Louis  Pillot. 

Gillotte  freres.  Pouleau. 

Marquis  do  la  Quiche.  Tremeau,  etc. 

En   Cailleret.   -  Appartenant  a  MM.    klam-Lemoine,  Louis  Chauve,  Paul 
Fontaine,  \.   Gamier,   Girard-Guenot,   de  Marcilly*Morey-Germain,  Paque- 
lin-Billard, Perrot-Gauthey,  Pillot-Taillandier,  Tavernier. 
Champgain.  —  28  heel,  (ill  ares  28  cent.,  a  MM. 
Bugnot.  Mallard. 

Carteret.  Mine  ttene  Jacquet. 

Collignon.  de  Marcilly.  •* 

Coffinet  freres.  Moreau  Trokas. 

Joseph  Collin.  Morey -Durand. 

Gillotte  freres.  Pillot-Taillandier. 

Louis  Grivot.  Tremeau. 

Les  Chaumees.  —  I  hect.    1 1  arcs  5o  cent.,  a   MM. 
Germain.  Joseph  Paquelin. 

Gevin-Monthelie.  Perrin-Saladin. 

Guyard-Carillon.  Villard  Guyard. 

I) 1. 1  XIEMES   (a  \  i:i> 
Les  Matures.  —  28  hect.  69  ares  37  cent.,  a  MM. 

Vdam-Lemoine.  Pichard  Girard. 

Vudiffred  pere  el  tils.  Trokas-Quintois. 


Baudran  fre.re 


Villard-Guyard. 


Bouzereau.  Villard-Me 

Colli  net  freres.  e^c- 
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Le  ClosDevaut.  —  I8tiect.  18 a.  50cent,  appaftenanl  ;.  Mine  Rene  Jacquet. 

Les  Vergers.  —  9  hect.  :il  ares  29  cent.,  a  MM. 

Baudran  freres.  Louis  Grivot. 

Bazerolle.  Mine  Rene  Jacquet. 

Bugnot  More)  Durand. 

Collin-Girard.  Paquelin  Billard. 

Deleger.  Sanguin. 

Desbrosse.  Tavernier. 

Alexandre  Gamier.  Augusle  Villard. 
Gonet. 

Lev  Chenevottes.  —  1 1  hect.  :>r>  ares  97  cent.,  a  MM. 


Adam-Bugnot. 

Mine  Rene  Jacquet. 

Bachelet-Morey. 

Malhey  lils. 

Bugnot. 

Nouveau. 

Colli  net  freres. 

Marcel  Paquelin. 

J.-B.  Collin. 

Louis  Pillot. 

Crepeau. 

Simard. 

Desbrosse. 

Mine  Trezenem. 

Girard-Guenot. 

\e rlanos  freres. 

( lodillot-Jourdain. 

Lcs   Wacherelles.    -8  licet.  ■> 

ares  4^  cent,,  a   MM. 

Ferdinand  Bachelet. 

Morey-Durand. 

Victor  Barollet. 

Pelitjean-Nicod. 

Deleger. 

Tavernier. 

Louis  Grivot. 

Henri  Verlanos. 

Moine-Gerard. 

etc.. 

Tuo 

isii:\n:s    C\  \  ees 

En  Vodlenot-Dessous.  — 2<>  h 

ect.  38  ares  42  cent.,  a  MM. 

Bachelet-Morey. 

Louis  Ma  it  re. 

Edouard  Bault. 

Pierre   Mathey. 

Chassagne. 

Jules  Mime u r. 

Derain. 

Mine  Paquelin-Perret. 

Alexandre  Gamier. 

Piehard-Ncctoux. 

Huot. 

Ra nun ict  freres,  etc. 
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Les  Concis-des-Champs.  —  G  hect.  77  ares  33  cent.,  a  MM. 

Ferdinand  Bachelef.  Gueux. 

Louis  Battault.  J.-B.  Jouard. 

Brunet.  Mathey-Garnier. 

Charles  Crepeau.  Meunier-Quinet. 

Deleger.  Pouleau. 

Gonet-Nicolle.  Siniard,  etc. 

La  Grande-Mnnlugne.  —  12  hect.  q5  ares  1(1  cent.,  a  MM. 

Bugnot  —  Gueux  —  Villard-Marchandise,  etc... 

Fontaine-Sot.  —  6  hect.  49  ares  IG  cent.,  a  MM. 

Bachelet-  Uexant.  Louis  Chauve. 

Bachelet-Morey.  Louis  Grivot,  etc. 

Les  Houilleres.  —  9  hect.  r>0  ares  70  cent.,  a  MM. 

Adam-Bugnot.  J.  Paquelin. 

Garot.  Pichard-Nectoux. 

Gevin.  Kossignol. 

Gillotte  freres.  Tavernier. 

J.-B.  Jouard.  Villard-Guyard. 

Laly.  etc. 

Plante-Longe.  —  20   hect.  82  ares  77   cent.,  a  MM.    Ferdinand  Bachelet, 
Bachelet-Longvy,    Louis  Battault,  Baudran  freres,  Gillotte  freres,  de  Marcilly,^ 
Mathey-Garnier,  Fernand  Morey,  Marcel  Paquelin,  Petitjean-Nicod,  etc... 

Les  Climats  dits  Champ-de-Morgeot,  Benoiles,  Platieres,  Carrieres,  donnent 
d'excellents  passe-tout-grains. 


G^c^S? 


SANTENAY 


Le  nom  actuel  de  Santhenay,  S  ante  nay,  apparait  pour  la  premiere  ibis  des 
la  fin  du  xin'  siecle,  inscrit  en  1271  et  1289,  au  Martyrologe  de  Notre-Dame  de 
Beaune.  Cette  forme  avait  succede  aux  appellations  latines  de  Sentennacum, 
Scnlennaciiin,  Sanlenayum,  contemporaries  des  annees  858  et  12(iG,  ainsi  qu'a 
celles  de  Sentenae  et  Sentilliactiin  qu'enongait  Courtepee  sans  indications  de 
sources  ni  de  dates. 

Du  pied  dun  monticule  dit  Tete  de  Fer,  parce  qu'on  a  retire  decet  endroit 
des  quantites  de  minerai  de  fer  en  grenailles,  sort  une  source  d1eau  minerale 
a  laquelle  s'attache  une  antique  et  haute  renommee  de  proprietes  therapeu- 
tiques.  En  i633,  un  medecin  charolais,  Pierre  Quarre,  s'etait  plu  a  signaler 
les  «  effets  merveilleux  »  de  cette  source  qu'il  glorifiait  du  nom  de  Nymphe 
de  Sanienay.  Courtepee  rapporte  que  ce  beau  present  de  la  nature  fut,  de  1748 
a  il$o,  presque  inutilise  par  les  habitants  auxquels  lc  dirccteur  de  la  fermc 
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cle  Chalon  voulut  en  interdire  l'usage  en  y  jetant  des  inatieres  nuisibles.  «  La 
nature  outragee  —  disait  notre  historien  —  a  fait  sortir  la  source  quarante  pas 
plus  bas,  et  off  rait  son  secours  aux  pauvres  paysans  souvent  inquietes  par  des 
argus  impitoyables.  » 

L'orig-ihe  de  Santenay  est  des  plus  anciennes.  Une  quantite  de  debris  de 
la  faune  quaternaire,  une  sepulture  de  l'epoque  neolithique  et  une  trentaine 
d'armes  de  I'age  de  bronze  ont  ete  decouverts,  il  y  a  une  cinquantaine  d'an- 
nees,  sur  differents  points  de  son  territoire;  on  a  retrouve  egalement  nombre 
de  debris  lapidaires,  de  monnaies  du  Haiti  et  du  Bas-Empire  et  des  restes 
d'etablissements  romains.  On  peut  dire  que  les  explorations  de  Santenay  ont 
donne  leur  contingent  pour  I'etude  des  trois  etapes  de  I'humanite  011  tant  de 
faits  demeurent  encore  a  l'etat  de  mysteres. 

Au  xv15  siecle,  cette  commune  etait  composee  de  quatre  sections  :  TSarosse, 
Saint-Jean  de-Narosse,  la  Cre'e  et  Santenay.  Pins  tard  ces  quatre  divisions  n'en 
f<  »rmerent  que  deux  ;  Santenay-le-Bas,  adosse  a  la  montagne  et  expose  au  midi : 
Sahtenay-le-Haut,  expose  au  coucbant. 

Plusieurs  voiesromainestraversaient  la  commune.  Leur  largeur  moyenne, 
visible  sur  plusieurs  trongons,  est  d'environ  5  a  li  metres  ;  la  vigne  en  couvre 
maintenant  une  grande  partie. 

On  croit  que  sous  le  regno  de  Charles  le  Cbauve  aurait  etc  construit  le 
chateau,  eleve  sur  des  mines  romaines.  Quoiqu'il  en  soit,  il  taut  arriver  jus- 
que  vers  la  fin  du  xiv'  siecle  pour  trouver  les  noms  des  plus  anciens  seigneurs 
de  Santenay,  retenus  par  Courtepee.  On  sail  qu'en  1376,  telle  maison-forle 
appartenait  a  Philippe  le  Hardi  et  en  U-70  a  Guillaume  de  Villers ;  quelle  I'ut 
plusieurs  fois  reparee  et  mise  en  e tat  de  defense,  notammenl  pendant  l'inva- 
siondes  Anglais  et  la  Jacquerie.  I  n  litre  de  1252  indique  que  Santenay  avail 
trois  chateaux  de  moindre  importance  :  en  1450,  il  existait  une  forteresse  a  la 
Cree,  ainsi  qu'a  Norosse  el  au  village  memo.  Les  guerres  de  religion  lirent 
dans  le  pays  de  nombreuses  victimes. 

En  ces  temps  si  recules  deja  se  revelent  les  noms  de  plusieurs  climats.  II 
est  question  du  Boichoi  en  1285,  dans  une  lettre  de  declaration  faite  par  Odant 
de  Montaigu  a  (mi  de  Santenay.  Plus  tard,  en  1G26,  les  Gravieres,  la  Comme  et 
les  Prarons  soul  cites  a  V occasion  d'un  orage  de  grele  qui  causa  dans  la  region 
les  plus  graves  desastres. 

C'est  a  Santenaj  que  se  termine  la  cote  des  bons  \ius,  quoique,  a  vrai 
dire,  notre  vignoble  se  profonge  au-dela  et  se  termine  ;>  Dezize  les-Maranges. 
De  I'avis  de  plusieurs  cenologues,  et  notamment  du  Docteur  Lavalle,  ee  der 
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nier  village  merite  autanl  par  son  viguoble  que  par  sa  position  geographique 
d'etre  compte  dans  la  C6te-d'0r,  donl  il  est  la  limite  naturelle.  Les  vins  de 
Dezize  se  rapprochenl  beaucoup  de  ceux  de  Santenay,  el  on  trouve  sin-  son 
territoire  1111  certain  nombre  de  cuvees  qui  meritenl  d'etre  signalees  comme 
\  ins  <lc  premiere  cuvee. 

Les  vins  fins  dc  Santenaj  possedenl  Ions  les  elements  caracteristiques  des 
grands  crus:  ils  sont  fermes,  moelleux,  d'une  conservation  assuree  el  acquie- 
rent  facilemenl  par  I'age  un  bouquel  hvs  fin. 

Les  principaux  climats  de  YoIna\  sont  : 

Premiere  Cuvee 

Les  GRAVIERES,  dont  fait  partie  le  climat  dit  \oyer-Bart.—  20  hectares 
37  ares  To  cent. 

Principaux  Proprietaires  : 
MM.  Bouzerand.  Massin. 

Forain.  Roizot. 

Jessiaume.  E.  Valeau,  etc... 

Deuxiemes  Cuvees 

Le  Clos-'l (tronncs.  —  Appartenant  a  MM. 
Demaiziere-Lequin.  Koizot. 

Guillon. 

En  Boichot.  —  12  hect.  82  ares  82  cent.,  a  MM. 
Mine  Bonnefoy.  Guyot. 

Demaiziere-Saladin.  Nie-Vantey,  etc... 

En  Beauregard.  —  33  hect.  '.HI  ares  74  cent.,  a  MM. 

Bourgoin.  Loisean-Poillot. 

Etievent.  Tremeau. 

Jessiaume.  etc.;. 

lin  Beaurepaire.  —  17  hect.  :58  ares,  a  MM. 

Felix  Bardollet.  Menon. 

Mme  de  Grouzas.  etc... 
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La  Maladiere.  —  i3  liect.  f>0  arcs  75  cent.,  a  MM. 
Bardollet-Rouhette.  Forain. 

Bazerolle.  Massin,  etc... 

**■   Le  Grand-Clos-Rousseau.  —  18  licet.  90  ares  95  cent.,  appartenant  a 
M.  Fleurot. 
La  majeure  partie  de  ce  climat  est  classee  en  Troisieme  Cuvee. 

La  Conimc.  —  32  hect.  42  ares  18  cent.,  a  MM. 
Francois  Gueneau.  Roizot. 

Lequin-Roussot.  Luc  Sauvageot. 

Nie-Gueneau.  Tremeau,  etc... 

y^  En  Passe-Temps.  —  i2  hect.  49  ares  87  cent.,  a  MM. 
Bouillere-Duchemin.  Guepet. 

Bouzerand.  Laget-Anceau. 

Louis  Durard.  Prevost,  etc... 

Les  Prarons-Dessas.  —  18  hect.  42  ares  70  cent.,  a  MM. 

Bouzerand.  Sauvageot-Demours. 

Mme  Perreau.  Tremeau. 

Rouhette-Morey.  etc... 


Troisiemes  Cuvee  s 

Les  Hates  (Les  Ambours).  —  19  hect.  7o  ares  37  cent.,  a  MM. 
Bazerolle.  Massin. 

Charlot-Mimeur.  Musard-Billard. 

Lequin-Roussot.  Nie-Gueneau,  etc.. 

Le  Clos-Genel.  —  i3  hect.  24  ares  20  cent.,  a  MM. 

Bardollet-Rouhette.  Rouhette-Morey. 

Charlot-Mimeur.  J.-B.  Roux. 

Massin.  etc... 

Les  Cornieres.  —  13  hect.  ko  ares  i5  cent.,  a  MM. 

Bachey.  Girard-Belin. 

Forain.  de  Morand,  etc... 
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En  Saint-Jean.  —23  hect.  69  ares  2  cent., 

Bardollet-Rouhette. 

Heel  ere. 

Bouvet. 

Clair. 
Viennenl  ensuite  : 

Les  Charmes-Dessus. 

Le  Petit-Clos-Rousseau. 

Les  Falconnieres. 

Peuraine. 

Chainay. 

Croix-Sorine. 

Principaux  Proprietaires  : 
MM.  L.  Adenot. 

Louis  Andriot. 

Bachey. 

Bardollet-Rouhette. 

Bazerollc. 

Mme  Besson. 

Bourgoin. 

Marcel  B ruche t. 

Clair  Daii. 

Chaillet. 

Delorme. 

Duchemin-Poillot. 


a  MM. 

Eugene  Cochet. 
Fie  n  rot. 
Guepet. 
etc... 

Palrouillot. 
Sain  I  Martin. 
Les  Polels. 
En  Bieveau. 
Sous  Id  Hoc  he. 
etc... 

Forain. 

Gadaut. 

Girardin-Garnier. 

Ilallard. 

Lequin-Roussot. 

Moreau-Demaiziere. 

Louis  Rou\. 

Saladin. 

Luc  Sauvageot. 

Sanvageot-Demours. 

Emile  Sonne. 

etc... 
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DES   VINS   DE   BOURGOGNE    ET   DE   LEUR   ANTIQUE 
RENOMMEE 

c<   La  Bourgogne  est  la  pins  belle 
louange  de  I  Hen  ». 

M.  des  Ombiat  \. 

s-^4  'il  est  un  sujet  qui  soit  en  tous  les  pays  la  cause  de  conversations 
fJ^^^L  frequentcs,  certes  c'est  celui  qui  fait  le  litre  de  ce  chapitre.  Quelque 
Jk^^J  part  que  ce  soit,  on  est  sur  d'etre  ecoute  avec  attention  en  parlant 
des  vins  de  Bourgogne  en  general  el  en  particulier  des  vins  de  la 
Cote-d'Or.  Les  noms  de  Romanee,  de  Vougeot,  de  Saint-Georges,  de  Cliam- 
bertin,  de  Gorton,  de  Montrachet,  etc.,  out  fait  depuis  de  longues  anneesle 
tour  du  nionde,  et  je  ne  sais  s'il  existe  un  coin  de  terre  dans  notre  vieille 
Europe  ou  ces  noms  n'aient  ete  celebres. 

Ce  n'est  done  point  se  laisser  aller  ii  un  sentiment  exagerede  patriotisme 
<pie  de  proclamer  I'immense,  ['incontestable  superiorite  de  nos  vins.  (Test  le 
repeter  apres  inille  autres  que  d'affirmer  qu'ils  sont  an  premier  rang  et  que 
quelques-uns  d'entre  eux  n'ont  point  de  rivaux.  Exquise  finesse  dans  le  bou- 
quet; saveur  a  la  fois  chaude  et  delicate,  se  prolongeant  quelques  instants  et 
laissant  apres  elle  une  haleine  douce  et  embaumee  :  couleur  vermeille,  limpi- 
elite  parfaite,  action  bienfaisante  sur  les  organes  de  la  digestion  :  telles  sont 
les  hautes  qualites  qui  font  des  Vins  de  Bourgogne  les  premiers  vins  du 
monde,  qualites  dont  une  partie  seulement  existe  chez  presque  tous  les  vins 
les  plus  renommes  et  suffit  souvent  a  lenr  assurer  une  brillante  reputation. 

Je  ne  veux  ici  ni  deprecier  les  autres  bons  vins  de  France  ni  etre  injuste 
a  leur  egard  :  mais  il  me  semble  impossible  de  ne  pas  reconnailre  que  pres- 
que tous  ces  vins  sont  bien  loin  de  posseder  un  bouquet  aussi  developpe  que 
les  notres  ou  manquent  de  cette  chaleur  qui  est  une  condition  essentielle  d'un 
vin  parfait. 

Loin  de  nous  l'intention  de  ressuciter  la  querelle  des  vins.  Nous  sommes 
d'ailleurs  de  l'avis  de  ce  conseiller  au  Parlement  a  qui  une  vieille  marquise 
demandait  quel  vin  il  preferait,  du  bourgogne  ou  du  bordeaux  : 


Le  Colonel   BISSON   fait  rendre  les  honneurs  au  CLOS-DE-VCUGEOT 
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—  Madame,  repondit-il,  c'esl  un  proces  dontj'ai  tant  de  plaisir  a  visiter 
les  pieces  que  j'ajourne  toujours  a  huitaine  l;i  prononciation  de  I'arret. 

Si,  pom-  etre  vantes,  les  \ins  de  Bourgogne  avaienl  besoin  qu'on  rappelat 
tons  les  I'aits  glorieux  de  leur  passe,  ce  serait  une  bien  brillante  <d  I >i»M i 
ancienne  histoire !  El  la  valeur  reelle  de  nos  vins,  leur  heureuse  influence 
sin-  les  caracteres  justifient  leur  reputation. 

Elle  date  d'ailleurs  de  loin.  Gomme  nous  I'avons  vu  dans  la  premiere 
paftie  de  cet  ouvrage,  la  vigne  etait  deja  cultivee  sur  nos  coteaux  a  I'epoque 
gallo-romaine,  et  les  Prefets  romains  de  la  Sequanaise  savaienl  deja  distin- 
guer  les  bons  vins;  un  clos  leur  etait  attribue  et  son  nom,  la  Romanee,  rap- 
pelle  aujourd'hui  ce  fait  historique. 

Au  temps  de  Pompee,  nos  vins  figuraient  deja  sur  la  table  des  grands  a 
Home. 

Au  iv"  siecle,  Eumene  ecrivait  (jue  nos  vins  etaient  un  objet  d'admiration 
pour  les  etrangers. 

Gregoire  de  Toms,  deux  siecles  pins  tard,  les  comparatl  an  Falerne. 

Philippe-Auguste  qui  le  premier,  en  rn'i,  institua  un  concours  vinicole 
international,  aimail  le  bourgogne,  et  Ton  but  du  Beaune  an  diner  donne  en 
rhonneur  des  barons  renins  pour  juger  Jean-sans-Terre. 

«  Les  dues  de  Bourgogne  de  la  premiere  race,  dil  Courtepee,  avaient 
leurs  clos  a  Chenove,  a  Vosne,  a  Pommard,  a  Volnaj  (i  faisaienl  presenl  de 
leurs  vins  aux  tetes  couronnees.  Giteaux  en  fournissail  a  la  (lorn-  papale  seant 
a  Avignon  durani  le  xiv"  siecle.  Jean  de  Bussieres,  qui  dabbed*'  Clairvaux  le 
devint  de  Citeaux,  en  1359,  envoya  trente  pieces  d\i  Glos-de-Vougeot  a  Gre 
goire  XI,  qui  lui  en  fit  de  grands  remerciements  el  lni  promil  de  se  souvenir 
de  ce  present:  en  (diet,  quatre  ans  apres  il  le  crea  cardinal  !   o 

Reims,  la  royale  Ghampenoise,  depensa  300  pieces  de  vin  pour  le  sacre 
de  Pbilippe  de  Valois,  Tannee  i328;  la  moitie  de  ce  vin  venait  de  Beaune  et 
eoidait  50  livres  la  queue  quand  le  sicn  ne  valait  que  io  livres  ! 

En  1339,  les  Etats  de  Paris  lirent  octroi  au  Dauphin,  devenn  Charles  V, 
de  qainze  sols  d'impot  par  queue  de  vin  frangais;  ils  lui  donnerenl  vingt-quatre 
sals  par  queue  de  vin  de  Beaune  :  preuveque  le  vin  de  Bourgogne  etait  reconnu 
superieur  et  taxe  suivant  ses  merites  ! 

«  Petrarque  attribue,  en  1366,  aux  vins  de  Bourgogne  l'obstination  des 
bardinaux  a  ne  pas  retourner  a  Rome.  C'est,  dit-il,  qu'en  Italie  il  ivy  a  point 
de  vin  de  Beaune  et  qu'ils  ne  croieut  pas  mener  une  vie  heureuse  sans  cette 
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precieuse  liqueur:    ils  regardenl  ce  vin  comme  un  second  element  el  comme 
le  nectar  des  dieux.   » 

{ Courtepee). 

Nos  archives  sont  pleines  de  pieces  constatant  les  envois  de  vins  fails  par 
les  dues  de  Bourgogne  on  par  les  villes  de  Dijon,  de  Beaune  et  de  i\uits  aux 
rois,  aux  papes,  aux  grands  dignitaires,  etc. 

En  1377,  les  bourgeois  de  Bayeux,  des  homines  a  cidre,  mais  pleifis  de 
savoir,  offrirent  au  conne  table  du  Guesclin  une  pipe  de  vin  de  Beaune  en 
guise  d'epee  d'honneur.  C'etait  alors  le  premier  vin  d'Europe  :  il  faut  recon- 
naitre  qu'il  n'a  pas  dechu  ! 

«  Frasme,  dans  ses  lettrcs,  dit  Courtepee,  attribue  aux  vins  de  Beaune  la 
guerison  des  maux  d"estomac  et  des  coliques.  II  voulail  meme  s'etablir  en 
France,  nonpoury  commander  les  armies,  mats  pour  y  boire  tin  bon  vin  de  Bour- 
gogne .' 

«  Louis  XIV  permit  de  transporter  sur  la  Moselle  et  la  Meuse  les  vins  de 
Beaune,  dont  il  fait  le  plus  grand  eloge  dans  l'arret  de  son  conseil  de  i()C>^>. 
—  Durant  la  convalescence  de  ce  monarque  apres  une  longue  maladie,  son 
medecin  Fagon  donna,  en  i(»8o,  la  preference  aux  vins  de  Bourgogne  a  ceux 
de  la  Champagne  ;  decision  heureuse  qui  doubla  le  prix  de  nos  vins  et  excita 
une  petite  guerre  au  Parnasse  entre  Charles  Collin,  poete  champenois,  et 
Benigue  Grenan,  poete  bourguignon,  et  une  dispute  entre  Ungues  de  Salins, 
medecin  a  Beaune,  et  Lepescheur,  medecin  a  Reims.  Le  premier  fit  imprimer 
en  latin  sa  defense  du  vin  de  Bourgogne,  a  Beaune,  en  i7ol  et  170.').  Cette 
decision  avait  deja  ete  approuvee  par  la  Faculte  de  Medecine  de  Paris,  oil 
M.  Arbinet  soutint  dans  une  these  publique  cpie  le  vin  de  Beaune  etait  de  tons 
les  vins  le  plus  agre able  et  le  plus  salataire.  » 

Ce  que  le  bon  abbe  Courtepee  ne  nous  dit  pas,  e'est  que  le  Bourgogne 
qui  lut  recommande  a  Louis  XIV  par  Fagon  etait  du  vin  provenant  de  la 
Rnmanee  Saint-Vivant.  Voici  d'ailleurs  l'anecdote  tiree  de  bonne  source  (1)  et 
empruntee  aux  memoires  de  Fagon  : 

«  C'etait  vers  le  milieu  du  regne  du  grand  roi  qui  etait  malade  depuis 
quelques  jours  ;  or,  son  medecin,  Fagon,  etait  un  homme  de  valeur,  juge 
eclaire  en  toutes  matieres  et,  de  plus,  fort  bienveillant,  accueillant  chacun 
avec  courtoisie. 


(1)  Histojre  de  Vergy  par  diaries  Theurjet  —  Dijon,  Imprimerie  Jobard  1886. 
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Le  prieur  du  coiivenl  de  I'abbaye  Saint-Vivant  qui  avail  appris  la  maladie 
<lu  roi,  deputait  vers  Paris  mi  de  ses  religieux,  muni  des  recommandations  de 
Salins,  medecin  a  Beaune,  ami  et  admirateur  de  Fagon. 

Le  moine  de  Saint-Vivanl  qui  etait  Bourguignon,  ruse  et  lin  autanl  que 
quiconque  de  son  temps,  et  <|iii  aurait  pu  en  revendre  a  nos  plus  madres 
commis-voyageurs,  se  presenta  a  Fagon,  nanti  de  sa  bonne  figure,  au  nom  de 
son  superieur  et  muni  de  la  lettre  de  Salins  a  son  ami  Fagon.  Ce  dernier  le 
recul  avec  son  habituelle  gracieusete.  Mors  le  religieux  lui  vanta  son  vin  en 
ces  termes : 

((  \Ion  reverendissime  superieur  m'a  depute  vers  vous  pour  vous  dire 
qu'il  est  persuade  que  si  notre  bon  roi  faisait  usage  de  notre  vin,  sa  precieuse 
sante  n'en  serait  que  meilleure.  Notre  vin  a  non  seulement  le  pouvoir  de  for- 
tifier  l'estomae,  mais  encore  delayer  l'esprit,  il  donnc  la  gaiete,  la  force,  le... 

—  Diable !  comme  vous  y  allez,  inon  frere,  interrompit  Fagon  en  riant; 
on  dirait  que  dans  Line  bouteille  de  voire  vin  se  trouvent  toutes  les  vertus 
humaines  ! 

—  Sans  compter  les  vertus  divines,  Monsieur  le  docteur,  repliqua  le  moine 
avec  onction. 

—  Ftes-vous  bien  convaincu  de  tout  cela?  (lit  Fagon  en  plaisantant  de 
la  naivete  du  moine  de  Saint-Vivant. 

—  Je  suis  convaincu,  dit  le  moine,  que  si  vous  mettez  le  roi  a  l'usage  de 
nos  vins,  sa  maladie  n'aura  pas  de  suite,  qu'il  se  retablira  promptement,  et 
qu'il  ne  voudra  plus  en  boire  d'autres. 

—  Puisqu'il  en  est  ainsi,  je  vous  promets  d'en  parler  a  Sa  Majeste...  mais 
je  ne  vous  promets  pas  autre  chose. 

La  lettre  du  medecin  de  Beaune  a  son  condisciple  Fagon,  acheva  de 
convaincre  le  medecin  du  roi  : 

«  J'espere,  lui  disait  Salins,  que  vous  prendrez  en  consideration  les  raisons 
(jue  je  vous  ai  donnees  dans  ma  derniere  lettre  au  sujet  du  vinde  Bourgogne. 
Permettez  aujourd'hui  dans  celled,  de  vous  citer  l'opinion  d'un  sage  qui 
corroborera  la  mienne ;  ce  sage  c'est  Erasme  que  notre  vin  a  gueri  et  qui 
dans  son  transport  de  reconnaissance  ecrivait  ces  belles  paroles  :  Heureuse  la 
Bourgogne,  elle  peat  bien  s'appeler  la  mere  des  homines,  puisqu'elle  porte  un  pareil 
bill.  Je  ne  m'elonne  plus  maintenant  si  jadis  on  plagait  parmi  les  dieux  celui  dont 
le  genie  avait  invenle  quelque  chose  d'utile  ;  celui  gni  le  premier  nous  enseigna  Varl 
de  faire  le  vin  ne  doit-il  point  passer  plutdtpour  nous  avoir  gralifie  d'ane  liqueur 
divine  ? 
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«  Ce  n'esl  pas  moi  seulement,  ajoutait  Salins  dans  sa  lettre,  qui  vous  prie 
de  recommander  le  vin  desmoines  de  Saint  \  ivant  a  Sa  Majeste,  c'est  Erasme, 
ce  pere  de  la  sagesse  ». 

Apres  cette  lecture,  la  cause  du  vin  de  Bourgogne  etait  gagnee. 

Le  lendemain  done,  Fagon  etait  aupres  de  Louis  \IV. 

—  Ai-je  la  fievre,  dit  le  roi  en  lui  tendant  la  main  ? 
Le  docteur  lui  lata  le  pouls  ; 

—  Non,   Sire,  les  pulsations  soul  regulieres,  quoique  lentes. 

—  C'est  le  resultat  de  deux  jours  d'abstinence,  .Test  ce  pas? 

—  En  effet,  Sire,  mais  vous  pouvez  aujourd'hui  prendre  un  leger  potage 
suivi  d'un  pen  de  viande  grillee. 

—  Alors,  (lit  le  roijepourraim'affranchirenfinde  votre  lade  tisane  etboire 
un  verre  d'hypocras? 

—  Non,  Sire,  je  crois  defendre  l'hypocras  a  votre  Majeste. 

—  Comment  !  Mon  bon  vin  d'epices,  vous  plaisantez,  Fagon  ! 

—  Je  ne  me  permettrais  pas  de  plaisanter  devant  Votre  Majeste,  etant  dans 
les  fonctions  de  mon  ministere,  repondit  le  medecin,  mais  je  soutiens  que 
l'hypocras  dont  vous  faites  usage  est  nuisible  a  votre  bien-etre,  les  epices  qui 
la  composent  rendent  cette  boisson  pesante,  les  epices  sont  irritantes  :  quel 
que  soit  le  vin  qui  lui  serve  de  base,  rouge  ou  blanc,  je  la  crois  mauvaise  an 
point  de  vue  hygienique.  Voila  pourquoi,  Sire,  je  vous  engage  a  la  proscrire 
de  vos  re[>as. 

—  Vous  voulez  done  me  mettre  au  regime  de  I'eau  pure? 

—  Telle  nest  pas  ma  pensee,  Sire,  et  c'esl  tout  le  contraire  que  je  desire, 
car  je  vous  conseille  l'usage  du  vin,  mais  du  naturel. 

—  Le  suresne  peut-etre,  interrompit  le  roi  ;  li  de  ce  vin,  M.  Fagon!  Mon 
a'ieul  Henri  IV  etait  plus  fort  sur  un  autre  chapitre  que  sur  celui  des  vins!... 

—  Je  ne  conseillerai  pas  le  suresne  a  Votre  Majeste,  j'ai  mieux  que  cela, 
Sire! 

-Oil? 

—  Ici,  Sire,  chez  vous,  j'en  ai  fait  apporter  quelques  bouteilles. 

—  Et  d'oii  vient  ce  vin  ? 

—  De  la  Bourgogne,  du  cellier  des  moines  de  Saint-Vivant  :  c"est  le 
meilleur  vin  de  France  ! 

—  Ah  bast!  fit  Louis  XIV  en  se  redressant,  et  Vendome  qui  doit  s'y  con- 
naitre,  pretend,  d'apres  un  placet  que  j'ai  reeu  ce  matin,  que  le  meilleur  vin 
se  recolte  dans  la  Guyenne. 
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—  Sire,  permettez-moi  do  dire  a  Votre  Majeste  que  ce  n'esl  pas  sans  mures 
reflexions  que  je  prescris  le  vin  tie  Bourgogne,  de  preference  au  vin  de 
Guyenne  que  j'ai  analyse:  il  est  bon  pour  les  poitrines  delicates.  Mais  le  vin 
des  moines  de  Saint-Vivant  en  Bourgogne  convient  parfaitement  a  an  tem- 
perament robuste  comme  le  votre;  il  est  plus  tonique,  plus  astringent,  plus 
genereux;  sous  un  petit  volume,  il  produit  des  ettets  merveilleux.  Voila 
pourquoi,  Sire,  je  le  prescris  de  preference  a  Votre  Majeste... 

Fagon  iic  s'etail  pas  trompe  et  la  Romance  opera  sur  le  grand  roi  ses  mer 
veilleux  diets.  \  dater  de  ce  moment,  le  vin  de  Bourgogne  devint  la  boisson 
favorite  de  Louis  XIV,  et  la  ville  de  Paris  qui,  chaque  anaee,  lui  faisail  present 
dun  certain  nombre  de  bouteilles  d'hypocras,  fie  lui  offril  plus  desormais  que 
du  vin  de  la  Romanee  puise  dans  les  caves  des  moines  de  Saint-Vivant. 

La  renommee  du  Bourgogne  etait  faite,  Louis  le  Grand  avait  ennobli  ce 
grand  vin. 

(Test  la  vraie  date  de  I'adoption  generale  des  vins  de  Bourgogne  ;  princes 
et  seigneurs  n'en  voulurent  plus  guere  d'autre.  Le  due  d'Anjou,  devenu 
Philippe  \,  le  lit  pompeusemenl  venir  a  Madrid  et  l'imposa  aux  sobres 
Espagnols. 

Les  gens  d'esprit  se  I'envoyaient.  La  Pologne  en  eut,  la  Perse  en  eut  et  la 
Russie  aussi. 

«  Le  Cardinal  de  Bonzy  lit  present  a  Sobiesky,  elu  roi  de  Pologne,  de 
\ins  de  Bourgogne  qui  furent  trouves  excellents.  Tavernier  dit  en  avoir  bu  a 
la  cour  du  roi  de  Perse  vers  la  tin  du  \vu'  siecle.  » 

Courtepee. 

Voici,  d'apres  Bertall,  les  couplets  que  Ton  chantait  au  vieux  temps,  a  la 
louartge  des  vins  de  Beaune,  chez  les  joyeux  taverniers  et  dans  les  cabarets  a 
la  mode  : 

Si   j'avais  le  Rosier  large  dc  cinq  cents  aunes, 
Et  que  la  Seine  tut  de  ce  bon  vin  de  Beaune, 

Je  m'en  irais  dessous  le  pont 

Je  m'etendrais  tout  de  mon  long, 

Etje  ferais  descendre 

La  Seine  dans  mon  venire. 
Si  le  grand  roi  Henri  voulait  me  le  defendre 
1-^t  (pie  dessous  le  pont  m'empechait  de  m'etendre, 

Je  lui  dirais  :  Grand  roi  Henri. 

Je  vous  abandonne  Paris, 

Paris  et  Vincenne, 

Mais  laissez-moi  la  Seine 
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Stendhal  raconte  que  le  colonel  Bisson,  plus  tard  general,  passant  devant 
le  Clos-de-Vougeot  avec  son  regiment  pour  se  rendre  a  l'armee  du  Rhin,  fit 
faire  halte  et  presenter  les  amies  a  ses  sold ats  tan dis  que  les  tambours  battaient 
aux  champs. 

On  a  garde  fidelement  la  tradition,  et  lorsqu'un  regiment  passe  devant 
les  murs  du  Clos  celehre,  le  Colonel  I'ait  rendre  les  honneurs  au  cru  illustre 
entre  tous. 

D'aucuns  croient  que  ces  honneurs  militaires  l'urent  rendus  au  Clos  par 
le  due  d'Aumale  ou  par  Napoleon  Premier.  II  n'en  esl  rien  :  l'Empereur  avait 
ime  preference  marquee  i)Oiir  le  Chambertin,  roi  de  la  Bourgogne. 

Dirai-je  les  eloges  prodigues  a  nos  vins  par  les  homines  de  gout  les  plus 
eminents.  Voici  ce  qu'ecrivait,  dans  ses  souvenirs,  Monsieur  de  Cussy  : 

«  Le  dernier  cellerier  de  l'abbaye  de  Citeaux,  residant  au  chateau  du 
Clos-de-Vougeot,  propriete  de  l'abbaye,  avait  un  iiom  en  harmonic  avec  ses 
fonctions,  il  s'appelait  dom  Goblet.  Cet  illustre  gourmet  force,  les  larmes  aux 
yeux,  de  quitter  les  precieuses  caves  coniiees  a  ses  loisirs,  ne  voulut  pas  parti- 
sans emporter  un  fort  echantillon  du  feu  sacre.  II  le  conserva  si  bien,  sans 
ueanmoins  l'epargner,  qu'il  en  existait  encore  en  1813,  quand  cet  estimable 
eenobite  passa  de  vie  a  trepas  a  Dijon,  sa  patrie. 

«  En  i8o3,  M.  A...,  Commissaire  des  guerres,  passant  a  Dijon,  fut  invite 
avec  un  de  ses  amis  a  diner  chez  dom  Goblet.  Apres  le  diner,  arrose  de  nom- 
breuses  libations  de  ce  nectar,  M.  A...,  remerciant  et  lelieitant  l'honorable 
amphytrion,  lui  proposa  de  troquer  son  vin  contre  une  bourse  renfermant 
50  louis  de  ->.i  francs. 

((  Cetle  proposition  fut  accueillie  avec  un  froid  dedain,  et  voici  ce  qui  fut 
repondu  :  Monsieur,  tunics  les  fois  que  vous  passerez  a  Dijon,  faites-moi  Uhonneur 
ce  vin  iant  qu'il  vous  plaira  :  mais pour  en 
llonneur  a    la    memoire  de   ce    digue 


\  propos  du  vin  de  la  Romanee,  recolte  par  les  princes  de  Conti, 
M.  de  Cussy  ajoute  : 

«  Le  prince  en  faisait  des  cadeaux  a  ceux  qu'il  honorait  de  ses  bontes.  11 
«  en  donna,  en  i782,  a  Mgr  de  Juigne,  archeveque  de  Paris.  C'est  par  cette 
<<  munificence,  lui  repondit  le  prelat,  tiue  nous  avons  ete  assez  heureux  de 
«  faire  connaissance  avec  ce  precieux  vin,  qui  etait  tout  a  la  fois  du  velours  et 
«  du  satin  en  bouteille  ». 


de  venir  diner 
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■  moi :  not 

is  boirons  di 
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Voila  bien  une  image  digne  d'un  grand  vin  et  d'un  grand  prelat !  Pour  le 
Montrachet,  il  ne  saurait  avoir  trop  d'admiration  :  «  O  Montrachet !  cher  Mont- 
rachet !divin  Montrachet!  !  !  le  premier  et  leplus  (hides  vinsblancs  queprodnit 
notre  riche  France  !  toi  qui  es  reste  pur  et  sans  tache,  je  te  salue  avec  admira- 
tion! - 

Alexandre  Dninas,  degustant  ee  nectar,  disait  : 

«  Ce  vin  devrail  etre  bu  a  genoux  et  tete  decouverte  »> 

Qiie  peut-on  ajouter  a  de  pareils  eloges? 

L'influence  politique  des  Dues  de  Bourgogne,  soit  a  la  com-  de  France, 
s<»i(  dans  les  Flandrcs,  a  ete  aussi  un  facteur  tres  efficace  de  la  reputation  de 
ids  \  ins.  ( )n  s'explique  ainsi  le  culte  que  professent  pour  la  Bourgogne  la  plu 
part  des  Beiges.  N'a-t-on  pas  dit,  avec  juste  raison,  qne  c'esl  en  Belgique 
que  Ton  boit  le  meilleur  bourgogne P  C'est  I'exacte  verite,  car  nos  amis  les 
Beiges  achetent  nos  meilleurs  \inscl  savent  les  conserver. 


Oh  !  Qui  (.lira  la  Cote  et  les  grands  eras  sacres, 
Dont  la  Grece  aurait  bu,  mais  qu'elle  cut  adores, 
Chambeitin,  Richebourg,  ces  tetes  < 
Les  Combes,  du  soleil  incessamment  couvees; 

Orveaux  qui  se  souleve  et  s'accoude  aux  rochers, 

Et  Chambolle,  en  avril,  tout  rose  de  pechers  ; 

Corton,  qui  tend  sa  croupe  irisee,  oil  scnrmeille 

La  puissance  du  leu  dans  la  liqueur  vermeille  ; 

Volnay,  ncheen  parlums;  Pommard,  commeun  beausoir  ! 

Empourprant  les  sentiers  de  la  vigne  au  pressoir  ; 

Montrachet  dont  la  grappe  a  la  couleur  de  I'ambre 

Et   luit  comme  un  joyau  sur  le  front  de  septembre. 

Mais  celui  qu'entre  tous  elle  cut  nomine  divin, 

C'est  toi,  vieux  Clos-Vougeot,  orgueil  du  sol,  6  vin  ! 

Idle  t'eut  consacre  des  autels  dans  ses  combes. 

Idle  les  cut  rougis  du  sang  des  hecatombes ; 

Id  la  petite  source,  humble  comme  un  lavoir, 

Qui  te  donne  son  nom  et  te  sert  de  miroir. 

La  nymphe  au  front  charge  du  raisin   noir,  la  Vouge, 

Dont  le  dot  sort  si  clair  de  ta  colline  rouge, 

Au   plein  soleil,  sans  lit  de  mousse  ou  de  roseaux, 

Lilt   ete  la  premiere  entre  ses  sa-urs  des  eaux. 

Lucien  PATE. 


(II  M'lTIlK  \l 


LES  CAUSES  I)E  LA  QUALITE  DU  BOURGOGNE 


«  Ne  pus  celebrer  un  grand  vin, 
Q'esi  nitre  ni  amoureux,  ni  artiste. 
Mai  rice  Vaucaire. 


(-^  'anciennete,  le  sol  et  l'e\position  des  vignobles  de  la  C6te  jouent  un 
I  r61e  considerable   dans  la  qualite  du  vin;    il    faudrait  y  ajouter  les 

If  modes  de  culture,  tallies,  labours,  engrais  el  surlout  les  condilions 
£  *  climateriques  de  I'annee.  Le  soleil  est  le  collaborateur  indispensable 
pour  obtenir  du  bon  vin:  aussi  le  vigneron  I'appelle-t-il  le  Dourguignon, 
hoininage  respectueux  bien  du  a  ce  precieux  auxiliaire  qui  a  qualite  pour 
leconder  son  Iabeur  et  sa  peine. 

Nos  \ins,  meine  les  plus  communs,  out  un  bouquet  developpe  et  une 
personnalite  donl  la  finesse  atteint  son  maximum  dans  les  grands  cms;  aussi 
la  Bourgogne  se  delimite-t-elle  facileinent  el,  pour  pen  que  Ton  ait  d'expe- 
rience,  on  reconnait  tout  de  suite  qu'un   vin  est  on  n*est  pas  de  la  Bourgogne. 

Comme  consequence  curieuse  de  cette  personnalite,  il  lant  (iter  les  ecbecs 
multiples  de  tous  ceux  qui  ont  cru  que  pour  la  ire  des  vins  de  Bourgogne  il 
sullisait  de  planter  nos  cepages  cbez  eux ;  nos  pinots  out  ete  transplanted  dans 
tons  les  pays  vitieoles,  inais  nulle  pari  ils  n'ont  donne  du  Bourgogne. 

An\  \  iticulteurs  qui  ont  cru  obtenir  dans  d'auti  es  eon  trees  les  memesproduits 
que    ceux  que    Ion    recueille  sur  nos  ricbes  coteaux,   on    pourrait   adresser 


270  LE    VIN    bk      BOUhGOGNfe 

la  reponse  que  M.  Brunei,  de  Beaune,  fit  au  prince  de  Conde,  qui  lui  repro- 
chait  que  le  pinot  de  Bourgogne  apporte  a  Chantilly  n'avait  point  prospere  : 
«  Monseigneur,  il  fallait  aussi  y  apporter  la  terre  et  le  soleil !  » 

On  se  rend  compte  d'ailleurs  de  ces  echecs  quand  on  sait  que,  dune 
part,  nos  cepages  de  Bourgogne  sont  cultives  depuis  la  conquete  roinaine  ;  il 
est  meme  possible  qu'ils  soient  des  cepages  indigenes  beaucoup  plus  anciens, 
puisqu'on  a  retrouve  des  empreintes  de  feuilles  de  vigne  dans  les  terrains 
lacustes  du  tertiaire  de  Sezanne;  il  y  a  done  la,  du  fait  du  temps,  une  adapta- 
tion peu  ordinaire  du  vegetal  aux  conditions  du  sol  et  dn  climat,  ce  qui  a 
tine  repercussion   heureuse  sur  le  fruit  et  le  vin. 

D'autre  part.,  il  est  a  noter  que  les  coteaux  de  Bourgogne  presentent  deux 
conditions  des  plus  favorables  a  la  qualite  des  raisins  :  leur  situation  presque 
a  la  limite  de  I'aire  de  culture  septentrionale  de  la  vigne  et  leur  orientation 
au  levant  surdes  pentes  souvent  tres  accentuees. 

L'observation  a  en  efl'et  etabli  que  les  fruits  sont  d'autant  plus  riches  en 
parfums  qu'ils  sont  recoltes  plus  pres  de  la  limite  de  la  culture:  il  en  est  de 
meme  pour  la  vigne,  el  ("est  ainsi  que  Ion  suit  raccroisseinent  du  bouquet  des 
vinsavec  la  latitude  el  I'altitude.  De  plus,  l'exposilion  des  coteaux  cote-d'oriens 
est  telle  qu'ils  regoivenl  une  somme  de  radiation  solaire  qui  leur  permet  une 
maturation  parfaite  avec  une  grande  richesse  de  sucre. 

II  faut  ajouter  a  ces  facte urs  cet  autre,  non  moins  important  :  la  perfec- 
tion des  procedes  culturaux  el  de  la  vinification,  resultats  d'experiences  conti- 
nuellesfaites  depuis  plus  de  deux  mille  ans,  et  Ton  en  deduira  qu'en  Bourgogne 
tout  concourt  a  donner  aux  produits  de  la  vigne  leur  maximum  <le  qualite. 


BOURGOGNE   D'AUSTRALIE 


bourne. 


Vous  etes  par  trop  rigolos, 

Australiens'immenses! 
Mettez  bien  dans  vos  ciboulots 

Ou  regnent  les  demences, 
Qu'il  n'est  d'autre  vin  bourguignon 

—  Croyez-en  un  ivrogne  — 
Que  celui  que  nous  bourgognons 

Aux  coteaux  de  Bourgogne. 
Et  la  Bourgogne,  elle  est  ici, 

Et  mm  en  Australie. 
Mememeiit  la  Gascogne  ;  aussi 

La  Champagne  jolie. 
II  faut  avoir  un  tier  toupet, 

Pour  meltre  une  etiquette 
Semblable,  a  votre  vin  suspect, 

Veritable  piquette  ! 
11  n'est,  chez  nous,  maigre  pinard, 

Qui  ne  soit  cent  fois  brave 
Comme  le  vin   le   plus  gailJard 

De  vos  meilleures  caves. 
Appelez-moi  de  quelque   noni 

Que  vous  voudrez...  Pancrace, 
Nepomucene  ..  Agamemnon... 

Mais,  mes  enfants,  de  grace, 
N'appelez  pas  vin  Bourguignon 

Le  vin  de  votre  flore. 
Enfin,  pour  votre  instruction, 

Que  vous  dirai-je  encore?... 
Vous  planteriez,  6  Melbournois  ! 

Sur  vos  coteaux  barbares, 
Les  plus  fins  de  nos  ceps  gaulois, 

Nos  pinots  les  plus  rares, 
En  vain  !  Car  a  ces  gaillards-la, 

A  ces  vrais  gentilshommes, 
II  faut  ce  terroir  de  gala, 

Dont,  Dieu  merci  !  nous  sommes. 


Peut-on  dormer  le  nom  de  "  Bourgogne" 
i  du  vin  recolte  en  Australie?  Telle  est  la 
s'agite  en  ce  moment  a  Mel- 


(Les  Journaux). 
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lis  ont  besoin  de  ce  soleil 

Qui  couve  none  France 
Et  n'a  nulle  part  son  pareil, 

Parlan't  par  reverence  ! 
En  revanche,  plantez  ici 

De  votre  vigne  pietre 
Le  rejeton  le  plus  t  ran  si, 

Vous  le  verrez  renaitre  : 
Notre  sol,  au  bout  d'un   moment, 

Lui  sera  salutaire, 
Comme  aussi  notre  ciel  clement  : 

Voila  tout  le  mystere. 
De  meme  qu'un  lourd  Allemand 

Pent  devenir  tout  autre, 
S'il    quitte  opiniatrement 

Sa  «  Kultur  »  pour  la  notre. 


Mais  j'entends  un  Australien, 
Dans  l'aimable  assistance, 

Qui  me  dit  :    «   Parbleu  !  cito\en, 
('admire  ta  iactance  ! 


Et  pour  parler  si  posement 

De  ce  vin  d'Australie, 
En  as-tu  goute  settlement  ?...  » 

—  Las  !  oui,  jusqu'a  la  lie  ! 
Meme,  si  je  m'en  souviens  bien, 

C'est  en  dix-neuf  cent,  voire 
Au  pavilion  Australien 

Qu'il  m'arriva  d'en  boire. 
A  cette  epoque-la,  du  moins, 

Yous  aviez  la  vergogne 
De  ne  le  point,  devant  temoins, 

Denominer  Bourgogne. 
Non.  \Tous  l'appeliez  «  Tintara  » 

Mais,  j'en  jure  la  Bible, 
J'aurais  prefere  o  Cholera  »>, 

C'eut  ete  plus  plausible. 
Car,  huit  jours  apres  avoir  bu 

De  ce  soi-disant...  Beaune, 
fe  sentais  encore,  vois-tu 

Dans  mon  ventre  un...  cyclone  ! 

R.uHi    PONCHON. 
(La  Muse  au  Cabaret) 


Cll  VPITRE  \ll 


LES  HOSPICES  DE  BEAUNE  ET  LEURS  VINS 

XI  est  glorieux  pour  Line  ville  que  le   premier  i\i-  ses   monuments  soit 
un  hopital.  Yous  trouverez  en  des  villes  d'une  moindre  etendue  ipie 
Beaune  des  eglises  superieures  a  sa  collegiale  de  Notre  Dame,   mais 
nullc  pail  il  ifcst  d'hopitaux  aussi  remarquables  que  celui-ci  (i). 
Historiquement,  il  est  plein  de  souvenirs.  Sons  le  rapport  de  I'art  il  a  ce 
qui  manque  a  taut  d'ediliees  modernes,  un   caractere   qui  lui  est  propre,  une 
physionomie  individuelle  et  originate.  Nul  monumenl  du  \\ B  siecle  n'estpeut- 
etredans  un  etat  de  conservation  aussi  parfaite. 

Nicolas  Rolin,  Autunois,  seigneur  d'Authume,  dans  le  vicomte  d'Auxonne, 
et  Chancelier  de  Bourgogne  sous  le  Due  Philippe-le-Bon,  est  le  fondateur  de 
ce  hel  etablissement,  qui  date  de  i443. 

Des  i  i  i  i ,  il  avait  acquis  a  eel  effet,  de  Guillaume  de  Vienne,  la  tour 
Lancelot:  de  la  ville  et  de  diverses  personnes  un  vaste  emplacement  contigu, 
[trope  hallos  Domici  Dun's,  vico  a, minimi  intermedin,  e.r  parte  mile,  jn.rin  virida 
riuin  Religiosorum  S.  Francisci  el  rlparlam  (detain  La  Bouaize :  a  posteriori  parte 

(1)  Extrait  du  Voyage  Pittoresque  en  Bourgogne  (Dijon,  Vve  Brugnot,  1833),  par  Tlieophile 
Foisset,  magistral  erudit  et  ecrivain,  couseiller  a  la  Cour  imperiale  de  Dijon,  ne  a  Bligny-sous-Beaune 
en  18UU  et  mort  a  Dijon  en  1873. 
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et  a  latere  uno ,  prope  domain  Adeneti  Deuval  el  Christiani  Griselier,  juxta  locum 
el  vicam  in  quo  pisces  vendl  consaeverunt :  el  ex  alio  latere  juxia  clausuram  eeeXe- 
sisr  el  domds  dlctoram  Religiosorum  S.  Francisci.  Ges  confins  sont  cl'une  rigou- 
reuse  exactitude.  Les  Cordeliers  seuls  ont  disparu;  tnais  la  place  ou  aboutit 
FHospice,  presdes  hallos,  est  toujours  celle  oil  Von  vend  le  poisson.  On  le  voit, 
les  revolutions  emportent  les  dynasties  et  trop  souvent  avec  dies  les  monu- 
ments publics  et  la  inemoire  du  passe,  mais  les  usages  de  la  cite  persistent, 
ils  suivivent  an  renouvellement  des  mceurs  publiques  et  privees.  La  terre  a 
tourne  bien  des  fois  depuis  cinq  siecles,  et  les  marchands  de  poisson  de  la 
ville  de  Beaune  vendent  encore  a  la  meme  place. 

Avantde  batir  sur  le  terrain  en  question,  le  Chancelier  obtint  une  bulle 
d'Eugene  IV,  datee  de  cette  meme  annee  1H1,  qui  sauctionnait  1'erection  de 
Fhopital  I'utur  et  I'exemptait  de  toule  juridiction  episcopale  et  archiepiscopale. 
Ces  immunites  furent  augmentees  encore  par  les  papes  Nicolas  V,  Calixte  111 
et  Pie  II.  Ainsi,  jusqu'au  concordat  de  1H01  qui  a  detruit  tous  les  privileges 
ecclesiastiques  de  Fancienne  France,  Fllopital  de  Beaune  relevait  directement 
de  la  papaute. 

Cette  independance  toutefois  etait  dans  Finteret  du  patron,  comme  on 
disait  alors,  e'est-k-dire  de  celui  des  heritiers  du  fondateur  auquel  etait  echu 
le  o  plein  et  absolu  pouvoir  de  nommer  el  instituer  un  maistre,  rectear  etreceveur, 
une  maislresse,  les  confessears  el  chapelains  de  sondit  Hospital,  de  les  destituer  el 
deposer  tous  ensemble,  on  I'un  d'iceux,  a  sa  volonle  »;  comme  anssi  de  mettre 
Irs  religieuses,  «  icelles  toutes,  on  quelquune  d'entre  elles,  hors  dudit  Hospital  el 
les  renvoyer  en  leurs  malsons,  aux  frais  pourtant  d'iceluy  Hospital,  des  deniers 
duquel  it  sera  paye,  en  re  cas,  a  chacune  d'ieelles,  pour  chacun  an  quelle  aura 
demeure  en  iceluy,  la  somme  de  trois  tivres  tournois,  monnoye  couranle,  pour 
recompense  de  ses  services.  » 

Le  dernier  patron  auquel  la  Mailresse  de  FHopital  (e'est  le  nom  que  porte 
encore  aujourd'hui  la  Superieure)  ait  prete  sermenl  d'obeissance  est  le  dernier 
Marechal  de  Clermont-Tonnerre,  heritier  par  les  femmes  de  la  maison  de 
Pernes  d'Epinac,  dans  laquelle  etait  entree  I'heritiere  des  Rolin.  On  peut  voir 
dans  Courtepee  qu'il  usa  jusqu'a  la  Revolution  de  son  droit  de  nommer  le 
confesseur  ou  beau-pere  de  FHopital,  nom  singulier  que  M.  Foisset  croyait 
etre  une  corruption  de  beat-pere  (beate  Pater  . 

La  premiere  dotation  de  I'hopital  de  Beaune  iut  assez  inodesle.  Le  chan- 
celier JNicolas  Holin  lui   constitua  un  revenu  annuel  de  900  livres   esthevenunls 
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qu'il  declare  equivaloir  ;i  r.ooo  Livres  tournois  (i).  II  avail  place  son  hospice 
sous  l'invocation  de  saint    Vntoine. 

Le  cardinal  Rolin,  Ills  du  chancelier,  augmenta  cette  dotation  el  lil  passer 
la  maison  sous  le  vocable  de  son  patron,  saint  Jean-Baptiste. 

En  1618  I'ul  reuni  a  l'h6pital  I'hospice  du  Saint-Esprit,  fonde  vers  i350, 
(mi  remplacemenl  el  dans  le  meme  lien  .pic  I'hospice  Sainl  Pierre,  qu'on 
croit  avoir  existe  pros  de  la  poterne,  a  I'entree  de  I'ancienne  route  de  Chalon. 


Hospices  de  Beaune.  —  Entree  des  Celliers 

C'est  sans  doute  alors  que  l'Hopital  Rolin  adopta  pour  fete  patronale  la  Pente- 
cote,  jour  auquel  on  prechait  mi  sermon  en  latin,  et  qu'il  devint  le  chef-lieu 
de  cette  confrerie  du  Saint  Esprit,  sur  le  regislre  de  laquelle  on  voit  les  signa- 
tures de  Louis  XIV,  du  due  d'Orleans,  son  frere,  de  la  reine-mere  Anne 
d'Autriche  et  de  toute  la  Gour.  Ces  signatures  furent  apposees  en  Ili58. 


(1>  Ce  detail  est  curieux  en    ce  qu'il  euoace  le  rapport  entre  I'ancienne  momiaie  de  France  et 
la  monnaie  de  Hourgogne  qui  se  frappait  a  Saint-Etienne  de  Dijon. 
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Tout  le  wii  siecle  tut,  au  reste,  pour  l'Hopital  de  Beaune  une  ere  d'ac- 
croisseinent  et  de  prosperite. 

Hugues  et  Louis  Betauld,  tons  deux  seigneurs  de  Gheneau  et  Montbar- 
rois  etreceveurs  des  consignations  a  Paris,  firent  batir  deux  nouvelles  salles, 
1'une  dediee  a  saint  Hugues,  en  1648,  et  I'autre  a  saint  Louis,  vers  1680. 

Francois  Brunei  de  Mdntforand,  president  de  la  Chambre  des  Comptes 
de  Paris,  fondateur  des  prix  (\\\  college  et  de  I'elegante  eglise  de  I'Oratoire, 
fit  construire  en  i(i!»7  la  salle  saint  Francois  ou  I'nt  depose  son  cceur  et  oil 
Ion  voit  sou  portrait. 

Les   magnifiqiies   greniers  de  l'etablissement  sont   dus  a  la  munificence 
du  clianoine  Guinet.  La  salle  Notre-Dame  est  du  \\U  siecle.  Sons  la  liestau- 
ration,   1'administralion  a  augmente  d'un  tiers 
la  salle  Saint-Louis  el   etal.li  deux  salles  din 
curables. 

Enfin  en  i9o2  M.  Bahezre  de  Lanlav  lit 
construire  un  pavilion  comprenant  une  salle 
d'operations  avec  les  salles  annexes  et  phisieurs 
chambres  modeles  pour  les  malades. 

L'histoire  de  l'etablissement  serait  incom- 
plete si  I'on  ne  parlait  de  l'institut  de  pieuses 
lilies  par  lequel  il  est  admirablement  desservi 
depuis  pres  de  cinq  eents  ans.  Le  chancelier 
Liolin  lil  vraisemblablemenl  venir  des  Flandres 
les  premieres  hospitalieres  :  il  leur  donna  la  regie  des  beguines  de  Malines  et 
l'habit  qu'elles  ont  conserves  jusqu'a  ce  jour.  Les  Dames  Hospitalieres  soul 
coiffees  du  hennin  et  portent  le  costume  civil  des  dames  nobles  de  I'epoque, 
comprenant  une  ample  robe  de  drap  a  traine,  maintenue  relevee  par  une 
agrafe  d'argent  et  qu'elles  laissent  trainante  aux  jours  de  grande  ceremonie. 
En  ete  cette  robe  est  de  laine  blanche  immaculee  et  en  hiver  en  laine  bleue 
de  France  ou  de  roy.  Leur  costume  est  complete  par  un  tablier  a  bavetle, 
symbole  de  leur  role  d'liumbles  servantes  des  pauvres;  a  leur  cote  est  suspen 
due  par  une  eliaine  d'acier  le  trousseau  de  clef's  des  menagercs.  En  recom- 
pense de  leurs  services,  elles  recoivent  [tour  gages,  et  depuis  la  fondation, 
trois  francs  par  an. 

Vlardine  Gasqiiiere,  premiere  Maitresse,  semble  appartenir  par  son  noin 
aux  provinces flamandes.  II  parait  que  sa  severite  la  lit  revoquer  de  cetemploi 
par  le  londateur,  apres  onze  ans  d'exercice,  pour  ce  que  ladile  Alardine  avail 
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une  fagon  de  parler  fort  rude  et  mallraitait  les  povres,  voin 
mini  mesme  parfois  la  discipline  fort  asprement.  G'esl  ce  qui 
Chancelier,  faict  en  son  did  Hostel  le  dernier  jour  du  mois 
a  servi  de  base  au\  staluts  qui  regissent  encore  la  inaison, 
de  Pie  II,  dalee  tie  Manloue  la  veille  des  ides  de  Janvier  de  la  meme  annee. 

Bientot  la  regnlarite,  le  zele  et  la  proprete  (jui  distinguaient  cette  maison 
la  rendirent  celebre.  Chalon-sur-Saone  en  i63o,  Grenoble  en  1(1/17,  Dole  et 
Besancon  depuis  la  conquete  demanderent  a  Beaune  des    llospitalieres  pour 


les  s<rurs,  tear  don- 
esnlte  d'un  ecrit  du 
d'aoust  l/inO,  et  qui 
en  vertu  de  la  bulle 


C.-m.,- 


Charles  Maldant 


etablir  011  reformer  leurs  hopitaux.  Ces  colonies,  independantesde  la  maison- 
mere,  se  retrouvent  a  Semur,  a  Arnay-le-Duc,  a  Nnits,  a  Louhans,  a  Cluny, 
etc.,  etc. 

Voila  pour  l'histoire.  La  vie  du  Chancelier  Mcolas  Rolin,  ce  juriste  obscur 
qui  avait  fait  une  si  fabuleuse  fortune,  serait  un  curieux  appendice  a  cet 
article.   II  y   aurait  plaisir  a    etudier  en  lui   le  bourgeois  courtisan,  le  legiste 
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erudit,  ose,  plein  d'eloquence  et  de  savoir-faire,  d'un  aveugle  mais  sincere 
devouement  au  prince,  comme  la  plupart  de  ceux  de  sa  robe  jusqu'a  la  fin  du 
xvn8  siecle  ;  avide  comme  tous  les  parvenus,  jalouse  comme  tous  les  favoris, 
calomnie  peut-etre  pour  ses  richesses  dont  il  fit  toutefois  un  noble  usage  ;  au 
demeurant,  indispensable  a  son  maitre,  qui  lomha  du  chagrin  de  sa  mort  en 
extreme  maladie,  et  point  mal  vu  du  coinmun  peuple  de  Bourgogne,  puisque 
Paradin,  un  siecle  apres  sa  mort,  I'appelle  «  un  digne  exemplaire  et  archetype 
de  tout  savoir,  piete  et  honneur,  dont  il  fit  miraculeusement  preuves  es  affaires 
du  bon  due  Philippe,  qui  de  tout  en  tout  se  reposoit  sur  la  sagesse  et  conduite 
de  ce  prudent  Chancelier.  » 

Mais  cette  notice  est  deja  bien  longue,  et  nous  n'avons  parle  ni  de  la  cour 
interieure  des  Hospices  de  Beaune,  avec  ses  louvres  aux  piquantes  decou- 
pures,  dont  les  girouettes  s'elancent  comme  autant  d'aigrettes  avec  une 
legerete  aerienne ;  ni  de  la  svelte  aiguille  qui  sert  de  clocher;  ni  de  la  jolie 
dentelle  qui  decore  la  crete  du  toit  en  ardoise  :  ni  de  la  charpente  en  chatai- 
gnier  tant  prisee  des  connaisseurs;  ni  des  poutres  si  gracieusement  ainincies 
et  sculptees  de  la  Grande  salle.  Nous  n'avons  dit  mot  de  la  sepulture  de 
Guigone  de  Safins,  seconde  femine  du  fondateur,  inhumee  en  I7K)  sous  une 
grande  tombe  de  cuivre,  sur  laquelle  elle  eta  it  representee  en  habit  de  veuve, 
a  cote  du  Chancelier  vetu  en  chevalier  arme  de  toutes  pieces  :  cette  tombe  a 
ete  detruite  en  I793.  Nous  n'avons  pas  meme  jete  un  coup  d'osil  surcecelebre 
tableau  du  Jugement  Dernier,  peint  par  Roger  Van  der  Weyden  ou  Roger  de  la 
Pasture,  ne  a  Tournay  (i4oo-i464)-  Ge  magnifique  Polyptyque  que  toutes  les 
capitales  envient  a  ete  commande  au  peintre  (Pictor  Magister)  par  Rolin,  a 
destination  derHotel-Dieu  de  Beaune,  ou  primitivementil  servait  de  fond  au 
maitre-autel  de  la  chapelle.  Sur  les  volets  exterieurs  sont  points  les  portraits 
des  fondateurs  en  prieres,  accoinpagnes  des  saints  patrons  sous  le  vocable 
desquels  la  Maison  etait  confiee. 

L'espace  nous  manque  pour  decrire  ainsi  dans  tous  ses  details  un  monu- 
ment aussi  complexe.  Qu'il  nous  suffise  de  dire  que  si  le  Beaune  des  Dues  de 
la  premiere  race  est  dignement  represents  par  Notre-Dame,  la  cour  de 
THotel-Dieu,  avec  son  aspect  mauresque,  n'est  pas  une  moins  fidele  image  du 
xv" siecle  etde  la  magnificence capricieuse  qui  distingua  lesderniers  de  nos  Dues. 

A  cote  de  tous  ces  joyaux,  l'Hopitai  ou  Hospices  de  Beaune  possede  un 
bon  nombre  de  vignes  parmi  lesmeilleures  de  la  Cote  de  Beaune.  C'est  le  vin 
provenant  des  proprietes  des  Hospices  qui  est  vendu  aux  encheres  chaque 
annee    dans  la  premiere  quinzaine  de  novembre,  un  dimanche. 


IfMStSlftiisi 
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HOSPICES      DE      BEAUNE     -     (La  Grande   Salle) 
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Ces  solennelles  assises  du  marche  aux  Vins  cle  Bourgogne,  cette  vente 
annuelle  aux  encheres,  sert  en  quelque  sorte  de  base  relative  au  marche 
de  nos  vins  pendant  toute  l'annee,  Aussi  attire-t-elle  an  grand  nombre  d'ache- 
teurs  et  de  proprietaires-recoltants,  anxieux  de  suivre  la  vente. 

«  Le  cadre  est  merveilleux,  dit  M.  Ardouin-Dumazet  (1).  L'Hotel-Dieu  de 
Beaune  est  un  des  bijoux  de  noire  France;  ses  hauts  conibles,  ses  mansardes 
aigues,  ses  galeries  de  charpente  evoquent  le  reve.  Tons  les  touristes  ont  fait 
le  pelerinagede  Beaune  pour  admirer  ce type  precieux  de  Fart  flamand  greffe 
sur  Tart  bourguignon.  Certes,  aux  jours  de  solitude,  quand  sous  lament 
sculpte,  autourdu  puits  en fer  delicatement forge,  on  ne  rencontre  que  la  sug- 
gestive silhouette  des  Dames Hospitalieres,  le  Logis  des  Povres  est  saisissant  :  niais 
avec  la  foule  qui  se  presse  dans  la  cour,  les  toilettes  des  femmes  venues  par 
curiosite  et  la  florai- 
son  (rune  superbe  col- 
lection de  chrysan- 
themes  exposes  dans 
la  cour,  le  tableau 
prend  une  animation 
qui  s'harmonise  avec 
les  toits  aigus,  les  gi- 
rouettes,  les  retraits 
irnprevus  et  les  sail- 
lants.  » 

Avant  la  vente,  le 
public  est  admisa  de- 
guster  sur  le  fut  les 
diflerentes  cuvees.De 
dans  le  tate-A 


I" 


epar  la  bondeet verse 
genereuse  se  monlre 
Les  profanes  se  recon- 


chaquepiee^levii 
irgent,  gobelet  danslequel  laliq 
avec  toute  sa  limpidite  etdeveloppesesqualitesde  fine 
naissent,  d'abord  a  ce  qu'ils  n'ont  pas  de  tasse  a  deguster,  ensuite  ace  qu'ils 
avalent  le  vin  sans  presque  le  gouter.  —  Quand  on  a  traverse  la  cuverie  ou 
le  vieux  pressoir  de  jadis  sert  encore,  on  peuetre  dans  les  celliers  etroits,  a 
peine  eclaires,  ou  les  futailles  s'alignent  dans  une  demi-obscurite.  Une  odeur 
de  vin  doux  ayant  deja  le  bouquet  inimitable  des  grands  cms  bourguignons 
flotte  dans  Tair.  Cest  la  que  se  font  les  opinions  et  se  decident  les  prix. 


(1)   Voyage  en  France    Iltuile-lioui  i/ogne.  —   Paris,  Berger- 
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A  2  heures  a  lieu  la  vente,  dans  une  vastc  salle  du  premier  etage,  insuili- 
sante  pourtant,  oil  la  place  dlionneur  sur  la  cheminee  est  occupee  par  un 
portrait  de  Louis  XIV  attribue  a  Rigaud.  Alors  commencent  les  encheres  a  la 
bougie.  Pendant  que  les  petites  flamm.es  tremblotent,  1 'attention  de  tous  les 
assistants  est  extreme.  Certaines  annees  on  la  recolte  est  pari'aite  les  prix 
atteignent  un  taux  eleve. 

A  peine  une  vente  est-elle  decisive  que  le  prix  en  est  ai'ficbe  sur  un 
tableau  place  dans  la  galerie  du  premier  etage,  a  la  porte  de  la  salle  d'adjudi- 
cation.  De  cette  fagon  le  public  rassemble  dans  la  cour,  et  qui  attend  les 
chiffres  avec  impatience,  peut  suivre  d'en-bas  les  evenements  qui  se  deroulent 
dans  la  salle. 

Telle  est  la  «  Grande  journee  de  la  Cote  ».  Elle  meriterait  d'attirer  encore 
davantage  de  visiteurs  etrangers  au  Commerce  des  Vins.  Grace  au  cadre, 
grace  a  ce  joyau  de  la  Renaissance  Flamande  conserve  avec  tant  de  gout  la 
vie  commerciale  moderne  prend  ici  un  caractere  pittoresque  inattendu,  don- 
nant  une  vie  intense  a  l'ensemble,  a  toutes  ces  oeuvres  d'art  pieusement 
conservees. 

II  laut  avoir  vu  lTIotel-Dieu  de  Beaune,  mais  il  Taut  le  voir  en  ce  jour 
unique  oil  «  Texuberance  bourguignonne  s'associe  merveilleusement  a  ce 
decor  archaique  et  charmant.  » 


HOSPICES      DE      BEAUNE     —     (La   Vente  des  Vins) 
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A,  bien  juger  de  tous  les  vins  Francais, 
Orleans  est  bon,  Gergeau  et  La  Bruyere 
Si  est  Anjou,  La  Fleche  et  Thouarais. 
Vin  d'Esiaples,  sans  plus,  en  Miaballois; 
Vin  de  Herse,  Privilege  et  Tresniere  ; 
Foyemongeau  a  sa  rouge  visiere, 
Pour  bon  cerveau  qui  sa  puissance  endure 
Est  vertueux,  vineux  et  sans  verdure, 
En  yver  temps  l'tstomac  bicn  arc  use  ; 
Mais  tout  ainsi  que  la  rleur  de  la  rose 
Devant  toutes  autres  fait  assistance, 
Beaune  a  le  bruyt  sur  tous  par  excellence. 

Vins  de  Grave  au  pays  Bourdelais 
Sont  bien  plaisans  pour  faire  bonne  chiere. 
Saint-Million,  Gaillac  et  Chalessois, 
De  Ravaslin  et  vin  Armignageois 
Sont  de  mise  parmy  cette  frontiere. 
Tout  Languedoc  est  chose  bien  austere, 
Fort  arrigant  a  doulce  nourriture ; 
A  Donzenac  sont  de  bonne  nature  ; 
Des  Berruyers,  a  Sanxerre  me  pose  ; 
Vin  d'Issoudun  est  assez  bonne  chose  ; 
Mais  pour  vertu  de  moderee  puissance, 
Beaune  a  le  bruyt  sur  tous  par  excellence. 
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De  Saint-Pourcain,  le  gentil  Bourbonnois 
Et  Sauvigny,  je  tiens  le  touche  chiere ; 
De  Saint-Gangon,  aussy  de  Nivernois; 
Le  vin  de  Rir,  Tournon  et  l'Auxerrois  ; 
Bar-sur-Aube  suyt  bien  a  la  matiere; 
Reims,   Epernay  peult  Ten  avoir  cure ; 
De  Gastinois,  rien  ne  veulx,  ne  procure  ; 
Qui  dira  bien  de  Lyon,  je  m'oppose ; 
De  Beauvaisir,  dutout  je  le  depose  ; 
Mais  pour  doulce  liqueur  sans  violence, 
Beaune  a  le  bruyt  sur  tous  par  excellence. 

Du  vin  d'Aunys  au  pays  Xantongeois, 

Soubise  en  doit  emporter  la  banniere; 

Je  laisserai  jusques  en  Tallemondois 

Et  preus  Matha,  Roissac  pres  d'Angoulmois, 

Ville-Jesus  de  fameuse  maniere  ; 

Tasson  n'est  rien  ;  Saint-Messan  ce  n'est  guere  ; 

Chastellerault  est  de  povre  morsure  ; 

Amboise  et  Tours,  point  ne  vous  les  assure  ; 

Louer  parfaitement  Chinon,  je  n'ose ; 

Pour  abreger,  je  conclus  et  propose, 

Prins  Germolles,  Curton  en  alliance, 

Beaune  a  le  bruyt  sur  tous  par  excellence. 

ENVOY 

Et  vous,  Bacchus,  prince  de  la  boiture, 

Et  vous,  gormets  qui  en  ferez  lecture, 

Pardonnez-moi  si  bien  je  n'en  depose 

Soit  de  couleur,  saveur  en  ryme  ou  en  prose  ; 

De  vos  suppots  dont  j'ai  experience, 

Beaune  a  le  bruyt  sur  tous  par  excellence. 


m-- 


CHAPITRE   Kill 

VALEUH   ALIMENTAIRE   ET  HYGIENIQUE 
DU  VIN  DE  BOURGOGNE 


«  Le  Vin  de  Bourgogiw  ranime  le  cerveau, 
rejouil  le  ca'ur  el  remunte  lu  machine.  » 
(Grand  Dictionnaire  des  Sciences  medicales). 


^— >^     i  les  produits  de  nos  vignes  sont  des  oeuvres  d'art  de  la  nature  et  de 

<V^^^i^   ['experience   humaine  qui  flattent  nos  palais,  il   sont  encore  autre 

L        1     chose  qui  interessera  les  chimistes  :  ils  out  une  valeur  alimentaire 

qui  n'est  pas  negligeable. 
11  est  sans  doule  barbate  d'evaluer  en   calories  l'energie    latente  de  nos 
grands  crus,  comme  nous  le  faisons  dans  le  tableau  ci-contre  (1)  : 


ALCOOL 

GLYCERINE 

CREME 

de 
TARTRE 

SUCRE 

el 

(.dimes 

ACIDE 
ACET1UUE 

TOTA  L 

Elements  en  poids 

Valeurs  Calories 

120  gr. 

840 

8.7 
36  54 

6.4 
6.4 

6  5 

26.20 

0  55 

1  93 

911.77 

On  pourrait  y  trouver  un  argument  pour  etablir  que  dans  la  chaleur 
communicative  des  banquets,  les  calories  des  vins  fins  jouent  un  role  impor- 
tant. Mais  nous  citons  ces  chiffres  pour  expliquer  la  raison  pour  laquelle  nos 
vins  si  capiteux  ont  surtout  leur  grande  consommation  chez  les  peuples  du 
Nord  ;  leur  climat  exige  une  alimentation  riche  en  calories  et  leurs  aspira- 
tions physiologiques  les  portent  naturellement  vers  les  vins  riches  en  alcool. 

La  valeur  hygienique  de  nos  vins  est  un  fait  reconnu.  Ainsi  que  la  fori 
bien  dit  Jullien  : 
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«  Les  vins  rouges  de  la  Cote-d'Or  joignent  a  une  belle  couleur  beaucoup 
«  de  parfum  et  un  gout  delicieux  ;  ils  sont  a  la  fois  corses,  fins,  delicats  et  spi- 
ce ritueux  sans  etre  fumeux.  lis  donnent  du  Ion  a  l'estomac  et  facilitent 
cc  la  digestion  J'ajouterai  qu'ils  donnent  la  force  du  corps,  la  chaleur  du 
«  cceur  et  la  vivacite  de  l'esprit  au  plus  haut  degre.  » 

Qui  ne  s'etonnera,  apres  avoir  lu  ce  court  apercu  des  fastes  du  bourgogne, 
d'entendre  dire  parfois  que  ce  vin  doit  etre  proscrit  de  la  table  de  beaucoup 
de  gens.  Certains  pretendent  qu'il  congestionne  etdonne  la  migraine. 

S'il  est  bon  et  pur,  buvez  du  bourgogne  jusqu'a  satiete  ;  vous  vous  reveil- 
lerez  le  lendemain  frais  et  dispos. 

Mais  oil  commence  Tabus  ? 

Cela  depend  evidemment  de  chacun.  Pour  ceux  qui  vivent  sans  hygiene, 
sans  se  livrer  a  aucun  exercice  du  corps,  marche  ou  promenade,  et  n'usent 
point  normalement  ce  qu'ils  absorbent,  tout  est  abus,  tout  est  exces.  Qui  sait 
si  l'eau  minerale  elle-meme  ne  leur  cause  point  de  tort  a  la  sante.  c<  Que  Ton 
cc  en  fasse  usage  sur  place,  dans  le  voisinage  de  la  source,  ou  qu'on  la  paie 
cc  tres  cher  dans  les  restaurants  ou  les  cafes,  dit  M.  Cbarles  Blandin  dans 
cc  Cuisine  et  Chasse  de  Bourgogne  et  d'ailleurs,  e'est  toujours  de  l'eau  que  Ton 
«  peut  employer  utilemcnt  a  table,  au  commencement  du  repas,  pour  couper 
cc  les  vins  trop  capiteux,  mais  qui,  a  l'elat  pur,  ne  procure  aucune  des  joies 
cc  sensationnelles  que  cause  une  bouteille  de  bon  vin.  —  II  est  certain  que  les 
cc  buveurs  d'eau  absorbent  une  quantite  beaucoup  plus  volumineuse  d'ali- 
cc  ments  que  les  personnes  qui  font  usage,  en  mangeant,  de  boissons  fermen- 
c<  tees;  mais  on  comprendra  aisement  quecette  compensation  n'ad'autre  effet 
«  que  de  fatiguer  restomac  enrendant  plus  penible  le  travail  de  la  digestion.  » 

Les  disciples  de  l'eau  sont  assez  nombreux,  pour  le  plus  grand  profit  de 
certains  medecins  quientretiennent  soigneusement  leurs  malades  imaginaires; 
et  si  certains  medecins  interdisent  a  leurs  clients  1'usage  du  vin,  ils  seraient 
fort  embarasses  s'il  leur  fallait  justifier  par  des  arguments  peremptoires  cette 
proscription.  «  Depuis  ce  temps,  dit  encore  M.  Blandin,  j'ai  rencontre  un  de 
ces  savants  qui  a  fait  preuve  a  cet  egard  de  plus  de  franchise  :  cc  Voyons, 
m'a-t-il  dit,  vous  devriez  comprendre  que  si  nous  conseillions  a  nos  clients  de 
boire  du  vin,  celui-ci,  qui  n'est  deja  pas  bon  marche,  linirait  par  atteindre 
des  prix  qui  le  rendraient  inabordable.  » 

Voila  qui  est  parle  I 

Si  les  mediants,  au  dire  du  proverbe,  sont  buveurs  d'eau,  les  buveurs 
d'eau  ne  sont  pas  tous  mediants,  ils  n'ont  pas  tous,  comme  le  dit  Baudelaire, 
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mi  secret  a  eacher  a  loins  semblables;  ce  sunt,  le  plus  souvent,  les  malheu- 
reuses  victimes  de  la  sacro-sainte  can  minerale  qui  reduit  rapidemenf 
I'homme  bien  constitue  a  I'etal  de  loque  on  d'epave.  — J\os  peres,  (|ni  savaient 
vivre,  proclamaient  bien  haut  que  le  bon  vin  rejouitle  cceur  de  Vhomme ;  on 
pent  ajouter  que  l'eau  minerale  prise  en  exces  I'attriste  profondement  et 
engendre  les  idees  noires. 

Ce  nest  pas  que  je  veuille  discrediter  lusage  de  certaines  eaux  reconnues 
salutaires  par  les  sommites  medicales,  mais  je  liens  a  m'elever  ici  contre  la 
mode  stupide  qui  proscrivait  de  nos  tables  tons  nos  bons  vins  de  France.  — 
M.  le  Docteur  Frangois  llelme  rappelle,  dans  une  cbronique  du  Temps,  le  dia- 
logue, pourainsi  dire  rituel,  dont  usait  jadis  dans  nos  diners  chaque  convive 
pour  rompre  la  glace  avec  sa  voisine  inconnue  :  «  Du  vin  blanc  on  du  vin 
rouge,  Madame;1 — Non,  Monsieur,  de  l'eau  !  »  Nous  n'en  sonnnes  plus  la.  On 
s'estenfin  souvenu  que  les  grands  peuples  de  lantiquite  out  ete  des  peuples 
buveurs  de  vins  et  nos  poilus  de  la  grande  guerre  out  repris  les  traditions  de 
leurs  aieux,  itrolifiqnes  et  gais  lurons,  qui  avaient  conquis  le  monde  en  degus- 
tant  le  «  Jus  de  la  treille  !   » 

Dans  un  de  ses  articles  si  documented,  M.  Philippe  Malvezin  inditpiait 
les  raisons  scientifiques  qui  font  que  «  le  vin  doit  etre  cousidere  comme  un 
des  meilleurs  aliments  qui  existent  pour  redonner  des  forces  et  comme  un 
stimulant  de  tout  premier  ordre.  On  doit  le  regarder,  malgie  certaines  insi- 
nualions  malveillantes  dont  1'interet  n'est  que  trop  visible,  comme  une  bois- 
son  o  aiiti-alcooli<jue  »,  en  ce  sens  que,  comme  le  prouvent  les  statistiques, 
les  buveurs  de  vin  ne  sont  pas  des  buveurs  d'alcool. 

«  Files  demontrent  encore,  les  statistiques,  que  les  pays  gros  producteurs 
de  vin  :  Bordelais,  Bourgogne,  Champagne,  Midi  de  la  France,  sontceux  oil 
il  y  a  moins  de  fous  et  de  tuberculeux.  » 

«  Si  Ton  defend  le  vin  comme  une  boisson  mfilsaine  on  sujette  a  incon- 
venients,  dit  M.  le  Docteur  Peton,  ({tie  nous  proposera-t-ou  00011113  boisson 
parfaite,  a  l'abri  de  tout  reproche  l1 

«  Ce  n'est  pas  l'eau  qu'il  est  si  difficile  de  se  procurer  irreprocbable;  ce 
nest  pas  l'eau  qui  est  manifestementconvaincue  d'etre  le  vehicule  de  la  fievre 
typhoi'de,  de  la  dyssenterie,  du  cholera  et  ile  plusieurs  autres  maladies  viru- 
lent(js  ou  contagieuses.   » 

Ce  nest  pas  le  cidre,  boisson  froide,  qui  porte  a  boire  en  abondance  et 
qui.  comme  on  le  voit  en  Bretagne  et  en  Normandie,  est  loin  de  garantir  les 
populations  contre  les  dangers  de  l'alcoolisme.  Ce  n'est  pas  non  plus  la  biere 
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qui  a  les  memes  ineonvenients  que  le  cidre  et  que  lou  accusait  dernierement 
d'autres  meTaits. 

«  Le  vin  nous  seinble  done  devoir  rester  la  boisson  de  choix  que  les 
hygienistes  autorises  preferent  de  tout  temps.  » 

Le  Professeur  Landouzy  constate  que  la  rehabilitation  de  nos  vins  est  en 
bonne  voie  : 

«  En  valeur  energique,  disait-il  on  iVIro  a  L'Academie  de  Medecine,  une 
bouteille  de  vin  est  presque  I'equivalent  de  cinq  cents  grammes  de  boeuf  non 
desosse...  et,  ajoutait-il,  c'est  a  I'Academie  qui]  appartient  de  porter  scienti- 
liquement  la  question  des  vins  devant  Y opinion  publique  comme  une  des 
meilleures  armes  que  la  France  puisse  opposera  I'acoolisine...  »  Puissent  tous 
les  medecins  de  France,  et  ils  sont  nombreux,  s'inspirer  de  ces  sages  paroles 
venues  de  haut  ! 

Je  ne  m'attarderai  pas  a  vous  entretenir  de  l'influence  stiinulante  de  nos 
vins  de  Bourgogne  sur  le  travail  cerebral,  de  leur  action  hygienique  sur  la 
digestion  et  de  leur  valeur  antiseptique.  Peut-ctre  meme  y  aurait-il  un  cha- 
pitre  a  ecrire  sur  le  Vin  de  Bourgogne  et  la  repopulation;  il  est  a  souhaiter 
que  cela  tente  un  physiologiste! 


CHAPITRE  XIV 


L'ART  DE    PRESENTER    LES  GRANDS   CRUS 


«  in  homme  qui  possede  une  bonne  cave  se 
reconnait  rien  qu'f'i  la  facon  doni  il  sourit  en 
tend  ant  la  main  a  scs  amis.  » 

Maurice  des  Ombiai  \. 

Be  serait-il  pas  plus  exact  de  dire  science  au  lieu  dart?  Car  si  Ton 
consomme  les  grands  vins  surtout  pour  eprouver  le  maximum  de 
sensations  agreables  qu'ils  peuvent  procurer,  ce  qui  est  le  propre 
dun  art,  ce  resultat  n'est  atteint  que  par  le  concours  de  differents 
facteurs,  dont  les  uns  dependent  de  la  constitution  meme  du  vin  et  les  autres 
de  ki  sensibilite  du  consommateur.  La  science  de  presenter  les  vins  est  done 
a  la  fois  une  application  de  l'oenolo'gie  et  de  la  psychologic. 

11  ne  s'agit,  bien  entendu,  dans  tout  ce  qui  suit,  que  des  vins  de  grands 
cms,  veritables  chefs-d'oeuvre  de  la  nature.  D'autre  part,  nous  nous  placerons 
plus  particulierement  au  point  de  vue  de  la  consommation  de  ces  vins  pen- 
dant les  repas.  Ce  n'est  pas  a  dire  <|ii'ils  ne  peuvent  etre  degustes  qu'avec  un 
accompagnement  de  mets;  pour  preuve,  il  suffit  de  rappeler  que  nos  excel- 
lents  voisins  les  Beiges  out  L'habitude  de  consacrer  au  bourgogne  de  longues 
causeries  les  apres-midis  d'hiver.  Aussi  est-ce  sans  hesitation  que  nous  laisse- 
rons  ce  cas  de  cote  ;  le  culte  de  nos  amis  pour  le  bourgogne,  bien  loin  d'avoir 
besoin  de  conseils,  justifie  au  contraire  l'autorite  de  ceux  que  Ton  recuoille 
aupres  d'eux. 

La  redaction  de  la  carte  des  vins  est  Tun  des  facteurs  essentiels  de  la 
reussite  d'un  diner  soigne\ 

Etablir  une  carte  des  vins  e'est  choisir  les  crus,  puis  les  mettre  en  ordre 
et  faire  servir  chacun  avec  les  mets  lui  convenant  pour  aboutir  a  produire  la 
plus  grande  somme  de  sensations  dedicates. 

II  ne  faut  pas  etre  grand  clerc  pour  savoir  que  dans  un  diner  le  gibier  ne 
peut  se  passer  de  bourgogne.  —   Les  grives,  le  lievre  en  civet  on  en  rable,  la 
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becasse,  le  chevreuil,  le  sanglier  ne  supj)ortent  guere  d'autre  breuvage.  On 
vous  dira  qulune  coupe  <le  champagne  va  bieu  avec  un  faisan  roti  et  meme 
avec  un  perdreau;  mais  un  verre  de  bourgogne  leur  convient  encore  mieux  et 
rien  ne  developpe  les  saVeurs  rudes  ou  dedicates  de  la  venaison  corame  les 
ardmes  des  crus  de  Ilea  Line  ou  de  Nuits, 

Mais  ce  serait  line  erreur  etrange  de  croire  que  le  bourgogne  ne  peut 
apparaitre  a  table  qu'avec  les  gibiers  de  poil  ou  de  plume.  Servez  avec  les 
huitres  et  le  poisson  le  delicieux  Chablis,  le  sublime  Meursault,  le  triomphant 
Montrachet  et  dites  s'il  existe  quelque  chose  de  superieur  a  leur  parfum  ? 

A  quelles  volailles,  a  (juelles  viandes  les  Pommard,  les  Volnay,  les 
Beaune,  les  Gorton,  les  Nuits,  les  Komanee  et  les  Musigny  ne  s'assimileront-ils 
point  ? 

Pour  developper  un  bouquet  qui  vous  cause  autant  de  plaisir,  il  faudrait 
choisir  un  vieux  bordeaux  de  forte  tete.  Encore  aurait-il  une  saveur  moins 
prononcee.  Mais  n'entrons  pas  dans  la  querelle  des  vins  que  nous  avons 
evitee  dans  cetouvrage.  Le  bordeaux  a  de  grands  meriteset,  pour  que  le  bour- 
gogne soit  glorifie  corame  il  convient,  il  n'est  pas  necessaire  d'abaisser  les 
produits  de  la  Gironde. 

Y  a-t-il  union  mieux  assortie  que  celle  de  la  truffe  et  d'une  gorgee  de 
Clos-Vougeot  ou  de  Chambertin.  Ne  dirait-on  point  qu'ils  sont  faits  Tun  pour 
l'autre?  11  laut  admirer  la  parfaite  correspondance  qui  existe  entre  les  divers 
aliments  dont  l'homme  se  delecte  le  plus  et  le  nectar  que  distille  la  vigne 
sous  l'influence  de  la  terre  et  du  soleil  de  la  Cote-d'Or. 

II  n'y  a  guere  que  les  patisseries  et  les  fruits  qui  ne  s'accordent  bien  avec 
le  bourgogne.  11  faut  toutefois  faire  exception  pour  le  melon. 

«  L'ete,  dit  M.  des  Ombiaux,  par  une  chaude  apres-inidi,  il  n'est  point 
«  de  fraicheur  plus  delicieuse,  plus  essentielle,  plus  parfumee  que  celle  d'une 
«  tranche  de  Noir  des  Cannes  bien  mur  arrosee  d'un  bourgogne  dont  le  bou- 
«  quet  est  encore  dans  la  plenitude  de  son  epanouissement.  Le  jus  du  fruit 
«  tapisse  votre  bouche  d'une  saveur  aromatique,  et  le  vin,  arrivant,  pare  de 
«  toutes  sespompessacerdotales,  donne  une  supreme  benediction  a  ce  mariage 
«  mystique. 

«  II  n'y  a  que  le  baiser  d'une  femme  qui  puisse  donner  des  voluptes 
«  superieures  ;  mais  combien  elles  sont  plus  decevantes,  ainsi  que  l'a  dit  un 
«  poete  grec !  » 

Les  vertus,  toutes  spirituelles  du  bourgogne,  ne  s'apprecient  complete- 
ment  ([lie  dans  certaines    conditions.  Nous  venons  d'en  indiquer  quelques- 
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uiios,  mais  il  ne  faut  pas  s'imaginer  que  Ton  peut  servir  indifferemment  tons 
les  cms  de  la  Cdte-d'Or.  II  importe  de  presenter  chacun  d'eux  au  moment 
opportun. 

C'est  ainsi  qu'on  a  ete  conduit  a  oftrir  d'abord  les  vins  blancs  avant  les 
vins  rouges,  mais  la  encore,  il  faut  tenir  compte  de  la  sapidite  relative  des 
blancs  et  des  rouges  ;  ainsi  il  ne  faudrait  pas  remplacer  un  Chablis  par  un  grand 
Meursault  ou  un  grand  Montrachet  comme  tete  de  serie;  ceux-ci  pourraient 
deprecier  les  vins  qui  les  suivraient. 

Quant  aux  relations  des  vins  avec  les  mets,  s'il  y  a  une  certaine  elasticile, 
il  y  a  par  contredes  fautes  que  Ton  doit  eviter  :  du  vin  sec  apres  un  plat  sucre 
produit  une  impression  de  durete,  d'amertume;  aucontrairc,  le  meme  apres  du 
fromage  parait  bouquete  et  sans  aprete ;  d'ailleurs,  avec  des  lromages  de  haut 
gout,  tous  les  vins  paraissent  bons  et  bien  meilleurs  qu'avec  d'aulres  mets  : 
le  Roquefort  n'a-t-il  pas  ete  qualifie  par  Grimod  de  la  Reyniere  le  Biscuit  des 
ivrognes. 

Un  perdreau,  une  grive  ou  une  becasse,  pour  ne  citer  que  ces  gibiers, 
ne  commandent  pas  les  memes  cms.  L'art  de  boire  du  bourgogne  comporte, 
tout  d'abord,  le  sentiment  le  plus  delicat  des  nuances. 

Certaines  beresiessecommettent  souvent  a  des  tables  qui,  cependant,  ont 
la  pretention  d'etre  bien  ordonnees.  C'est  que  la  disposition  des  vins  dans  un 
repas  n'est  soumise  a  aucune  autre  regie  que  celle  du  gout,  et  le  gout  ne 
s'acquiert  point  :  il  ne  fait  que  se  perfectionner.  Cette  disposilion  varie  sui- 
vant  le  temps,  le  decor,  les  convives,  les  mets,  la  saison. 

Et  que  Ton  ne  vienne  pas  poser  comme  principe  absolu  qu'il  faille  ton- 
jours  aller  du  jeune  au  vieux  dans  roffre  du  bourgogne.  La  gradation  asccn- 
tionnelle  du  bon  au  meilleur  n'a  pas  de  stride  correlation  avec  celle  de  Tage. 

»  Le  premier  devoir  du  gourmet,  apres  celui  de  se  connaitre  soi-meme, 
propre  a  tout  homme,  est  de  bien  connaitre  sa  cave  et  de  trailer  ses  convives 
en  consequence.  Qu'il  ne  se  croie  pas  libere  envers  eux  parce  qu'il  aura  regie 
la  degustation  des  vins  suivant  quelque  vieux  precepte  dont  il  n'aura  pas 
controle,  par  lui-meme  et  par  sa  cave,  l'exactitude  et  la  judiciosite.  II  y  a  de 
vieux  vins  qui  sont  plus  vigoureux  que  de  plus  jeuncs.  II  est  de  ties  vieux 
bourgognes  qui  n'ont  plus  de  force;  si  vous  les  buvez  apres  un  autre  plus 
puissant,  plus  corse,  plus  bouquete,  vous  trouverez  qu'ils  manquent  de 
saveur;  degustez  les  avant,  ils  vous  paraitront  toujours  delicieux. 

II  est  des  amateurs  qui,  s'inspirant  de  cette  remarque,  ont  renverse  la 
proposition  J 
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Dans  la  degustation  du  bourgogne,  il  taut  aller,  disent-ils,  du  plus  faible 
au  plus  fort,  c'est-k-dire,  le  plus  souvent  du  plus  vieux  au  plus  jeuue.  —  II 
est  des  gens  qui  vous  servent  des  cms  si  depouilles  que  le  moindre  accident 
les  transforme  en  vinaigre;  il  faut  deboucher  trois  ou  quatre  bouteilles  pour 
en  trouver  une  bonne.  Vous  aurez  le  plaisir  de  savourer  un  liquide  tres 
ancien  et  tres  rare,  mais  il  vous  donnera  inoins  de  jouissance  qu'un  vin  qui 
est  encore  dans  tout  l'epanouissement  de  sa  maturite. 

Comment  les  presenterez-vous  en  ce  cas!1  La  reponse  n'est  pas  douteuse. 
C'est  par  le  meilleur  qu'il  faut  finir  et  le  meilleur  n'est  pas  toujours  le  plus 
age. 

Encette  matiere  comme  en  toule  autre,  il  y  a  deux  ecoles  dont  l'amateur 
eclaire  evilera  l'absolutisme.  II  ne  sen  rapportera  qu'a  la  raison  et  a  son  expe- 
rience  personnelle,  »  conclut  M.  des  Ombiaux. 

Avant  de  passer  a  l'art  de  boire  le  bourgogne,  il  nous  semble  logique  de 
dire  quelques  mots  de  la  Cuisine  d'aujourd'hui. 

Qui  ne  constate  que  la  Cuisine  ne  fait  plus  de  progres?  Au  contraire,  elle 
semble  avoir  subi  quelque  regression,  et  c'est  noire  siecle-vapeur  qui  en  est 
la  cause  immediate. 

Cuisine  et  Vin  de  Bourgogne  sont  deux  choses  tellement  liees  l'une  a 
l'autre,  qu'il  faudrait  plusieurs  chapitres  pour  disserler  a  l'aise  sur  un  sujet 
aussi  interessant. 

Le  cadre  de  cet  ouvrage  ne  nous  permet  pas  cctte  incursion  dans  le 
domaine  des  harnois  de  gueule ;  d'ailleurs,  je  conseillerai  au  lecteur  de  se 
documenter  sur  ce  chapitre,  en  consultant  l'ouvrage  de  M.  Charles  Blandin 
«  Cuisine  et  Chasse  de  Bourgogne  et  d'ailleurs  »,  ouvrage  assaisonne  d" humour 
el  de  commentaires. 


CHAPITRE   W 


COMMENT  ON   W)IT  LE  BOURGOGNE 


Celui  qv 
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t  du  boi 

irgogne  sans 

chercher 

la  i 
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'.si  pas  digue 

de  lui.  » 

M. 

des  Om 

BIAUX, 

I  'bote  jaloux  de  bien  traiter  ses  convives,  ne  reculera  point  devant  les 

plus  petits  details,  car  il  connatt  leur  importance.  II  n'abandonnera 
I  aucun  soin  a  une  main  etrangere.  II  ira  lui-meme  a  la  cave,  s'arre- 
^  lera  devant  les  caveaux  respectables,  prendra  l'une  apres  l'autre  les 
bouteilles penchees  etles  coucheradoucement,  du  meme  cote,  dans  un  berceau 
d'osier,  dont  les  parois,  cmbrassant  leurs  contours,  les  tiennent  immobiles. 

A  moins  qu'il  n'ait  des  raisons  speciales  de  le  faire,  il  commettrait  une 
heresie  en  Irs  decantant,  car  la  vue  d'une  bouteille  venerable  inspire  le  res- 
pect du  divin  breuvage  qu'elle  recele  en  ses  llancs. 

L'amateur  enfoncera  prudemment  le  tire-bouchon  sans  remuer  la  bou- 
teille, et  fera  lentement  glisser  le  liege  culotte. 

Alors,  r«i'il  toujours  attentif,  il  fera  couler  le  liquide  brillant  et  s'arretera 
des  qu'il  verra  apparaitre  un  soupcon  de  lie. 

II  ne  suffit  pas  d' avoir  de  bons  vins,  il  faut  savoir  les  boire,  ou  mieux, 
les  deguster,  car  pour  l'amateur  la  deglutition  n'est  que  l'acte  final  couron- 
nant  les  multiples  sensations  raflinees  que  procure  une  vieille  bouteille. 

Resumons  enquel([ues  preceptes  ce  cjue  chacun  doit  savoir  :  le  vin  blanc 
doit  etre  bu  quelques  degres  au-dessous  de  la  temperature  du  local,  iandis 
que  le  vin  rouge  doit  etre  chambre  deux  ou  trois  hemes  pour  avoir  a  pcu 
pres  cette  temperature.  Lete  toutefois,  il  est  agreable  de  gouter  la  fraicheur 
du  bourgogne  qui  arrive  de  la  cave  :  le  bouquet  met  un  peu  plus  de  temps  a 
se  developper,  inais  il  n'en  parait  que  plus  exquis. 

Avoir  bien  soin,  l'hiver,  de  ne  pas  faire  chambrer  la  bouteille  en  la  pla- 
canl  pres  du  feu  :  le  vin  trop  echauffe  perdrait  son  bouquet  et  deviendrait 
meme  desagreable. 
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II  est  preferable  de  servir  on  vin  trop  froid  que  tropchaud;  on  peut  le 
rechauffer  en  tenant  le  verre  a  pleines  mains  pendant  une  minute  ou  deux. 

Versez  le  bourgogne  dans  des  verres  de  cristal  blanc.  11  est  vraiment  a 
regretter  qu'on  ait  pris  la  detestable  habitude  de  boire  partout  nos  bons  vins 
dans  de  petits  verres  specialement  destines  a  cet  usage. 

Jamais  un  amphytrion  qui  se  respecte,  jamais  un  amateur  digne  de  ce 
noni  no  verseront  le  bourgogne  dans  ce  de  a  coudre  !  Laissons-le  pour  les 
vins  sans  aiome,  qui  peuventetre  bons  pour  la  bonche,  mais  iVont  rien  pour 
l'odorat  ct  revenons  aux  usages  de  nos  ancetres.  Que  la  large  coupe  circule 
de  nouveau  sur  nos  tables,  et  que  le  parfum  inimitable  de  nos  vins  puisse  se 
developper  sur  de  vastes  surfaces  (i). 

C'est  done  dans  un  grand  verre  que  vous  servirez  nos  merveilles;  peu 
importe  qu'il  ait  la  forme  d'un  calico  ou  d'une  tulipe,  pourvu  que  le  nez  y 
entre  quand  les  levres  en  louchent  le  bord,  car  le  bourgogne  se  respire  avec 
autant  de  joic  qu'il  se  boit. 

Le  bourgogne,  on  l'aime  non  seulement  par  la  bouche  et  par  le  nez,  mais 
aussi  par  les  yeux.  Or,  vous  ne  pouvez  admirer  sa  robe  que  dans  une  coupe 
de  bonne  dimension. 

Pour  bien  observer  couleur,  bouquet,  saveur,  remplissez  votre  verre  a 
peine  aux  deux  tiers  pour  pouvoir  donner  un  mouvement  de  rotation  au 
liquide,  ce  qui  facilite  la  vaporisation  des  principes  volatils  qui  constituent  le 
bouquet. 

Ce  mouvement  de  rotation  s'obtient  avec  un  peu  d'habitude,  en  posant  le 
pied  du  verre  sur  l'index  replie  et  en  le  maintenant  avec  le  pouce;  exercez- 
vous  a  elfectuer  cet  exercice  qui  caracterise  le  professionnel  ou  Tamateur,  et 
vous  acquerrez  de  suite,  aupres  des  profanes,  l'autorite  de  l'initieaux  mysteres 
de  la  degustation. 

Cette  operation  a  enrobe  de  vin  toute  la  surface  interieure  libre  de  votre 
verre ;  il  a  transforme  la  surface  horizontale  du  vin  en  une  surface  parabo- 
lique  plus  etendue  :  vous  allez,  alors,  vous  delecter  le  sens  olfactif  a  celte 
gannno  de  parfunis  qui,  sans  reveler  le  cru  ou  l'annee,  comme  quelques-uns 
l'affirment,  vous  procurera  une  serie  de  «  flairs  »  delicieux. 

Vous  lmmerez  ensuite  le  fin  nectar  a  petites  gorgees  que  vous  deplacerez 
chacune  dans  la  bouche,  que  vous  retournerez,  pour  ainsi  dire,  afin  de  mieux 


(1)  Le  Commandant    Voillot,  ne  a  Beaune  ct  qui  prit  part  aux   guerres  de    l'Empire,   buvait  le 
ourgogne  dans  une  cloche  a  fiomage! 
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les  anaylser.  Avant  d'avaler  la  gorgee,  avancez  les  levies  en  les  reunissant  et 
aspirez  l'air  a  petits  coups  pour  le  laire  barboter  dans  le  vin  a  la  temperature 
de  la  bouche  :  ce  n'est  evidemment  pas  tres  elegant,  mais  une  nouvelle  serie 
d'odeurs  percues  par  les  fosses  nasales  sera  le  benefice  do  cette  grimace. 

Voyez  ce  vieux  Bourguignon  prendre  un  large  vcrre,  l'echauffer  pater- 
nellement  dans  ses  deux  mains,  y  verser  un  peu  de  vin;  l'agiter,  le  mircr,  le 
tourner ;  le  placer  entre  la  lumiere  et  son  ceil,  pour  etre  sur  de  sa  liinpidite; 
le  flairer  pieusement,  amoureusement;  enfm  le  boire  peu  a  peu,  en  s'y  repre- 
nant  et  le  machant,  comme  boivent  les  oiseaux. 

Vous  recommencerez  ces  exercices  taut  qu'ilsauront  du  cbarme  el,  cbaque 
fois,  vous  decouvrirez  quelque  chose  de  nouveau  :  ce  sera  surtout  tres  interes- 
sant  si  vous  pouvez  comparer  plusieurs  vins. 

«  Vous  verrez  d'abord  votre  vin  prendre  une  belle  teinte  de  rubis  qui 
peu  a  peu  se  nuancera  de  grenat  pour  prendre  la  couleur  pelure  d'oignon  a 
l'endroit ou  levin  baise  le  cristal.  Et  ce  sont  des  ehatoiemcnts  de  velours,  de 
satin  et  de  soie  qui  encbanteront  votre  ceil  emerveille,  car  le  bon  vin  doit 
toujours  avoir  1  eclat  et  la  transparence  d'une  pierre  precieuse,  jamais  aucun 
image  n'en  trouble  la  purete  ineffable.  De  sorte  que  vous  ressentirez  un 
cbarme  tel  qu'il  vous  sera  impossible  de  discerner  lequel  de  vos  organes,  du 
gout,  de  l'odorat  ou  de  la  vue,  est  le  plus  agreabhuncnt  impicssionne.  »  (i) 


(1;  Maurice  des  Ombiaux. 
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«  Aous  avons  une  continue,  non  seulemenl 
aux  banquets  mais  aux  communes  tables,  <le 
boire  les  uns  aux  autres,  chose  que  nous  tenons 
a  courtoisie,  voire  pour  signal  d'amiUe.  » 

Etienne  Pasqlier  (iGG3). 


XI  y  a  un  siecle  a  peine,  nos  pores  n'auraient  pas  vide  une  l)3uteille  de 
vicu\  vin  sans  boire  a  la  Pa  trie,  a  l'amour  ou  a  l'amitie,  sans  faire  des 
voeux  pour  le  sucees  d'une  pensee  commune  aux  convives  ou  sans 
porter  la  sante  d'une  personne  presente  ou  absente.  Cet  usage,  un  peu 
moins  frequent  dans  les  grandes  receptions  oil  la  contrainte  regne  sur  l'assis- 
tance,  est  religieusement  conserve  dans  nos  reunions  de  famille,  et  il  ne  se 
boit  pas  dans  la  Cole-d'Or  un  llacon  de  bon  vin  que  les  verres  nesoient  cho- 
ques  les  uns  contre  les  autres  ensigne  d'amitie. 

Les  Bourguignons  sont  maris  joyeux  :  ilsboivent  avec  leursfemmes,etje 
puis  vous  allirmer  que  les  festins  n'y  perdent  ni  en  gaiete  nien  decence.  lis  y 
gagnent  peut-etre  un  peu  trop  en  longueur;  maisoii  est  le  mal  de  rester  bien 
quand  on  se  trouve  bien  ?  La  Bourguignonne,  jeuneou  vieille,  trinque  genti- 
ment  avec  l'homme  ou  l'enfant  quelle  aime ;  elle  contracte  ainsi  ou  renou- 
velle  l'engagement  sacre  sur  la  coupe,  tel  qu'on  le  pretait  entre  fiances  au 
Moyen-Age.  Est-ce  un  pecheP  Point  d'hypocrisie,  voyons,  messieurs  les 
buveurs  d'eau!  Et  ou  serait  done  la  bonte,  ou  serait  le  danger  de  boire  un 
peu  de  notre  bon  vini1  Ce  n'est  pas  de  lui  que  viennent  l'indigestion  et 
l'ivresse;  elles  viennent  de  Teau-de-vie,  de  la  biere  et  autres  malfaisances. 
Avec  le  vin,  on  boit  a  la  sanle,  a  l'amitie,  a  l'amour;  avec  le  reste  on  boit  a  la 
division,  a  la  dispute,  a  la  haine.  Le  vin  seul  est  bon  a  boire  et,  en  tete,  notre 
vieux  Bourgogne.  Croyez-en  quelquefois  Fernand  Desnoyers,  son  poete  : 
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Le  bonheur,  mes  amis,  devient  miir  au  solcil ; 

II  pousse  surles  ceps,  il  est  d'un  noir  vermeil... 

Le  Bonheur,  c'cst  tin  Vin,  c'est  du  vin  de  Bourgogne  ! 

II  vous  met  la  joie  en  rouge  sur  la  trogne; 

II  s'appelle  Pommard  ou  Beaune!  —  Le  Bonheur, 

On  ne  le  reve  pas,  —  on  le  boit,  c'est  meillcur. 

Dire  que  le  bonheur  peut  tenir  dans  mon  verre! 

Pas  longtemps,  il  est  vrai  :  tout  passe  sur  la  terre  I... 

Ce  lfest  pas  a  dire  que  l'amateur  de  Bourgogne  soit  toujours  heureux  et 
soit  un  liomme  superieur,  inais  c'est  un  etre  essentiellcmeut  perfectible.  C'est 
un  huinaniste,  sinou  en  substance,  dumoins  en  puissance,  car  on  remarquera 
prosquo  toujours  cbez  lui  un  souci  d'elegance  dans  l'expression  de  la  pensee, 
li it  amour  des  bonnes  lettres,  de  l'eloquence  ou  des  arts.  II  est,  de  plus,  franc, 
loyal,  geuereux  et  prompt  a  l'entbousiasme... 

Cetle  loi  de  boirc  a  tout  ce  que  nous  aimons,  que  nous  ont  transmise  nos 
peres,  ils  la  tcnaient,  eux-memes,  de  leurs  plus  anciens  a'ieux,  et  il  ne  parait 
pas  qu'en  passant  de  generation  en  generation,  ils  Taient  modifiee  d'une 
maniere  importante. 

Faisonscomme  eux,  conservonslcur  vieille  gaiete  et  leur  vieille  coutume  ; 
conservons-les  dans  nos  jeuues  annees  comrae  une  occasion  d'enthousiasme 
et  de  suaves  pensees,  et  comme  un  heritage  de  bonheur  legue  par  les  gene- 
rations qui  nous  ont  precedes;  conservons-les  dans  la  vieillesse,  pour  nous 
rappeler  les  santes  d'autrefois,  et,  quand  la  main  tremblera  en  levant  le  verre, 
pour  nous  souvenir  des  jours  ou  clle  ne  tremblait  que  d'emotion  et  de  plaisir. 

Puissent  les  toasts  oil  seront  celebres  les  noms  glorieux  de  la  Cole-d'Or 
ne  jamais  renfermer  de  paroles  de  haine  !  et  buvons  a  Tavenir  de  notre  vin 
de  Bom  gogne,  de  ce  vin  qui,  comme  le  dit  l'un  de  nos  auteurs,  «  est  le  lien 
de  la  societe,  le  miroir  de  lame,  l'ami  de  la  verite,  le  mediateur  des  reconci- 
liations, le  soutien  du  corps  et  de  l'esprit  ». 
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